B.A.U.N. BURHANIYE UYGULAMALI BILIMLER FAKULTESI

2026-2027 EGITiM - OGRETIM YILI GUZ YARIYILI HAFTALIK DERS PROGRAMI

GASTRONOMIi VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU .OGRETIM*

3. SINIF

4. SINIF

SAAT 1. SINIF 2. SINIF
P 11]08.30-09.15 |Mutfak Terminolojisi
A 12]09.25-10.10 |Mutfak Terminolojisi Soslar ve Uretim Teknikleri Mesleki Yabanci Dil — Ill (ingilizce)
Z |3/10.20-11.05 |Gida Muhafaza Teknikleri Soslar ve Uretim Teknikleri Mesleki Yabanci Dil - lil (ingilizce)
A 4/11.15-12.00 |Gida Muhafaza Teknikleri Soslar ve Uretim Teknikleri Mesleki Yabanc Dil - Ill (ingilizce)
R 12.30-13.15 Soslar ve Uretim Teknikleri Mesleki ingilizce - | Siirdiiriilebilir Gastronomi
T 13.25-14.10 Mesleki ingilizce - | Siirdiiriilebilir Gastronomi
E 14.20- 15.05 iletisim ve Kiltiirel likiler Mesleki ingilizce - | Soguk Mutfak
) 15.15 - 16.00 iletisim ve Kiiltiirel iligkiler Yiyecek icecek Hizmetleri Yonetimi Soguk Mutfak
i 16.10 - 16.55 Yiyecek icecek Hizmetleri Yénetimi Soguk Mutfak
108.30- 09.15 _|isletme Bilimine Giris
09.25-10.10 |igletme Bilimine Giris icecek Teknolojisi
10.20- 11.05 |isletme Bilimine Girig icecek Teknolojisi Takim Galigmasi Aragtirma Yéntemleri
S 11.15-12.00 icecek Teknolojisi Takim Calismasi Arastirma Yoéntemleri
A |5]12.30-13.15_|Gastronomiye Girig Miisteri iliskileri Yénetimi Takim Calismast Arastirma Yontemleri
L 6/13.25-14.10 |Gastronomiye Giris Miisteri iliskileri Yonetimi Mutfak Uygulamalari 11| Mesleki Yabanci Dil — il (ingilizce)
! 14.20 - 15.05 Miisteri iliskileri Yonetimi Mutfak Uygulamalari Ill Mesleki Yabanci Dil - Ill (Ingilizce)
15.15 - 16.00 Menii Planlama Mutfak Uygulamalari Il Satis Teknikleri
16.10 - 16.55 Menii Planlama Mutfak Uygulamalari lll Satig Teknikleri
¢ 08.30-09.15 Yemek Sosyolojisi ve Antropolojisi Vejetaryen Mutfak
A [2]09.25-10.10 Yemek Sosyolgjisi ve Antropolojisi Vejetaryen Mutfak
R 10.20 - 11.05 Vejetaryen Mutfak
S 11.15-12.00 Osmanl Saray Mutfagi Girisimeilik
A 12.30-13.15 ingilizce lll Osmanli Saray Mutfagi Girisimcilik
M |6]13.25-14.10 ingilizce Il Osmanl Saray Mutfagi Girigimcilik
B [7]14.20-15.05 isletme Matematigi Osmanli Saray Mutfagt
A [8[15.15-16.00 |Mesleki Giivenlik ve ilk Yardim isletme Matematigi
l1ﬁ§10 - 16.55 |Mesleki Giivenlik ve ilk Yardim isletme Matematigi
08.30-09.15
P 09.25-10.10 ingilizce lll
E 10.20- 11.05 ingi]izce " Uluslararasi Mutfaklar
R 11.15-12.00 Uluslararasi Mutfaklar
S 12.30-13.15 Uluslararasi Mutfaklar
E 13.25- 14.10 Uluslararasi Mutfakiar
M 14.20 - 15.05 Ekmek Cesitleri ve Uretim Teknikleri
B 15.15 - 16.00 Ekmek Cesitleri ve Uretim Teknikleri
E 16.10 - 16.55 Ekmek Cesitleri ve Uretim Teknikleri
08.30 - 09.15 Il. Yabanci Dil | (Almanca) Il.Yabanci Dil lll (Rusga) (+UAT)
09.25-10.10 Mutfak Uygulamalari | (1. Sube) Il. Yabanci Dil | (Almanca) Il.Yabanc Dil lll (Rusga) (+UAT)
10.20 - 11.05 Mutfak Uygulamalar | (1. Sube) Il. Yabanci Dil | (Almanca) Il.Yabanci Dil lll (Rusga) (+UAT)
c 11.15-12.00 Mutfak Uygulamalan | (1. Sube) Il.Yabanci Dil | (Rusga) (+UAT) )l.Yabanc Dil lll (Almanca)
u 12.30 - 13.15_|Personel ve Gida Hijyeni Mutfak Uygulamalar | (1. Sube) Il.Yabanci Dil | (Rusga) (+UAT) II.Yabanci Dil lll (Almanca)
M |6]13.25- 14.10 |Personel ve Gida Hijyeni Mutfak Uygulamalari | (2. Sube) Il.Yabanci Dil | (Rusga) (+UAT) II.Yabanci Dil lIl (Almanca)
A 14.20 - 15.05 Mutfak Uygulamalari | (2. Sube)
15.15 - 16.00 Mutfak Uygulamalari | (2. Sube)
16.10 - 16.55 Mutfak Uygulamalari | (2. Sube)
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