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2026-2027 EGITIM-OGRETIM YILI DERS PLANI

1.SINIF 1.YARIYIL

1.SINIF 2.YARIYIL

Tiiri

Tiirii

DERS KODU DERSIN ADI AKTS |DERS KODU DERSIN ADI vy AKTS
GMS1102 Mutfak Terminoloiisi VA 0 3 |GMSI1201 Gida Teknoloiileri VA 0 3
GMS1105 Mesleki Giivenlik ve ilk Yardim VA 0 3 |GMS1203 Gida Mevzuati VA 0 3
GMS1107 Mutfak Hesaplamalart VA 0 3 |GMSI1204 Tiirk Mutfak Kiiltiirii VA 0 3
GMS1108 Gasf i Tarihi VA 0 3 |GMS1205 Besl ilkeleri VA 0 3
GMS1109 Gida Hiiveni ve Giivenligi VA 0 3 |GMS1206 Yivecek-Icecek Hizmetleri Yonetimi VA 0 3
GMS1110 Genel Turizm VA 0 3 GMS1207 Genel fsletme VA 0 3
YBDI111 ingilizce I VA 0 4 |YBDI208 Ingilizce I VA 0 4
AIT1101 Atatiirk [lkeleri ve Inkilap Tarihi I z 0 2 |AIT1201 Atatiirk [lkeleri ve Inkilap Tarihi IT z 0 2
TDI1101 Tiirk Dili [ VA 0 2 |TDII201 Tiirk Dili IT VA 0 2
YDI1101 Yabanc1 Dil Ingilizce I VA 0 2 |YDII201 Yabanc1 Dil Ingilizce IT VA 0 2
UYul1101 Universite Yasamina Uyum VA 0 2 KRY1201 Kariver Planlama VA 0 2
TOPLAM 0 30 TOPLAM 0 30
2.SINIF 3.YARIYIL 2.SINIF 4.YARIYIL
DERS KODU DERSIN ADI AKTS |DERS KODU DERSIN ADI peis AKTS
GMS2101 Pazarlama z 2 2 3 |GMS2202 Mutfak Uygulamalart IT zZ 3 5
GMS2102 Mutfak Uygulamalari [ Z 2 3 5 |GMS2204 Mutfaklarda s ve isci Giivenligi z 2 2
GMS2109 Ekmek Cesitleri ve Uretim Teknikleri z 2 3 4 |GMS2211 Mutfak ve Menii Planlama VA 2 2
GMS2110 Ziyafet ve Servis Yonetimi z 3 3 3 GMS2212 Mutfaklarda Cevre ve Atik Yénetimi z 2 2
YBD2115 ingilizce Okuma Yazma Becerileri z 3 3 4 YBD2215 ingilizce Dinleme Konusma Becerileri VA 3 3
U Secmeli I S 1 2 4 U h Secmeli I S 2 4
U Secmeli IT S 1 2 4 U I Secmeli 1T S 2 4
Teorik Secmeli I S 2 2 3 Teorik Secmeli I S 2 3
STJ2201 Stai Degerlendirme VA 5
3.Yariyil Uygul I Se¢meli Dersler 4.Yariyll Uy Secmeli Dersler
GMS2107 Veietaryen Mutfak S 4 |GMS2213 Yenilebilir Otlar S 4
GMS2111 Makarnalar ve Soslar S 4 |GMS2214 Corba Kiiltiirii S 2 4
GMS2112 Fermente Uriinler S 2 4 |GMS2215 Kahvalti Uygulamalart S 1 2 4
3.Yariyil Teorik Se¢meli Dersler 4.Yariyil Teorik Secmeli Dersle;
GMS2108 Mutfaklarda Tedarik Yontemleri S 2 3 GMS2210 Genel Ekonomi S 2 2 3
GMS2113 Girisimcilik S 2 3 GMS2216 Yemek ve fnanis Ritiielleri S 2 2 3
YBD2113 Yabanci Dil Almanca S 2 3 YBD2213 Yabanci Dil Almanca S 2 2 3
TOPLAM 30 | TOPLAM 15 18 30
3.SINIF 5.YARIYIL 3.SINIF 6.YARIYIL
DERS KODU DERSIN ADI o AKTS [DERS KODU DERSIN ADI o AKTS
GMS3102 Mutfak U 1111 Z 2 2 3 5 |GMS3202 Mutfak Uvgulamalar [V Z 2213 5
GMS3109 Pastacilik ve Uretim Teknikleri Z 2 2 3 4 |GMS3209 Yoresel Mutfak Kiiltiirii Z 21012 3
GMS3110 Genel icecek Bilgisi VA 1 2 2 3 GMS3210 Tatlilar ve Uretim Teknikleri VA 2 2 3 4
GMS3111 Maliyet Kontrol Y6ntemleri z 3 0 3 4 |GMS3211 Soguk Mutfak VA 1 2 12 4
YBD3113 Is Havatinda Ingilizce I Z 3 0 3 4 |YBD3213 Is Havatinda Ingilizce IT zZ|3]0]3 4
U Secmeli I S 1 2 2 4 U Secmeli 1 S 1 {212 4
Teorik Secmeli I S 2 0 2 3 Teorik Secmeli I S 2 012 3
Teorik Secmeli IT S 2 0 2 3 Teorik Secmeli IT S 2 012 3
S.Yaryil Uy Sec¢meli Dersler 6.Yaryll U Se¢meli Dersler
GMS3105 Cikolatal 2 2 4 |GMS3212 [Salatalar ve Aperatifler [s 212 4
GMS3112__[Zevtin ve Zevtinvaghl 1 [ 2 [ 2 4 [GMS3213  [Fiizvon Mutfak [sTila[2] 4
GMS3113 Serbetler 2 2 4
5.Yariyil Teorik Secmeli Dersler 6.Yariyil Teorik Secmeli Dersler
GMS3114 Kahve Kiiltiirii S 2 0 2 3 |GMS3214 Sarap Kiiltiirii S|2]0]2 3
GMS3115 Bilgisayar S 2 0 2 3 |GMS3215 Gastronomide Giincel Konular S|2]0]2 3
GMS3116 insan Kaynaklari Yénetimi S 2 0 2 3 GMS3216 Gastronomi ve Medya S 2 012 3
YBD3111 Yabanci Dil Almanca S 2 0 2 3 YBD3211 Yabanci Dil Almanca S 2 012 3
USD Universite Secmeli Ders Havuzu S 2 0 2 3 USD Universite Secmeli Ders Havuzu S 2 012 3
TOPLAM 16 8 30 | TOPLAM 15 8 [ 19 30
4.SINIF 7.YARIYIL 4.SINIF 8.YARIYIL
DERS KODU DERSIN ADI AKTS |DERS KODU DERSIN ADI o AKTS
GMS4110 Yemek Siisleme Sanati z 1 2 2 3 GMS4220 Bitirme Proiesi z 0|2 1 3
GMS4120 Bitirme Proiesi Onerisi zZ | o2 |1 3 |GMS4205 Yivecek-lcecek Sosvoloiisi z|2]0]2 3
GMS4111 Arastirma Teknikleri z 2 0 2 3 GMS4214 Mutfak Otomasyon Sistemleri z 2 0 2 3
GMS4112 U Mutfak Bilgisi z 2 0 2 3 GMS4215 U Mutfak Uygul lari z 2 2 3 4
GMS4113 Siirdiiriilebilir Gastronomi z 2 0 2 4 |GMS4216 Osmanli Mutfag z 1 2 2 3
YBD4113 Is Hayatinda Ingilizce IIT z|3]0/|3 5 |YBD4213 Is Havatinda Ingilizce IV zZ|[3]01]3 5
U Secmeli I S 1 2 2 3 Uveul. I Secmeli I S 1 2 2 3
U Secmeli IT S 1 2 2 3 Teorik Secmeli I S 2 0 2 3
Teorik Secmeli I S 2 0 2 3 Teorik Secmeli IT S 2 0 2 3
7.Yariyil Uygul i Se¢meli Dersler 8.Yariyil Uygul. Ii Secmeli Dersler
GMS4114 Sokak Lezzetleri 1 2 2 3 GMS4217 Balikesir Mutfagi S 1 2 2 3
GMS4115 Molekiiler Mutfak 1 2 2 3 GMS4218 Peynir Cesitleri S 2 2 3
GMS4116 Deniz Mahsulleri 2 2 3 GMS4219 Restoran Yonetimi U 1 S 1 2 2 3
7.Yariyil Teorik Se¢meli Dersler 8.Yariyil Teorik Secmeli Dersle;
GMS4117 Protokol ve Gorgii Kurallart S 2 0 2 3 |GMS4211 Filmlerde ve Kitaplarda Gastronomi S 21012 3
GMS4118 Balikesir'de Kiltiir ve Turizm S 2 0 2 3 GMS4212 Yemek Fotografcilig S 2 0 2 3
GMS4119 Gastronomi Seminerleri I S 2 0 2 3 GMS4222 Mutfaklarda Uriin Gelistirme S 2 0 2 3
YBD4111 Yabanci Dil Almanca S 2 0 2 3 GMS4221 Gastronomi Seminerleri IT S 2 0 2 3
YBDA4211 Yabanci Dil Almanca S 2 0 2 3
TOPLAM]| TOPLAM 15| 8 |19 30

TOPLAM KREDI |

18 30
160 TOPLAM AKTS

[240




