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Anket Adi: “Zeytinyaginda Koku-Tat ve Aroma Algist: Zeytinyagi Tadimi ve Tadim
Metodu” baslikli etkinlik Degerlendirme Anketi (29.04.2026)

Katilimer Sayisi: 21 68renci

Etkinlik Anketi Degerlendirme Raporu
1. GIRiS

Kimya Haftas1 etkinlikleri kapsaminda “Zeytinyaginda Koku-Tat ve Aroma Algist:
Zeytinyagt Tadimi ve Tadim Metodu” baslikli etkinlik, katilimcilarin zeytinyaginin
duyusal oOzellikleri hakkinda bilgi edinmelerini saglamak, kaliteli zeytinyagini
degerlendirme konusunda farkindalik olusturmak ve uygulamali tadim yontemi ile teorik
bilgileri deneyimlemelerine katki sunmak amaciyla diizenlenmistir.

Etkinlik sonrasinda katilimc1 memnuniyetini degerlendirmek amaciyla Likert tipi
sorulardan olusan bir anket uygulanmistir. Anket kapsaminda etkinlik i¢erigi, sunum ve
anlatim ile genel degerlendirme basliklarinda katilimer goriisleri alinmis ve elde edilen
veriler analiz edilmistir.

Bu ankete toplam 21 6grenci katilmis olup, veriler 5’li Likert 6lgegi (1: Kesinlikle
katilmiyorum — 5: Kesinlikle katiliyorum) iizerinden toplanmastir.

2. GENEL DEGERLENDiIRME
Anket sonuglar incelendiginde etkinligin katilimcilar tarafindan oldukga yiiksek diizeyde

olumlu degerlendirildigi goriilmektedir. Tiim maddelerde ortalama puanlarin 4,53 ile 4,84
arasinda degismesi, etkinligin amaglarina biiytlik 6l¢iide ulastigini gostermektedir.
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Etkinlik igerigi basliginda; konunun agik ve anlasilir bulunmasi (4,84), igerigin
beklentileri karsilamasi (4,79) ve verilen bilgilerin giinliik yasamla iliskilendirilebilir
olmasi (4,84) dikkat ¢cekmektedir. Ayrica katilimcilarin zeytinyaginin koku, tat ve aroma
Ozellikleri hakkinda yeterli bilgi edindiklerini belirtmeleri (4,74), etkinligin bilgilendirici
yoniiniin  giiglii  oldugunu gostermektedir. “Etkinlik, zeytinyagi kalitesi hakkinda
farkindaligimi artird1” ifadesinin yiiksek ortalamaya sahip olmasi (4,63), etkinligin
bilingli tiikketim konusunda katk1 sagladigini ortaya koymaktadir.

Sunum ve anlatim boyutunda egitmenin anlatiminin agik ve anlasilir bulunmasi (4,84) ile
egitmenin konuya hakimiyetine iliskin degerlendirme (4,84) 6ne ¢ikmaktadir. Ayrica
verilen Ornekler ve uygulamalarin konunun anlasilmasini kolaylastirdigi yoniindeki
yiksek degerlendirme (4,79), uygulamali etkinlik yOnteminin etkili oldugunu
gostermektedir. Sunumun akict ve ilgi ¢ekici bulunmasi da (4,53) katilimc ilgisinin
etkinlik boyunca siirdiiriilebildigini ortaya koymaktadir.

Genel degerlendirme sonuglarina gore katilimcilar etkinligi verimli bulmus (4,68), benzer
uygulamali etkinliklerin devam etmesini istemis (4,84) ve etkinligi arkadaslarina tavsiye
edebileceklerini belirtmislerdir (4,74). Tiim maddelerde medyan degerinin 5 olmasi,
katilimcilarin biiyiik ¢ogunlugunun etkinligi yiiksek diizeyde olumlu degerlendirdigini
gostermektedir. Standart sapma degerlerinin diisiik olmasi ise katilimci goriislerinin
biiyiik 6l¢iide benzerlik gosterdigini ortaya koymaktadir.

LIKERT SORULARI ANALIZi

Sira Anket Sorusu Ortalama Medyan Standart
sapma
A. Etkinlik Icerigi

1 Etkinligin konusu acik ve anlasilirdi. 4,84 5 0,36

2 Etkinlik icerigi beklentilerimi karsiladi. 4,79 5 0,41

3 Zeytinyagiin koku, tat ve aroma 4,74 5 0,55
ozellikleri hakkinda yeterli bilgi
edindim.

4 Etkinlikte verilen bilgiler giinliik 4,84 5 0,36
yasamla iliskilendirilebilirdi.

5 Etkinlik, zeytinyag kalitesi hakkinda 4,63 5 0,81

farkindaligimi artirda.
B. Sunum ve Anlatim

1 Egitmenin anlatim1 a¢ik ve anlasilirdi. 4,84 5 0,36

2 Sunum akic1 ve ilgi ¢ekiciydi. 4,53 5 0,99
3 Egitmen konuya hakimdi. 4,84 5 0,49
4 Verilen 6rnekler ve uygulamalar 4,79 5 0,52
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konuyu anlamami kolaylastirdi
D. Genel Degerlendirme

1 Etkinlik genel olarak verimliydi.. 4,68 5 0,65

2 Bu tiir uygulamali etkinliklerin devam 4,84 5 0,49
etmesini isterim.

3 Etkinligi arkadaglarima tavsiye ederim. 4,74 5 0,64

3. IYILESTIRME ONERILERIi

e Uygulamali tadim etkinliklerine daha fazla zaman ayrilarak katilimei
deneyimi artirilabilir.

e Farkli zeytinyagi Orneklerinin karsilastirmali olarak degerlendirildigi
uygulamalar etkinlige eklenebilir.

e Zeytinyagi iretim siiregleri, kalite kriterleri ve duyusal analiz yontemleri
hakkinda ileri diizey icerikler planlanabilir.

e Katilimcilara etkinlik sonunda kisa bilgilendirme dokiimanlar1 veya tadim
rehberleri sunulabilir.

e Benzer etkinliklerin farkli hedef gruplara yonelik olarak diizenlenmesi
farkindalik ¢alismalarinin yayginlagsmasina katki saglayabilir.

4. SONUC

“Zeytinyaginda Koku-Tat ve Aroma Algisi: Zeytinyagi Tadimi ve Tadim Metodu”
baslikli etkinlik, katilimcilarin zeytinyagina yonelik bilgi diizeylerini artirmis, duyusal
farkindalik kazanmalarina katki saglamis ve uygulamali 6grenme agisindan verimli bir
deneyim sunmustur.

Anket sonuglari etkinligin igerik, anlatim ve uygulama boyutlarinda yiiksek memnuniyet
olusturdugunu gostermektedir. Ozellikle uygulamali etkinliklerin katilimcilar tarafindan
olumlu degerlendirilmesi, benzer calismalarin siirdiiriilmesinin  6nemini ortaya
koymaktadir.




