
GÜN Saat 1. Sınıf 2. Sınıf 3. Sınıf 4. Sınıf

10:00 İleri Pastacılık ve Üretim Teknikleri

11:00 Temel Pastacılık Teknikleri

12:00 Yiyecek İçecek Sektörü Uygulamaları

13:00 Pazarlama

14:00
İçecek Kültürü

[Kahve Kültürü]

15:00 Mutfak Uygulamaları IV
Gastronomide Güncel Eğilimler

[Turizmin Güncel Sorunları-TRZ]

16:00 İş Etiği

17:00 Gıda Mevzuatı

10:00

11:00 Yiyecek-İçecek İşlet. Maliyet Kont. Yönt.

12:00 Sokak Lezzetleri

13:00

Yiyecek İçecek İşletmelerinde Modern 

Pazarlama Yöntemleri

[Satış Yönetimi - TRZ]

14:00 Genel Ekonomi

15:00
Yönetim ve Organizasyon

[Yönetim ve Organizasyon - TRZ]

16:00 Mutfak Otomasyon Sistemleri

17:00

10:00 Yemek Fotoğrafçılığı

11:00 A.İ.İ.T. II

12:00 Teknoloji ve İnovasyon

13:00 Türk Dili II

14:00 Mesleki Yabancı Dil – IV (İngilizce) 

15:00 Mesleki Yabancı Dil – II (İngilizce)

16:00
İngilizce IV

[Yabancı Dil IV (GMF)]

17:00
İngilizce II

[Yabancı Dil II (GMF)]

10:00 Gıda Teknolojileri ve Mikrobiyolojisi

11:00

12:00 Servis Teknikleri

13:00 Toplu Yemek İşletmeciliği

14:00 Fast Food Hizmetleri ve Franchising

15:00 Yemek, Kültür ve Sanat

16:00 İnsan Kaynakları Yönetimi

17:00

10:00 Türk Mutfak Kültürü

11:00 Yöresel Mutfaklar

12:00 Kariyer Planlama

13:00 Mutfak Uygulamaları II

14:00 II.Yabancı Dil II (Rusça)

15:00 II. Yabancı Dil II (Almanca) 

16:00 II.Yabancı Dil IV (Almanca)

17:00 II.Yabancı Dil IV (Rusça)

Balıkesir Üniversitesi Burhaniye Uygulamalı Bilimler Fakültesi

2025-2026 Eğitim Öğretim Dönemi Bahar Yarıyılı Vize Programı

Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü
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* Alttan alan öğrenciler için açılan sınavlar
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