2025-2026 BAHAR YARIYILI DERS PROGRAMI

GASTRONOMI ve MUTFAK SANATLARI

GUN/SAAT 1. SINIF 2. SINIF 3. SINIF 4. SINIF

PAZARTESI Ders Adi Simf Ders Adi Simf Ders Ad1 Simf Ders Adi Simf
1| 08.30-09.15 Genel isletme 111 Genel Ekonomi 102 Yoresel Anadolu Mutfag 103
2| 09.25-10.10 Genel Isletme 111 Genel Ekonomi 102 Yoresel Anadolu Mutfag 103
3] 10.20-11.05 Gida Mevzuati 111 Yenilebilir Endemik Bitkiler 206 Aragtirma Teknikleri 102 Bitirme Projesi KS
4] 11.15-12.00 Gida Mevzuatt 111 Yenilebilir Endemik Bitkiler 206 Aragtirma Teknikleri 102 Bitirme Projesi KS
5| 1230-13.15
6| 1325-14.10 Tiirk Mutfak Kiiltiirii 111 Yiyecek igecek Maliyet Kontrolii 109
7| 14.20-15.05 Tiirk Mutfak Kiiltiirii 111 Yiyecek igecek Maliyet Kontrolii 109
8] 15.15-16.00
9] 16.10-16.55

SALI Ders Adi Simf Ders Adi Simf Ders Ad1 Simf Ders Adi Simf
1] 08.30-09.15 Tiirk Dili IT 111 Mutfak Uygulamalar IV Mutfak Girigimeilik 207
2] 09.25-10.10 Tiirk Dili IT 111 Mutfak Uygulamalar IV Mutfak Girigimeilik 207
3] 10.20-11.05 Guda Teknolojileri 111 Uluslararasi Mutfaklarda Peynir Ces. 205 Mutfak Uygulamalar IV Mutfak Yemek Fotografgihig: 203
4] 11.15-12.00 Guda Teknolojileri 111 Uluslararasi Mutfaklarda Peynir Ces. 205 Mutfak Uygulamalar IV Mutfak Yemek Fotografgihig: 203
5| 1230-13.15 Mutfak Uygulamalar IV Mutfak
6] 13.25-14.10 Mutfaklarda is ve Isci Giivenligi 111 Serbetler Mutfak
7| 14.20-15.05 Mutfaklarda Is ve Isci Giivenligi 111 Protokol ve Gorgii Kurallart 106 Serbetler Mutfak
8] 15.15-16.00 Atatiirk Ilkeleri ve ink. Tarihi UE Mutfaklarda Is ve Isci Giivenligi 111 Protokol ve Gorgii Kurallart 106 Serbetler Mutfak
9| 16.10-16.55 Atatiirk Tlkeleri ve Ink. Tarihi UE

CARSAMBA Ders Adi Simf Ders Adi Smf Ders Adi Simf Ders Adi Simf
1] 08.30-09.15 Ingilizee IT 111 Siirdiiriilebilir Gastronomi 109
2] 09.25-10.10 Ingilizee IT 111 Corba Kiiltiirii Mutfak Siirdiiriilebilir Gastronomi 109
3| 10.20-11.05 Beslenme Ilkeleri 205 Corba Kiiltiirii Mutfak | Yiyecek Igecek Hizmetleri Yonetimi 207
4] 11.15-12.00 Beslenme Ilkeleri 205 Corba Kiiltiirii Mutfak | Yiyecek Igecek Hizmetleri Yonetimi 207
5| 1230-13.15
6] 1325-14.10 Mesleki Yabanei Dil Ingilizee 206 Filimlerde ve Kitaplarda Gastronomi 111
7| 1420-15.05 Mesleki Yabane: Dil Ingilizee 206 Filimlerde ve Kitaplarda Gastronomi 111
8] 15.15-16.00 111 Bitirme Projesi KS
9] 16.10-16.55 111 Bitirme Projesi KS

PERSEMBE Ders Adi Simf Ders Adi Smf Ders Adi Simf Ders Adi Simf
1| 08.30-09.15 Yabanci Dil Ingilizce IT 111 Menii Planlama 106 Tatlilar ve Uretim Teknikleri Mutfak
2| 09.25-10.10 Yabanci Dil Ingilizce IT 111 Menii Planlama 106 Tatlilar ve Uretim Teknikleri Mutfak
3 1020-11.05 | Yiyecek-Igecek Hizmetleri Yon. | 207 Mesleki Yabanci Dil ingilizee 206 Tathlar ve Uretim Teknikleri Mutfak
4 11.15-12.00 Yiyecek-icecek Hizmetleri Yon. 207 Mesleki Yabanci Dil ingi]izce 206 Tatlilar ve Uretim Teknikleri Mutfak
5| 1230-13.15 Kariyer Planlama 111
6] 13.25-14.10 Ingilizce I 111 Yemek Siisleme Sanati Mutfak
7| 14.20-15.05 Ingilizce I 111 Yemek Siisleme Sanati Mutfak
8] 15.15-16.00 Yemek Siisleme Sanatt Mutfak
9] 16.10-16.55

CUMA Ders Ad1 Simf Ders Adi Simf Ders Ad1 Simf Ders Adi Simf
1] 08.30-09.15 Mutfak Uygulamalari IT Mutfak Yiyecek igecek Sosyolojisi 111
2] 09.25-10.10 Mutfak Uygulamalari IT Mutfak Yiyecek igecek Sosyolojisi 111
3] 1020-11.05 Mutfak Uygulamalari IT Mutfak Mesleki Yabanci Dil ingilizce 206
4| 11.15-12.00 Mutfak Uygulamalari IT Mutfak Kahve Kiltiirii 111 Mesleki Yabanei Dil Ingilizee 206
5] 1230-13.15 Mutfak Uygulamalari IT Mutfak Kahve Kiltiirii 111
6] 13.25-14.10
7| 14.20-15.05 Diinya Mutfaklari IT Mutfak
8] 15.15-16.00 Diinya Mutfaklar: IT Mutfak
9] 16.10-16.55 Diinya Mutfaklari IT Mutfak




