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Ders Kodu: AIT1101
Ders Adi: Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi I
Ders Donemi: 2025/Giiz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Ogr. Gér Ramazan Yaman

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme 5 4 3 2 1 | Ortalama | Medyan | Std.
Ciktilar1 (DOQ) N(%) N(%) | N(%) | N(%) | N(%) Sapma
Osmanli Devleti’nin | 5 5 - - - 4,50 4,50 0,50
gerileyis nedenlerini | (%50) | (%50)
anlar
Osmanli son dénem | 5 5 - - - 4,50 4,50 0,50
savaglarini dig (%50) | (%50)
politika baglaminda
degerlendirir
I. Diinya Savasi’nin | 5 5 - - - 4,50 4,50 0,50
gelisimi, siireci ve | (%50) | (%50)
sonugclari ile

Tiirkiye’ye olan
etkilerini tespit eder
Milli Miicadele’nin | 5 5 - - - 4,50 4,50 0,50
dogusunu, (%50) | (%50)
gelisimini
nedenleriyle birlikte
anlar

Milli Miicadele’nin | 5 5 - - - 4,50 4,50 0,50
basariya (%50) | (%50)
ulagsmasinda
Mustafa Kemal
Pasa’nin roliinii ve
politikasini kavrar

I DERS BAZLI OGRENCI iS YUKU DEGERLENDIRME RAPORU
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Genel Degerlendirme

Ders 0grenme ¢iktilariin tamami 6grenciler tarafindan yiiksek diizeyde karsilanmistir.

Ogrencilerin tarihsel siirecleri neden—sonug iligkisi i¢inde kavradiklar1 ve ders
hedeflerine biiyiik 6l¢iide ulasildigr goriilmektedir.

Iyilestirme Onerileri

e Konularin giiniimiiz toplumsal ve yonetsel yapilariyla iliskilendirildigi kisa tartigma
oturumlar artirilabilir.

e Ders igerigini destekleyici gorsel materyal ve belgesel kullanimi yayginlastirilabilir.

I DERS BAZLI OGRENCI iS YUKU DEGERLENDIRME RAPORU




Ders Kodu: GMS1102
Ders Adi: Mutfak Terminolojisi
Ders Donemi: 2025/Giiz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Dr. Ogr. Uyesi Giilhan Yalin

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme 5 4 3 2 1 Ortalama | Medyan | Std.

Ciktilar1 (DOQ) N(%) N(%) | N(%) | N(%) | N(%) Sapma
Profesyonel mutfak | 9 - - - - 5,0 5 0,00
kurallarin (%100)
Ogrenirler.
Endiistriyel 8 1 (%I11) | - - - 4,8 5 0,11
mutfaklarda (%89)
kullanilan  araglar
hakkinda bilgi
sahibi olurlar.
Otel mutfaklarina | 9 - - - - 5,0 5 0,00
ozgu mutfak | (%100)
araglarini
Ogrenirler.
Pisirme 9 - - - - 5,0 5 0,00
ekipmanlarin (%100)
Ogrenirler
Dograma 9 - - - - 5,0 5 0,00
ekipmanlarin (%100)
ogrenirler.

I DERS BAZLI OGRENCI iS YUKU DEGERLENDIRME RAPORU
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Genel Degerlendirme

Ogrenciler, profesyonel mutfak terminolojisi ve ekipman bilgisine yiiksek diizeyde
hakim olduklarin1 géstermistir. Ders, mesleki altyap1 olusturma agisindan etkilidir.

Tyilestirme Onerileri

Uluslararas1 mutfak terminolojisine yonelik yabanci dil destekli icerikler eklenebilir.

Terimlerin uygulama dersleriyle eslestirildigi mini ¢aligmalar yapilabilir.

I DERS BAZLI OGRENCI iS YUKU DEGERLENDIRME RAPORU




Ders Kodu: GMS1105

Ders Adi: Mesleki Giivenlik ve Ik Yardim

Ders Donemi: 2025/Guz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Ogr. Uyesi Tiirkan Caliskan

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenple 5 4 3 2 1 Ortalama | Medyan | Std.
Ciktilar1 (DOC) | N(%) N(%) N(%) | N(%) | N(%) Sapma
Temel 29 9 9 0 (%0) | 1 4,35 5 0,93
Ilkyardim (%60,4) | (%18,8) | (%18,8) (%2,1)
kavramlarini
ogrenir.

Kaza/ olay
< 4 25 15 6 1 1
nggil:fg;f:;r ©52,1) | (%313) | (%12,5) | @2.1) | 21y | % > 095
iﬁ?ﬂiﬁf 30 12 4 ! ! 4,44 5| 086
0 0 0 0 o ’ 9
5Brenir (%62,5) | (%25,0) | (%8,3) | (%2,1) | (%2,1)
Ilkyardimeinin 13 1 ] {
0
.s'(zrum.luluklarlm (©68.8) | (%22.9) | (%2.1) | (%2.1) 0 (%0) 4,65 5 0,64
ogrenir.
[lkyardim
gerektiren
24 9 10 4 o
$£$E2 Ve 1 (950.0) | (%18.8) | (%20.8) | %83y | 0 (PO | 13 > 1,03

etmeyi 0grenir

Genel Degerlendirme

Ogrenciler temel ilkyardim bilgileri ve acil durum miidahale becerileri konusunda

yeterli kazanim saglamistir. Dersin mesleki farkindalik olusturdugu goriilmektedir.

Iyilestirme Onerileri

Senaryo temelli uygulamalar ve canlandirmalar artirilabilir.

I DERS BAZLI OGRENCI iS YUKU DEGERLENDIRME RAPORU
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[k yardim uygulamalarina yénelik sertifikali egitimlerle ders desteklenebilir.

I DERS BAZLI OGRENCI iS YUKU DEGERLENDIRME RAPORU




Ders Kodu: GMS1107
Ders Adi: Mutfak Hesaplamalari
Ders Donemi: 2025/Giiz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Prof. Dr. Sebahattin ikikardes

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenple 5 4 3 2 1 Ortalama | Medyan | Std.
Ciktilar1 (DOC) N(%) N(%) N(%) [ N(%) | N(%) Sapma
Birimleri 23 19 6 - - 4,35 4 0,68

doniistiirme, tarif (%47,9) | (%39,6) | (%12,5)
Olceklendirme ve

ylizde hesaplama.

Kullanilabilir tGiriin | 22 20 6 - - 4,33 4 0,69
ylizdesi ve yemek | (%45,8) | (%41,7) | (%12,5)

maliyeti

hesaplama.

Mutfak 24 18 6 - - 4,38 4 0,66
hesaplamalarinda (%50,0) | (%37,5) | (%12,5)
pratiklik saglama.

Maliyet/performans | 21 21 6 - - 4,31 4 0,71
analizi ile (%43.,8) | (%43,8) | (%12,5)

verimlilik artirma.

22 19 7 - - 4,31 4 0,72

Fiyatlandirma
(%45,8) | (%39,6) | (%14,6)

stratejileri ve kar
marj1 bilgisi.

Genel Degerlendirme

Ogrenciler, maliyet, porsiyonlama ve fiyatlandirma konularinda temel becerileri
kazanmistir. Dersin sektorel gerekliliklere uygun oldugu goriilmektedir.

Tyilestirme Onerileri
Gercek menti ve isletme verileri tizerinden uygulamali ¢calismalar yapilabilir.

Dijital maliyet hesaplama araglarinin kullanimi derse entegre edilebilir.
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Ders Kodu: GMS1108

Ders Adi: Gastronomi Tarihi

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Prof. Dr. Goksel Kemal GIRGIN

1- Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme 5 4 3 2 1 Ortalama | Medyan | Std.
Ciktilar1 (DOC) | N(%) N(%) | N(%) | N(%) | N(%) Sapma
Gastronomi ile
ilgili kavramlar1 | 44 8 2 2 3
tanimlar ve (%74,6) | (%13,6) | (%3,4) | (%3.4) | (%5,1)
aciklar.
Gecmisten
giiniimiize kadar 45 2 4 )
ggﬁgﬁe‘}gﬁem (%76,3) | (%13.6) | (%6.8) | ~ @34 | 9 5| 08
aciklar.
Giliniimiizde
popiiler olan
iilke

46 7 4 1 1
mutiaklannin 1 0478.0) | (2611.9) | (%66.8) | (41.7) | 617 | O3 5| 083
farkliliklarini
aciklar.
Cografi kesifleri
ve bu kesiflerin
diinya
mutfaklaria
etkisini aciklar.
Gegmisi ¢ok
eskilere dayanan
icecek 41 10 5 2 1
kiiltiirintin (%69,5) | (%16,9) | (%8.5) | (%3,4) | (%1,7)
gelisimini
aciklar.

4,49 5 1,07

49 6 2 1 1

%83,1) | (%102) | (%3.4) | (%1,7) | 1,7y | 71 5 0,77
(%83,1) | (%10,2) | (%3.4) | (%1,7) | (%1,7)

4,49 5 0,92

I DERS BAZLI OGRENCI iS YUKU DEGERLENDIRME RAPORU




Genel Degerlendirme

Ogrencilerin gastronominin tarihsel gelisimini ve kiiltiirel boyutunu yiiksek diizeyde
kavradiklar goriilmektedir. Ders teorik agidan giigliidiir.

Tyilestirme Onerileri
Belirli donem veya mutfaklara yonelik 6grenci sunumlari tesvik edilebilir.

Tarihsel gastronomi 6rneklerinin giiniimiiz mutfagiyla baglantisi gii¢lendirilebilir.

I DERS BAZLI OGRENCI iS YUKU DEGERLENDIRME RAPORU




Ders Kodu: GMS1109

Ders Adi: Gida Hijyeni ve Giivenligi

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Dr. Ogr. Uyesi Nisanur Ektik Sezen

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme 5 4 3 2 1 Ortalama | Medyan | Std.
Ciktilar N(%) N(%) N(%) N(%) | N(%) Sapma
(DOC)
Gida hijyeni
ve
giivenliginin | 16 9 6 2 2
temel (%45,7) | (%25,7) | (%17,1) | (%5,7) | (%5,7)
kavramlarini
aciklar.
Gida kaynakli
hastaliklar1 ve
bulagsma
yollarini
tanimlar.
Temizlik,
dezenfeksiyon
ve sanitasyon
ilkelerini
uygular.
Gida iiretim
siireclerinde
hijyen ve
giivenlik
onlemleri alir.
HACCP ve
benzeri
sistemleri 14 8 6 4 3
tanimlar ve (%40,0) | (%22,9) | (%17,1) | (%11,4) | (%38,6)
temel diizeyde
uygular.

4,00 4 1,24

20 7 4 4 0

(%57,1) | (%20,0) | (%11,4) | (%11,4) | (%0,0) 417 5 1,04

18 10 4 3 0

(©%51,4) | (%28,6) | (%11.4) | (%8,6) | (%0,0)| +?3 4 0,91

19 9 4 3 0

(%543) | (%25,7) | (%114) | (%8,6) | (%0,0) | +2 5 0,98

3,83 4 1,27

I DERS BAZLI OGRENCI iS YUKU DEGERLENDIRME RAPORU
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Genel Degerlendirme

Ogrenciler hijyen, sanitasyon ve gida giivenligi konularinda yeterli farkindalik
kazanmistir. Ancak bazi ¢iktilarda orta diizey degerlendirmeler dikkat cekmektedir.

Tyilestirme Onerileri

HACCP uygulamalarina yonelik uygulamali 6rnekler artirilabilir.

Laboratuvar ve saha gozlemleri ile ders desteklenebilir.

I DERS BAZLI OGRENCI iS YUKU DEGERLENDIRME RAPORU




Ders Kodu: GMSI1110

Ders Adi: Genel Turizm

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Prof. Dr. Simal Aymankuy

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme 5 4 3 2 1 Ortalama | Medyan | Std.
Ciktilar (DOC) | N(%) | N(%) | N(%) | N(%) | N(%) Sapma

Turizm
alanindaki
kavramlar1

fikirleri ve S . | _ ) 435 5 0.93
verileri bilimsel (7660,4) | (%18,8) | (%18.8) (%2,1)
yontemlerle
degerlendirir.

Turizm sektorii
icinde yeme igme
faaliyetlerinin 25 15 6 1 1
yerini ve dnemini | (%52,1) | (%31,3) | (%12,5) | (%2,1) | (%2,1)
kavrar, analiz
eder.

4,29 5 0,95

Gastronomi ve
mutfak
sanatlarinin 30 12 4 1 1
turizm sektori | (%62,5) | (%25,0) | (%8,3) | (%2,1) | (%2,1)
icindeki roltnt
aciklar.

4,44 5 0,86

Turizm ve
gastronomi 33 11 1 1
iliskisini (%68,8) | (%22,9) | (%2,1) | (%2,1)
yorumlar.

— 4,65 5 0,64

Turizmin
sektorel
analizini
yaparak 24 9 10 4
Gastronomi ve (%50,0) | (%18.,8) | (%20,8) | (%8,3)
Mutfak Sanatlari
ile
iliskilendirebilir.

- 4,13 5 1,03

I DERS BAZLI OGRENCI iS YUKU DEGERLENDIRME RAPORU




Genel Degerlendirme

Ogrenciler turizm sektorii ile gastronomi arasindaki iliskiyi basarili sekilde kavramstir.
Ders, disiplinlerarasi bakis acist kazandirmaktadir.

Tyilestirme Onerileri
Giincel turizm raporlar: ve istatistikleri ders icerigine entegre edilebilir.

Gastronomi turizmi odakli vaka analizleri artirilabilir.

I DERS BAZLI OGRENCI iS YUKU DEGERLENDIRME RAPORU




Ders Kodu: TDI1101

Ders Adi: Tiirk Dili I

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlar::  Ogr.Gor.Dr. Zeliha Kapukaya

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders

Ogrenme o o o 2 1 Std.
Ciktilar 5N(%) | 4 N(%) | 3 N(%) Ortalama | Medyan Sapma

t N(%) | N(%)
(DOC)

Tiirk dilinin
Ozelliklerini,
tarihi gelisim

sirecinive | / 2 0 10 4,39 4 0,69
diinya dilleri (%50,0) | (%38,9) | (%I11,1) | (%0) | (%0)
arasindaki
yerini agiklar.
Ses bilgisi,
yazim kurallari 10 6 ) 0 0
;?;Eﬁﬁma (©55.6) | (%33.3) | ©11,1) | (%0) | %0y | +* 4 0,68
uygular.
Sozciik tiirleri,
ekler ve ciimle | 8 8 2 0 0
yapilarini (%44.,4) | (%44,4) | (%I11,1) | (%0) | (%0)
cOziimler.
Anlatim
bozukluklarini | 9 7 2 0 0
tespit eder ve (%50,0) | (%38,9) | (%11,1) | (%0) | (%0)
diizeltir.
Tiirkgeyi yazili
ve sozlii
anlatimda 10 6 2 0 0
kurallarina (%55,6) | (%33.,3) | (%I11,1) | (%0) | (%0)
uygun sekilde
kullanir.

4,33 4 0,67

4,39 4 0,69

4,44 4 0,68

I DERS BAZLI OGRENCI iS YUKU DEGERLENDIRME RAPORU
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Genel Degerlendirme

Ogrencilerin yazil1 ve sdzlii anlatim becerilerinde belirgin bir gelisim saglanmistir.
Ders, akademik ifade becerilerini desteklemektedir.

Tyilestirme Onerileri
Akademik yazma ve alan terminolojisine yonelik uygulamalar artirilabilir.

Kisa metin yazma ve geri bildirim ¢aligsmalar1 yayginlastirilabilir.

I DERS BAZLI OGRENCI iS YUKU DEGERLENDIRME RAPORU




Ders Kodu: UYU1101

Ders Adi: Universite Yasamina Uyum

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Prof. Dr. Ahmet Koroglu

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders

Ogrenme o o o 2 o Std.
Ciktilar1 5N(%) | 4 N(%) | 3 N(%) N(%) 1 N(%) | Ortalama | Medyan Sapma

(DOC)

Universitenin
isleyisi ve
yiiksekdgrenim | 21 7 5 2 5
stirecleri (%52,5) | (%17,5) | (%12,5) | (%5,0) | (%12,5)
hakkinda bilgi
sahibi olur

3,92 5 1,40

Universitenin
idari ve
akademik
birimlerini
aciklar,
organizasyon
yapisi
hakkinda bilgi
sahibi olur

21 8 5 2 4

(%52,5) | (%20,0) | (%12,5) | (%5.0) | (%10,0)| % 5 1,32

Egitim aldig1
sehrin sosyo- 18 9 6 0 (%0) 7

kiilttirel (%45,0) | (%22,5) | (%15,0) (%17,5)
yapisini bilir

3,78 4 1,46

[letisim
becerisini
gelistirir ve 17 7 5 3 8
stirekli (%42,5) | (%17,5) | (%12,5) | (%7,5) | (%20,0)
O0grenmenin
Onemini kavrar

3,55 4 1,56

Yiiksekogretim
Kanunu ve 18 9 5 1 6

BAUN Egitim- | (%45,0) | (%22,5) | (%12,5) | (%2,5) | (%15,0)
Ogretim ve

3,82 4 1,43
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Siav

Y onetmeligi
dogrultusunda
egitimini
stirdiiriir

Yurtici
ve/veya
yurtdisi staj 20 10 3 o 7

stire¢lerini (%50,0) | (%25,0) | (%7,5) 0 (%0) (%17,5) 3,90 4,5
basariyla
yiiriitiir

1,46

Genel Degerlendirme

Ders, 6grencilerin liniversiteye uyum siirecine katki saglamistir; ancak bazi 6grenme
ciktilarinda gorece diisiik ortalamalar dikkat cekmektedir.

Iyilestirme Onerileri

Etkilesimli etkinlikler ve rehberlik calismalari artirilabilir.

Kariyer, staj ve akademik planlama konularina daha fazla yer verilebilir.
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Ders Kodu: YBD1110

Ders Ad: Ingilizce |

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Ogr.Gor. Cenk Cali

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders
%flifl‘l‘;‘: 5N(%) | 4 N(%) | 3N(%) | 2 N(%) N(f%) Ortalama | Medyan sfﬁfﬁa
__(00¢)

Ogrenciler
temel
diizeyde 7 7 3 1 0
gramer (%38,9) | (%38,9) | (%16,7) | (%5,6) | (%0)
konularini
kavrar.
Ogrencilerin
temel
seviyede 8 6 3 1 0
kelime (%44,4) | (%33,3) | (%16,7) | (%5,6) | (%0)
dagarcigi
zenginlesir.
Ogrencilerin
temel
seviyede
okuma,
yazma,
dinleme ve
konusma
becerileri
gelisir.
Ogrenciler
yapilan
diyalog
caligmalariyla | 6 6 4 2 0
giinliik (%33,3) | (%33,3) | (%22,2) | (%11,1) | (%0)
hayatta
konusma
becerisi

4,06 4 0,86

4,17 4 0,88

6 7 4 1 0

©%33,3) | (%38,9) | (%22,2) | (%5.6) | (%0) | P 4 0,84

3,89 4 0,97
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kazanir.

Ogrenciler
basit
, . 7 6 4 1 0
ciimleler ile o o o o o 4,06 4 0,88
kendilerini (%38,9) | (%33.,3) | (%22,2) | (%5,6) | (%0)

ifade ederler.

Genel Degerlendirme

Ogrenciler temel dil becerilerini kazanmis olmakla birlikte, konusma becerilerinde
gelisime acik alanlar bulunmaktadir.

Tyilestirme Onerileri
Konusma odakli etkinlik ve grup ¢aligmalar1 artirilabilir.

Gastronomi ve turizm alania 6zgii Ingilizce igerikler eklenebilir.
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Ders Kodu: YDI1101
Ders Adi: Yabanci Dil ingilizce 1
Ders Donemi: 2025/Giiz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Ogr.Gor. Cenk Cali

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders

Ogrenme o o o 2 1 Std.
Ciktilar1 5N(%) | 4 N(%) | 3 N(%) Ortalama | Medyan Sapma

t N(%) | N(%)
(DOC)

Ogrenciler,
temel diizeyde
gramer
konularmi
kavrar.
Ogrencilerin
temel
seviyede 6 4 3 1 0
kelime (%42,9) | (%28,6) | (%21,4) | (%7,1) | (%0)
dagarcigi
zenginlesir.
Ogrencilerin
temel
seviyede
okuma,
yazma,
dinleme ve
konusma
becerileri
gelisir.
Ogrenciler
yapilan
diyalog
caligmalariyla
giinliik
hayatta
konusma

5 5 3 1 0

©%35.7) | (%35,7) | 621.4) | %7,1) | %0y |+ 4 0,93

4,07 4 0,97

4 6 3 1 0

(%28.,6) | (%42.9) | (%21.4) | %7.1) | %0) | 73 4 0,86

4 5 4 1 0

(%28,6) | (%35.7) | (%28.6) | (%7.1) | (%0) | *° 4 0,89
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becerisi
kazanir.
Ogrenciler
basit climleler | 5 5 3 1 0
ile kendilerini | (%35,7) | (%35,7) | (%21,4) | (%7,1) | (%0)
ifade ederler.

4,00 4 0,93

Genel Degerlendirme

Ogrenciler temel dil becerilerini kazanmis olmakla birlikte, konusma becerilerinde
gelisime acik alanlar bulunmaktadir.

Tyilestirme Onerileri

Gastronomi ve turizm alanima 6zgii Ingilizce igerikler eklenebilir.
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Ders Kodu: GMS2101

Ders Adi: Pazarlama

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Prof. Dr. Diiriye Bozok

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme ) 1 Std.

0 (1) ()
(igi(t;lél;q 5N(%) | 4 N(%) | 3 N(%) N(%) | N(%) Ortalama | Medyan Sapma

Pazarlama
biliminde yer

10 6 3 0 0
alan temel 437 5 0.74
kavramlari (%52,6) | (%31,6) | (%15.8) | (%0) | (%0)

Ogrenirler

Tiiketici
davranislar1 ve
pazarlama bilgi
sistemlerini
kavrarlar

12 5 2 0 0

(%63.2) | (%26,3) | (%10,5) | (%0) | (%0) | *3 5 0,68

Pazar ve
pazarlama
cevresi (makro
ve mikro 10 6 3 0 0
faktorlerin (%52,6) | (%31,6) | (%15,8) | (%0) | (%0)
analizi)
hakkinda bilgi
sahibi olurlar

4,37 5 0,74

Pazarlama
bilesenlerini
(lirtin—

fiyatlama—
tutundurma— 11 5 3 0 0

dagitim) (%57,9) | (%26,3) | (%15,8) | (%0) | (%0)
sektorden
verilen

orneklerle
Ogrenirler

4,42 5 0,75

Pazar 11 5 3 0 0

boliimlendirme, | (%57,9) | (%26.,3) | (%15.8) | (%0) | (%0) 4,42 5 0,75
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hedef pazar
se¢imi ve
konumlandirma
hakkinda bilgi
sahibi olurlar

Genel Degerlendirme

Ogrenciler pazarlama kavramlarin ve tiiketici davranislarini basariyla kavramistir. Ders
sektorel farkindalik olusturmaktadir.

Iyilestirme Onerileri
Gastronomi igletmelerine yonelik pazarlama vaka analizleri artirilabilir.

Dijital pazarlama uygulamalarina daha fazla yer verilebilir.
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Ders Kodu: GMS2102
Ders Adi: Mutfak Uygulamalari [
Ders Donemi: 2025/Guz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Dr. Ogr. Uyesi Giilhan Yalin

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders
Ogrenme o o o 2 1 Std.
Ciktilar: 5N(%) | 4 N(%) | 3 N(%) N(%) | N(%) Ortalama | Medyan Sapma

(DOC)
Mutfakta
kullanilan 8 6 2 0 0
arag-gerecleri | (%50,0) | (%37,5) | (%12,5) | (%0) | (%0) 442 4 0,72
tanir
Kesme

S 7 6 3 0 0
]tfill‘fr“i‘ieéggular (%43.8) | (%37.5) | (%18,8) | (%0) | (40) | 2! 4 0.77
glirglfli?elﬁlini 13 3 0 (%0) 0 0 4,84 5 0,37
5Brenir (%81,3) | (%18,8) (%0) | (%0) ’ ’
Pisirme

. 12 4 o 0 0
‘Eevkmk.lerlnl (%75.0) | (%25.0) 0 (%0) ©%0) | (%0) 4,79 5 0,40
Ogrenir
Mutfak
ekipmanlarinin | 7 6 3 0 0 421 4 0.77
kullanimini (%43,8) | (%37,5) | (%18,8) | (%0) | (%0)
ogrenir

Genel Degerlendirme

Ogrenciler temel mutfak tekniklerini uygulama diizeyinde grenmistir. Ders, mesleki
beceri gelisimi agisindan etkilidir.
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Tyilestirme Onerileri
Bireysel performans degerlendirmeleri ¢esitlendirilebilir.

Atik azaltma ve siirdiiriilebilir uygulamalar ders pratigine entegre edilebilir.
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Ders Kodu: GMS2103
Ders Adi: Gida Hijyeni ve Giivenligi
Ders Donemi: 2025/Guz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Dr. Ogr. Uyesi Nisanur Ektik Sezen

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders

Ogrenme o o o 2 1 Std.
Ciktilar1 5N(%) | 4 N(%) | 3 N(%) Ortalama | Medyan Sapma

t N(%) | N(%)
(DOC)

Gida hijyeni
ve
giivenliginin | 10 11 6 2 0
temel (%34,5) | (%37.,9) | (%20,7) | (%6,9) | (%0)
kavramlarini
aciklar.

Gida kaynakli
hastaliklar1 ve
bulagsma
yollarini
tanimlar.
Temizlik,
dezenfeksiyon
ve sanitasyon
ilkelerini
uygular.

Gida iiretim
siireclerinde
hijyen ve
giivenlik
onlemleri alir.
HACCP ve
benzeri
sistemleri 7 11 9 2 0
tanimlar ve (%24,1) | (%37,9) | (%31,0) | (%6,9) | (%0)
temel diizeyde
uygular.

4,00 4 0,86

9 11 7 2 0

(%31.0) | (%37.9) | (%24.1) | %6.9) | %0) | > 4 0,87

8 12 7 2 0

(%27,6) | (%41,4) | (%24,1) | (%6.9) | (%0) 3,90 4 0,85

9 10 8 2 0

(%31,0) | (%434.5) | (%27.6) | (%6.9) | (%0) | 7" 4 0,88

3,79 4 0,86

I DERS BAZLI OGRENCI iS YUKU DEGERLENDIRME RAPORU



javascript:__doPostBack('grdBolognaDersler$ctl06$btnDersKod','')

Genel Degerlendirme

Ders 6grenme ¢iktilar1 incelendiginde, 6grencilerin gida hijyeni ve giivenligi alanindaki
temel kavramlara yiliksek diizeyde hakim olduklar1 gorilmektedir. Tim oO6grenme
c¢iktilarinda ortalama puanlarin 3,79 ile 4,00 arasinda degismesi ve medyan degerlerin 4
olmasi, Ogrenme hedeflerinin biiyiikk Olgiide gergeklestirildigini gdstermektedir.
Ozellikle gida hijyeni kavramlarinin aciklanmasi, gida kaynakli hastaliklarin
tanimlanmas1 ve hijyen uygulamalarma yonelik kazanimlarin giiclii oldugu dikkat
cekmektedir. Standart sapma degerlerinin diisiik olmasi, 68renci goriislerinin genel
olarak tutarl oldugunu ortaya koymaktadir.

Tyilestirme Onerileri

HACCP ve benzeri sistemlere iliskin 6grenme ¢iktilarinda uygulama temelli etkinliklerin
artirtlmasi, 6grencilerin bu alandaki yeterliliklerini giiglendirebilir.

Hijyen ve sanitasyon uygulamalarina yonelik vaka analizleri ve senaryo ¢alismalari ile
teorik bilginin uygulama ile desteklenmesi dnerilmektedir.

Gida tiretim siireglerine iliskin 6grenme ¢iktilarinda saha gézlemleri ve gorsel
materyallerin kullanilmasi, 6grenme diizeyini daha da artirabilir.
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Ders Kodu: GMS2104
Ders Adi: Mutfaklarda Cevre ve Atik Yonetimi
Ders Donemi: 2025/Guz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Dr. Ogr. Uyesi Selin ILSAY

2- Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme 5 4 3 2 1 Ortalama | Medyan | Std.
Ciktilar1 (DOQ) N(%) N(%) | N(%) | N(%) | N(%) Sapma
Atik ve gevre 9 - - - - 5,0 5 0,00
kavrami, ¢cevre (%100)
kirliligi unsurlar1 ve
cesitleri hakkinda

bilgi sahibi olur ve
cevre duyarliligi

gelisir.

Turizm ve gevre 8 1 (%I11) | - - - 4,8 5 0,11
arasindaki iliskiyi (%89)

kavrar.

Isletmelerde 9 - - - - 5,0 5 0,00
uygulanabilecek (%100)

atik kontrol

yontemlerini

ogrenir.

Cevre bilinciyle 9 - - - - 5,0 5 0,00
ortaya ¢ikmis (%100)

yoOnetim, igletme,
pazarlamada vs.
“yesil” kavramlarini

ogrenir.

Yesil mutfak 9 - - - - 5,0 5 0,00
uygulamalari (%100)

konusunda bilgi

sahibi olur.
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Genel Degerlendirme

Ders o0grenme c¢iktilar1 incelendiginde, 6grencilerin atik yoOnetimi, ¢evre bilinci ve
stirdiiriilebilirlik kavramlarina ¢ok yiiksek diizeyde hakim olduklar1 goriilmektedir. Tim
o0grenme ¢iktilarinda ortalama degerlerin 4,8 ve 5,0 olmas1 ve medyan degerlerin 5 olarak
gerceklesmesi, dersin hedeflerine eksiksiz bicimde ulastigini gdstermektedir. Ozellikle
attk kontrol yoOntemleri, yesil kavramlar ve yesil mutfak uygulamalara yonelik
kazanimlarda ogrencilerin goriis birligine sahip oldugu ve Ogrenme ¢iktilarinin tam
olarak gergeklestigi anlasilmaktadir. Standart sapma degerlerinin sifira yakin olmasi,
ogrenci degerlendirmelerinin son derece tutarli oldugunu ortaya koymaktadir.

Tyilestirme Onerileri

Dersin mevcut giiclii yapist korunarak, yesil mutfak ve atik yonetimi uygulamalarina
yonelik uygulama ve proje temelli ¢aligmalar artirilabilir.

Turizm ve ¢evre iliskisine yonelik giincel 6rnek olay analizleri ile 6grencilerin elestirel
bakis agilart gelistirilebilir.

Siirdiiriilebilirlik ve ¢cevre yonetimi konularinda sektor uygulamalarini i¢eren saha
calismalar1 veya konuk konusmacilar ders siirecine entegre edilebilir.
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Ders Kodu: GMS2105
Ders Adi: Ekmek Cesitleri ve Uretim Teknikleri
Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Dr. Ogr. Uyesi Nilgiin Karaman

3- Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders

Ogrenme o o o 2 1 Std.
Ciktilar 5N(%) | 4 N(%) | 3 N(%) Ortalama | Medyan Sapma

t N(%) | N(%)
(DOC)

Ekmek
tretiminin
tarihsel 9 9 6 1 0
gelisimi (%36,0) | (%36,0) | (%24,0) | (%4,0) | (%0)
hakkinda bilgi
sahibi olur.
Ekmek
yapiminda
kullanilan
temel 10 9 5 1 0
bilesenleri (%40,0) | (%36,0) | (%20,0) | (%4,0) | (%0)
tanir ve
islevlerini
aciklar.
Ekmek
iiretiminde
kullanilan
arag ve
gerecleri
dogru sekilde
kullanir.
Temel ve ileri

diizeyde 9 9 6 1 0

ekmek tiretim | o o o o 4,04 4 0,87
tekniklerini (%36,0) | (%36,0) | (%24,0) | (%4.,0) | (%0)

uygular.
Uluslararasi 11 8 5 1 0 4,16 4 0,88

4,04 4 0,87

4,12 4 0,85

8 10 6 1 0

©%32,0) | (%40,0) | (%24,0) | %4,0) | %0) | H% 4 0,83
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ekmek (%44,0) | (%32,0) | (%20,0) | (%4,0) | (%0)
cesitlerine ait
receteleri
uygular.

Genel Degerlendirme

Ders ogrenme ciktilar1 degerlendirildiginde, 6grencilerin ekmek {iiretimine iligskin
tarihsel bilgi, teknik yeterlilik ve uygulama becerilerini yiiksek diizeyde kazandiklari
gorilmektedir. Tim 6grenme c¢iktilarinda ortalama puanlarin 4,00 ile 4,16 arasinda
degismesi ve medyan degerlerin 4 olmasi, dersin 6grenme hedeflerine biiyiik Slgiide
ulasildigini gostermektedir. Ozellikle uluslararasi ekmek cesitlerine ait recetelerin
uygulanmasina yonelik 6grenme ¢iktisinda gorece daha yiiksek basari diizeyi dikkat
cekmektedir. Standart sapma degerlerinin diigiik olmasi, 0grenci goriislerinin genel
olarak tutarli oldugunu ortaya koymaktadir.

Iyilestirme Onerileri

Ileri diizey ekmek iiretim tekniklerine yonelik uygulama saatleri ve cesitliligi
artirilabilir.

Uluslararas1 ekmek recetelerine iliskin Kkiiltiirel ve bolgesel farkhihklarin daha ayrintili
ele alindigi igerikler derse entegre edilebilir.

Ekmek tiretiminde kullanilan ekipmanlara yonelik uygulamah gosterimler ve bireysel
uygulama firsatlar artirilarak beceri diizeyi daha da gelistirilebilir.
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Ders Kodu: GMS2106
Ders Adi: Alkollii-Alkolsiiz igecekler
Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Dr. Ogr. Uyesi Selin ILSAY

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme 5 4 3 2 1 Ortalama | Medyan Std.

Ciktilar1 (DOQ) N(%) | N(%) | N(%) | N(%) | N(%) Sapma
Icecek kiiltiiriiniin 9 - - - - 5,0 5 0,00
gastronomi (%100)

alanindaki yerini ve
Onemini agiklar.

Icecekleri icerik, 9 - - - - 5,0 5 0,00
koken, kullanim (%100)
amaci ve lUretim
sekline gore
siniflandirir.

Cayin tarihsel 9 - - - - 5,0 5 0,00
gelisimini, kiiltiirel | (%100)
kokenini ve diinya
mutfaklarindaki
yerini degerlendirir.

Kahvenin 9 - - - - 5,0 5 0,00
tarithgesini, tiirlerini | (%100)
ve gastronomideki
Oonemini aciklar.

Geleneksel Tiirk 9 - - - - 5,0 5 0,00
mutfak kiiltiirlinde (%100)
yer alan igki ve
icecekleri tanimlar
ve kiiltiirel agidan
degerlendirir.
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Genel Degerlendirme

Ogrenci geri bildirimlerine gore ders kapsaminda belirlenen tiim ders Ogrenme
¢iktilarmin tamammin yiiksek diizeyde gergeklestigi goriilmektedir. Ogrencilerin
%100’ tim Ogrenme ciktilar1 icin en yliksek diizeyde (5) degerlendirme yapmis;
ortalama ve medyan degerlerin tamami 5,0 olarak hesaplanmistir. Standart sapma
degerlerinin 0,00 olmasi, Ogrenci goriislerinin tutarli ve homojen oldugunu
gostermektedir. Bu bulgular, ders igeriginin 6grenciler tarafindan agik, anlasilir ve etkili

bigimde 6grenildigini ortaya koymaktadir.

Iyilestirme Onerileri

Ders kapsaminda uygulama ve tadim odakli etkinlikler (demonstrasyon, karsilastirmali
analiz) artirililabilir.

Cay ve kahve konularinda kiiltiirlerarasi karsilastirmali vaka ¢aligmalarina yer verilebilir.

Geleneksel igeceklerin siirdiiriilebilirlik, cografi isaret ve kiiltiirel miras baglaminda proje
veya sunumlarla desteklenebilir.
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Ders Kodu: GMS2107
Ders Adi: Vejetaryen Mutfak
Ders Donemi: 2025/Guz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Dr. Ogr. Uyesi Selin ILSAY

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

yaklagimlarina dair (%89)
menii hazirlayabilir.

Ders Ogrenme 5 4 3 2 1 Ortalama | Medyan Std.
Ciktilar1 (DOQ) N(%) | N(%) | N(%) | N(%) | N(%) Sapma
Vejetaryen 9 - - - - 5,0 5 0,00
beslenmenin anlamini | (%100)
bilir.
Vejetaryen mutfak 9 - - - - 5,0 5 0,00
anlayisin farklarini (%100)
ayirt edebilir.
Vejetaryen beslenme | 9 - - - - 5,0 5 0,00
tirleri ve anlayiglart | (%100)
hakkinda bilgi sahibi
olur.
Vejetaryen 9 - - - - 5,0 5 0,00
mutfagindan yemek (%100)
orneklerinin
regetelerini bilir ve
uygular.
Vejetaryen beslenme | 8 - - - - 4,8 5 0,11
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Genel Degerlendirme

Ders kapsaminda belirlenen ders 6grenme ¢iktilarinin ¢ok yiiksek diizeyde gerceklestigi
goriilmektedir. Ogrencilerin biiyiik ¢ogunlugu tiim &grenme ¢iktilart igin en yiiksek
diizeyde (5) degerlendirme yapmis; ortalama puanlar 4,8-5,0 araliginda, medyan
degerler ise tiim ciktilar icin 5 olarak hesaplanmustir. Ozellikle vejetaryen beslenmenin
temelleri, mutfak anlayislar1 ve regete uygulamalaria iliskin 6grenme ¢iktilarinin %100
oraninda saglanmis olmasi, dersin kuramsal ve uygulamali hedeflerine ulastigini
gostermektedir. Menii hazirlama becerisine yonelik ¢iktida ortalamanin 4,8 olmasi, bu
kazanimin da biiyiik 6l¢iide gergeklestigini ortaya koymaktadir.

Tyilestirme Onerileri

Vejetaryen menii planlama becerisini gelistirmek amaciyla uygulama agirlikli meni
tasarim ddevleri artirilabilir.

Farkli vejetaryen beslenme tiirlerine yonelik vaka ¢alismalart ve 6rnek menii analizleri
ders igerigine eklenebilir.
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Ders Kodu: YBD2102

Ders Adi: Mesleki Yabanci Dil Ingilizce

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Ogr. Gor. Cenk Cali

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme 1 Std
Ciktilar SN(%) | 4 N(%) | 3N(%) | 2 N(%) o Ortalama | Medyan ’
DOC) N(%) Sapma

Kendini
tanitma,
baskalariyla 2 4 4 2 1
tanigma, soru (%15,4) | (%30,8) | (%30,8) | (%15.4) | (%7,7)
sorup

cevaplayabilme

3,31 3 1,13

Kendisi, ailesi
ve yasadigi yer | 3 3 4 2 1
hakkinda bilgi | (%23,1) | (%23,1) | (%30,8) | (%15,4) | (%7,7)
verebilme

3,38 3 1,15

Yapabildigi ve
yapamadigi
seyler
hakkinda 2 3 5 2 1
konusma, (%15,4) | (%23,1) | (%38.5) | (%15.4) | (%7,7)
bagkalar1
hakkinda
konugsma

3,23 3 1,08

Su an ve
gecmis 2 4 4 2 1
hakkinda (%15,4) | (%30,8) | (%30,8) | (%15.4) | (%7,7)
konusabilme

3,31 3 1,13

Karsilastirma
yapabilme,
gelecekle ilgili | 1 4 5 2 1
planladiklar (%7,7) | (%30,8) | (%38.5) | (%15.4) | (%7,7)
hakkinda
konusabilme

3,15 3 1,01
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Genel Degerlendirme

Ders ogrenme c¢iktilar1 degerlendirildiginde, Ogrencilerin temel diizeyde iletisim ve
konusma becerilerini orta diizeyde kazandiklar1 goriilmektedir. Ogrenme ¢iktilarinda
ortalama puanlarin 3,15 ile 3,38 arasinda degismesi ve medyan degerlerin 3 olmasi, ders
hedeflerinin kismen gergeklestigini gostermektedir. Kendini tanitma, giinlik konular
hakkinda konugsma ve zaman ifadelerini kullanma becerilerinde 6grenciler arasinda
farkliliklar bulundugu, standart sapma degerlerinin gorece yiiksek olmasindan
anlasilmaktadir. Bu durum, ogrencilerin dil yeterlilik diizeylerinde heterojen bir yapi
oldugunu gostermektedir.

Tyilestirme Onerileri

Konusma becerilerine yonelik etkilesimli ve iletisim temelli etkinlikler (rol oynama,
ikili diyaloglar, grup ¢alismalar1) artirilmalidir.

Gegmis, simdi ve gelecek zaman kullanimini destekleyen tekrara dayal uygulamalar
ile dil becerilerinin pekistirilmesi onerilmektedir.

Ogrencilerin aktif katilimini artirmak amaciyla dinleme—konusma biitiinliigii saglayan
dijital materyaller ve gorsel-isitsel kaynaklar derse entegre edilebilir.
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Ders Kodu: GMS3101

Ders Adi: Diinya Mutfaklari [

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Dr. Ogr. Uyesi Nilgiin Karaman

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme o o o 2 1 Std.
Ciktilar1 (DOC) 5N(%) | 4 N(%) | 3 N(%) Ortalama | Medyan Sapma

N(%) | N(%)
Uluslararasi iilke

mutfaklari 14 10 4 0 0

hakkinda teorik o . i 0 0 436 45 0.73
bilgiye sahip (%50,0) | (%35,7) | (%14,3) | (%0) | (%0)

olur.

Avrupa llke
mutfaklarina ait
yemek
recetelerini
uygulayabilir.

18 8 2 0 0

©%64,3) | (%628,6) | 47,1) | (%0) | h0) | P7 5 0,62

Rus ve
Iskandinav iilke
mutfaklarma ait 13 11 4 0 0
yemek (%46,4) | (%39,3) | (%14.,3) | (%0) | (%0)
regetelerini
uygulayabilir.

4,32 4 0,72

Balkan iilke
mutfaklarma ait
yemek
recgetelerini
uygulayabilir.

16 10 2 0 0

(%57,1) | (%35,7) | (%7,1) | (%0) | (%0) 4,50 5 0,64

Avrupa, Rus,
Iskandinav ve
Balkan tilke 20 7 1 0 0
mutfaklarma ait | (%71,4) | (%25,0) | (%3,6) | (%0) | (%0)
meni
olusturabilir.

4,68 5 0,55
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Genel Degerlendirme

Ders 6grenme c¢iktilar1 incelendiginde, Ogrencilerin uluslararas1 mutfaklar konusunda
hem teorik bilgi hem de uygulama becerilerini yiiksek diizeyde kazandiklari
gorilmektedir. Tim 6grenme c¢iktilarinda ortalama puanlarin 4,32 ile 4,68 arasinda
degismesi ve medyan degerlerin 4 ile 5 araliginda olmasi, dersin 6grenme hedeflerine
biiyiik 6lciide ulastigin1 gostermektedir. Ozellikle farkli iilke mutfaklarna ait regetelerin
uygulanmast ve bu mutfaklara yonelik menii olusturma becerilerinde 6grenci basari
diizeyinin olduk¢a yiiksek oldugu dikkat ¢cekmektedir. Standart sapma degerlerinin
diistik olmasi, 6grenci goriislerinin genel olarak tutarli oldugunu ortaya koymaktadir.

Tyilestirme Onerileri

Menii olusturma becerilerini daha da gelistirmek amaciyla yaratici ve tematik menii
tasarim c¢alismalar artirilabilir.

Uluslararas1 mutfaklara yonelik kiilttirel baglam, sunum ve servis teknikleri ders
icerigine daha fazla entegre edilebilir.

Farkli iilke mutfaklarinin karsilagtirmali olarak ele alindig1 uygulamali ve proje temelli
calismalar ile 6grencilerin analitik bakis acilar1 gliclendirilebilir.
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Ders Kodu: GMS3102

Ders Adi: Mutfak Uygulamalar 11

Ders Donemi: 2025/Guz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Prof. Dr. Murat Dogdubay

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme o o o 2 1 Std.
Ciktilar1 (DOC) 5N(%) | 4 N(%) | 3 N(%) N(%) | N(%) Ortalama | Medyan Sapma
Cesitli ¢orbalar,
makarnalar ve 7 3 o 0 0
pilavlar ©70,0) | (%30,0) | 20 | w0y |0y | *T0 > 0,46
hazirlayabilir.

Cesitli meyveler,
kanepeler, 7 3 0 0
1 0
zz?i;fllgllrer ve (%70.0) | (%30,0) 0 (%0) ©0) | (%0) 4,70 5 0,46
hazirlayabilir.
Cesitli
bakliyatlar1 ve 7 3 0 0

o T o
31522 élgsrsitah (%70.0) | (%30.0) 0 (%0) ©%0) | (%0) 4,70 5 0,46
hazirlayabilir.

Cesitli et 3 1 1 0 0
zz;lfll;;e;ﬁlr (%80.,0) | (%10,0) | (%10,0) | (%0) | (%0) | 7O . 0.64
Cesitli sebze 3 ) 0 0
- o
ot |owsoo |00 |0 w0y o) | 40| 5] o

Genel Degerlendirme

Ders 6grenme c¢iktilar incelendiginde, 6grencilerin temel mutfak uygulamalaria yonelik
bilgi ve becerileri ¢ok yiiksek diizeyde kazandiklari goriilmektedir. Ogrenme ¢iktilarinda
ortalama puanlarin 4,70 ile 4,80 arasinda degismesi ve tiim medyan degerlerin S olmasi,
dersin uygulama agirlikli hedeflerine biiylik Olglide ulastigini gostermektedir. Corba,
makarna, pilav, salata, et ve sebze yemekleri gibi temel mutfak uygulamalarinda
ogrencilerin yeterlilik diizeylerinin oldukca yiiksek oldugu anlasilmaktadir. Standart
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sapma degerlerinin diisiikk olmasi, 6grenci degerlendirmelerinin tutarli oldugunu ortaya
koymaktadir.

Iyilestirme Onerileri

Dersin mevcut gii¢lii yapis1 korunarak, uygulama cesitliligi farkh pisirme teknikleri ve
sunum uygulamalari ile zenginlestirilebilir.

Et ve sebze yemeklerine yonelik ileri diizey teknikler ve yoresel/uluslararasi receteler
ders igerigine eklenebilir.

Ogrencilerin yaraticiliklarin1 desteklemek amaciyla menii planlama ve tabak tasarimi
odaklh uygulamalar artirilabilir.
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Ders Kodu: GMS3103

Ders Adi: Deniz Mahsulleri

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Dr. Ogr. Uyesi Giilhan Yalin

1- Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme o o o 2 1 Std.
Ciktilar (DOC) S5N(%) | 4 N(%) | 3 N(%) Ortalama | Medyan Sapma

N(%) | N(%)
Baliklarin ve

kabuklu 5 6 3 1 0

urinlerin . . ; , 0 4,00 4 0.82
tanitimini (%33.3) | (%40,0) | (%20,0) | (%6,7) | (%0)

yapabilirler.

Yumusakg¢alarin
tanttimint (%26,7) | (%40,0) | (%26,7) | (%6,7) | (%0) ) :

yapabilirler.

Deniz
gﬁﬁiﬁﬁzm ?‘V 33,3) ?‘V 40,0) ?‘V 20,0) (I‘V 6,7) ?"/ 0) 4,00 4 0,82
tekniklerini 0225 7Y, 02U, 00, ()

kavrarlar.

Deniz
mahsullerinin
ﬁlllllaerl;ﬁri? ve |4 7 3 ! 0 3.93 4 0.80
0 0 0 0 0 > D)
farkl pisirme (%26,7) | (%46,7) | (%20,0) | (%6,7) | (%0)
tekniklerini
Ogrenirler.

Deniz
mahsullerinin
soguk meze ve 4 6 4 1 0
salatalarda (%26,7) | (%40,0) | (%26,7) | (%6,7) | (%0)
kullanimini
Ogrenirler.

3,87 4 0,83
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Genel Degerlendirme

Ders 6grenme c¢iktilar1 degerlendirildiginde, 6grencilerin deniz iirlinlerine yonelik tanima,
temizleme ve pisirme becerilerini iyi diizeyde kazandiklar1 goriilmektedir. Ogrenme
ciktilarinda ortalama puanlarin 3,87 ile 4,00 arasinda degismesi ve medyan degerlerin 4
olmasi, dersin 6grenme hedeflerine biiyiik 6l¢iide ulasildigini gostermektedir. Baliklar,
kabuklu triinler ve deniz mahsullerinin mutfakta kullanimina yonelik kazanimlarin genel
olarak yeterli oldugu, ancak bazi 6grenme ¢iktilarinda 6grenci yeterlilik diizeylerinin
farklilastigr anlasilmaktadir. Standart sapma degerlerinin diisik olmasi, 6grenci
goriislerinin genel olarak tutarli oldugunu ortaya koymaktadir.

Tyilestirme Onerileri

Deniz mahsullerinin temizlenmesi ve pisirilmesine yonelik uygulama agirlikli
calismalarin artirilmasi 6nerilmektedir.

Farkli pisirme teknikleri ve sunum bigimlerini igeren uygulamali gosterimler ile beceri
diizeyi gli¢lendirilebilir.

Soguk meze ve salata uygulamalarina yonelik yaratici tarif ve sunum caligmalari ile
ogrencilerin gesitlilik ve estetik algilar1 gelistirilebilir.
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Ders Kodu: GMS3104

Ders Adi: Fiizyon Mutfak

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Prof. Dr. Mehmet Sarioglan

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme o o o 2 1 Std.
Ciktilar (DOC) 5N(%) | 4 N(%) | 3 N(%) Ortalama | Medyan Sapma

N(%) | N(%)
Fiizyon mutfak

kavramini ve 7 4 2 0 0
tarihsel gelisimini | (%53,8) | (%30,8) | (%15.,4) | (%0) | (%0)
aciklar.

4,38 5 0,74

Farkl kiltiirlerin
gastronomik 8 2 3 0 0

ozelliklerini (%61,5) | (%15,4) | (%23,1) | (%0) | (%0)
analiz eder.

4,38 5 0,79

Farkli mutfak
Ogelerini
birlestirerek
0zglin regeteler
geligtirir.

10 1 2 0 0

©%769) | (%7,7) | (615.4) | %0) |(0) | +6? 5 0,67

Flizyon mutfak
uygulamalarinda | 9 1 3 0 0

teknik ve sunum | (%69,2) | (%7,7) | (%23,1) | (%0) | (%0)
becerileri gosterir.

4,46 5 0,79

Flizyon mutfak
yaklagiminin etik,
kiiltiirel ve 10 1 2 0 0
strdiirilebilirlik | (%76.,9) | (%7,7) | (%15,4) | (%0) | (%0)
boyutlarini
degerlendirir.

4,62 5 0,67
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Genel Degerlendirme

Ders O6grenme ¢iktilar1 incelendiginde, 6grencilerin fliizyon mutfak kavramina iliskin
teorik bilgi, analiz yetenegi ve uygulama becerilerini yiiksek diizeyde kazandiklari
goriilmektedir. Ogrenme ¢iktilarinda ortalama puanlarin 4,38 ile 4,62 arasinda degismesi
ve tim medyan degerlerin 5 olmasi, dersin hedeflerine biiyiik oOlgiide ulastigini
gostermektedir. Ozellikle 6zgiin regete gelistirme, teknik ve sunum becerileri ile etik ve
stirdiiriilebilirlik boyutlarinin degerlendirilmesine yonelik kazanimlarda 6grenci basari
diizeyinin oldukca yiiksek oldugu dikkat ¢cekmektedir. Standart sapma degerlerinin diisiik
olmasi, 6grenci goriislerinin genel olarak tutarli oldugunu ortaya koymaktadir.

3- lyilestirme Onerileri

Fiizyon mutfak uygulamalarina yonelik yaratici ve proje temelli ¢aligsmalar artirilarak
ogrencilerin 6zgiinliik ve inovasyon becerileri desteklenebilir.

Farkli kiiltiirlerin gastronomik 6zelliklerinin daha derinlemesine ele alindigi
karsilastirmali analiz ¢aligmalar1 ders icerigine entegre edilebilir.

Etik, kiiltiirel ve stirdiiriilebilirlik boyutlarini igeren giincel 6rnek olay ve vaka analizleri
ile teorik bilginin uygulama ile biitiinlestirilmesi saglanabilir.
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Ders Kodu: YBD3110

Ders Adi: Mesleki Yabanci Dil ingilizce

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Ogr. Gor. Cenk Cali

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme o o o 2 1 Std.
Ciktilar1 (DOC) 5N(%) | 4 N(%) | 3 N(%) Ortalama | Medyan Sapma

N(%) | N(%)
Ogrenciler temel
diizeyde gramer |7 9 5 1 0
konularin (%31,8) | (%40,9) | (%22,7) | (%4,5) | (%0)
kavrar.

4,00 4 0,78

Ogrencilerin
temel seviyede 6 10 5 1 0

kelime dagarcig1 | (%27,3) | (%45,5) | (%22,7) | (%4,5) | (%0)
artar.

3,95 4 0,77

Ogrencilerin
temel seviyede
okuma, yazma, 8 9 4 1 0
dinleme ve (%36,4) | (%40,9) | (%18,2) | (%4,5) | (%0)
konusma
becerileri gelisir.

4,05 4 0,77

Ogrenciler
yapilan diyalog
caligmalariyla 7 8 6 1 0
giinliik hayatta (%31,8) | (%36,4) | (%27,3) | (%4,5) | (%0)
konusma becerisi
kazanir.

3,95 4 0,80

Ogrenciler
yabanci dil
Ogrenimine karsi
olumlu tutum
gelistirir.

9 8 4 1 0

(%40,9) | (%36.4) | (%18.2) | (%4,5) | %0y | +1° 4 0,78

Genel Degerlendirme

Ders 6grenme ¢iktilar1 degerlendirildiginde, 6grencilerin yabanci dil 6grenimine yonelik
temel bilgi ve becerileri iyi diizeyde kazandiklar1 goriilmektedir. Ogrenme ¢iktilarinda

I DERS BAZLI OGRENCI iS YUKU DEGERLENDIRME RAPORU




ortalama puanlarin 3,95 ile 4,15 arasinda degismesi ve tiim medyan degerlerin 4 olmasi,
dersin hedeflerine biiyiik Ol¢iide ulastigin1 gostermektedir. Gramer, kelime dagarcigi ve
temel dil becerilerinin gelisimine yonelik kazanimlarin genel olarak dengeli oldugu,
Ogrencilerin yabanci dil 6grenimine kars1 olumlu tutum gelistirdikleri anlasilmaktadir.
Standart sapma degerlerinin diisiik olmasi, 6grenci goriislerinin tutarlt oldugunu ortaya
koymaktadir.

Iyilestirme Onerileri

Konusma ve dinleme becerilerini destekleyen iletisim temelli etkinlikler ve etkilesimli
uygulamalar artirilabilir.

Giinliik hayatta kullanilan ifadeleri pekistirmeye yonelik rol oynama ve senaryo
calismalar1 ders siirecine daha fazla entegre edilebilir.

Ogrencilerin bireysel 6grenme hizlarim desteklemek amaciyla dijital dil 6grenme
materyalleri ve ¢cevrim i¢i kaynaklar kullanilabilir.
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Ders Kodu: USD0129

Ders Adi: Sosyal Sorumluluk Uygulamalari

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Dr. Ogr. Uyesi Selin ILSAY

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme 5 4 3 2 1 | Ortalama | Medyan | Std.
Ciktilar1 (DOC) N(%) | N(%) | N(%) | N(%) | N(%) Sapma
Sorumluluk kavramini | 3(%50) | 2 1 - - 4.5 4,5 0,67
tanimlar ve gesitlerini (%33) | (%17)
ayirt eder.
Sorumlulugun birey 4 1 1 - - 4,5 5 0,70

ve toplum agisindan (%67) | (%I17) | (%]17)
Onemini tartigir.

Bir sosyal sorumluluk | 4 2 - - - 4,7 5 0,27
projesini gelistirebilir. | (%67) | (%33)
Sosyal sorumluluk 5 1 - - - 4.8 5 0,16

projelerini tasarlarken | (%83) | (%17)
hedef kitle, ihtiyag
analizi, kaynak
planlama gibi temel
stirecleri planlar.

Yaratilan sosyal 5 - 1 - - 4,6 5 0,67
sorumluluk projelerini | (%83) (%17)

tartisir ve

degerlendirir
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Genel Degerlendirme

Ogrencilerin degerlendirmelerine gére dersin 6grenme ¢iktilarmin genel olarak yiiksek
diizeyde gerceklestigi goriilmektedir. Ogrenme ciktilarinin ortalama puanlar 4,5-4,8
araliginda olup, medyan degerlerin biiyiik cogunlugu 5 olarak hesaplanmistir. Ozellikle
sosyal sorumluluk projelerinin gelistirilmesi, planlanmast ve degerlendirilmesine
yonelik c¢iktilarda Ogrenci basarisinin  yiikksek oldugu goriilmektedir. Sorumluluk
kavramina iligkin temel tanim ve kuramsal boyutlarda standart sapma degerlerinin
gorece ylksek olmasi, bu alanlarda 6grenci algilarinda kismi farkliliklar bulundugunu
gostermektedir.

Tyilestirme Onerileri

Sorumluluk kavrami ve tiirlerine iligkin konular 6rnek olaylar ve sinif i¢i tartismalarla
daha ayrintili ele alinabilir.

Kuramsal cercevenin pekistirilmesi amaciyla okuma metinleri ve kisa refleksiyon
calismalar1 eklenebilir.

Proje degerlendirme asamasinda akran degerlendirmesi ve geri bildirim mekanizmalari
stirece dahil edilebilir.
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Ders Kodu: GMS3105

Ders Adi: Cikolatalar

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Dr. Ogr. Uyesi Nilgiin Karaman

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme o o o 2 1 Std.
Ciktilar1 (DOC) S N(%) | 4 N(%) | 3 N(%) N(%) | N(%) Ortalama | Medyan Sapma
Cikolatalarin
uluslararasi
mutfaklarda 10 9 5 0 0 401 4 0.76
kullanimi1 (%41,7) | (%37,5) | (%20,8) | (%0) | (%0) ’ ’
hakkinda bilgi
edinirler.
Cikolata
temperleme

. 11 9 4 0 0

ygpab111rler ve (©%45.8) | (%37.5) | (%16.7) | (%0) | (%0) 4,29 4 0,73
cikolata yapimini
uygulayabilirler.
v 12 8 4 0 19 4,33 45 | 074
yap . (%50,0) | (%33,3) | (%16,7) | (%0) | (%0) ’ ’ ’
uygulayabilirler.
Ra? iﬁfiflk(ﬂata H 10 3 0 0 4,33 4 0,66
zylggulayabilirler (%45,8) | (%41,7) | (%12,5) | (%0) | (%0) ’ ’
v 8 3 0 19 442 5 0,69
yap . (%54,2) | (%33,3) | (%12,5) | (%0) | (%0) ’ ’
uygulayabilirler.

Genel Degerlendirme

Ders 6grenme ciktilar1 degerlendirildiginde, 6grencilerin ¢ikolata {iretimine iligkin teorik
bilgi ve uygulama becerilerini yiiksek diizeyde kazandiklar1 gériilmektedir. Ogrenme
ciktilarinda ortalama puanlarin 4,21 ile 4,42 arasinda degismesi ve medyan degerlerin 4
ile 5 araliginda olmasi, dersin 6grenme hedeflerine biiyiik dl¢lide ulastigini
gostermektedir. Cikolatanin uluslararas1 mutfaklardaki kullanimina yonelik bilgi diizeyi
ile temperleme, kesme, rochers ve dolgulu ¢ikolata yapimina iligkin uygulama
becerilerinin giiclii oldugu dikkat cekmektedir. Standart sapma degerlerinin diistik
olmasi, 6grenci degerlendirmelerinin genel olarak tutarli oldugunu ortaya koymaktadir.
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Tyilestirme Onerileri

Cikolata tiretim tekniklerine yonelik ileri diizey uygulamalar ve yaratici iirlin gelistirme
calismalari ders icerigine eklenebilir.

Farkli cikolata tiirleri ve dolgu ¢esitlerine yonelik regete gelistirme ve sunum odakli
uygulamalar artirilabilir.

Uluslararasi ¢ikolata trendleri ve yenilik¢i teknikleri iceren glincel 6rnekler ve vaka
analizleri ile ders icerigi zenginlestirilebilir.
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Ders Kodu: GMS3106

Ders Adi: Geleneksel Zeytinyaglilar

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Dr. Ogr. Uyesi Giilhan Yalin

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme o o o 2 1 Std.
Ciktilar1 (DOC) S N(%) | 4 N(%) | 3 N(%) N(%) | N(%) Ortalama | Medyan Sapma
Zeytinin tarihsel 6 7 3 1 0
Z‘ffg;iiffgﬁ (%35,3) | (%41,2) | (%17,6) | (%5.9) | (%0) 4,06 4 0,79
Zeytinin cografi
bolgelere 5 8 3 1 0
dagihmim (©%29.4) | (%47,1) | (%17,6) | 45.9) | %0y |+ 4 0,78
ogrenir.

Zeytin gesitlerini | 6 7 4 o 0

tanir. (%35,3) | (%41,2) | (%23,5) 0 (%0) (%0) 412 4 0,74
Zeytinyaginin

iiretim stireci 5 8 3 1 0

hakkinda bilgi | (%29.4) | (%47,1) | (%17,6) | %5.9) | %0y |+ 4 0,78
sahibi olur.

Zeytinyaginin

kmulﬁfrllliirda / 6 3 ! 0 4,18 4 0,82
Jurumunu (%41,2) | (%35,3) | (%17,6) | (%5.9) | (%0) ’ ’
ogrenir.

Genel Degerlendirme

Ders 6grenme ¢iktilar: incelendiginde, 6grencilerin zeytin ve zeytinyagina iliskin tarihsel,
cografi ve iretim siireclerine yonelik bilgileri 1yi diizeyde kazandiklar1 goériilmektedir.
Ogrenme ¢iktilarinda ortalama puanlarin 4,00 ile 4,18 arasinda degismesi ve tiim medyan
degerlerin 4 olmasi, dersin 6grenme hedeflerine biiyiik dl¢iide ulastigini gostermektedir.
Zeytin ¢esitlerinin taninmas1 ve zeytinyagmin mutfaklardaki kullanimina iliskin
kazanimlarin gorece daha gii¢lii oldugu, standart sapma degerlerinin diisiik olmasi
nedeniyle 6grenci goriislerinin genel olarak tutarli oldugu anlagilmaktadir.
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3- lyilestirme Onerileri

Zeytinyag liretim siireglerine yonelik uygulamali gosterimler ve saha ziyaretleri ile
o0grenme deneyimi zenginlestirilebilir.

Farkli cografi bolgelerde yetistirilen zeytin ¢esitlerinin karsilastirmali olarak ele alindig:
ornek tadim ve analiz caligmalar1 ders igerigine entegre edilebilir.

Zeytinyagimin mutfaklardaki kullanimina iligkin recete ve uygulama temelli ¢alismalar
artirtlarak teorik bilginin pratige donilismesi desteklenebilir.
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Ders Kodu: GMS3108

Ders Adi: Fermente Uriinler

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Dr. Ogr. Uyesi Selin ILSAY

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme 5 4 3 2 1 | Ortalama | Medyan | Std.

Ciktilar1 (DOC) N(%) N(%) | N(%) | N(%) | N(%) Sapma
Fermentasyon tanimini | 4 (%50) | 2 (%25) | 2 - - 4,25 4 0,78
ve fermantasyonda rol (%25)
oynayan
mikroorganizmalari
aciklar.
Fermentasyon 5 3 - - - 4.6 5 0,26
cesitlerini kavrar. (%62,5) | (%37,5)
Starter kiiltiir kavram1 | 5 2(%25) | 1 - - 4,5 5 0,57
hakkinda bilgi sahibi (%62,5) (%15)
olur.
Cesitli fermente 5 3 - - - 4,6 5 0,26
iirlinlerin liretim (%62,5) | (%37,5)
yontemi hakkinda
teorik ve uygulamali
bilgi edinir.
Fermente tirtinlerin 5 3 - - - 4,6 5 0,26
beslenmedeki 6nemini | (%62,5) | (%37,5)
kavrar.

Genel Degerlendirme

Ders 6grenme ¢iktilar1 degerlendirildiginde, 6grencilerin fermentasyon kavramina iligkin
temel kuramsal bilgi ile uygulamaya yonelik kazanimlar yiiksek diizeyde edindikleri
goriilmektedir. Ogrenme ¢iktilarinda ortalama puanlarin 4,25 ile 4,60 arasinda degismesi
ve medyan degerlerin 4 ve 5 olmasi, dersin 6grenme hedeflerine biiyiik dl¢iide ulastigini
gostermektedir. Ozellikle fermentasyon gesitleri, starter kiiltiir kavrami ve fermente
trlinlerin iiretim yontemlerine iliskin kazanimlarin giiglii oldugu dikkat ¢cekmektedir.
Standart sapma degerlerinin diisiik olmasi, 6grenci degerlendirmelerinin genel olarak
tutarlt oldugunu ortaya koymaktadir.
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Tyilestirme Onerileri

Fermente irilinlerin {retimine yonelik uygulama agirlikli calismalar artirilarak
ogrencilerin deneyim kazanmasi desteklenebilir.

Mikroorganizmalarin fermentasyondaki roliine iliskin gorsel materyaller ve Ornek
analizler ile kuramsal igerik zenginlestirilebilir.

Fermente iirtinlerin beslenmedeki 6nemi baglaminda giincel bilimsel ¢alismalar ve vaka
ornekleri ders icerigine entegre edilebilir.

I DERS BAZLI OGRENCI iS YUKU DEGERLENDIRME RAPORU




Ders Kodu: GMS4101

Ders Adi: Bilgisayar

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Prof. Dr. Goksel Kemal Girgin

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme o o o 2 1 Std.
Ciktilar1 (DOC) S5 N(%) | 4 N(%) | 3 N(%) N(%) | N(%) Ortalama | Medyan Sapma
Etkin bir sekilde 4 3 3 1
bilgisayar o o o - o 3,82 4 1,25
tullanabilic. (%36,4) | (%27,3) | (%27,3) (%9,1)

Windows isletim

sistemini 3 4 3 -] 3,73 4 1,19
o0 0 0 o b ’

tullanabilir. (%27,3) | (%36,4) | (%27,3) (%9,1)

Microsoft Office

programlarini 4 3 3 ! 3,82 4 1,25
0 [\ 0 - 0 ’ >

kullanabilir. (%36,4) | (%27,3) | (%27,3) (%9,1)

Internet

kullanim bilgi ve | 5 4 1 1

becerisine sahip | (%45.5) | (%36,4) | (%9,1) | ©o.1y| % 4 1,22

olur.

Elektronik

er:l?[lllr?ﬁa yapma 6 2 2 ! 4,09 5 1,30
0 [\ () - 0 4 >

becerisine sahip (%54,5) | (%18,2) | (%18,2) (%9,1)

olur.

Genel Degerlendirme

Ders 6grenme ¢iktilar incelendiginde, 6grencilerin temel bilgisayar kullanimi ve dijital
okuryazarlik becerilerini orta-iyi diizeyde kazandiklar1 goriilmektedir. Ogrenme
ciktilarinda ortalama puanlarin 3,73 ile 4,09 arasinda degismesi ve medyan degerlerin 4
ve 5 olmasi, dersin 6grenme hedeflerine genel olarak ulasildigini gostermektedir. Ancak
standart sapma degerlerinin gorece yiiksek olmasi, 6grencilerin bilgisayar ve yazilim
kullanim becerilerinde bireysel farkliliklarin bulundugunu ortaya koymaktadir. Ozellikle
elektronik ortamda arastirma yapma ve internet kullanimina yonelik kazanimlarin diger
o0grenme ¢iktilarina kiyasla daha gii¢lii oldugu dikkat ¢ekmektedir.

I DERS BAZLI OGRENCI iS YUKU DEGERLENDIRME RAPORU




Tyilestirme Onerileri

Ogrenciler arasindaki beceri farkliliklarii azaltmak amacryla uygulama agirlikli ve adim
adim ilerleyen ¢alismalar artirilmalidir.

Microsoft Office programlarina yonelik alan odakli (rapor, sunum, veri tablosu
hazirlama) uygulamalar ders icerigine daha fazla entegre edilebilir.

Elektronik ortamda arastirma yapma becerilerini gelistirmek amaciyla akademik veri
tabanlar1 ve giivenilir kaynak kullanimina yonelik etkinlikler artirilabilir.
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Ders Kodu: GMS4102

Ders Adi: Soslar ve Uretim Teknikleri

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Dr. Ogr. Uyesi Selin ILSAY

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme 5 4 3 2 1 | Ortalama | Medyan | Std.
Ciktilar1 (DOC) N(%) | N(%) | N(%) | N(%) | N(%) Sapma
Soslarin tarihsel 7(%100) | - - - - 5 5 0,0
gelisimini ve
gastronomi
kiiltiirtindeki yerini
aciklar.
Sos yapiminda 7(%100) | - - - - 5 5 0,0

kullanilan temel
tirtinleri (fond,
mirepoix,
koyulastiricilar vb.)
tanimlar ve
Ozelliklerini agiklar.

Soslarin 7(%100) | - - - - 5 5 0,0
siniflandirilmasini
yapar; yemek, salata
ve tatl1 soslar1 ayirt
eder.

Soslarin tabaklarda 6 (%83) | - - 1 - 4,6 5 1,28
kullanimini (%17)
Ogrenirler.

Farkl1 sos tiirlerini 6 (%83) | - - 1 - 4,6 5 1,28
hijyen, saklama ve (%17)
servis ilkeleri
agisindan

degerlendirir.

Genel Degerlendirme

Ders 0Ogrenme ¢iktilar1 incelendiginde, Ogrencilerin  soslarin  tarihsel —gelisimi,
siniflandirilmas1 ve temel iiretim bilesenlerine iliskin bilgi diizeylerinin ¢ok yiiksek
oldugu goriilmektedir. Ik iic 6grenme ¢iktisinda tiim Ogrencilerin en yliksek diizeyde
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degerlendirme yapmis olmasi, dersin kuramsal hedeflerine eksiksiz bigimde ulagtigini
gostermektedir. Soslarin tabakta kullanimi ile hijyen, saklama ve servis ilkelerine iliskin
ciktilarda ortalamalarin yiiksek olmakla birlikte standart sapma degerlerinin artmasi,
uygulama boyutunda O&grenciler arasinda siirli diizeyde farkliliklar bulundugunu
gostermektedir.

Tyilestirme Onerileri

Soslarin tabakta kullanimi ve servis siireclerine yonelik uygulama agirlikli ¢alismalar
artirilabilir.

Hijyen ve saklama kosullarina iliskin vaka analizleri ve gorsel 6rnekler ders igerigine
entegre edilebilir.
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Ders Kodu: GMS4103

Ders Adi: Pastacilik ve Uretim Teknikleri

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Dr. Ogr. Uyesi Nilgiin Karaman

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme o o o 2 1 Std.
Ciktilar1 (DOC) 5N(%) | 4 N(%) | 3 N(%) N(%) | N(%) Ortalama | Medyan Sapma
Pastacilik
kavramlarinin

amlarmmn, - 4 14 7 1 0
Iﬁﬁﬁgjﬁ;ﬁ?ﬂfﬁ ©31.3) | (%43.8) | (%21.9) | 3.1 | %0y | 7 4 0,80
taninmasi
Pastacilik

actlix 9 15 7 1 0
ff;‘;ﬁj;;ﬁlhr ©28.1) | (%46.9) | (%21.9) | @3.1) | 0y | > 4 0,79
Kurabiye, tart ve

ye, 11 13 7 1 0
ﬁiﬁiﬁﬁl sarenir, | (6349 | (9640.0) | (%21.9) | (43.1) | (%0) 4,03 4 0,82
stifllammam 10 14 / | 0 3.97 4 0.80
yap%mlél sgrenir. | (313) | (%43,8) | (%21.9) | (%3.1) | (%0) ’ ’
Pasta yapimu,
butter cream ve

1 13 7 1 0

same (©34.4) | (%40.6) | (%21.9) | @3.1) | %0y | P93 4 0,82
ogrenir.

Genel Degerlendirme

Ders 6grenme ciktilar1 degerlendirildiginde, 6grencilerin pastacilik teknikleri ve {iriin
cesitlerine yonelik bilgi ve uygulama becerilerini iyi diizeyde kazandiklar1 goriilmektedir.
Ortalama puanlarin 3,94-4,03 araliginda olmast ve medyan degerlerin 4 olarak
gerceklesmesi, dersin hedeflerine biiyiik 6l¢iide ulastigini gostermektedir. Standart sapma
degerlerinin gorece diisiik olmasi, 6grenci goriislerinin genel olarak tutarli oldugunu
ortaya koymaktadir.
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Tyilestirme Onerileri
Pasta kaplama ve sivama tekniklerine yonelik uygulama siireleri artirilabilir.

Ileri diizey pastacilik tekniklerine iliskin yaratic1 iiriin gelistirme ¢alismalar1 ders siirecine
eklenebilir.
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Ders Kodu: GMS4104

Ders Adi: Sakatatlar ve Uretim Teknikleri

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Prof. Dr. Murat Dogdubay

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme o o 3 2 1 Std.
Ciktilar1 (DOC) 5 N(%) | 4 N(%) Ortalama | Medyan Sapma

N(%) | N(%) | N(%)
Ogrencilerin
sakatatlara yonelik | 7 4 0 (%0) 0 0
teorik bilgi (%63,6) | (%36,4) (%0) | (%0)
edinmeleri saglanir

4,64 5 0,48

Ogrencilerin
sakatatlarin satin
alim ve muhafaza |7 4 0 (%0) 0 0
stireglerine iliskin | (%63,6) | (%36,4) (%0) | (%0)
bilgi sahibi olmas1
saglanir

4,64 5 0,48

Ogrencilerin
sakatatlarin
kullanimi1 ve
tarihsel arka plani
hakkinda bilgi
sahibi olmas1
saglanir

7 4 0 0

0
©%63.6) | (%36.4) | 00 | 00y | u0) |+ 5 0,48

Ogrencilerin
diinya
mutfaklarindaki 6 5 0 0

sakatat 0 (%0)
kullanimlarina (7654,5) | (%045,5) (%0) | (%0)

iliskin bilgi sahibi
olmasi saglanir

4,55 4 0,50

Ogrencilerin
sakatat tirlinlerine
yonelik uygulama
becerileri elde
etmesi saglanir

6 4 1 0 0

(%54.5) | (%36.4) | (49.1) | (40) | (@%0) | PP 5 0,67
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Genel Degerlendirme

Ogrencilerin degerlendirmelerine gore dersin &grenme ciktilarinin yiiksek diizeyde
gerceklestigi gortilmektedir. Sakatatlarin taninmasi, satin alma—muhafaza siirecleri ve
tarthsel arka planina iliskin kazanimlarda 6grenci basarisinin oldukga yiiksek oldugu
dikkat c¢ekmektedir. Uygulama becerilerine yonelik ciktilarda ortalamalarin yiiksek
olmasi, dersin uygulamali hedeflerine ulastigini géstermektedir.

Iyilestirme Onerileri

Diinya mutfaklarinda sakatat kullanimina yonelik karsilagtirmal uygulamalar
artirilabilir.

Sakatat temizleme ve pisirme tekniklerine iliskin uygulama cesitliligi gelistirilebilir.
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Ders Kodu: GMS4120

Ders Ad: Bitirme Projesi Onerisi

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Dr. Ogr. Uyesi Giilhan YALIN
Dr. Ogr. Uyesi Nilgiin KARAMAN
Dr. Ogr. Uyesi Selin ILSAY

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme o o o 2 1 Std.
Ciktilar1 (DOC) 5 N(%) | 4 N(%) | 3 N(%) Ortalama | Medyan Sapma

N(%) | N(%)
Turizm sektori

ile ilgili sorunlar 10 14 / 2 0

3,97 4 0,86
0 (V) 0 0, 0 4 ’
ortaya koyarlar (7030,3) | (%42,4) | (%21,2) | (%6,1) | (%0)

Turizm sektorii
ile ilgili sorunlar1

. : 9 15 7 2 0
bilimsellik o o 0 o 0 3,94 4 0,84
cercevesinde (%27,3) | (%45,5) | (%21,2) | (%6,1) | (%0)

analiz ederler

Turizm ile ilgili
sorunlara

o 8 15 8 2 0
analizci o o 0 o 0 3,88 4 0,83
yaklasimla akilct (%24,2) | (%45,5) | (%24,2) | (%6,1) | (%0)

¢Ozlimler tiretir

Bagimsiz ya da
bagkalariyla
birlikte 11 13 7 2 0
sorumluluk alir (%33.3) | (%39.4) | (%21,2) | (%6,1) | (%0)
ve verimli bir
sekilde calisir

4,00 4 0,88

Turizmde
meydana gelen
degismeleri 12 12 7 2 0
inceleyerek (%36,4) | (%36,4) | (%21,2) | (%6,1) | (%0)
yeterli diizeyde
katki saglayabilir

4,03 4 0,90
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Genel Degerlendirme

Ders 6grenme ciktilar1 incelendiginde, 68rencilerin turizm alanindaki sorunlari analiz
etme ve bilimsel yaklasimla ¢6ziim Onerileri gelistirme becerilerinin iyi diizeyde oldugu
goriilmektedir. Ortalama puanlarin 3,88—4,03 araliginda olmasi, dersin aragtirma ve
analiz odakli hedeflerine biiyiik 6l¢iide ulasildigini gostermektedir. Standart sapma
degerleri, ogrencilerin akademik yeterlilik diizeylerinde kismi farkliliklar bulunduguna
isaret etmektedir.

Tyilestirme Onerileri

Aragtirma problemi olusturma ve yontem se¢imine yonelik drnek proje incelemeleri
artirilabilir.

Ogrencilere yonelik akademik yazim ve sunum rehberligi giiclendirilebilir.
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Ders Kodu: GMS4107

Ders Adi: Gastronomide Giincel Konular

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Dr. Ogr. Uyesi Nilgiin Karaman

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme o o o 2 1 Std.
Ciktilar (DOC) S5N(%) | 4 N(%) | 3 N(%) Ortalama | Medyan Sapma

N(%) | N(%)
Ogrenciler
gastronomide
yasanan 11 12 5 1 0
geligsmeleri (%37,9) | (%41,4) | (%17,2) | (%3,4) | (%0)
Ogrenir ve
anlarlar.

4,14 4 0,83

Ogrenciler Fast
food ve Slow
food gibi akimlar
hakkinda bilgi
sahibi olurlar.

12 11 5 1 0

©d1.4) | (%37.9) | %172 | 34 | %0y | PV 4 0,84

Ogrenciler
Fiizyon mutfak

10 12 6 1 0
akimi hakkinda o . . . 0 4,07 4 0.82
bilgi sahibi (%34,5) | (%41,4) | (%20,7) | (%3,4) | (%0)

olurlar.

Ogrenciler
Molekiiler
mutfak akimi
hakkinda bilgi
sahibi olurlar.

9 12 7 1 0

(©%31,0) | (%41,4) | 624,1) | %3.4) | 60y | 00 4 0,81

Ogrenciler Raw
food ve

Vejetaryen 13 11 4 1 0 494 4 0.82
mutfak akimlart | (%44,8) | (%37.,9) | (%13.8) | (%3,4) | (%0) ’ ’
hakkinda bilgi
sahibi olurlar.
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Genel Degerlendirme

Ogrencilerin gastronomideki giincel akimlar ve yaklasimlar hakkinda yiiksek diizeyde
farkindalik kazandiklari goriilmektedir. Ogrenme c¢iktilarinda ortalamalarin  4,00’1n
tizerinde olmasi, dersin giincel bilgi aktarimi hedeflerine ulagtigin1 gostermektedir. Raw
food, vejetaryen ve slow food gibi konularda 6grenci ilgisinin yiiksek oldugu dikkat
¢ekmektedir.

Iyilestirme Onerileri
Giincel gastronomi trendlerine yonelik vaka analizi ve 6grenci sunumlari artirilabilir.

Uluslararas1 gastronomi gelismelerine iligskin akademik ve sektorel kaynaklar ders
icerigine eklenebilir.
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Ders Kodu: GMS4108

Ders Adi: Mutfak Otomasyon Sistemleri

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Dr. Ogr. Uyesi Selin ILSAY

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme 5 4 3 2 1 | Ortalama | Medyan | Std.

Ciktilar1 (DOC) N(%) | N(%) | N(%) | N(%) | N(%) Sapma
Bilgi sistemlerinin 8(%100) | - - - - 5 5 0,0
bilesenlerini

(donanim, yazilim,
veri, insan, siire¢)
aciklar.

Otomasyon 8(%100) | - - - - 5 5 0,0
sistemlerinin
kullanim alanlarin
aciklar ve giinliik
yasamda ornekler
Verir.

Bilgi toplumu ve 8(%100) | - - - - 5 5 0,0
sanayi toplumu
arasindaki temel
farklan karsilastirir.

Agirlama 8(%100) | - - - - 5 5 0,0
merkezlerinde
kullanilan akilli
sistemler hakkinda
bilgi sahibi olur.

Mutfak otomasyon 8(%100) | - - - - 5 5 0,0
sistemi kullanarak
stok yonetimi,
receteleme, tedarikci
tanimlama yapabilir.

Genel Degerlendirme

Tiim ders 6grenme c¢iktilarinin %100 oraninda en yiiksek diizeyde degerlendirilmis
olmasi, dersin kuramsal ve uygulamaya yonelik hedeflerine eksiksiz bi¢gimde ulastigini
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gostermektedir. Ortalama ve medyan degerlerin 5,0 olmasi, 6grenci goriislerinin son
derece tutarli oldugunu ortaya koymaktadir.

Iyilestirme Onerileri
Mevcut giiclii yap1 korunarak senaryo temelli uygulamalar artirilabilir.

Giincel mutfak teknolojileri ve yazilimlarina yonelik uygulama ornekleri derse entegre
edilebilir.
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Ders Kodu: GMS4109

Ders Adi: Osmanli Saray Mutfagi

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlari: Dr. Ogr. Uyesi Giilhan Yalin

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme o o o 2 1 Std.
Ciktilar1 (DOC) 5N(%) | 4 N(%) | 3 N(%) N(%) | N(%) Ortalama | Medyan Sapma

Osmanli mutfagini | 8 7 2 0 0

aciklayabilecektir. | (%47.1) | (%41.2) | (%11.8) | 40) | %0y |  +3° 4 0.67

Osmanli mutfak
kiiltlirini anlatir,
pisirme
yontemlerini ve
kullanilan
malzemeleri
tanimlar.

9 6 2 0 0

(%52,9) | (%35,3) | (%11,8) | (%0) | (%0) 4,41 5 0,68

Osmanl
yemeklerini
doneme uygun bir | 8 7 2 0 0
sekilde (%47,1) | (%41,2) | (%11,8) | (%0) | (%0)
hazirlayabilecek
ve sunabilecektir.

4,35 4 0,67

Osmanl
yemeklerini
uygular ve sunar.

9 6 2 0 0

©%52,9) | (%35,3) | 611,8) | %0) | o0y | M 5 0,68

Corbalardan
iceceklere kadar
Osmanl 10 6 1 0 0
yemeklerini (%58,8) | (%35.,3) | (%5,9) | (%0) | (%0)
anlatabilecek ve
uygulayabilecektir.

4,53 5 0,62

Genel Degerlendirme

Ders 6grenme ¢iktilart incelendiginde, 6grencilerin Osmanli mutfagina iliskin teorik
bilgi ve uygulama becerilerini yiiksek diizeyde kazandiklar1 goriilmektedir. Ozellikle
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yemeklerin doneme uygun hazirlanmasi ve sunumuna yonelik 0grenme c¢iktilarinda
Ogrenci basaris1 dikkat cekmektedir.

Iyilestirme Onerileri
Osmanli mutfagina ait recetelerin uygulama gesitliligi artirilabilir.

Tarihsel kaynaklara dayali okuma ve analiz ¢calismalari ders igerigine eklenebilir.
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Ders Kodu: YBD4110

Ders Adi: Mesleki Yabanci Dil Ingilizce

Ders Donemi: 2025/Gliz

Dersin Ogretim Uye/Elemanlar1: Ogr. Gor. Cenk Cali

Ders Ogrenme Ciktilar1 Bulgular

Ders Ogrenme o o o 2 1 Std.
Ciktilart (DOC) 5N(%) | 4 N(%) | 3 N(%) Ortalama | Medyan Sapma

N(%) | N(%)
Ogrenciler temel

diizeyde gramer | 8 9 3 1 0
konularini (%38,1) | (%42,9) | (%14,3) | (%4,8) | (%0)
kavrar.

4,14 4 0,80

Ogrencilerin
temel seviyede 7 10 3 1 0

kelime dagarcig1 | (%33,3) | (%47,6) | (%14,3) | (%4,8) | (%0)
artar.

4,10 4 0,78

Ogrencilerin
temel seviyede
okuma, yazma, 9 8 3 1 0
dinleme ve (%42,9) | (%38,1) | (%14,3) | (%4,8) | (%0)
konusma
becerileri gelisir.

4,19 4 0,82

Ogrenciler
yapilan diyalog
caligmalariyla 8 7 5 1 0
giinliik hayatta (%38,1) | (%33,3) | (%23,8) | (%4,8) | (%0)
konusma becerisi
kazanir.

4,05 4 0,83

Ogrenciler
yabanci dil
Ogrenimine karsi
olumlu tutum
gelistirir.

10 7 3 1 0

(©%47,6) | (%333) | %614.3) | (%4.8) | 60y | ¥ 4 0,84

Genel Degerlendirme

Ogrencilerin mesleki yabanci dil becerilerini iyi diizeyde gelistirdikleri goriilmektedir.
Dil bilgisi, kelime dagarcigi ve temel iletisim becerilerine yonelik 6grenme ¢iktilarinda
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ortalamalarin 4,00’1n tiizerinde olmasi, dersin hedeflerine biiylik o6lclide ulastigini
gostermektedir.

Iyilestirme Onerileri
Konusma becerilerine yonelik rol oynama ve mesleki diyalog ¢alismalar artirilabilir.

Dinleme ve konusma becerilerini destekleyen dijital materyaller derse entegre edilebilir.
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