2025-2026 GUZ YARIYILI DERS PROGRAMI
GASTRONOMIi ve MUTFAK SANATLARI

GUN/SAAT 1. SINIF 2. SINIF 3. SINIF 4. SINIF
PAZARTESI Ders Adi Simf Ders Ad1 Simf Ders Ad1 Simf Ders Adi Simf
1l 08.30-09.15 Gastronomi Tarihi 111 Fiizyon Mutfak UE Pastacilik ve Uretim Teknikleri Mutfak
2l 09.25-10.10 Gastronomi Tarihi 111 Fiizyon Mutfak UE Pastacilik ve Uretim Teknikleri Mutfak
3] 1020-11.05 Mutfak Terminolojisi 109 Fiizyon Mutfak UE Pastacilik ve Uretim Teknikleri Mutfak
4] 11.15-12.00 Mutfak Terminolojisi 109 Pastacilik ve Uretim Teknikleri Mutfak
5| 1230-13.15 Mutfak Uygulamalari T Mutfak
6] 1325-14.10 Mutfak Uygulamalari T Mutfak Diinya Mutfaklari I 111
7| 14.20-15.05 Mutfak Uygulamalari T Mutfak Diinya Mutfaklar: I 111
8] 15.15-16.00 Mutfak Uygulamalari T Mutfak Diinya Mutfaklari I 111
9] 16.10-16.55 Mutfak Uygulamalari T Mutfak
SALI Ders Adi Simf Ders Ad1 Simf Ders Ad1 Simf Ders Ad1 Simf
1l 08.30-09.15 Tiirk Dili T 111 Fermente Uriinler Mutfak Bilgisayar UE
2] 09.25-10.10 Tiirk Dili T 111 Fermente Uriinler Mutfak Bilgisayar UE
3| 1020-11.05 Genel Turizm 111 Pazarlama 206 Fermente Uriinler Mutfak Bitirme Projesi Onerisi
4] 11.15-12.00 Genel Turizm 111 Pazarlama 206 Deniz Mahsulleri Mutfak Bitirme Projesi Onerisi
5| 1230-13.15 Deniz Mahsulleri Mutfak Gastronomide Giincel Konular 203
6] 13.25-14.10 Gida Hijyeni ve Giivenligi 111 Alkollii ve Alkolsiiz igecekler 206 Deniz Mahsulleri Mutfak Gastronomide Giincel Konular 203
71 14.20-15.05 Gida Hijyeni ve Giivenligi 111 Alkollii ve Alkolsiiz igecekler 206 Osmanli Saray Mutfagi Mutfak
8 15.15-16.00 Atatiirk Tlkeleri ve ink. Tarihi UE Gida Hijyeni ve Giivenligi 111 Osmanli Saray Mutfag Mutfak
9] 16.10-16.55 Atatiirk Ilkeleri ve Ink. Tarihi UE Gida Hijyeni ve Giivenligi 11 Osmanli Saray Mutfagi Mutfak
CARSAMBA Ders Adi Simf Ders Adi Simf Ders Adi Smf Ders Adi Simf
1} 08.30-09.15 Ingilizce I 111 Geleneksel Zeytinyaghlar Mutfak
2] 09.25-10.10 Ingilizce T 111 Mutfaklarda Cevre ve Atik Yonetimi 207 Geleneksel Zeytinyaglilar Mutfak
3] 1020-11.05 Mesleki Giivenlik ve Ilkyardim 206 Mutfaklarda Cevre ve Atik Yonetimi 207 Geleneksel Zeytinyaghlar Mutfak
4 11.15-12.00 Mesleki Giivenlik ve ilkyardim 206 Vejeteryan Mutfak Mutfak | Mesleki Yabanci Dil Ingilizce 207 Bitirme Projesi Onerisi
5| 1230-13.15 Vejeteryan Mutfak Mutfak Mesleki Yabanci Dil ingilizce 207 Bitirme Projesi Onerisi
6] 13.25-14.10 Vejeteryan Mutfak Mutfak Sakatatlar ve Mutfaklarda Kullanimi Mutfak
71 14.20-15.05 Sakatatlar ve Mutfaklarda Kullanimi Mutfak
8] 15.15-16.00 Sosyal Sorumluluk Uyg. 207 Sakatatlar ve Mutfaklarda Kullanimi Mutfak
9] 16.10-16.55 Sosyal Sorumluluk Uyg. 207 Sakatatlar ve Mutfaklarda Kullanim1 Mutfak
PERSEMBE Ders Adi Simf Ders Ad1 Simf Ders Ad1 Simf Ders Ad1 Simf
1] 08.30-09.15 Yabanci Dil ingilizce I 103
2] 09.25-10.10 Yabanci Dil Ingilizce [ 103 Cikolatalar Mutfak
3] 10.20-11.05 Mutfak Hesaplamalari 206 Mesleki Yabanct Dil ingilizce 205 Cikolatalar Mutfak
4] 11.15-12.00 Mutfak Hesaplamalari 206 Mesleki Yabanci Dil Ingilizce 205 Cikolatalar Mutfak
5| 1230-13.15
6] 1325-14.10 Ingilizce T 205 Ekmek Cesitleri ve Uretim Teknikleri Mutfak
71 14.20-15.05 Ingilizce I 205 Ekmek Cesitleri ve Uretim Teknikleri Mutfak
8] 15.15-16.00 Universite Yasamina Uyum 205 Ekmek Cesitleri ve Uretim Teknikleri Mutfak
9 16.10-16.55
CUMA Ders Ad1 Simf Ders Ad1 Simf Ders Ad1 Simf Ders Ad1 Simf
1| 08.30-09.15 Mutfak Uygulamalari I11 Mutfak Mesleki Yabanci Dil ingilizce 206
2] 09.25-10.10 Mutfak Uygulamalari 1T Mutfak Mesleki Yabanci Dil ingilizce 206
3] 10.20-11.05 Mutfak Uygulamalari I11 Mutfak Mutfak Otomasyon Sistemleri 206
4] 11.15-12.00 Mutfak Uygulamalart ITT Mutfak Mutfak Otomasyon Sistemleri 206
5| 1230-13.15 Mutfak Uygulamalari I11 Mutfak Bitirme Projesi Onerisi
6] 1325-14.10 Soslar ve Uretim Teknikleri Mutfak
7| 1420-15.05 Soslar ve Uretim Teknikleri Mutfak
8] 15.15-16.00 Soslar ve Uretim Teknikleri Mutfak
9] 16.10-16.55 Soslar ve Uretim Teknikleri Mutfak




