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GECMISTEN GUNUMUZE BALIKESIR’DE
TARIMSAL URETIM ve TARIMSAL KURULUSLAR®

Murad CANAKCI*

Giris

Cografi konum olarak Anadolu’nun kuzey batisinda yer alan
ve 39°40’ kuzey enlemler ile, 26°28’ dogu boylamlar: arasinda
konumlanan Balikesir ilinin topraklarinin énemli bir bé6limu
Marmara Bélgesi'nin giineyinde yer almaktadir. Ilin kuzeyinde
Marmara Denizi, kuzeydogusunda Bursa, glineydogusunda
Kiitahya ve Manisa, glneybatisinda Izmir, batisinda Ege
Denizi ve Canakkale bulunmaktadir. Cok fazla engebe
bulunmayan il arazileri genel olarak dalgali duzltklerden
olustur. Baslica ovalari; Balikesir, Manyas, Gonen ve Edremit
ovalaridir. Ilde Akdeniz ikliminin yaninda yer yer Karasal ve
Karadeniz ikliminin etkisi gérulmektedir. Kiy1 bolgelerinden i¢
kesimlere dogru karasal iklim etkisi artmakta ve kislar daha
soguk hissedilmektedir (BIKTM-a, Ozbey ve Bayraktar 2023).

Balikesir tarihi incelendiginde, farkli kulttirleri bliinyesinde
barindirdigi  goértlmektedir.  Boélgede  yerlesik  hayatin
baslangici, M.O. 8000- M.O. 3000 yillarina dayanmaktadir.
Bolge, M.O. 2000 yilindan itibaren Yunanistan ve Anadolu
tarafindan gelen bircok kavim tarafindan ele gecirilmistir
(Ontug, 2003). Roma ve Bizans dénemlerinden sonra, Bolge
130011 yillarda tamamen Turk hakimiyetine girmistir. Il,
Beylikler doéneminde Karesiogullari Beyliginin merkezi
konumundadir. Beylik, Orhan Bey zamaninda Osmanlh

Bu calisma, 03-05 Kasim 2023 tarihlerinde dtizenlenen “Balikesir’in
Kultarel Mirasi-II” baslikli  Sempozyum’da sunulan “Ge¢misten
Gunumuze Balikesir Tarim1” adli bildirinin gbézden gecirilmis ve
genisletilmis halidir.

Prof. Dr., Akdeniz Universitesi, Ziraat Fakultesi, Tarim Makinalar1 ve
Teknolojileri Mtithendisligi Bélimti, Antalya. mcanakci@akdeniz.edu.tr

*k
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Beyligi'ne dahil olmustur. Osmanl Imparatorlugu déneminde,
degisik zamanlarda farkli idari yapilanmalar olmasina karsin
bolge, cogunlukla merkezi Balikesir kazas1 olmak Utizere Karesi
Sancagl adi altinda yodnetilmistir. Karesi Sancagi sinirlari ile
bugliinkti Balikesir il sinirlar1  benzerlik goéstermektedir

(ligtirel).

Yapilan arastirmalar incelendiginde, Osmanl
Imparatorlugu’nun son dénemlerine tarimsal tiretimin
gelistirilmesine 6énem verildigi, bu kapsamda farkli calismalar
yapildigi, Cumhuriyet’in kurulmasiyla birlikte calismalarin
hizlandig1 gértilmektedir. Bu strecte, devlet boélgede tarimsal
uretimin farkli boyutlarda gelistirilmesine yo6nelik bircok
tarimsal kurulusa 6nculuk etmistir.

Balikesir ili; verimli Giretim alanlari, uygun iklim ve cografi
ozellikleri ile glinlimutizde Urtn cesitliligi ve tretim potansiyeli
ile gecmiste oldugu gibi gintimtizde de tilkemizin 6nemli tarim
merkezlerinden birisidir. Il ekonomisinde tarimin pay1 %49’dur
(BIKTM-b). Nuifusun yogun oldugu yerlesim yerlerine ulasim
imkanlarinin kolayligi ve tarima dayali sanayinin gelismis
olmasi gibi 6zellikleri, Balikesir ekonomisinde tarimin énemini
artirmaktadir (Ozbey ve Bayraktar, 2023).

Gunumuzdeki Balikesir ilinin toplam nufusu 1 257 590°dir.
Ilde merkez ilceler de dahil toplam 20 ilce bulunmaktadir.
Toplam 14 583 km?71ik il yuzdélcimunun 3 909 km?27lik (%26.8)
bir bélimint tarim alanlart olusturmaktadir (Balikesir
Valiligi-a). Yetistirilen bazi tarimsal tirtinler, tiretim alani veya
Uretim miktar1 siralamalarinda Turkiye’de Ust siralarda yer
almaktadir.

Derleme niteligindeki bu arastirmada, 16. ylzyilldan
gintmuze kadar olan stirecte Balikesir’deki tarimsal tiretim ve
tarimsal Uretimin gelistirilmesine yonelik kurulmus baslica
kuruluslar genel hatlari ile incelenmeye calisilmistir.

1. Gecmiste Balikesir’de Tarimsal Uretim
1.1. Osmanli Donemi’nde Tarimsal Uretim

Sanayi devrimi o6ncesi toplumlarin genel yapisina benzer
sekilde Osmanli Imparatorlugu'nda da ekonomik faaliyetler
tarimsal Uretim merkezli olarak gerceklestirilmekteydi.
Imparatorlugun kurulusunda hayvancilik temelli faaliyetler,
sonraki donemlerde bitkisel iretime kaymaistir.
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Balikesir’'de 16. ve 17. ylzyillarda bitkisel tiretimde; basta
bugday, arpa olmak tlizere dari, celtik, susam, bakliyat, bag ve
endUstri  bitkileri gibi bircok Urtin yetistirilmekteydi.
Hayvancilikta ise koyun, keci ve oglak gibi daha yaygin olarak
kiicikbas hayvan yetistiriciliginin yaninda inek, ar1 ve deve
yetistiriciligi yapilmaktaydi (Ontug, 2003; Polat, 2022).

17. ve 18. ylzyil kayitlarindan Karesi Sancagi’nin Devletin
bugday ve arpa gibi hububat (tahil) Urtnleri ihtiyacini
karsilayan 6nemli bir tarim bélgesi oldugu anlasilmaktadir
(Unltiyol, 1995; Ontug, 2003). 1715 yilinda, Avusturya-
Venedik Devletleri ile yapilan savas sirasinda Balikesir’e
gonderilen bir fermanda Ordu-y1 Himayun icin kullanilmak
ltzere 15 000 kile bugday ve 15 000 kile arpanin acil olarak
Candarli  Iskelesi yolu ile Istanbul’a nakledilmesi
istenmektedir. Yine 1716 yilina ait ikinci bir fermanda 10 000
kile bugdayin gonderilmesi emredilmektedir. Ayni dénemde
Balikesir ve cevresinde bugdaydan sonra en fazla yetistirilen
aruntn celtiktir. 18. ylzyilin ilk yarisindaki kayitlarindan
anlasildiginda gore evlerin bahcelerinde ve cevrelerinde daha
cok kuicik alanlarda tatin yetistiriciligi yapilmaktaydi. Ayni
dénemde Sancak merkezi ve kazalarda yaygin bir sekilde bag
yetistiriciliginin yapildigi anlasilmaktadir. Uzlimlerin taze
olarak tuketilmesinin yaninda pekmez yapildigi ya da
kurutuldugu, Muslimanlar icin sira, Gayrimuslimler icin
sarap yapiminda kullanildigi belirtilmektedir.

18. yluzyilin ilk yarisinda Balikesir ve cevresinde koyun,
keci, kuzu ve oglak gibi klticikbas hayvan yetistiriciligi yaygin
bir sekilde yapilmaktaydi. Bunun yaninda 6kliz ve manda gibi
hayvanlar tarim arazilerinde gli¢c kaynagi, deve ve katir gibi
hayvanlar da tasimacilik islerinde kullanilmistir. Deve ve
katirlar 6zellikle Balikesir kazasi ile civardaki iskeleler (Kemer,
Candarli, Mihali¢) arasinda tasimacilik yapmislardir (Unltiyol,
1995).

19. yluzyilda Balikesir ve cevresinde yetistirilen baslica
Urlnler; bugday, arpa, yulaf, kaplica, dari, misir, cavdar,
hashas, burcak, bakla, mercimek, fasulye, nohut, bérilce,
afyon, pamuk, titln, keten, kenevir, ceviz, susam, tizim (bag)
ve zeytindir. Balikesir Merkez ve cevresinde sinirli da olsa dut,
koék boya gibi farkli tirtinler de yetistirilmistir Bitkisel tiretimin
yaygin olarak gecimlik tarim seklinde cok kuiciik parcal
arazilere sahip koyliler tarafindan yapilmistir. Sayilar1 az da
olsa genis arazilere sahip ciftci sayis1 oldukca azdir. (Aslan,

- 11 -



2004; Polat, 2022). Onceki ytizyilda daha cok kiiciik alanlarda
yapilan tutin Uretiminin, 19. yUzyilin ikinci yarisinda
Balikesir Merkez, Edremit ve Goénen’de yaygin bir sekilde
yapildig1 ve ihra¢ edildigi goérilmektedir. Tutin Uretiminin
tesviki, reji idaresi, tittin kacakciligl, ciftciler arasinda cikan
ihtilaflar, idarenin yaklasimi gibi konular gazete haberlerine
yansimistir. Ozel izinle yapilan tOtin  Uretiminin
gelistirilmesine yonelik calismalar yapilmistir. Ornegin;
Amerika’dan Havana tGtin tohumu getirilerek denemeler
yapilmis ve basarn saglanmistir (Polat, 2022). Ayn1 dénemde
bolgede seftali, ayva, elma, karpuz ve kavun gibi farkh
meyveler yetistirilmistir (Cevik ve Aydogmus). Balikesir’de tarla
ve meyve Urunlerinin yaninda sebze yetistiriciliginin de
yapildig1 gortilmektedir. Kayitlardan, ticari olarak yetistirilen
Urlnlerin yaninda kéylilerin, evlerinin yaninda ya da koye
yakin yerlerdeki kiicik alanlara kurulu bahcelerde kendi
ihtiyaclarin1 karsilamak Uizere sogan, sarimsak ve pirasa gibi
sebzeleri yetistirdikleri anlasilmaktadir (Aslan, 2004). Bamya
Uretiminin de Balikesir’de yuzyillardir yapildigi bildirilmektedir
(ilnan, 1992).

Bolgede bazi tarimsal dUrlnlerin tarima dayali sanayi
tesislerinde islendigi bilinmektedir. Ornegin, Edremid ve
civarindaki yaghanelerde zeytinyagi uretilmistir (Temizer,
2021). Zeytinin hammadde olarak kullanildig1 diger bir alan da
sabunhanelerdir. 19. yuzyilda geleneksel yo6ntemlerin
kullanilmas1 nedeniyle, sabun TUuretiminde verimin dustuk
oldugu belirtilmektedir (Aydogmus, 2017).

19. yluzyilda, dogrudan Uurtn elde etmek ya da tarimsal
faaliyetlere yardimci olmak tuzere koyun, keci, inek, dana,
0kliz, manda, at, esek ve katir ve ipekb6cegi yetistiriciligi
yapilmistir. Hayvanlardan elde edilen baslica tirtinler; et, stit,
peynir, yag, yumurta, bal, deri, yun ve kildir (Polat, 2022).
1905 yilinda 313 726 koyun, 180 321 keci, 75 891 inek,
24 399 merkep, 20 312 at, 7 403 manda ve 2 968 deve olmak
lUzere Balikesir'deki hayvan sayisi toplam 625 020°dir.
Belirtilen doénemlerde hayvansal Uurdnler, el tezgahlan ile
yapilan dokumacilikta yaygin olarak kullanilmaktayd:
(Aydogmus, 2017). Balikesir ve cevresinde 19. yltzyilin
sonlarina kadar tezgahiz ev bulunmadigi bildirilmektedir.
Tezgahlarda hali, kilim, pamuk bezi, aba dokunmustur. Bu
alanda o6ne cikan faaliyet alani1 ise aba uretimidir. Aba,
kticikbas hayvan yintintin uzun stire suda doévilmesiyle elde
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edilmektedir. Tasrada hayvan yetistiriciliginin yaygin olmasi
nedeniyle Balikesir, Osmanli Doneminde abacilik zanaatinin
gelisme gosterdigi yerlerden birisi olmustur. Aba Uretiminde
hammadde olarak kullanilan yin, Balikesir ve cevresindeki
konargocerler tarafindan duretiliyordu. Kalin ve yUnld bir
kumas olan abanin, erken doénemden itibaren Balikesir'de
dokunmakta oldugu, XVII. ytizyilda Loncada ve Ilyas Pasa
Hani’nda faaliyet gOsteren abacilarin farkli kalitede beyaz ve
renkli aba dokuduklar bildirilmektedir. Osmanlh
cografyasinda “Balikesir abas1” olarak meshur olan bu kumas,
II. Mahmud devrinde ordunun kishk kiyafetleri icin
Balikesir’den tedarik edilmistir (Bilir, 2022).

Ozellikle 19. ytizyilin ilk yillarina kadar tarimsal faaliyetlerin
gerceklestirilmesinde geleneksel yontemler uygulanmistir.
Ornegin hayvan pullugu yerine verimi daha dustik olan
karasaban kullanilmasi, ekim ve hasat islemlerinin elle
yapilmas: gibi. Bu nedenle tarimsal turetimde verimlilik,
uygulanan tekniklerden cok toprak 6zelliklerine ve iklime bagl
kalmistir (Aslan, 2004; Polat, 2022). Tarimsal uretimin
gelistirilmesine yonelik calismalar Tanzimat doénemi ile
baslamistir. Bu nedenle Tanzimat déneminin tarim icin ayri
bir o6nemi bulunmaktadir. II. Abdtilhamid déneminde ise
dénemin modern tekniklerinin uygulanmasi ve cift¢ilerin
bilin¢li Giretim yapmasina yonelik faaliyetler hiz kazanmistir
(Aydogmus, 2017).

19. ylzyilda hayvancilik yapilan yerlerde otlatma sirasinda
bitkisel Uretim alanlarinin zarar goérmesiyle ortaya c¢ikan
anlasmazliklara karsi, 6zellikle Tanzimat sonrasinda dénemin
merkezi idaresinin hukuki duizenlemelerle 6nlem almaya
calistigr goértilmektedir. Hayvanlarin tirtinlere zarar vermemesi
icin koy kahyasi ve destbani (kir bekcisi) adli kisiler gorev
yapmistir. Ornegin Balikesir merkez kdylerinden Aslihan’da
Salih oglu Ahmet destbani olarak atanarak kendisinden vergi
alinmamistir. Merkezi yOnetimin tarima verdigi Onemin bir
ornegi de 1856 yilinda Karesi Sancagina gonderilen bir
belgenin iceriginden anlasilmaktadir. Belgede Emrudabad
(Gomec) kazasinda ahaliden bazilarinin zeytin agaclarina zarar
vermemesi icin gerekli tedbirlerin alinmasi istenmektedir.
Burada bazi zeytinliklerin otlatma nedeniyle zarar gérmesinin
sikdyet konusu oldugu anlasilmaktadir. Cevap niteliginde
gonderilen belgede zeytin aralarina hayvanlarin
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gonderilmemesi konusunda gereli tedbirlerin alinmasi ve
ihtimam goésterilmesi istenmektedir (Aslan, 2004).

1886-1888 yillarinda yayin hayatinda olan Karesi
gazetesinde yer alan haberlere gore, Karesi Vilayeti Ziraat
Mufettisligine 1884 yilinda Ervant Agaton adli bir mufettis
atanmistir. Ervant Agaton, Karesi Gazetesinde, dénemin
tarimsal Uretiminin gelistirilmesine yo6nelik 30 adet makale
yazmis, gazeteyi ciftci egitiminde bir ara¢ olarak kullanmistir.
Bununla birlikte Agaton’un boélgede aktif olarak calistig
anlasilmaktadir. Urtinlerdeki hastalik ve zararlilara kars:
alinacak tedbirler ve muicadele yontemleri konusunda bilgiler
verilmigtir. Agaton, ipekbdcekciligi ve tohum yetistirme
konularini arastirmis, pulluk, orak makinast gibi yeni
makinalarinin kullanimina yonelik yayim calismalar1 ve tarla
denemeleri yapmis, tecribelerini paylasmistir. Gazete
haberlerinde denemelerden sonra ciftcilerin yeni makinalari
benimsedigi ve satin almaya basladiklar1 belirtilmektedir.
Ziraat mufettisi dénemin ziraat aletlerinin bolgede tretilmesine
yonelik calismalarda bulunmustur. Bandirma’da yeni acilan
Avrupa’dan gelen pulluk ve tirmik gibi aletlerin tamir edildigi
ve yerli aletlerin Uretildigi demirhane hakkinda
bilgilendirmeler  yapmistir. Benzer  sekilde dénemin
gazetelerinde tarimsal Uretimin gelistirilmesine yonelik farkl
bir kisinin de tecrtiibelerini paylastigi gortlmektedir. Ayni
donemde Ozellikle baglarda ortaya cikan filoksera zararlisinin
Uretimi olumsuz etkiledigi ve alinacak tedbirler konusunda
cikan haberlerin coklugu dikkat cekmektedir (Polat, 2022).

Modern tarim tekniklerinin yayginlastirilmasi i¢in Devlet
tarafindan, 18901 yillarda bir tanesi Bandirma’da olmak tizere
farkli yorelerde “Numune Tarlalar1’” kurulmustur Ayni
dénemde tarimsal Urtnlere dayali iktisadi faaliyetlerin daha
kontrolli bir sekilde gerceklestirilebilmesi icin 1889 yilinda
Balikesir Merkez Ticaret Odas: faaliyete gecmistir. Ancak ilk
acildigt  donemde Odanin aktif olarak calisamadigi
bildirilmektedir (Aydogmus, 2017).

I. Diinya Savast Osmanli Imparatorlugu tarimsal Uiretimini
olumsuz etkilenmistir. Savas’tan 6nce Ulilkedeki islenebilir arazi
miktar1 75 milyon dontim iken 1915-1916 yillarinda bu deger
25 milyon dontme dismustlir. Balikesir’de bu durumdan
etkilenmistir. Ornegin 1. Dlinya Savasi’ndan 6énce yaklasik
50-60 bin kiloluk ipek duretimi, Savas sirasinda durma
noktasina gelmistir (Aydogmus, 2017).
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Osmanli Imparatorlugu’nun son dénemdeki verileri
incelendiginde Balikesir’in tarimsal Uretimin yaninda, 6nemli
bir sanayi ve ticaret merkezi oldugu anlasilmaktadir. 1917
yilinda yapilan sayimina goére Balikesir’de, 22 adet gida, 77
adet kimya ve 1 adet deri olmak tizere toplam 100 adet sanayi
tesisi bulunmaktadir (Kayalan, 2022). Ihracat verilerine gore,
1919 yilinda ihra¢ edilen 24 farkli Urtin icerisinde kereste
hari¢c diger tirtinlerin hepsi tarimsal Urtndur. fhrac edilen
baslica bitkisel Uurtinler; 720 000 Lira degerinde 600 vagon
bugday, 150 000 Lira degerinde 300 vagon arpa, 200 000 Lira
degerinde tittin, 200 000 Lira degerinde 500 balya pamuktur.
Ayni yil hayvansal tirtin olarak, 150 000 Lira degerinde 25 000
adet koyun-keci, 120 000 Lira degerinde 4 000 kuzu ve
100 000 Lira degerinde tavuk-yumurta ihrac edilmistir. ithalat
degerleri incelendiginde, toplam 27 kalem urtinden 6 adetinin
tarim ve gida tUrtnleri oldugu goértlmektedir. Bu Urlnler;
kahve, seker, piring, cay, karabiber, kirmizi biber gibi bolgede
yetismeyen UrlUnlerdir (Aydogmus, 2017).

1.2. Cumhuriyetin i1k Yillarinda Tarimsal Uretim

Osmanli Imparatorlugunun ézellikle son déneminde artis
gOsteren, tarimsal Uretimin gelistirilmesi ve glinin modern
tekniklerinin uygulanmasina yonelik faaliyetler, Cumhuriyetin
kurulmasi ile birlikte daha planl ve sistemli olarak yapilmaya
baslanmistir. Bazi calismalarin Cumbhuriyetin ilan1
beklenmeden yapildigi gértilmektedir. Bu calismalar icerisinde
Balikesir'e de yer verilmistir. Ornegin énemli bir tarim ve
ticaret merkezi olmasi nedeniyle, milli muticadele sonrasinda
Atattirkan 15 Ocak 2023 tarihinde c¢iktign yurt gezisinde
Balikesir yer almistir. 1922 cikarilan bir kanunla tlkemizde
kurulmasina karar verilen Ziraat Okullari’ndan birisi de
Kepsut ilcesinde agilmistir (Aydogmus, 1917).

Devletin izleyecegi ekonomi politikalarinin temeli olmasi
bakimin 6nemli olan ve 17 Subat - 4 Mart 1923 tarihleri
arasinda Izmir’de diizenlenen Iktisat Kongresi’nde tarimla ilgili
asagidaki kararlar alinmistir (Cevik ve Aydogmus, 2018).

* Reji idaresinin kaldiriimast yerine uygun bir
verginin konulmast

+ Agnam vergisinin de diger vergiler gibi taksitle
alinmasumun saglanmast

* Tarimda makinelesmenin hizla yaygwnlasmast
icin tanim alet ve makinelerinin temin edilmesi
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* Tarim aletlerinin gtimriik vergisinden muaf
tutulmasmun devami ile yine aym sekilde
traktérler icin gerekli petrol ve benzin ile her
tirlii tannim makineleri icin gerekli olan yaglarnn
da gtimriik vergisinden muaf tutulmast

» Kbyliilere, ciftcilere tarumun énemli kisimlarini
kisa yoldan 6gretebilecek dergi ve kitaplarin
bastirilip ticretsiz olarak dagitilmast

Devlet Salnamelerinde gére 1926-1927 yillarina ait Balikesir
ili arazi dagilimi Tablo 1’de verilmistir.

Tablo 1. 1926-1927 yillarinda Balikesir ili arazi dagilimi
(Kayalan, 2022)

Alan
Arazi Dagilimi
km?2 %

Tarim Alani 3236 19.6
Ormanlik Alan 8645 52.3
Mera Alani 2175 13.2
Tarim Dist Alan 2480 15.0
Toplam 16536 100.0

Toplam arazilerin yaklasik 9%?20’si tarim alanlarindan
olusmaktadir. Cumhuriyetin ilk yillarinda, ge¢mis dénemlerde
oldugu gibi tahil basta olmak Ttizere tarimsal Urlnlerde
cesitlilik gértlmektedir (Tablo 1). Tarla bitkisi ve sebze olarak
bugday, arpa, misir, yulaf, cavdar, burcak, fig, afyon, bakla,
susam, dari, kaplica, patates, sogan, sarimsak, fasulye, titlin,
patates, sogan, kavun-karpuz, pamuk, mercimek, nohut,
bakla, boérilce, keten, afyon vb. kenevir gibi bircok Uurtn
yetistiriciligi yapilmistir. Meyve olarak basta zeytin ve bag
(Gztim) olmak Uizere elma, erik, seftali, kiraz, nar, ayva, armut,
kiraz, visne, badem, sevi, incir, karpuz, kavun, dut, kestane
gibi cesitli meyveler yetistirilmistir. Bu doénemde, zeytin,
pamuk, tGtin ve UizGm gibi tarima dayali sanayi tesislerinde
islenen Urltnlerin 6nceki donemlere gére daha cok 6n plana
ciktigr soOylenebilir (Aydogmus, 2017; Cevik ve Aydogmus,
1918; Uzun ve Gul, 2019; Kayalan, 2022).

Cumbhuriyet’in ilk yillarinda; Merkez kazasinda hububat
basta olmak Ttzere tarla Dbitkileri, Ayvalik, Edremit,

Burhaniye’de daha cok zeytin, Sindirgi’da hububat, Erdek’te
meyvecilik, Bandirma ve Gonen’de tarla bitkileri agirlikli
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bitkisel tUretimin gerceklestirildigi gortilmektedir (Kayalan,
2022).

1927 yilinda yaymnlanan Turk Dili Gazetesinde urltnler
hakkinda asagidaki ifadelere yer verilmistir (Aydogmus, 2022).

“Balikesir vilayet itibariyla nam-1 miikemmel bir
istihsal sahasidir. Burada Tiirkiye’nin diger
vilayetlerine ait hususiyetlerin hepsi meuvcuttur.
Baska vilayetlerimizde yetisip burada
yetismeyen hicbir mahsul yoktur. Pamugu
Adana’daki pamuktan daha iyi ve nefistir.
Susam, Antalya’dan istihsal edilen susam kadar
yaghdwr. Afyon yetisir, piring yetisir. Keten ve
kenevir yetisir. Uziim baglart filoksera afetine
ugramadan evvel tiziimcliliigii de pek genisti.
Ipek hasil olur. Bunlardan baska zeytinleri,
zeytinyaglar, sabunlarn baska yerde hasu olmaz.
Yogun niifus sebebiyle piring ziraatt senelerden
beri hiiktiimet tarafindan men edilmistir. Ttitiin
hasilati pek ziyadedir. Her nevi sebze ve meyvesi
mebzuldiir. Kavun, karpuzun kiymet ve keyfiyeti
aladir. Hububata gelince bunun mebzulatt icin
s6z séylemek gereksizdir’

Onceki dénemlerde oldugu gibi hayvancilik faaliyetleri de
Onemini korumustur. Kicltkbas ve buylukbas hayvanciligin
yaninda ipekbocegi yetistiriciligi ve balikcik da yapilmistir.
Hentiz mekanizasyon konusundaki gelismeler yeterli olmadigi
icin hayvanlar canli giic kaynag olarak kullanilmaya devam
edilmistir. 1927 yili verilerine goére 424 042 koyun, 225 838
keci, 71 294 inek, 28 556 merkep, 6 880 at, 8 649 kisrak,
20 896 manda, 539 deve, 71 988 6kliz ve 1 329 katir olmak
Uzere toplam hayvan sayist 625 020dir (Kayalan, 2022).
Hayvansal Uretimden elde edilen baslica trlnler; stt, peynir,
tereyagi, kaymak, yogurt, turli deri, ylin, yapagi, yumurta,
bal, ipek kozasidir (Cevik ve Aydogmus, 2018).

Geleneksel yontemler yerine déonemin modern tekniklerinin
uygulanmasina yonelik faaliyetler hiz kazanmistir. Bu amacla
kooperatiflesmeye Onem verilmesi, finans kaynaklarina
erisimin  kolaylastirilmasi, ziraat okullarinin acgilmasi,
ciftcilerin makine kullanimina tesvik edilmesi ve tohumluk
temin edilmesi gibi faaliyetler yUrtGtilmutstir. Tarimsal
Uretimin gelistirilmesine yoénelik politikalarin uygulanmasiyla
verimde artiglar géralmustutr.
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Kooperatifciligin  gelistirilmesine  yoOnelik ilk girisim,
Cumhuriyet ilan edilmeden 6énce cikarilan Iktisat Vekaleti
tarafindan Istihsal, Alm ve Satim Ortaklik Kooperatifleri
Nizamnamesi’dir. Sonraki yillarda tilkemizde bircok kooperatif
kurulmustur. Balikesir'de 1923 yilinda tarimsal tUretimin
gelismesinde birlikte hareket etmek amaciyla yaklasik 70 ciftci
tarafindan Ziraat Birligi kurulmustur. 1932 yilinda yogun
zeytincilik faaliyetlerinin yapildigi Edremit’te Ziraat Birligi
kurulmustur.

Cumbhuriyetin ilk yillarinda Ziraat Bankas: ciftgilere kredi
destegi vermistir. Bununla birlikte, verilen kredilerin yeterli
gelmemesi nedeniyle ve ciftcileri tefeciye muhtac etmemek
amactyla Ziraat Birlikleri kurulmustur. 1929 yilinda tlke
genelinde Kooperatifciligin gelismesini ve yayginlasmasini
saglamak amaciyla Zirai Kredi Kooperatifleri Kanunu
cikarilmistir. Kooperatifler ortaklarin tohumluk, gtbre, ilac,
isci Ucretleri ve zirai aletler ile cift hayvanlarina yonelik kisa
streli Giretim masraflarinin saglanmasi icin krediler vermistir.
Balikesir’'de Zirai Kredi Kooperatiflerinin kurulusu 1930
yilindan sonra gerceklesmistir. 1932 yilina gelindiginde
Balikesir’de Merkez basta olmak tUizere ilce, nahiye ve kdylerde
kurulan toplam kooperatif sayisi 22’ye ulasmistir. Bu say ile
Turkiye’de en fazla kooperatife sahip 4. il duruma gelmistir.

Tarimsal Urerimde makinalagsmanin artirilmasi amaciyla
traktor, pulluk, tirmik, orak makinasi ve traktér gibi modern
mekanizasyon araclarinin kullanimi tesvik edilmistir. Bu
kapsamda 1925 yilinda Balikesir’de 38 adet traktér ve 60 adet
orak makinasi ithal edilmistir

Ik yillarda ciftcilere tohumluk dagitilmistir. 1923 yilinda
Meclis blitce gortismelerinde alinan kararla ciftcilere tohumluk
tahsisati amaciyla biitce ayrilmistir. fllere dagitihin miktarlar
dikkate alindiginda Balikesir i¢cin ayrilan 8000 Lira’nin yeterli
olmadig konusu dénemin gazetelerinde yer almistir. Yine 1932
yilina ait bir gazete haberinde Susurluk kazasi, Go6bel
nahiyesi, Muradiye kéytunde yagmurdan zarar géren koylulere
tohumluk yardimi yapildig: belirtilmektedir

Ayni dénemde, hastalik ve zararlilarla mucadeleye 6nem
verilmistir. 19. ytzyilda baglarda ortaya c¢ikan filoksera
zararlisinin bu doénemde de tUretimi olumsuz etkiledigi
anlasilmaktadir. Benzer sekilde hayvancilikta da ortaya cikan
sarbon hastaligina karsi siki tedbirler alinmis, asilama
calismalar1 yapilmistir (Aydogmus, 2017).
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Cumbhuriyetin ilk yillarinda tarima dayali sanayi tesisler
olarak un ve zeytinyagi fabrikalari 6ne cikmaktadir. Devlet
Salnamelerine gore 1925 yilinda Balikesir’de toplam 71 fabrika
bulunmaktadir. 1927 yilinda bu sayr 108 cikmistir.
Fabrikalar cogunlukla Balikesir Merkez, Bandirma, Edremit,
Ayvalik, Burhaniye ve Goénen kazalarinda  faaliyet
gostermektedirler (Kayalan, 2022). Sonraki yillarda tarimsal
Urlinlerin  degerlendirilmesine yonelik farklh fabrikalar
kurulmustur. Ornegin uzun yillar calismis olan Pamuklu
Dokuma Fabrikasi1 1954 yilinda (POSTAM), halen aktif olarak
calisan Susurluk Seker Fabrikasi 1955 yilinda kurulmustur
(Canakci, 2022).

Balikesir ulasim altyapisinin iyi olmasi, ayni zamanda
limanlara sahip olmasi nedeniyle bdlgede 6nemli bir ticaret
merkezi olma 6zelligini stirdirmuistiir. flde bulunan Bandirma
ve Edremit limanlar1 tarimsal trtnlerin deniz ticareti yoluyla
ihrac edilmesine firsat vermistir. 1922 ve 1923 yillarinda
Bandirma ve Edremit limanlarindan ihra¢ ve ithal edilen
urunler asagida verilmistir (Uzun ve Gul, 2019).

Bandirma Limani’ndan ihra¢ olan baslica trtnler; bugday,
zeytin, fasulye, bakla, peynir, yumurta, turna balig1 gibi
Urlinlerdir. Tarimsal Urtnler disinda limandan ihra¢ olan
urinler hurda demir ve borasit madenidir.

Bandirma Limani’ndan ithal edilen baslica tGrlnler; kahve,
seker, cay, hurma, tahin, cimento, tugla makinasi, demir
cember, pencere cami, sayak ve kumas, kaput bezi, ytin fanila,
pamuk makinesi, yapag: taragi ve sepilenmis dana derisidir.

Edremit Akcay Iskelesi'nden ihra¢ edilen baslica tirtnler;
zeytinyagi, kereste, odun, cam kabugu, cira, simli kursun
madeni, kavun ve karpuzdur.

Edremit Akcay Iskelesi’nden ithal edilen baslica tirtinler;
celik, civata, cinko levha, pirin¢, kahve, seker, degirmen tasi,
motorin, gazyagidir.

Limanlardan ihra¢ edilen tUrltnlerin cogunlukla tarimsal
uruinler oldugu anlasilmaktadir. Ayni limanlara ait 1926 yili
degerleri incelendiginde ihra¢ ve ithal edilen tUrtnlerde
cesitliligin arttig1 gérilmektedir (Cevik ve Aydogmus, 2017).
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2. Gecmisten Giiniimiize Balikesir’de Tarimsal
Kuruluslar

2.1. Balikesir Ziraat Odasi

Balikesir’in Sehir ve Belediye Tarihi ile ilgili kisa 6zet
bilgilerin yer aldigi bir calismada, Balikesir Ziraat Odasi ile
ilgili bilgilere yer verilmistir. Eserde Balikesir Ziraat Odasi
kurulusunun 100 yildan daha fazla bir tarihe dayandigini
belirtmektedir (Akpinarli, 2012). Yaymnin ilk kez hazirlandig
1968-1969 yillar1 dikkate alindiginda Ziraat Odasimin ilk
kurulusunun 1868 yili oOncesi doénemde gerceklestigi
séylenebilir. Osmanli Imparatorlugu déneminde Ziraat Odalar
Nizanmanesinin ilk kez 1881 yilinda c¢iktigi cikmistir ve
1881-1897 doneminde ziraat odalarinin @ sayist  99’a
yukselmistir (TZOB). Belirtilen tarihler dikkate alindiginda ilgili
tiztik cikmadan 6nce Balikesir’de Ziraat Odasi’nin kuruldugu
ve ziraat isleriyle ugrasanlara fayda saglayacak sekilde kendi
imkanlar dahilinde calismaya basladig:1 gértilmektedir.

Dénemin gazeteleri incelendiginde Ziraat Odas1
faaliyetlerinin basin ve yoneticiler tarafindan yakindan takip
edildigi anlasilmaktadir. 9 Temmuz 1886 yilinda Vilayetin
resmi gazetesi ve haftalik yayinlanan Karesi gazetesinin haberi
asagida verilmistir (Akpinarli 2012; Polat 2022).

“Vilayet Ziraat Odast tiyelerinin devamsizligt
ytiztinden, odanin kurulusundan beklenen
faydalar gériilemediginden, vilayet makanu
tarafindan islerine son verilmistir. Yine valilikce
verilen emir tizerine yapian secimde asagiuda
isimleri yazui kimseler secilmisler ve sonug
Ziraat ve Ticaret Bakanligina (Nezareti’ne)
sunulmustur.”

Yeni secilen heyette yer alan kisiler Tablo 2’de
gorulmektedir (Akpinarli, 2009; Bayyigit ve Polat, 2022).

Tablo 2. Balikesir Ziraat Odas1 Heyeti (1886)

Gorevi Ad1 - Lakab1
Birinci Reis Ali Kaptan zade Kamil Efendi
Ikinci Reis Yenikoéylt Haci Stileyman Efendi
Uye Yircalizade Haci fbrahim Efendi
Uye Kuyumcuzade Haci Stileyman Efendi
Uye Ocaksizzade Hact Mehmed Efendi
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Uye Arabacizade Haci1 Hafiz Efendi

Uye Saatci Edhem Efendi

Uye Ohannes Nevasartiyan Efendi
Uye Artin Azaryan Efendi

Uye Haci Agop Arabyan Efendi
Uye Haralambo Efendi

Uye Ekmekci Yuvakim Efendi

Yeni secilen heyetle ilgili Karesi Gazetesinde yapilan
degerlendirme asagida gértilmektedir.

”Yukarida isimleri yazui kimseler bu ise ehil
olup kendilerini tebrik etmekle beraber, Ziraat
Odalarnna dair olan nizamnamede yazili olan
maddelere uyarak ziraatin ilerlemesi ig¢in
calisacaklart tabiidir. Vazifelerini yaparlarken,
nizamname maddeleri gbéz tintinde tutularak,
memleket ziraatine faydali olacaklarint timit
ederek, kendilerine yeni aldiklart vazifelerinde
samimi basarilar dileriz.”

Cumbhuriyeti doéneminde, 1937 yilinda yurtrlige giren,
Ziraat Vekaleti Vazife ve Teskilati Kanununun 6. ve 7.
maddelerine gore, ziraat odalarinin faaliyetleri canlandirilmaya
calisilmistir. 1963 yilinda Ziraat Odalar1 ve Ziraat Odalari
Birligi (TZOB) Kanunu yurdrltige girmistir. Kanunun bazi
maddeleri; 1971, 1984 ve 2004 yillarinda cikan farkl
kanunlarla degisikliklere ugramistir (TZOB).

Ziraat odalarn ciftcilik ile ugrasanlarin yasal kurulusudur ve
diger meslek kuruluslari gibi hukuki dayanagini Anayasa’dan
alan kamu kurumu niteliginde mesleki kuruluslardir.
Gunumtizde Merkez (Karesi ilcesi) ve diger ilcelerde bulunan
Balikesir Ziraat Odalari bu kapsamda faaliyetlerine devam
etmektedirler.

2.2, Egitim Kurumlarn
2.2.1. Kepsut Ziraat Mektebi

Balikesir’'de ilk tarimsal egitim kurumu 1915 yilinda,
Kepsut ilgcesinde kurulan Ciftlik Mektebi’dir. Mektep binalari
Yunan isgali doéneminde (1920-1922) askeri kisla olarak
kullanilmistir. (Uzun ve Gul, 2019).

Turkiye Cumhuriyeti'nin ilanindan o6nce 1922 yilinda
cikarilan bir kanunla biri Kepsut’da olmak tUzere, tilkemizde
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12 farkli yerde Orta Ziraat Okullari’min acilmasina karar
verilmistir. Okullarin idaresi ve mali destegi Ziraat Bankasi,
programlarinin  kontrolii ise Iktisat Vekaleti tarafindan
saglanmistir (Aydogmus 2017). Bu kapsamda, Balikesir'de
tarimsal egitim daha 6nce kurulan ciftlik mektebi binalarinda
yeniden baslamistir. Kepsut merkezine yaklasitk 1 km
uzaklikta kurulan Mektep’te tahsil stiresi tic yildir. Ogrenciler
ginde Uc¢ saat teorik, Uic saat uygulama olmak tizere glinde
toplam alt1 ders goérmusler ve bizzat Uretim faaliyetlerine
katilmislardir. Toplam 1 229 déntmlik bir Uretim alani, 35
adet buytkbas ve 120 adet koyun bulunan ve kapsamli bir
altyapiya sahip olan Mektep’te arastirma ve yeni tekniklerin
tanitilmasina  yonelik faaliyetlerin de yuaratalduga
anlasilmaktadir. Ornegin; bitki ve kimya laboratuvarlari,
stithane, rasathane, makine hangar1i ve tamirhane
bulunmaktadir. Rasathane ile hava tahmini yapilarak
ciftcilerin hava sartlarina gore tedbir alinmasi saglanmistir.
Envanterinde yer alan gelismis ziraat aletleri, yorede faaliyet
gosteren  ciftcilere Ucretsiz  kullandirilmistir.  Belirtilen
faaliyetler 10 Mayis 1927 tarihli Tuark Dili gazetesinde
“Bdylesine miihim faydalar gdsteren ve dénemine gdre ciddi
donanima sahip bir okulun Balikesir’in kazasinda yer aliyyor
olmast, vilayet icin ayrt bir gurur kaynagwdy” seklinde
degerlendirilmistir.

Kayitlardan Mektep’e Anadolu’'nun farkli yoérelerinden
ogrenci geldigi anlasilmaktadir. Mektep, 1927 yilinda alinan
bir karara bagli olarak tim Turkiye’deki diger ziraat mektepleri
gibi faaliyetlerini durdurmus, 1928 yilinda ise tamamen
kapatilmistir (Aydogmus, 2017; Uzun ve Gul, 2019).
Kapatildiktan sonra Milli Savunma Bakanligi bulinyesinde
kalmis, 1984 yilinda Kepsut Belediyesi’ne devredilmistir. 2018
yili Nisan ayinda Balikesir Valiligi Yatirim Izleme Koordinasyon
Baskanlig: tarafindan “Kepsut Ilcesi Eski Ziraat Mektebi ve
Kisla Kompleksi Projelendirme (R6éle ve Restitlisyon ve
Restorasyon) Isi” icin ihale cagrisi yapilmistir. Ancak ihale
dokiimanlarinda yapilan inceleme sonucunda; teknik
sartnamede belirlenen hatalarin, isin yaklasik maliyetini
etkileyecek olmasi nedeniyle 8 Mayis 2018 tarihinde ihalenin
iptaline karar verilmistir (Uzun ve Gul, 2019). Ana binaya ait
gecmiste ve giiniimuizdeki géruntuiler Sekil 1’de goértlmektedir.
Tarihi ana binalarinin duvarlarinin halen ayakta oldugu
mektep alani, gUnUmuzde piknik ve mesire olarak
kullanilmaktadir (Kepsut Kaymakamligi).
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Sekil 1. Ziraat Mektebi binasi (Kirici, 2017)
2.2.2. Savastepe Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi

GuUnumuizde Savastepe Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi
olarak faaliyet gOsteren okulda tarimsal egitime yonelik ilk
faaliyetler 1940 yilinda kurulan Savastepe Koy Enstittisu ile
baslamistir. Koy Enstitilerin 1954 yilinda kapatilmas: ile
Enstitti, Ogretmen Okulu’na déniismuis ve tarimsal faaliyetler
ayni altyapida devam etmistir. 1976 yilinda Ogretmen Lisesine
déntisen kurum, 1994 yilinda Anadolu Ogretmen Lisesi, 2013
yilinda Necip Fazil Kisakurek Anadolu Lisesi adini almistir.
Lise, 2020 yilinda Tibbiyeli Hikmet Mesleki ve Teknik Anadolu
Lisesi’ne donustirtlmus ve ayni yil Milli Egitim Bakanligi’nin
tarimsal faaliyetler ile ilgili bir Ar-Ge Merkezi olmustur. 2021
yilinda Savastepe Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi olarak adi
degisen okulda; Tarim, Hayvan Yetistiriciligi ve Sagligi, Yiyecek
Icecek Hizmetleri ve Saglik olmak tUzere toplam doért alan
bulunmaktadir. GuUnumuzde 300 dekarlik alanda bolge
tarimsal Uretiminin  gelistirilmesine yo6nelik calismalar
yapilmaktadir. Ornegin 2022 yilinda bélgede 37 yil aradan
sonra seker pancari Uretimi, celtik yetistiriciliginde damla
sulama sistemi denemeleri yUratilmustir (Celik, 20231).

2.2.3. Zeytincilik ve Zeytin isleme Teknolojisi Programi

Balikesir Universitesi, Edremit Meslek Yuiksek Okulu,
Bitkisel ve Hayvansal Uretim Béliimii biinyesinde yer alan
Zeytincilik ve Zeytin Isleme Teknolojisi Programi 2004-2005
Egitim Ogretim Yilinda 6grenci almaya baslamistir.

Ulkemizde en énemli zeytin Uretim bolgelerinden birisinde
yer alan programin amaci asagida belirtilmistir. Ginimuizde
programda egitim o6gretim faaliyetleri devam etmektedir
(EMYO).

1 Umit CELIK. Savastepe Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi Muidiirt.
SozIu 6rtisme. 01.11.2023
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“Kaliteli zeytin yetistirilmesini ve hasaduu
saglayarak, hazirlanacak zeytin (trtinlerinin
(sofralik zeytin, zeytinyag:, sabun, zeytin receli,
zeytin yapragt cayi, prina vb.) cesitli tekniklerle
saglik kosullarina uygun olarak ftiretilmesini,
ambalajlanmasint ve tiiketiciye ulastirilmasini
saglayan, kimyasal ve mikrobiyolojik analizler
yapan, elde edilen sonuglart inceleyip,
degerlendiren  ve karsilasilan  sorunlara
coztimler bulan ara meslek elemanlarint
yetistirmektir.”

2.2.4. Tibbi ve Aromatik Bitkiler Programi

Balikesir Universitesi, Altinoluk Meslek Yuiksek Okulu,
Bitkisel ve Hayvansal Uretim Bélimii biinyesinde yer alan
Tibbi ve Aromatik Bitkiler Programi, 2007-2008 Egitim-
Ogretim Yilinda Ek kontenjanla 6grenci almaya baslamistir.
GUnumuzde egitim o6gretim faaliyetleri devam etmektedir
(ALTMYO).

2.2.5. Bandirma Onyedi Eyliil Universitesi Ziraat
Fakiiltesi

Bandirma Onyedi Eylil Universitesi 23 Nisan 2015
tarihinde Balikesir’in ikinci Universitesi olarak kurulmustur.
Bunyesinde yer alan ve 17 Haziran 2020 tarihinde kapatilan
Ziraat Fakultesi, 04 Agustos 2023 tarihinde tekrar acilmistir.
Faktlte’de hentiz egitim-6gretim faaliyetleri baslamamistir
(BANUZF).

2.3. Tarimsal Arastirma-Uretim Kurum ve Kuruluslar:
2.3.1. Koyunculuk Arastirma Enstitiisii

Tarim ve Orman Bakanligi, Tarimsal Arastirmalar ve
Politikalar Genel Mudurligine baglhi Koyunculuk Arastirma
Enstitisti’ntin kurulusu 1935 yilinda Karacabey Harasinda
kurulan Merinos Yetistirme Ciftligi'ne dayanmaktadir. Ciftlik
1943 yilinda Bandirma’ya tasinmistir. Yine Karacabey
Harasinda bulunan Bati Anadolu Atcilik Islah Kurumu 1952
yilinda Merinos Yetistirme Ciftligine nakledilmistir. 1972
yilinda ayni yerde kurulan Veteriner Zootekni Arastirma
Enstitisti’ntin adi1 1987 yilinda Koyunculuk Arastirma
Enstittist olarak degistirilmistir. Kurum, 1988 yilinda calisma
konular1 genisletilerek Marmara Hayvancilik Arastirma
Enstitiist ad:1 altinda yeniden yapilandirilmistir. 2011 yilinda
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konu arastirma istasyonu olarak Bandirma Koyunculuk
Arastirma Istasyonu adini almistir. 2015 yilinda yapilan son
degisiklik ile Koyunculuk Arastirma Enstitist Mudurliga
olarak faaliyetlerini sirdirmektedir.

Enstitii’de Islah ve Genetik, Yemler ve Hayvan Besleme, Su
Urtinleri, Uretim ve Isletme, Yetistirme Teknikleri ve Tarim
Ekonomisi olmak Uzere toplam alti bélim bulunmaktadir.
Enstitdi, calisma alanina giren konularda sorunlara ¢6zim
Uretme ve verimliligin hayvan refahina uygun sekilde
artirllmasina yo6nelik arastirma calismalar1 yapmaktadir
(KAEM).

2.3.2. Vakif Zeytinlikler Isletme Miidiirliigii

Isletme ilk kez, Kulttir ve Turizm Bakanligi, Vakiflar Genel
Mudurltigtine bagli mulga 3913 Sayili Kanun ile 1940 yilinda
Ayvalik ilcesinde, Ayvalik Vakif Zeytinlikleri Isletme
Mudurlugi adi ile kurulmustur. 1992 yilinda Balikesir Ili,
Edremit Ilgesi, Havran yolu tizerinde 58 180 m2 alan tizerine
entegre bir tesis olarak insa edilen yeni yerine tasinarak Déner
Sermayeli bir kurum olarak faaliyetlerine devam etmistir.
Isletmenin yaklasik 100 km’lik bir sahil seridini icine alan
faaliyet alani, Canakkale Ili Kiictikkuyu, Balikesir ili Edremit,
Havran, Burhaniye, Géme¢, Ayvalik ve Izmir’e bagh Dikili
ilcelerini kapsamaktadir. Bu alanda Vakif arazilerine ait
toplam 176 416 adet zeytin agaci bulunmaktadir. En cok
zeytinlige sahip olan ilce Edremittir. Vakif zeytinliklerin
tamami Isletme’ye kiralanmis ve Mudurlik tarafindan ticari
olarak isletilirken, 2004 yilindan itibaren imara acik alanlar
hari¢ alanlarin yaklasik %80’lik bolimu Ugclunct sahislara
kiraya verilmeye baslanmistir. Isletmede baslica; zeytinyag
fabrikasi, zeytinyagi dolum Unitesi, zeytin isleme ve salamura
tesisleri ile bal isleme ve dolum TUnitesi bulunmaktadir.
Uretilen zeytin, zeytinyagi ve bal cesitleri ile bir kismi fason
olarak imal edilen zeytin ezmesi, zeytin salatasi cesitleri,
zeytinyaghh sabunlar, sampuan, zeytin yapragi cayi, diger
bitkisel yag ve cay cesitleri satisa sunulmaktadir. Isletme,
Istanbul’da 8, Ankara’da 2, Bursa, Antalya ve Edremit’te
olmak Uizere toplam 13 farkli yerde satis birimine sahiptir.

Hazirlanan raporlarda ozellikle son yillarda; yuksek
personel giderleri, bruit gelir tUzerinden %15 hazine/maliye
payr 6demesi, tahakkuk eden ylksek tesis kira bedelleri basta
olmak Uzere farkli nedenlerle isletmenin zarar ettigine yonelik
bilgiler yer almistir. Isletmenin faaliyetlerine 2023 yilinda
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Vakiflar Genel Mudurligt tarafindan alinan bir kararla son
verilmistir (Temizer, 2021; Uyar, 20232)

2.3.3. Tahirova Tarim Isletmesi

Tarim Isletmeleri Genel Mudurligii'ne (TIGEM)e bagh
isletme olan Tahirova Tarim Isletmesi Goénen Ilcesinde
bulunmaktadir. Isletme, 1957 yilinda basarili Tirk-Alman
Uretim metotlarini Turk ciftcisine géstermek amaciyla faaliyete
gecmistir. Kurulus ve sonrasinda gelistirmeye yonelik
o0deneklerin 6nemli bir bolimt Alman Huktmetleri tarafindan
odenmek ve arazisi Turk hukumetince verilmek tizere 20 yil
stireli olarak “Tahirova Tiurk-Alman Ornek Tatbikat Ciftligi”
olarak kurulmustur. Kurulu oldugu arazi toplam: 10 012
dekar’dir. Alman Hukumetiyle 20 yil stiren ortak faaliyetler
1977 yiinda sona ermistir. Isletme, 1977 tarihinden itibaren
Devlet Uretme Ciftlikleri Genel Mudurliigli  blinyesinde
calismalarina devam etmistir.

Ulkemizdeki kisitlh kamu yatinnm olanaklari ve artan isci
maliyetleri TIGEM isletmelerinde kurumsal degisimi ve
daralmay:1 zorunlu hale getirmistir. Sonraki doénemlerde
Tahirova Tarim Isletmesi istenilen diizeyde kar saglayamamasi
nedeniyle, Yiiksek Planlama Kurulu karar dogrultusunda 6zel
sektodre kiraya verilmesi karari alinmistir. Bu kapsamda 2013
yilinda Isletme, 30 yilligina Anadolu Etap Tarim ve Gida
Urtinleri A.S. adli firmaya kiraya verilmistir. Guintimuizde
10 000 da’lik bir alan Utizerine konumlanana isletmede modern
tekniklerle  nektarin, elma, armut, erik ve kiraz
yetistirmektedir. Isletme blinyesinde saatlik 20 ton kapasiteli
bir meyve paketleme tesisi bulunmaktadir (Anadolu Etap).

Tahirova Tarim Isletmesi; kurulusundan 2013 yilina kadar
Glney Marmara Boélgesinde tarimsal Uretimin gelismesine
katk: saglamistir. Ornegin 1983 yilinda, tlke ihtiyaci dikkate
alinarak sertifikali celtik tohumlugu Uretimi icin yore ciftcileri
ile yapilan sozlesme kapsaminda celtik tretilmis ve tohumluk
dagitimi yapilmistir. Isletme kendisi de celtik Ttreterek
tohumluk Uretimini artirmistir. Isletmede ayrica tohumluk icin
hibrit misir ve bugday uretimi yapilmistir. Hayvancilik
biriminin kaba yem ihtiyacinin karsilanmasi amaciyla ikinci
arin silaj misir, fig ve yonca yetistirilmistir. Kurulusundan

2 Sadik UYAR. Vakif Zeytinlikleri Isletme Muidiirti. S6zlti Gértisme.
28.08.2023
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ginumuze bircok hayvan irkinin yetistirilmesine ev sahipligi
yapmis olan isletmede farkli hayvan irklarini tanitilmistir.

Tahirova Tarim Isletmesinin; yére ciftcisine ve bakanlik
calisanlarina yonelik egitim calismalari, damizlik hayvan
temini calismalari, sertifikali tohum tedariki faaliyetleri, uzun
yillar hibrit tohum ve damizlik hayvan yetistirerek tlke
ciftcisinin sunmasi ile istihdama katk: gibi bélgeye ve ulkeye
bircok olumlu sosyo-ekonomik etkisi olmustur (inan ve Yasar,
2015).

2.3.4. Edremit Zeytincilik Uretme Istasyonu Miidiirliigii

Tarim ve Orman Bakanlhgmnin Bitkisel Uretim Genel
Mudurltigine bagl bir tasra teskilati olan Edremit Zeytincilik
Uretme Istasyonu Mudurlagti 1959 yilinda kurulmustur.
Kurulusunda tulkemiz zeytinciliginin gelistirilmesi amaciyla
yurt icinde ve yurt disinda gelistirilmis olan Zeytin cesitlerinin
gelistirilmesi, cogaltilmasi, muhafazasi ve arzi amaclanmistir.
Kurulugs adi 1971 yilinda Edremit Deneme ve Uretme
Istasyonu olarak degistirilmistir. Kurulus, 1974 yilindan
itibaren Arastirma Istasyonu adi altinda tilke zeytinciligine
yonelik Ar-Ge konularinda goérev Ustlenmistir. Arastirma
Istasyonu, 1987 yilinda Bakanhifn yeniden yapilanmasina
bagli olarak Zeytincilik Uretme Istasyonu Mudurltigti adini
almig ve fidan dUretimi agirlikli  olarak calismalarinmi
strdirmustir. Kurulusun adi 2009 yilinda Zeytincilik Uretim
Egitim ve Gen Merkezi Mudurliigli olarak degismis ve mevcut
gorevlerine egitim ve gen kaynaklarinin korunmasi goérevi
eklenmistir. verilmistir. En son 2011 tarihinde yapilan
degisiklik ile kurulus Edremit Zeytincilik Uretme Istasyonu
Mudurliigti adini almistir (EZUIM).

2.3.5. Balikesir Sebze Tohumu Deneme ve Uretme
Istasyonu

Balikesir Sebze Tohumu Deneme ve Uretme Istasyonu,
Tarim Bakanligi'na bagli olarak sehir merkezine 8 km
uzaklkta 1966 yilinda kurulmustur (Anil ve Sayal, 2009;
Tulgar ve Hizal, 2009). Istasyon’da tilkemizin ihtiyacinin
karsilanmasina yonelik sebze tohumlar1 Uretilmistir. 1980l
yillarda bélgenin Turkiye’de 6nemli bir sebze tohum tUretim
merkezi oldugu goéralmektedir. 1986 yilinda Turkiye'de
uUretilen sebze tohumlarinin yaklasik %80’ cogunlugu 6zel
sektér olmak Uizere Bursa ve Balikesir illerinde tUretilmistir
(Sivritepe, 1987). Deneme ve Uretme Istasyonu’nda
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ulkemizdeki arastirma kuruluslarindan alinan orijinal
tohumluklar kullanilarak, genis capta sertifikali sebze tohumu
Uretilmistir (Simsek, 1987).

Yurittiigli calismalarda, Sebze Tohumu Deneme ve Uretme
Istasyonun tlkemiz tohumculuk alaninda 6zel sektériin
gelisimine katki sagladigi s6ylenebilir. Sebze Tohumu Deneme
ve Uretme Istasyonu 2003 yilinda ASGEN Tarim adi ézel 29
yilligina kiraya verilmistir. Giniimutizde ASGEN Tarim yaklasik
1000 dekarlik bir alanda sebze tohumu  Uretimi
gerceklestirmektedir (ASGEN).

2.4. Susurluk Seker Fabrikasi

Turkiye’de seker duretimi 1926 yilinda faaliyete gecen
Alpullu ve Usak Seker Fabrikalan ile baslamistir. Yurticinde
seker tiketiminin karsilanmasi amaciyla bircok bélgede seker
fabrikas1 kurulmustur. 1938 tarihli “Vilayetimizde Seker
Fabrikas1 Kuruluyor” baslikli haberde, yapilan tetkikler
sonrasinda Balikesir havalisinin seker pancari yetistirmeye
elverisli, Susurluk civarinin iklim, cografya ve ulasim
ozellikleri acisindan seker fabrikast icin en uygun yer
oldugunun belirlendigi belirtilmistir. (Aydogmus, 2017).
Fabrikanin temeli 1954 yilinda atilmis ve 1955 yilinda
isletmeye acilmistir. Fabrika tilkemizde 1953-1956 déneminde
acillan 11 seker fabrikasindan birisidir. Fabrikada bolgede
Uretilen pancarin yaninda diger boélgelerde Uretilen pancarlar
da islenmektedir. Yillara gore degismekle birlikte, islenen
pancar miktar1 en yuksek degerine 107 3000 ton ile 1998-
1999 kampanya déneminde ulasmistir. Bolgede Uretilen seker
pancart miktar1 ise en fazla 1992-1993 doéneminde
702 500 ton olarak belirlenmistir. Fabrika seker tretim
faaliyetlerine 2011-2012, 2012-2013, 2013-2014, 2015-2016
ve 2016-2017 kampanya doénemlerinde ara vermistir. Ayni
dénemde seker dUuretiminin de azaldigi gortilmektedir. Bu
donemde bolgede Uretilen pancarlar, diger seker fabrikalarina
tasinmustir. Uretilen seker miktar1 islenen pancar miktarina
baglh olarak degisim go6stermektedir. En ylksek miktara,
117 227 ton ile 1998-1999 doéneminde ulasilmistir. Seker
Uretimiyle birlikte ortaya cikan melas ve klispe, hayvancilik
yapilan isletmeler tarafindan kullanilarak, bélge hayvanciligina
katk: saglanmaktadir.

Seker pancart Uretiminin baslamasi Balikesir'de modern
tarim tekniklerinin (sulama, mekanizasyon, glbreleme vb.)
uygulanma strecini hizlandirmistir. Seker pancari Uretiminin
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Ozellikle bolgeye ekonomik, istihdam, hayvancilik, sosyal,
sportif, kulttrel ve saghk gibi farkli alanlarda 6énemli katkilar
olmustur. Gunumuzde Balikesir'de seker pancar1 uretimi
azalmis durumdadir. Bununla birlikte Susurluk Seker
Fabrikasi, cogunlugu diger bolgelerden tasinan seker
pancarint isleyerek seker TtUretimine devam etmektedir
(Canakci, 2022).

3. Giiniimiizde Balikesir Tarimsal Uretim

Iklim ve cografi 6zelliklerin uygun olmasi nedeniyle
Balikesir’in gecmisten gelen Urln cesitliligi ginimuizde de
devam etmektedir. Son yillarda Balikesir'de Cografi Isaret
tesciline sahip Urtin sayisindaki artis bunun bir gdstergesi
olarak degerlendirilebilir. Tescilli toplam 26 adet Girinden 231
tarim ve gida Urtntdur (Balikesir Valiligi-c). Sahil bolgelerinde
meyve yetistiriciligi, i¢ boélgelerde ise tarla bitkileri yetistiriciligi
ve hayvansal Uretim agirlikli bir cesitlilik bulunmaktadir.
Balikesir ilinin arazi dagilimi Tablo 3’te verilmistir.

Tablo 3. Balikesir ili arazi dagilimi (Balikesir Valiligi-a)

Alan
Arazi Dagilimi
km?2 %

Tarim Alani 3909 26.8
Ormanlik Alan 6 286 43.1
Mera Alani 827 5.7
Tarim Dis1 Alan 3 561 24.4
Toplam 14 583 100.0

Tablo 3'te goruldigt gibi tarim alanlarn, ilin toplam
alanlarinin  yaklasitk % 27’sini  olusturmaktadir. Turkiye
genelinde bu oran yaklasik %30’dur. Bu degerler, yaklasik 100
yil 6ncesine ait Tablo 1’de verilen degerler ile kiyaslandiginda,
gecen surede tarim ve tarim disi alanlarin arttigi, ormanlhk ve
mera alanlarinda azaldig1 gértlmektedir.

3.1. Bitkisel Uretim Alanlar1 ve Baslica Yetistirilen
Uriinler

Balikesir iline tarim alanlarinin dagilimi Tablo 4’te
verilmistir. Ilde, bitkisel tiretim kapsaminda yetistirilen baslica
Urltnler, Uretim kollarn dikkate alinarak hazirlanan degerler
Tablo 5’te gortlmektedir.
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llde bitkisel tiretim yapilan alanlar dikkate alindiginda
Manyas, Gonen, Balikesir, Edremit, Havran, Burhaniye ovalari
one cikmaktadir. Uretim miktar1 olarak bazi tUrtinlerde
Balikesir’in tlkemizde ilk siralarda yer aldigi goértilmektedir.
Tarla bitkilerinde; yesil ot olarak bugday, cavdar ve baklada 1.,
yesil ot olarak yulaf ve yemeklik baklada 2., silajlik misir ve
celtikte 3. sirada yer almaktadir. Sebze Uretiminde; bamya,
dereotu ve maydanozda 2., taze sarimsak, biber (carliston),
patlican ve turpta 3., salcalik domates, tursuluk hiyar ve
beyaz turpta 4. siradadir. Meyve Uretiminde ise yaglik zeytinde
2. Sofralik zeytinde 6., satsuma mandalinada 9. siradadir.

Balikesir’de 108 ha  alanda  orttalti  yetistiriciligi
yapilmaktadir (BTOIM). Bununla birlikte Balikesir’de jeotermal
kaynaklarin sera yetistiriciliginde kullanilmasina yo6nelik
buytk projeler wuygulama asamasina gelmistir (Bigadic
Belediyesi, 2022; Balikesir Valiligi-b).

Tablo 4. Balikesir ili tarimsal alanlarin dagilimi

(Balikesir Valiligi-a)

Alan
Arazi Dagilim
ha %

Tarla Bitkileri 258 536 66.14
Nadas 9 664 2.47
Sebze 20 333 5.20
Meyve 102 291 26.17
Stus Bitkileri 49 0.01
Toplam 390 873 100.00

Tablo 5. Balikesir’de yetistirilen baslica tirtinler
(Balikesir Valiligi-a)

Uretim Kolu/Uriin Alan (ha) Uretim (ton)

E Bugday 93 129 288 618

g Mistr (Silajlik) 34 370 1891 841

'ﬁg Yulaf (Yesil Ot) 28 378 604 928

E Arpa 22 654 70 871
Celtik 17 286 133 136

reanx Domates 5 684 511 666
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Biber 3043 85 042

Kavun 2626 50 798
Karpuz 1229 50 463

Zeytin 84919 261 859

3 Uztim 1015 9 585
% Mandalina 891 27 151
Elma 730 1229

3.2. Hayvan Varlig:

Gecmis doénemlerde glntmuizde de yaygin bir sekilde
hayvan yetistiriciligi yapilmaktadir. IIin hayvan varhg ve
hayvansal Uretim degerleri sirasiyla Tablo 6 ve Tablo 7’de
verilmistir.

Tablo 6‘da yer alan degerler Turkiye geneli degerleri ile
kiyaslandiginda  Balikesir’in  hayvan varlign yéntinden
ulkemizde énemli merkezlerden birisi oldugu gérilmektedir.

Tablo 6. Balikesir ili hayvan varligi (Balikesir Valiligi-a)

Hayvan Cinsi Hayvan Sayis1 (adet)
Buytikbas
Sigir 505 314
Manda 5 247
Kucuikbas
Koyun 1272 236
Keci 162 060
Kanath
Broiler (Etlik Pilig) 33 477 482
Yumurta Tavugu 52 24 103
Hindi 97 975
Ar1 Kovani 180 595

Tablo 7. Hayvansal Uretim Miktarlan (Balikesir Valiligi-a)

Hayvansal Uriin Uretim Miktar1
Toplam Stut (ton) 724 489
Beyaz Et (ton) 338 757
Kirmizi Et (ton) 48 693
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Bal (ton) 2 657
Yumurta (1000 adet) 970 194

Balikesir, Turkiye’de et tavugu sayisinda 2., yumurta
tavugu sayisinda 4., buytikbas ve klictikbas hayvan sayisinda
ise 7.siradadir. Hayvansal Girtin miktarlar Turkiye’deki toplam
degerler ile kiyaslandiginda Balikesir kirmizi ve beyaz et
Uretiminde 3., yumurta Uretiminde 4., toplam sut Uretiminde
S. ve bal Uretiminde 6. sirada yer aldigr hesaplanmaktadir
(BTOIM).

Ilde buiytikbas hayvan yetistiriciligi, geleneksel isletmelerin
yaninda Ozellikle son yillarda sayilari artan buyuk olcekli
modern hayvancilik isletmelerinde de yapilmaktadir. Etlik pili¢
yetistiriciliginde ise s6zlesmeli Uretim sistemi
uygulanmaktadir.

3.3. Traktor ve Tarim Makinalar1 Varlig:

Tarimsal Uretimin gerceklestirilmesi asamalarinda
mekanizasyon araclarindan yararlanilmaktadir. Balikesir iline
ait traktér ve bazi tarim makinalar1 sayilar1 Tablo 8’de
verilmistir.

Tablo 8. Balikesir’de traktor ve bazi tarim makinalari sayilari

(TUIK, 2022)
Makine Adi Sayi (adet)
Traktor 60 079
Bicerdover 271
Kulakl Pulluk 37014
Kualtavatér 20 893
Balya Makinasi 1434
Ot Silaj Makinasi 506
Misir Silaj Makinasi 1523
Tohum Selektéra 153
Sirt Pulverizatora 27 871
Motopomp 14 225
Stt Sagim Tesisi 1526
Civciv Makinasi 340
Sttt Sagim Makinasi 20 934
Urtin Kurutma Makinasi 169
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Meyve Hasat Makinasi 2072

Tablo 8’de gortilen makine sayilari genel olarak dikkate
alindiginda, Balikesir’in makine varligi yéntinden guiclii oldugu
gorulmektedir. Ornegin tarimsal tiretimde en yaygin kullanilan
gliic kaynagi olan traktorlerin sayisinda 60 079 adet ile
Turkiye’de 3. sirada yer almaktadir. Turkiye geneli dikkate
alindiginda civciv makinasinda 1., motopomp, slt sagim tesisi
ve makinalar ile tGrin kurutma makinasinda 2., ot silaj
makinasinda 3., misir kulttvatoér ve silaj makinasinda 4.,
kulakli pulluk ve meyve hasat makinalarinda 5. Siradadir

(TUIK, 2022).
3.4. Tarimsal Uretim Degerleri

Tarimsal Uretim degeri, Uretim miktar1 ve buyukliga
hakkinda bilgi vermektedir. Ulkemizde her yil Tarim ve Orman
Bakanligi tarafindan toplanan veriler islenerek Turkiye
Istatistik Kurumu tarafindan yayimnlanmaktadir. 2010-2020
yillarin1  kapsayan dénem dikkate alinarak hazirlanan
Balikesir’e ait bitkisel Uretim degerlerine iliskin degerler
Tablo 9°da verilmistir.

Tablo 9. Bitkisel Uretim Degerleri (TUIK, 2022)

Yillar Deger, (1000 TL) Tiirkiye’deki Pay1 (%) Tiirkiye Siralamasi

2010 1 958 786 2.4 12
2011 2122914 2.4 13
2012 2119782 2.4 13
2013 1671 644 1.8 17
2014 1973 289 2.0 16
2015 236 474 1.7 20
2016 2 530 640 2.1 14
2017 2 881775 2.1 14
2018 2727 906 1.7 19
2019 3512 232 1.8 20
2020 3 935 967 1.6 19

Tablo 9’da géruldtugt gibi Balikesir ili 2010 yilinda bitkisel
Uretim degerinde ile Turkiye’de %2.4Tuk pay 12. sirada yer
almistir. Belirtilen degerin 2020 yilinda tulke icindeki payi
%1.7’ye dismus ve 19. siraya gerilemistir. Hayvansal Uretim
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degerlerine iliskin degerler Tablo 10’da ve toplam tarimsal
Uretim degerlerine iliskin degerler Tablo 11°da gértlmektedir.

Tablo 10°da, Balikesir ilinin 2010 yilinda sahip oldugu
hayvansal Uretim degeri ile Turkiye’de %6.51uk pay ile 1.
Sirada yer aldigi goérulmektedir. 2020 yilina gelindiginde
Hayvansal tretim degerinin ulke icindeki pay1 %3.1’e duserek,
Balikesir 5. sirada yer almistir.

Tarimsal (bitkisel+hayvansal) tiretim degerleri incelediginde;
2010 yilinda Balikesir’in %3.8lik pay ile Turkiye’de 4. Sirada
yer aldigi goérilmektedir. 2020 yilindaki degerleri gore
Balikesir’in pay1 %1.9’a dtismus ve siralamada ise 19. siraya
gerilemistir. Son yillarda, tretim degeri artislarina karsin tilke
icerisindeki payin azalmasi dikkat cekicidir (Tablo 11).

Tablo 10. Hayvansal Uretim Degerleri (TUIK, 2022)

Yillar Deger, TL (1000 TL) Tiirkiye’deki Pay1 (%) Tiirkiye Siralamas:

2010 2473 434 6.5 1
2011 627 814 4.0 2
2012 696 308 3.7 2
2013 760 224 3.7 3
2014 1220 928 4.6 3
2015 994 297 3.8 3
2016 935 215 3.4 4
2017 979 075 3.0 5
2018 1220 029 3.1 5
2019 1486 796 3.1 5
2020 1 876 374 3.1 5

Tablo 11. Toplam Tarimsal Uretim Degerleri (TUIK, 2022)

Tiirkiye’deki Pay1

Yillar Deger, TL (1000 TL) (%)
o

Tiirkiye Siralamasi

2010 4 432 220 3.8 4
2011 2750 728 2.6 9
2012 2 816 090 2.6 8
2013 2431 868 2.2 13
2014 3194 217 2.6 9
2015 3030771 2.1 13
2016 3 465 855 2.4 10
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2017 3 860 850 2.3 12

2018 3 947 935 2.0 15
2019 4 999 028 2.0 15
2020 5812 341 1.9 16

2010-2020 yillar1 aras1 doénemin ortalamas:1 dikkate
alindiginda, Balikesir’de toplam tarimsal Uretim degerinin
yaklasik 9%32’sinin hayvansal, %68’inin bitkisel Uretim
degerinden olustugu goértilmektedir. Ulke genelinde bu degerler
sirasiyla yaklasik %20 ve %80 duzeylerindedir. Bu degerlere
gore Balikesir’de hayvansal Uretimin toplam tarimsal Uretim
degeri icindeki paymin tulke ortalamasindan yaklasik %350
daha fazla oldugu gértulmektedir.

3.5. Tarima Dayal1 Sanayi

Balikesir bitkisel ve hayvansal trtnlerin islendigi tarima
dayali sanayi tesisleri acisindan zengindir. Bélgede bircok un,
yem, zeytinyagi, salca, konserve, et ve sUt isleyen tesis
bulunmaktadir. IIin bu konudaki 6zel konumu gecmisten
gelen miras seklinde devam etmektedir. Son doénemlerde
meyve ve sebze isleyen tesislerde cesitlilik dikkat cekmektedir.
Ornegin jeotermal enerjini kurutma islemlerinde kullanilmasi,
alternatif enerji kaynaklarin uygulamada kullanimi acisindan
onemlidir (Uytun, 2022). Son yillardaki dondurarak kurutma
(freeze dry) teknolojisini kullanan tesis sayisindaki artis,
katma degeri yuksek UuUrin uretiminde yUksek teknoloji
kullaniminin  bélgede  ilgi  gérdigint  gostermektedir
(TARIMCA; MEYDAN, NiMS). Guintimtizdeki modern kurutma
tesisi sayisindaki artisin yaninda, Turkiye’deki modern
anlamda ilk sebze kurutma tesisleri yatiriminin da Balikesir’de
olmas1 dikkat cekmektedir. Belirtilen yatirim Birinci Bes Yillik
Kalkinma Déneminde Balikesir Yenice’de gerceklestirilmistir.
1965 yilinda Yenice Gida Sanayi olarak kurulan 10 tepsili
isletmenin yas sebze isleme kapasitesi ginlik 70 ton, yillik ise
15000 ton, kurutulmus sebze kapasitesi 1250 ton’dur (DPT).

4. Sonuc¢

Bu calismada gecmisten glnimiuize Balikesir'de tarimsal
Uretim ve tarimsal Uretime yOnelik kuruluslar incelenmeye
calisilmistir. Stre¢ incelendiginde ge¢cmis doénemlerden
itibaren Balikesirin tarim ve tarima dayali sanayi
potansiyelinin yuksek olan 6zelliginin giniimtizde de devam
ettigi gérilmektedir.
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Bitkisel ve hayvansal Uretimde cesitlilik gézlenmektedir. Bu
cesitlilik tescilli cografi tirtinler de yansimaktadir. ilin toplam
hayvansal Uretim degerinin Ulke icindeki payi, bitkisel tiretime
gore daha yuksektir. Ilde hayvansal tiretim degerinin toplam
Uretime orani Turkiye ortalamasinin Uzerindedir. Ancak ilin
hem bitkisel hem de hayvansal Uretim degeri olarak Turkiye
siralamasindaki yeri son yillarda gerilemektedir. Bu durumun
ilgili kurum ve kuruluslarca degerlendirilmesi 6nerilir.

Turkiye Cumhuriyetinin ilk tarimsal egitim kurumlarindan
birisinin Balikesir’de (Kepsut Ziraat Mektebi) acilmistir. Ancak
yakin doneme kadar tarimsal Uretim icin teknik eleman
yetistirilen egitim kurumlarinin ¢ok sinirli diizeyde kaldig:
gorulmektedir. Son yillarda duizeylerde (Lise, MYO ve Faktlte)
egitim kurumlarinin acildigi gérilmektedir. Yérede bulunan
paydaslarla, egitim kurumlar1 arasinda yuratilecek ortak
calismalar ile boélge tarimsal Uretiminin gelismesine katk:
saglanabilir.

Gecmiste gunun ihtiyaclarina goére, daha c¢ok uretime
yonelik kurulmus ve alaninda boélge tarimina katk: saglamis
tarimsal kuruluslarin gintimuzde kiralama yolu ile 6zel
sektore devredildigi gértilmektedir.

Bu calismada, tarimsal Uretim ile ilgili konulara genel
olarak deginilmeye calisilmistir. Ancak, dinamik bir yapi
sergileyen Balikesir tariminin gecmisi ile ilgili 0Ozellikle
kuruluslara yoénelik bugline kadar ayrintili arastirilmamais
konularin degerlendirilmesine yonelik calismalar yapilmasinin
yararl olacagi 6ngérulmektedir.

Tesekkiir

Calismanin hazirlanmasi1 sirasinda katk:r saglayan tim kisi
ve kuruluslara tesekkir ederiz.
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AYVALIK TOSTU’NUN URETIMIi VE TARIHI GECMIiSi
Yavuz YUKSEL*

Giris

Balikesir Turkiye'de tarimsal tirlin zenginligine sahip énemli
sehirlerimizden bir tanesidir (Ibis, 2020; Bozok ve Kahraman,
2015; Yilmaz ve Gurol, 2012; Gurdal, 2006). Bu zenginlik
bolgede tUretilen yoresel uUrtin cesitliligini de artirmaktadir.
Bolgede cografi isaret alan ve alma potansiyeli olan bircok gida
Urintd bulunmaktadir. Ayvalik Tostu’da bu Uurtdnlerden bir
tanesidir. Bu calismada, yakin zamanda cografi isaret tescili
alan Ayvalik Tostunun tarihi gelisimi ve uretimi hakkinda
bilgiler derlenmistir™.

1. Cografi Isaretin Onemi

Cografi isaret, belirgin Ozellikleri bakimindan koékenin
bulundugu yore, alan, bolge veya tlke ile 6zdeslesmis Grina
gosteren isarettir (Sahin ve Meral, 2012; Moschini ve ark.,
2008). Gunumuzdeki seklini 1995 yilinda almistir (Kan ve
ark., 2012). Urtinlere ait belirli limitlerin ve degerlerin gelecek
nesillere ve uluslararas1 pazara en az hasarla aktarilmasinda
faydalanilan énemli bir uygulamadir (Joshi ve Gauchan, 2020;
Tekelioglu, 2019; Sahin, 2013). Uygulamanin temeli, Grtine ait
degerlerin en az bir 6zelliginin sinirlar: belli bir cografyadan
alinmis olmasidir. Bu sayede ulkelerin milli degerleri koruma

Dr. Ogr. Uyesi, Balikesir Universitesi Miihendislik Faktiltesi Gida
Muhendisligi Bélimt Cagis Kamptisti Altieyliil/BALIKESIR ORCID:
0000-0001-7960-578X; E-mail: yavuzyuksel@baliesir.edu.tr

ok

Derlemenin hazirlanmasinda katkilar1 olan Balikesir Universitesi
Mtuhendislik Fakultesi Gida Mtihendisligi bélimu 6gretim tyesi Prof.
Dr. Mustafa KIRALAN’ a ve Balikesir Buytliksehir Belediyesine tesekkir
ederiz.

- 41 -


mailto:yavuzyuksel@baliesir.edu.tr

altina alinmakta ve Urlne ait cografyada iktisadi ve kulttirel
hayatin kazanimlar artmaktadir (Onal, 2017; Polat, 2017).
Diinya tulkeleri arasinda koklt bir tarihe sahip olan Turkiye
cografi isaret bakimindan olduk¢ca zengin bir Urdn
potansiyeline sahiptir (Kantaroglu ve Demirbas, 2018;
Albayrak ve ark., 2017).

2. Balikesir Ili Cografi isaret Tescil Calismalar:

Balikesir’de cografi isaret tescili alan Urltnlerin sayis1 2021
yilinda 13, 2022 yilinda 16, 2023 yilinin ekim ayinda ise 27’
yukselmistir. Toplamda 27 cografi isaret tescilinden 24 tanesi
gida Urdinudur. Balikesir’in; Marmara Adast Mermeri, Edremit
Zeytinyagi, Susurluk Tostu, Susurluk Ayrani, Burhaniye
Zeytinyagl, Kapidag Mor Sogani, Savastepe Mihali¢ Kelle
Peyniri, Ayvalik Lor Tatlisi, Balikesir Hésmerim Tatlisi,
Yagcibedir El Halisi, Ayvalik Zeytinyagi, Génen Igne Oyasi,
Edremit Korfezi Yesil Cizik Zeytini, Balikesir Kuzu Eti, Manyas
Kelle Peyniri, Balikesir Pullusu, Ayvalik Sakizli Kurabiye,
Ivrindi Kelle Peyniri, Sindirgi Kornisonu, Balikesir Kaymaklisi,
Yaglhlar Basma Helvasi, Avsa Adakarasi Uziimii, Savastepe
Saribeyler Seferberlik Coéregi, Havran Siyah Inciri, Manyas
Kazak Fasulyesi, ve Balikesir Go&bel Kuzu Kokoreci
urlinlerinde cografi isaret bulunmaktadir. Ayvalik Tostu bu
listeye dahil olan son Uurtindur. Balikesir il ve ilgelerinde
cografi isaret calismalar1 devam etmektedir. Buyuksehir
Belediyesi, Ilce Belediyeleri ve Ticaret odalarinin calismalar ile
Balikesir Etli Corba, Balikesir Gonen Baldo Pirinci, G6émecg
Kirli Hanim Peyniri, Balikesir Aba Dokumasi, Balikesir Manda
Kaymagi, Edincik Su Zeytini, Balikesir Kahvaltis1 Edincik Su
Zeytinyagl, Avsa Adakarasi Sarabi, Edremit Korfezi Zeytinyagh
Bademli Baklava, Havran Mandalinasi, Ayvalik Kirli Hanim
Peyniri, Sindirgt Citir Kavun, Kepsut Bukdere Kufli Katik
Peyniri, Karadiken, Ayvalik Kelle Peyniri/Ayvalik Sepet Peyniri,
Balya Tereyagi, Balikesir DUgun Corbasi, Sindirgt Egridere
Yunlt Tulum Peyniri ve Papalina gibi 20 trltin icin de tescil
basvurular: yapilmistir (Anonim, 2023a; Anonim, 2021; Polat,
2017).

3. Cografi Isaret Tescilli Ayvalik Tostu Tarihi Ge¢cmisi

Ayvalik Tostu, adin ilk Giretim yeri olan Balikesir’in Ayvalik
ilcesinden almistir (Aktas ve ark., 2023). Ayvalik Tostu’nun
buglinkl Uretimine dair fikrin mucidi Ayvalik’h Ali Dutlu’dur
(Resim 1). Ali Dutlu, sahip oldugu tost arabasinda Ayvalik Tost
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ekmeginin icine tulum peyniri, kasap sucugu ya da her ikisini
koyup tost makinesinde pisirerek, tost icerisine ilcede
mevsiminde yetistirilen domatesi ince dogranmis halde veya
ayni domatesin salcasindan icine surerek ilk Ayvalik Tostu’nu
yapmistir. 198071i yillarin basinda ilcede gecimini tostculuk
yaparak saglamaya calismistir. Kasap sucugu ve ada
tulumuyla yapilan Ayvalik Tostu'nu sosis, salam, ketcap,
mayonez, amerikan salatasi gibi ilaveler yaparak gelistirmistir.
Gunumuzde Ayvalik Tostu'nun Ulke genelinde vazgecilmez bir
lezzet olarak taninmasimnin gercek mimar1 olarak kabul
edilmistir (Anonim, 2017; Biber ve Onur, 2023).

Ayvalik Tostunun fikir 6énctsti Ali Dutlu ile yapilan bir
gorisme metninde Ayvalik Tostunun tarihi gecmisini
anlatmistir. Bu gérisme metninde “Ayvalik Tost ekmeginin
diger ekmeklerden farkl oldugunu, ekmeginin nohut mayast ile
yaplan simit ekmeginden esinlenerek yapildigini, 1983
yudlaninda Htiseyin Sargin’a ait olan fininda calisan Karadenizli
bir usta tarafindan ekmek hamuru ve Kozak (Bergama)
yoresinin pekmezi ile tost ekmeginin tiretildigini, kendisinin de
bu tost ekmegini kullanarak gelistirdigi pisirme yéntemi ve
malzemelerle bu tostu yaparak satmaya basladigint belirtmistir.
Tostun 6nce Ayvalik’ta yaygwinlastigini, daha sonra ise yerli
turistler tarafindan Ttirkiye’deki bircok sehire yayuldigin
séylemistir. Ali Dutlu'nun bu goértismesinden yola cikarak
Ayvalik Tostu yapiminda kullanilan ekmegin, bu Urinin
kendine 6zgli bir lezzete sahip olmasinda 6nemli bir rola
oldugunu goéstermektedir (Anonim, 2007).

Resim 1. Ali DUTLU (Anonim, 2012a)

Ali Dutlu'nun yakin cevresi onun hakkinda bir takim
bilgiler paylasmislardir. Bu bilgilere gére; Ayvalik Tostunun
satisint kendi mutevazi tost arabasinda yapmistir. Ayrica
arabasinin etrafina yapistirdigi kticik not kagitlarn tizerinde
cocuklarin ve musterilerinin dikkatini ceken 6zl s6zler ve bazi
sairlerin siirlerinden aldigi kiicik misralari paylasmis ve bu
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notlara zaman zaman yenilerini eklemistir. Bu bilgilerden yola
cikarak, Ali Dutlu'nun bdlge insanina hem lezzet hem de
kultirel bakimdan bir miras biraktign anlasilmaktadir. Ali
Dutlu Ayvalik’ta “Tostcu Ali” lakabi ile taninmistir. 2012
yilinda Ayvalik’ta vefat etmistir (Anonim, 2012b; Biber ve
Onur, 2023).

Ali Dutlu ile Ayvalik pazarina kazandirilan Ayvalik Tostu’nun
cografi isaret tescil calismalar1 ilce belediyesi tarafindan
baslatilmistir. Cografi isaret tescil basvurusu 15.06.2022
tarihinde yapilmis ve 27.01.2023 (Tescil no: G6) tarihinde
Tuark Patent ve Marka Kurumu tarafindan tescil belgesi
almistir (Anonim, 2023Db).

4. Ayvalik Tostu Uretimi

Ayvalik Tostu gerek tost ekmeginin Uretimi, gerekse tostun
yapilist ve icine katilan malzemeler yontiinden 6zgiin Ayvalik
bolgesine ait yoresel bir yiyecektir. Ayvalik Tostu’nu diger
tostlardan ayirt eden 6nemli Ozelliklerden biri Ayvalik Tostu
ekmeginin Uretim seklidir. Nohut mayasindan yapilan, yarim
ay seklinde sirali 15 bogumdan olusan bu ekmek Ayvalik’ta
bircok firin tarafindan uretilmektedir (Resim 2). Geleneksel
Ayvalik Tostunun igerigi de glnUmuzde TUretilen diger
tostlardan farkhilik goéstermektedir. Geleneksel Ayvalik Tostu
icerigi, Ayvalik kasap sucugu, Cunda tulumpeyniri ve
mevsiminde Uretilen domatesten olusmaktadir. Kasar peyniri
ve tulum peyniri tam yagl inek stttinden Uretilmektedir. Tost
iceriginde kullanilacak sucuk dana etinden turetilmektedir.
Tost Uretiminde kullanilan et Urlnleri ve stt Urtnleri Tuark
Gida Kodeksinde Dbelirtilen tebliglere uygun olarak
Uretilmektedir (Anonim 2023b; Biber ve Onur, 2023).

Resim 2. Ayvalik Tost ekmegi (Anonim, 2023c)

AR AP 1ol (Wit W Ve Vs WAYNSOA . NS

Ayvalik Tostunun yapiminda tostun icerigi kadar
kullanilacak  tost  makinesinin  6zelligi de  6nemli
unsurlardandir. Doékiim ve sicaklik ayarli tost makinesi
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kullanilmakta ve tost makinesi sicakligi 200-250 °C arasinda
olmaktadir. Ayvalik Tostu, Urtine 6zel bir Uretim yontemine
sahip, wustalik gerektiren ve belirlenen cografi sinirla
meshurdur. Bu nedenle Ayvalik Tostunun tim Uretim
asamalarinin belirlenen cografi sinirlar icerisinde
gerceklesmesi gerekmektedir.

4.1. Ayvalik Tostu ekmegi bilesimi ve iiretim asamalar

Ayvalik Tostu ekmeginin cografi isaret tescili alan formulu
ve Uretim asamalar1 asagida verilmistir (Anonim, 2023b).

120 adet Ayvalik Tostu ekmegi uretmek icin gerekli
malzemeler:

100 kg bugday unu
54 litre su
1 kg nohut mayasi
600 g eksi maya
e 1300 g tuz

Ayvalik Tostunun ekmegi 75-80 g agirliginda ve 18-20 cm
uzunlugunda ve yarim ay seklinde olmasindan dolay: en uzun
eni 10-11 cm uzunlugundadar.

Ekmegin Uretim asamalar sirasiyla su sekildedir (Resim 3)

(Anonim, 2023b; Anonim, 2020).

1. Ekmek hamuru yogurma tankinda un, su, nohut
mayasi, eksi maya ve tuz iyice karistirilip 45-50 dakika
yogurulur.

2. Hamurdan 90-95 gramlik parcalar alinarak 8-9 cm
capinda silindir sekli verilir.

3. El ile yan yana siralanarak 1 sirada 14 tost ekmegi
olacak sekilde dizilir. Tepsiler 50x75 cm boyutundadir.

4. Tepsilere siralanan hamur, buhar odasinda 1-1,5 saat
dinlendirilir.

5. Tepsiler 6nceden 1sitilmig 205 °C sicakliktaki firinda
yaklasik olarak 50 dakika pisirilir.

6. Oda sicakliginda, nemden uzak ve tahtadan yapilan
dolaplarda bir gtin bekletilerek dinlendirilir. Genellikle
ambalajsiz olarak Ayvalik Tostu Uretiminde kullanilmak
Uzere satisa sunulur. Bolge disina génderilecekse gida ile
temasa uygun plastik ambalajlar ile paketlenir.
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Resim 3. Ayvalik tostu Utretim asamalar:
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Tost ekmekleri, buzdolabi sicakliginda (yaklasik +4 C) en
fazla 7 gln icerisinde Ayvalik Tostu dUretiminde
kullanilmalidir.

4.2. Ayvalik Tostu yapim asamalar

Ayvalik Tostunun duretiminde kullanilan kasar peyniri ve
tulum peyniri tam yagli inek sutiinden, kasap sucugu ise
%100 dana etinden Uretilir. Bir adet Ayvalik Tostu Uretiminde
kullanilan bilesenlere ve tUretim metoduna asagida yer
verilmektedir (Anonim, 2023b; Biber ve Onur, 2023).

e 1 adet tost ekmegi
e 10 g margarin

e 70 g tulum peyniri
e 70 g kasar peyniri
e 70 g kasap sucuk

e Domates

e 3-4gtuz

Tost ekmegi ortadan ikiye kesilir, dis ylzeylerine margarin
sturdltir. Ekmegin icine tulum peyniri, 3 mm kalinlikta
dilimlenmis kasap sucuk veya kasar peyniri konularak, 220
°C’ye kadar 1sitilan tost makinesinde 5 dakika pigirilir. Pisirme
sirasinda tost makinesi, uygun bir aparat ile 2 cm aralik
kalacak sekilde ayralanmalidir. Tost makinesinden alinan
Ayvalik Tostunun icgerisine ince dogranmis domates eklenir.
Ayvalik Tostu’nun servisi sicak olarak yapilir (Resim 4).
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Sonuc¢

Ayvalik Tostu, ekmeginin kendine 6zglii sekli, ilceye has
nohut mayas: ile Uretilmesi, yoéresel peynir ve et trlnlerinin
tost iceriginde kullanilmasi1 ve ayrica Uretim asamalarinda
kullanilan malzemelerin ve el isciliginin farklilig: ile cografi
isaret tescili almasinda o6nemli rol oynamistir. Balikesir ili
kultirel mirasina zenginlik katacak buna benzer bircok
yiyecek ve tarimsal tirin bulunmaktadir. Cografi isaret tescil
calismalari yoresel Girlinlerin dlinya pazarinda yer almasina ve
boélgenin kulttirel ve ekonomik yoénden gelisimine katkida
bulunacaktir.
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BALIKESIR HOSMERIM TATLISI
Nazli IPEK SEZER* & Yavuz YUKSEL"

Giris

Kent kimliklerinin olusturulmasinda bélgede yetistirilen
tarimsal ve hayvansal gidalar énemlidir. Yére halkinin mutfak
kulturtyle yogrulan yoresel gidalarin, yemeklere ve tatlilara
déntisimuyle bu alanda kuilttirel bir miras olusur ve bu miras,
kentin 6énemli kimlik unsurlarindan biri haline gelir. Kentler,
kimlikleri sekillendikce daha taninir ve daha kalict hale
gelirler. “Tuarkiye’yi doyuran sehir” olarak anilan Balikesir icin
mutfak alanindaki kulttirel miraslar, kent kimliginde en 6n
sirada yer almaktadir. Balikesir kaymaklisi, Balikesir
hésmerim tatlisi, zerde, mafis, Ayvalik lor tathis1 gibi pek cok
yoresel tatlis1 bulunan Balikesir’in en bilinen ve akla ilk gelen
tatlis1 Balikesir hésmerim tathsidir (Ibis, 2020). Asirlardir
yasatilan mutfak kultirinin bir miras olarak hem gelecek
nesillere birakilmas: hem dlinyaya tanitilmasi sehir ve tulke
acisindan 6nemlidir (Josion-Portail, 2021; Partarakis ve ark.,
2021). Bu acidan kent kimliginin de bir parcasi haline gelmis
Balikesir  HoOsmeriminin  herkesce  ulasilabilir  olmasi
gerekmektedir (Tuncer ve Badem, 2021). Bununla birlikte
colyak, alerji, diyabet gibi hastaliklar sebebiyle beslenme engeli
olanlarin erisebilecegi, diinya pazarinda standart bir Urtin
olarak kendine yer edinebilecek ve ayni zamanda geleneksel
tadin da korunacagi bir hésmerim yapilabilirliginin
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saglanmasi, degisen ve gelisen dinyada bu mutfak kultar
mirasinin herkesce deneyimlenmesini mtimkuin kilacaktir.

Bu calismada, Balikesir Hosmerim Tatlisinin tarihteki yeri,
Uretim metodlari, kalite kriterleri ve farkli hammaddeler ile
Uretilebilirligi hakkinda bilgiler ve calismalar derlenmistir.

1. Hosmerimin Tarihi Gecmisi

1072-74 yillarinda Kasgarli Mahmud tarafindan yazilan ve
Tuark kultirdntn ilk so6zIigd olan Divani Lugati’t-Turk
eserinde sut Urdnleriyle ilgili on Uc¢t isim, altis1 fiil olmak
lUzere on dokuz adet kelime gecmektedir ve bunlardan birisi de
hésmerimdir (Karaagac, 1998). Hésmerim, sozltikte “buldum”
kelimesi ile tanimlanmistir: “Buldum: icine yas veya kuru
Uzim de konularak hazirlanan hdésmerim.” (Kasgari, 2020;
Karaagag, 1998). Hosmerim kelime kokenini, Turkce aslini
korumustur ve cogu yabanci kavmin diline de bu sekilde
yerlesmistir. Turklerle komsuluk yapan glney Islavlan ile
Yunan, Romen, Arnavut gibi Balkan kavimlerinin dillerinde
hosmerim olarak bilinen tatli, “tuzsuz taze peynire nisasta,
piring unu katilarak yapilan helva.” olarak tanimlanmaktadir
(Kurultay ve ark., 2009; Akpinar-Bayizit ve ark., 2009;
Karaagacg, 1998).

Hoésmerim, yemek tarifi kitaplarinda da kendine yer bulan
asirlik bir tathidir. istanbul’da tas baski olarak 1844 yilinda
basilan ve ilk matbu Turkce yemek kitabimiz olan Melceli’t-
Tabbahin (Ascilarin Siginagi) kitabindaki 284 adet tariften biri
hoésmerimdir (Kamil, 2016). Melceti’t-Tabbahin (Resim 1)
eserinde ginUmuz Turkcesine cevrilmis hdosmerim tarifi su
sekilde yer almaktadir:

Pisirme yolu: 1,3 kg tuzsuz taze peynir veya teleme
dedikleri peynirden alinir ve el ile bir tencereye ufalanip kor
ustiine konarak kanstirmaya baslanir. Kaynayip eridigi zaman
icine 30 gr has un ilave edilip tekrar karistirildiktan sonra
yagimu koyuverip peynir sekeri gibi uzamaya baslayinca atesten
indirilir.

Lezzetli bir yemektir. Bazilart yerken seker veya bal da
koyarlar. Gtizel olur.”
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Resim 1. Melcet’t-Tabbahin (Ascilarin Siginagi) Kitabi

skin

Glngming Torkgesine aktaran: Glgah 1o

Ciyva

1901 yilinda Mahmud Nedim Bin Tosun tarafindan yazilmis
Ascibasi (Bir Osmanli Subayinin Yemek Kitabi) adli kitapta da
hoésmerime yer verilmistir (Isin, 2019). Kitapta yer alan
hésmerim tarifi: “Taze peynir cimdiklenerek yogrulduktan
sonra tencereye konulup atese oturtulur. Tamamiyle stit halini
aldikta mikdadr-1 kifaye dakik ilavesiyle iyice yagimi salincaya
kadar kanstiridir. Yagini saldikta tencere atesten indirilip bir
lengere bosaltilarak ve tizerine toz sekeri ilave edilip ekl oluna.
Bu tiirliisti Rumelice pek meshurdur. Bazilart sekeri, dakik ildve
ederken birlikte ilave ederler. Oyle olsa daha hos olur. Fakat
helvast olsun peynirin hésmerimi olsun; peynirin yaglandigt bir
zamanda olmalidwr. Zird peynir yagsiz iken miimkiin degil bu
kwwama gelmez.”

17. yuzyillda kaleme alinip ilk basimi 1948’de Kahire'de
yapilan Evliya Celebi'nin Unli eseri Seyyahatname’de
hosmerimden  bahsedilmistir.  Evliya Celebi, eserinde
hésmerimin Trabzon'a yerlesen ilk Turk goécebelerinde
goruldigint, oradan da Balikesir'e gectigini belirtmistir
(Secim, 2017).

2. Balikesir Hosmerim Tarifleri ve Endiistriyel Uretimi

Tarihi kaynak eserlerde yer alan hoésmerim tariflerinde
hammadde ve pisirme wusulleri bakimindan farkhiliklar
mevcuttur. Bununla birlikte tim tariflerdeki ortak nokta
hésmerimin ana hammaddesinin peynir/teleme olmasidir.
Hammaddeleri acisindan degerlendirildiginde hésmerim; yag,
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karbonhidrat, protein, mineral maddeler ve vitaminler
acisindan zengin bir gida kaynagidir (Dénmez ve ark., 2009).

Hoésmerimin endustriyel anlamda yapiminin ilk kez 1985-
1990 ywyillarinda Balikesir ilinde gerceklestigi bilinmektedir
(Secim, 2017). Balikesir ile o6zdeslesen, kentin kimligini
olusturan unsurlardan biri olan Balikesir Hosmerimi, 2015
yilindan beri cografi isaretli Girtinler arasindadir (Aktas ve ark.,
2023; Turk Patent Enstitist, 2023; Demirylrek ve Madenci,
2022).

T.C. Kultir Ve Turizm Bakanlig Balikesir 1 Kultiir Ve
Turizm Mudurligd resmi web sitesinde Balikesir Hosmerimi
asagidaki sekilde tariflenmistir (Anonim, 2023a).

Malzemeler : 1kg tuzsuz taze peynir, 2 yumurta sarisi, 250
gr. irmik ,100 gr un,lkg. toz seker,bir cay kasigi kabartma
tozu.

Yapilis1 : 1kg tuzsuz taze peynir tencereye konur. icine bir
cay kasigi kabartma tozu atilir. 2 yumurta saris1 ¢calkalanarak
ilave edilir. Hafif ateste karistira karistira yag: cikip bal rengi
sarisina burlnene kadar bir saat pisirilir. Kivama gelmis olan
peynire 250 gr. irmik , 100 gr un,lkg. toz seker ilave edilir.
Seker eriyip yag salana kadar bir stire karistirilir. Renk icin bir
miktar safran konulabilir. Soguduktan sonra servis yapilir.

Resim 2. Balikesir Hosmerim Tatlis1 (Demirel ve Karakus,
2019)
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Resim 3. Balikesir Hosmerim Tatlis1 Cografi Isareti (Anonim,
2023D)

& &

""FSJR Hﬂ$MER\“1F‘

Endftstriyel olarak Uretilen hosmerim tariflerinde belirli bir
akis semasi mevcuttur. Uretim akis semasi ana hammadde
olan peynir/teleme yapimindan baslar ve ambalajlama ile son
bulur. Genel olarak tuzsuz peynir, seker, irmik, yumurta sarisi
ve renklendirici ile kaynatilarak yapilan Balikesir Hésmerim
Tatlisinin Uretim metodu asagida anlatildig gibidir (Anonim,
2023b).

100 kg taze cig sut alinip 20 -25 gr ik peynir mayasi ile
mayalanir. 20-25 dakika suttin pihtilasmas: beklenir. Sut
pithtilastiktan sonra (taze peynire doéntsmek tUzere) st
karistirma  aparati (telli ~ mikser) ile  karistirilarak
kirilmasi/dagilmas:1 saglanir. Peynirin kirilmas: islemi ile
olusan peynir parcaciklarinin top halinde buytk parcalar
halinde degil de tatlinin her yerine dagilacak sekilde kiictik
parcalara ayrilmasini saglamak icin yapilmaktadir. Karistirma
yapilirken, olusan peynir alti suyu isitilmaya baslanir ve
icerisine 20-25 adet yumurta sarisi ilave edilip karistirilarak
kaynatmaya birakilir. 65°C’ye geldiginde 70 kg seker ilave
edilir ve 85°C’ye gelene kadar sekerin erimesi saglanir ve
karistirma islemi devam eder. 85°C’ye dereceye ulasildiginda
10-15 kg aras1 irmik ilave edilerek bir- birbucuk saat
karistirilarak pisirilir. Pisirme islemi sona erdikten sonra
kazanin alti kapatilarak 10-15 dakika dinlenmeye alinir.
Dinlenme suresi sona erdikten sonra sicak olarak
ambalajlarina konularak sogumaya birakilir.

3. Farkli Hammaddeler ile Hosmerim Uretimi

Balikesir  HoOsmerim  Tatlis1  Uretiminde  kullanilan
hammaddeler, peynir/teleme (stiit ve peynir mayasi), seker,
irmik, yumurta seklinde siralanabilir (Anonim, 2023a;
Anonim, 2023b; Demirel ve Karakus, 2019; Sahan ve ark.,
2006). Bu hammaddelerden bazilarinin tiketimi, c¢olyak,
diyabet gibi hastaligi olan kisiler icin mumkin degildir.
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Hastalik veya yeme-icme tercihleri sebepleriyle farkli musteri
gruplarina hitap edecek sekilde mentlerin hazirlanmasi
ginumuz kosullarinda artik bir gereklilik haline gelmistir
(Cémert ve Durlu-Ozkaya, 2014).

Glutensiz unlarin hésmerimde kullanimini arastiran bir
calismada alternatif olarak hindistan cevizi unu, kestane unu
ve badem unu kullanilmistir ve elde edilen trtinlerin duyusal
analizleri yapilmistir (Demirytirek ve Madenci, 2022). Calisma
sonucunda begeni orani en yuksek TtUrtin, badem unlu
hésmerim olmustur (Tablo 1).

Tablo 1. Hésmerim Orneklerinin Duyusal Analiz Sonuclari
(Demirytrek ve Madenci, 2022)

Renk  Tat Koku Kivam Gériiniis Genel Begeni

Kontrol 3,61 3,72 3,74 3,19 3,57 3,65
Glutensiz 3,43 3,53 3,53 3,10 3,48 3,52
Badem unlu 3,83 3,61 3,86 3,76 3,02 3,68
Kestane unlu 3,05 2,95 346 3,65 3,31 3,31
Hind.cevizi unlu 3,29 3,12 3,26 3,57 3,19 3,33

Farkli tatlandiricilarin hésmerimde kullanim olanagini
arastiran bir calismada aspartam, stevia ve seker-stevia
karistmi1  olarak iki farkli tatlandirici denenmis ve
hésmerimlerin renk, teksttir, akrilamit gibi bazi 6zellikleri ile
duyusal begenisi analiz edilmistir (Dolunay, 2019). Calismada
en yuUksek begeniyi sekerli hosmerim alirken ikinci en cok
begenilen Urtin stevia-seker karisimli hdésmerim olmustur
(Resim 4).

Resim 4. Farkl tatlandirict kullanilarak tiretilen
hoésmerimlerin fotograflart (Dolunay, 2019)

A;Seker ilaveli peynirli hdsmerim B;Stevia ilaveli peynirli hdgmerim
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C;Aspartam ilaveli peynithi hdsmerim D;Stevia-seker ilaveli peynirli hosmerim

Balikesir Hosmeriminde genellikle inek sttt kullanilsa da
koyun sttt ile Uretilen hésmerim de tlketicilerin begenisine
sunulmaktadir; yéresel arastirmalarda halk, tarifi koyun stta
ile vermektedir (Demirel ve Karakus, 2019). Inek suti ve
koyun stutliintin yam sira keci stitintin kullanimi ve her ti¢ sut
ile Uretilen hoésmerimlerin arasindaki kalite farklari
arastirilarak duyusal begenileri Olctilmustir (Secim, 2017).
Keci stttl, inek ve koyun sttine kiyasla daha cabuk
pthtilasarak daha hizli peynir/teleme olusumu saglamakta ve
pihtilasma icin koyun sutine, inek ve keci sUtline nazaran
daha yuksek miktarda maya ilave edilmesi gerekmektedir, bu
sebeplerle islem kolayligi ve maya kullanimi acisindan keci
sttd 6n plana c¢iksa da duyusal analiz sonuclarinda begenisi
dustk olmustur (Secim, 2017). Duyusal analizin ilk yedi
gliniinde en begenilen inek sttli hésmerim olurken, analizin
ondérdiincii glntnde hicbir hésmerim duyusal acidan
begenilmemistir (Cizelge 1).

Cizelge 1. Keci, koyun ve inek peynirlerinden Ttretilen
hésmerim numunelerinin duyusal analiz degerlendirilmesi
(Secim, 2017).

25
\ = Keci
\ == Koyun
inek
N\,

0.giin 7.giin 14.gin

[}
o

=
w

Duyusal Analiz
=
o

w1

o

Glinler

Hoésmerimin ana hammaddesi olan peynirin tat ve aroma
bilesenleri son tGrtintin begenisini etkilemektedir. Hésmerimde
kullanilacak  peynirin mayalanmasinda starter kulttr
kullaniminin son Urtne nasil etki edecegine dair yapilan bir
calismada farkli starter kulttrler ile hésmerim peyniri
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mayalanarak hoésmerim kalitesine etkileri degerlendirilmistir
(Can, 2007). Peynirin tad ve aromasini gelistirmesinin yani
sira, sut sekerinden sut asidi olusumunu saglayarak sutteki
patojen ve zararli bakterileri inhibe etmesi, fermantasyon
stresini kisaltarak peynir olusum isleminin kisalmasini
saglamasi agisindan starter kulttrlerin kullanimi faydali
bulunmustur (Can, 2007). Hésmerime, hijyen, tirin ve surec¢
optimizasyonu acgisindan olumlu etki eden starter kulttirlerin
kullanildigi trtnler kontrol grubu hdésmerimlerine goére
duyusal olarak daha ytuksek begeni almistir (Cizelge 2).

Cizelge 2. Farkl starter kulturleri kullanilarak elde edilen
hosmerimlerin duyusal degerlendirme toplam puanlar: (Can,
2007)

20 -
18 — -
16 Sy E

— — - M H — - |3 Duyusal degerlerin

A — ] — ] toplam puanlan

Duyusal degerlerin toplam
puanlar

14
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10
g 4 — — - - -
6
4
2
0

1 2 3 4 5 5]
Ornekler

Sonuc¢

Balikesir HOosmerim Tatlisi, y6renin zengin tarimsal ve
hayvansal kaynaklarinin kullanimiyla tUretilen, kendine has
tadi ve aromasi olan ve sehir ile 6zdeslesmis bir tatlidir.
Cografi isaretli bir irtin olmasiyla da Balikesir icin tescillenmis
bir kultirel mirastir. Kulttirel mirasin gerek tulke capinda
gerek dinya capinda bilinirligi ile sehir tanitilmis ve yoéresel
lezzetler globalde begeniye sunulmus olur. Zaruri olarak bir
beslenme engeli ve/veya beslenme tercihlerindeki farklilik
sebepleriyle yeme-icme sektériinde olusan taleplerin yoéresel
lezzetler icin de karsilanmasi, her bireyin yoresel lezzetleri
tiketebilme olanagi, gastronomi turizminin gelisimi, globale
acilma, rekabet edilebilirligin saglanmasi acisindan 6nemlidir.
Bununla birlikte mikrobiyolojik acidan riskli ve raf émru kisa
olan Balikesir Hosmerim Tatlisi’nin ticari satisinin daha etkin
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olabilmesi icin kalite kriterlerinin standardize edilmesi
elzemdir. Hammaddelerinin, Uretim metodunun
standartlastirilmasi ve optimizasyonu ile Balikesir Hésmerim
Tatlis1, global pazarda yer alabilecek ve Balikesir’in tanitimu,
gelisimi ve kalkinmasina daha fazla katkida bulunabilecektir.
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BALIKESIR’DE ZEYTINYAGI URETIiMi ve GELiSIMINE
YONELIK YENi PERSPEKTIFLER*
Derya Arslan*, Selman Tirker

Giris
Dinyada yaklasik 40 tulkede yetistirilen zeytinin Uretiminde
Ispanya, Italya, Yunanistan, Portekiz, Turkiye ve Tunus basi
cekmektedir. Dunyada yaklasik 10.6 milyon hektar
alanda 16.6 milyon ton zeytin Uretimi yapilmaktadir. Dlnya
zeytinyag tretiminde 1 milyon tonu asan Uretimle Ispanya ilk
sirada yer almaktadir. Turkiye ortalama 300 bin ton ile
genellikle ilk 5 tilke igerisinde yer alir. Ulkemizde zeytin dikim
alanlar1 2014 yilinda 938.000 hektara ulasmistir. Tarim ve
Orman Bakanligr verilerine gore Turkiye’de yaklasik 168
milyon adet meyve veren, 28.5 milyon adet meyve vermeyen
agac mevcuttur. Turkiye’de zeytin Uretimi acisindan O6nemli
bolgeler Ege, Akdeniz ve Marmara Bolgeleridir. Uretim
kapasitesi acisindan baslica iller Manisa, Aydin, Mugla, Bursa,
Balikesir ve Izmir’dir. Ege bdlgesinde zeytincilik Izmir'den
baslayarak, Kuzey Ege olarak tabir edilen Canakkale ve Kaz
Daglari’nin gliney yamaclarindan doguya dogru kiy1 seridi
boyunca  uzanmaktadir. Bu cografyada jeomorfolojik
faktorlerin de etkisiyle 06zel nitelikli zeytin ve zeytinyagi
olusturabilecek optimum bir iklim vardir. Balikesir'de
zeytincilik cok eski tarihlere dayanir. Osmanli déneminden
beri ulkenin zeytinyagini karsilayan o6nemli bir havzadir.

Bu calisma, 03-05 Kasim 2023 tarihlerinde duizenlenen “Balikesir®in
Kultarel Mirasi-II” baslikli  Sempozyumda sunulan “Balikesir’de
Zeytinyagi Uretimi ve Gelisimine Yénelik Yeni Perspektifler” adh
bildirinin gézden gecirilmis ve genisletilmis halidir.

Prof. Dr., Necmettin Erbakan Universitesi, Mtihendislik Faktiltesi, Gida
Mtuhendisligi Bélimt, Konya, dears@erbakan.edu.tr

Prof. Dr., Necmettin Erbakan Universitesi, Mtihendislik Faktiltesi, Gida
Mtuhendisligi Bolimi, Konya, selmanturker@gmail.com
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Balikesir'de 2022/23 sezonunda 35.000 ton zeytinyagi
Uretilmistir. Meyve veren agac¢ sayisi bakimindan Turkiye’de 7.
siradadir. Balikesir ili Turkiye’deki toplam zeytin Uretiminin
ortalama %14"nt karsilamaktadir. Zeytinliklerin en yogun
bulundugu alan Edremit Korfezi cevresidir. Ulkemiz
zeytinciliginde buytk payr olan ©6nemli sehirlerinden
Balikesir’de uretilen zeytinyagi miktarinin, kalitesinin ve tlke
ekonomisine katkisinin artirilmasi1 gerekmektedir. Buradan
hareketle, bu derlemede Balikesir 06zelinde Ulkemiz
zeytinciliginin  mevcut durumu ve cesitli acilardan
gelistirilmesine yonelik atilabilecek adimlara yer verilmistir.

1. Diinyada ve iilkemizde zeytinyag: iiretimi

Turkiye’de 2012-2016 yillarinda ortalama 161 bin ton
zeytinyagr  Uretilmis ve 41 bin tonu ihracatta
degerlendirilmistir. 2020/21 sezonunda 193 bin ton Uretim
olmustur. Bu sayilarla tretimde diinya 7. si, ihracatta ise
diinya 5. si olmustur (Cizelgeler 1 ve 2). Ispanya ve Italya
diinyada =zeytinyag TUreticisi tulkeler siralamasinda basi
cekmektedirler. Ayni zamanda Onemli miktarda zeytinyagi
ithalat1 da yapmaktadirlar. Dis tulkelerden aldiklar1 dékme
zeytinyagini isleyerek 6nemli ihracat geliri elde etmektedirler.
ABD, Dunyada zeytinyagi ithalatinda birinci siradadir (Savran,
2017).

Cizelge 1. Dunya zeytinyag Uretiminde tulkelerin siralamasi
(bin ton)

Diinyadaki
2012/13 | 2013/14 | 2014/15 | 2015/16 :r{‘u'k iiretim
pay1 (%)
ispanya 618 1.782 842 1.300 1.135 41
italya 416 464 222 350 363 13
Yunanistan | 358 132 300 300 273 10
Tunus 220 70 340 140 193 7
Suriye 175 180 105 215 169 6
Tiirkiye 195 135 170 143 161 6
Dtinya 2.402 3.253 2.444 2989 2772 100

Cizelge 2. Dlinya zeytinyagi ihracatinda tilkelerin siralamasi
(bin ton)
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4 villik Diinyadaki
2012/13 | 2013/14 | 2014/15 | 2015/16 yuis
ort. iiretim
pay1 (%)
ispanya | 198 290 225 235 237 29
italya 218 233 206 220 219 27
Tunus 170 58 303 115 162 20
Portekiz | 51 54 53 56 53 7
Tiirkiye | 92 35 15 20 41 5
Dtinya 843 785 892 775 824 100

Turkiye’de zeytin dikim alanlar1 1995°de 543 bin hektar
duizeyinde iken, 2014 yih itibariyle 938 bin hektara ulagmistir.
2000li yillara gecildiginde 100 milyon agacimiz bulunurken,
2015 yilinda 170 milyona yukselmistir. Devam etmekte olan
yayim ve destekleme calismalarinin etkisiyle bu say1 her gecen
yil yukselmektedir. Tarim ve Orman Bakanlig agac verileri
esas alinarak Turkiye genelinde; toplam 167.652.603 adet
meyve veren, 28.456.586 adet meyve vermeyen aga¢ mevcut
olup, meyve veren aga¢ sayisinda 2021/22 sezonuna gore
%1.86 artis olmustur. Agac basina 17.8 kg zeytin elde edildigi
buna bagli olarak toplam elde edilecek zeytin miktarinin
2021/22 sezonuna gore %71 artarak 2.976.654 ton olacagi
tahmin edilmistir (Savran, 2017).

Turkiye’de Marmara, Ege ve Akdeniz boélgelerinde zeytin
6nemli bir ekonomik degerdir. Bolgelere gére cok sayida farklh
cesit yetistiriimektedir. Zeytin ve zeytinyaginin lezzeti ve
aromasi yetistirildigi yerin ekolojik sartlarindan buytk 6lctide
etkilenir.
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Resim 1. Turkiye’de zeytin yetistirilen bélgeler (Savran, 2017).

Turkiye’de Ege, Marmara, Akdeniz, GlUneydogu Anadolu ve
Karadeniz Boélgeleri olmak Uzere toplam bes bolgede
zeytincilik, 29 ilde zeytin Uretimi yapilmaktadir. Zeytinliklerin
yaklasik %75’ daglik arazilerde olup %85’ sulanmamaktadir.
Sulanan zeytinliklerden cogunlukla sofralik zeytin elde
edilmektedir (Ozaltas ve ark., 2016). Turkiye’de zeytin tretimi
acisindan o6nemli boélgeler Ege, Akdeniz, Marmara ve
Guneydogu Anadolu Bélgeleri; Giretim kapasitesi acisindan en
onde gelen iller ise Manisa, Aydin, Balikesir ve Izmir'dir. Ege
boélgesinde zeytincilik Izmir’den baslayarak, Kuzey Ege olarak
tabir edilen Canakkale ve Kaz Daglar’nin glney
yamacglarindan  doguya dogru kiy1 seridi  boyunca
uzanmaktadir. Bu cografyada jeomorfolojik faktérlerin de
etkisiyle 6zel nitelikli zeytin ve zeytinyagi olusturabilecek
optimum bir iklim vardir. Zeytincilik, Ege Bolgesi ve Guney
Marmara’da gerek isletme gerek kooperatiflesme gerekse
bilimsel arastirma faaliyetleri anlaminda énemli bir ekosistem
haline gelmistir (Hayret¢i, 2022).

Marmara Bolgesinde, Gemlik cesiti yaygindir. Boélge
zeytinliklerinin yaklasik %75-80’1 bu cesitten olusur (Gemlik,
Mudanya, Erdek, Edincik, Tirilye). Edincik Su (Bursa, Yalova,
Kocaeli), Beyaz yaglik, Esek zeytini, Sam ve Siyah salamuralik
bolgede tarimi yapilan diger 6nemli zeytin cesitleridir. 2014 ve
2015 yillarinda Turkiye’de zeytin yetistiriciliginin
gerceklestirildigi bolgelerdeki cesitlerin yltizde dagilimlarina
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bakildiginda toplam zeytin agaci varhigimizin, %48.7’si Gemlik,
%20.6’s1 Ayvalik, %19.1'i Memecik, %7.51 Domat ve %3.7’si
diger cesitlerden olusur. 2021 yili itibariyle 2 adedi melez, 1
adedi klon olmak tuzere toplamda 100 adet tescilli cesit
bulunmaktadir. Bu cesitlerden Gemlik, Ayvalik, Memecik ve
Domat disinda kalanlar sinirli miktarda Uretilmektedir
(Ozaltas ve ark., 2016).

Meyve Veren ve Toplam Zeytin Agaci Sayisi
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Sekil 1. Tuarkiye’de 2022 /23 yili zeytin agaci varlig: (UZZK,
2022).

Turkiye’de 1995-2002 yillar1 arasinda dekar basina zeytin
verimi 95-325 kg/da arasinda degisirken, 2008 yili1 sonrasinda
180-225 kg/da civarindadir. Veriler, periyodisite siddetinin
azaldigini, ortalama verimin bir miktar arttigini géstermistir
(UZZK, 2022).
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Elde Edilecek Zeytinyagi (Ton)
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Sekil 2. 2011 yilindan itibaren Turkiye’de Uiretilen zeytinyag:
miktar (UZZK, 2022).

2. Balikesir’de Zeytinyag: Uretimi

Zeytinyagr Uretimi ve tuketimi Osmanli’'ya Roma ve
Bizans’tan gecmistir. Turkler uzun bir slre zeytinyagina
yemeklerinde yer vermemistir. Osmanh saray mutfaginda, yag
olarak ilk sirada sadeyag gelmekteydi. Tirk mutfaginin, gécebe
yasamin etkisiyle hayvansal yag ve yerlesik hayatin simgesi
zeytinyaginin birlesiminden olustugu belirtilir. Zeytinyagi,
Osmanli déneminde ciddi bir ticaret Grinuydu. Zeytinyaginin
tiketim maddesi olarak kullanilip kullanilmadigina dair
kayitlar bulunmasa da saray mutfagindaki ilk kayitlarina
Fatih Sultan Mehmet déneminde rastlanmistir. 19. ylzyilin
baslarina kadar zeytinyag: aydinlatmada, sabun yapiminda ve
merhem ana maddesi olarak kullanilmistir (Bozkurt, 2022).

Osmanli mutfaginda Istanbul’a zeytinyagi getirtilen
bolgeler; Midilli, Kazdagi, Girit, Kandiye, Hanya, Resmo ve
Atina’dir. Edremit, Izmir, Molova, Ayvalik, Agriboz ve Cunda
Adasi’ndan da zeytinyag: getirilmekteydi.

Osmanli Imparatorlugu déneminde de Balikesir civarinda
zeytincilik cok gelismisti. Agirlikli olarak Rumlar tarafindan
yapilmaktaydi. Midilli, Edremit, Ayvalik, Burhaniye, Altinova,
Candarli, Girit, Aydin, Armutabad Osmanh Devletinin zeytin
ve zeytinyag ihtiyaclarini karsilayan merkezlerdi. Ozellikle
Edremit Korfezi ile Ege Adalarnt (Midilli ve Girit) Osmanl
Devleti'nin zeytinyagl deposu haline gelmisti. Ayvalikin o
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dénemde nutfusunun 6nemli bir kismi Rumdu. Rumlarin bu
bolgeye gelmesi, bolgede zeytincilige ivme kazandirmisti. 19.
yuzyilin ilk ceyreginde Ayvalik’in ntifusu 25.000 civarinda idi.
Bu yorede 22 adet zeytinyag fabrikasi, 30 sabunhane, 80
civarinda yag degirmeni bulunmaktaydi (Dogan, 2007).
1894°de Ayvalik’ta 26 sabunhane, 78 zeytinyagi degirmeni ve 7

zeytinyag fabrikasi yer aliyordu (Unsal, 2003).

Resim 2. Ge¢miste Guire’de kullanilan bir zeytinyag: fabrikasi.

Osmanli déneminde Ayvalik nufusunun O6nemli bir
kismi Rum’du. Bu cevredeki zeytinlikler nifus mubadelesi
sonrasinda mtubadele ile gelenlere teslim edildi. Ayvalik’ta
nufus dengesinin Musliimanlar lehine saglanmasi amaciyla,
Rumeli’den gelen muhacirlerin 6ncelikli olarak, bu bdlgede
iskan edilmesine dikkat edilmistir. Zeytinlikler zeytin isinden
anlayan halka verilmeye calisiimasina ragmen; bu cevredeki
agaclar bakimsiz kalmistir. Trakyah gocmenlerin bu faaliyeti
bilmemeleri zeytinciligin gerilemesinin nedenlerindir (Ertin,
2000).

Balikesir ve Edremit Korfezi denilince akla gelen ilk tarim
urunu zeytindir. Zeytincilik, gunumuzde ybrenin
ekonomisinde ®nemli paya sahiptir. Ulkemizde en fazla
zeytinyagi uretilen ilk bes ilimiz, sirasiyla Manisa, Mugla,
Aydin, Izmir ve Balikesirdir. Bu illerin, toplam zeytinyagi
Uretiminin  %69.5’ini  tesgkil ettigi tahmin edilmektedir.
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Jeomorfolojik Ozellikler Balikesir ve Edremit koérfezinin iklim
sartlarini etkiler. Yoreyi kuzeyden ve dogudan kusatan yuksek
yer sekilleri kis aylarinda soguk hava kttlelerinin olumsuz
etkisini azaltarak, yérede Akdeniz ikliminin yil boyunca etkili
olmasini saglamaktadir. Ayni sekilde toprak, bitki ortisti ve
hidrolojik o6zellikler de bundan etkilenmektedir (Kocadagli,
2009).

Balikesir'de 2022/23 sezonunda 35 bin ton zeytinyagi
Uretimi gerceklesmis, iller siralamasinda 5. sirada yer almistir
(Cizelge 3).

Cizelge 3. Turkiye’de iller bazinda 2022 /23 zeytin ve zeytinyagi
rekoltesi (UZZK, 2022)

AGAG SAYIST B:i:a Elde |Yemeklige Yaghga Elde Ze\l‘til;%;agﬁ

. | Edilecek | Ayrilacak Aymlacak Edilecek |,/ _7°F

ILLER Meyve Meyve | Zeytin Zevtin | Zevtin Zevtin Zevtinvass Igin Zeytin

Veren | Vermeyen | Danesi : ; . ytmyag Danesi
- . (Ton) (Tomn) (Tomn) (Ton) .
Kg) (Ke)
BURSA 11.844.598 | 178.642 21,2 | 250598 | 199.046 51.552 10.300 5,0
CANAKKALE 5.085.598 | 477.714 156 | 79.512 12.772 66,741 12.461 54
BALIKESIR 11.402.687 | 551.043 213 | 242719 56.612 186.106 35.253 53
TEKIRDAG 968.866 76,525 8,0 7.762 4,661 3.102 620 5,0
[ZMIR 17.654.433 | 3788484 | 191 | 337.298 | 49.697 287.601 55.393 52
MANISA 22.876.682 | 4.669.682 | 270 | 617.038 | 223.774 393.263 78.647 5,0
AYDIN 22,662.164 | 2421767 | 19,0 | 429.860 77.906 351.954 61.609 57
MUGLA 18.022.737 | 2150599 | 21,8 | 392104 | 24438 367.666 62.235 59
ADANA 3.045.567 | 228.030 120 | 36.500 4.000 32.500 6.500 5,0
ANTALYA 4.687.168 | 927.533 156 | 73.000 3.000 70.000 14.000 5,0
GAZIANTEP 9.182.307 | 1.217413 | 16 14.500 1.000 13.500 3.000 45
HATAY 14,130,053 | 2.673.400 | 10,3 | 145.000 10.000 135.000 27.000 5,0
KAHRAMANMARAS | 1530930 | 1.522.020 | 10,5 16.000 1.000 15.000 3.000 5,0
KILIS 3.225.689 | 623.409 8,4 27.000 1.000 26.000 6.500 4,0
MERSIN 10.910.246 | 3.164.048 | 174 | 190.000 | 25.000 165.000 30.000 55
QSMANIYE 4.380.011 | 839.755 114 | 50.000 5.000 45,000 9.000 5,0

Balikesir ili, Turkiye toplam zeytin Uretiminde yaklasik
%1417k kismi karsilamaktadir. Zeytinliklerin en yogun
bulundugu alan Edremit Kérfezi cevresidir. Ulkemizdeki zeytin
agaci varliginin 6nemli bir kismi1 Edremit Koérfezi cevresinde yer
alir. Balikesir’de yer alan zeytinlik alanlarin yaklasik %901
Edremit Korfezi kiyillarinda bulunmaktadir. Cografi sartlarin
uygun olmasindan dolay1 yerlesme tarihi oldukca eskiye
dayanan bu bélgede zeytincilik ilkcaglardan itibaren en 6nemli
tarimsal faaliyet olmustur (Kocadagli, 2009). Edremit
bolgesinde nufusun yarisindan fazlasinin gecim kaynag
zeytindendir ve yoredeki ticari faaliyetlerin btytk kismi zeytin
ve zeytin UrUnlerine dayalidir. Edremit Korfezi kiyilarinda;
Burhaniye, Go6me¢, Havran Edremit, Ayvalik kisimlarinda
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zeytinyagr Uretimi agirhk gosterirken; Bandirma, Gonen
Erdek’de sofralik zeytin Uretimi 6n planda yer almaktadir
(Kocadagli, 2009).

Genel olarak Ayvalik ilcesinde verimlilik seviyesi daha
dustuktir. Gomec ilcesinde agac veriminin Ayvalik ilcesine
kiyasla biraz daha fazla oldugu gortlmektedir. Agaclarin
doluluk miktarinin distk olmas: kurakliga dayandirilmistir.
Ayvalik ve Gomec ilgesinde yasanan dolu yagisit bu boélgelerde
meyve dokulmelerine ve meyvelerde zarara sebebiyet
verebilmektedir. Balikesir ilinde bazi boélgelerde zeytin cicek
acma doneminde yuksek sicakliklarin yasanmasindan dolay:
rekolte kayiplar1 ortaya cikmaktadir. Havran Ilcesinde trin
verimliliginde dalgalanmalar goérulmektedir. Bolgede Gemlik
zeytin ¢esidinin fazla olmasi, agaclarin genc ve verimli olmasi
ve bunlara ek olarak sulanan kisimlarin yogun olmasi
sebebiyle diger ilcelere gére Urltin verim ve kalitesinin ylksek
oldugu belirtilmektedir (UZZK, 2020). 2012/2013 sezonundan
itibaren Balikesir'in son doénemlerde zeytin Uretiminde;
Uretimde var yil1 yok yili sorunundan ziyade iklim sartlarindan
kaynakli sapmalar oldugu gérulmustur (UZZK, 2021).

Cizelge 4. Balikesir’de son 11 yillik zeytin ve zeytinyag: iretim
miktarlar (ton) (UZZK, 2021)

AGAC SAYISI B‘:’E;‘}fﬂ Elde | Yemeklige | Yaghga Elde 1Kg.

M| e [ v | zen | S At | A | | R
- . : eytin eytin eytin ytinyag: | Icin Zey

Veren Vermeyen D&gj’ (Ton) (Ton) {Ton) (Ton) Danesi (Kg)
2012-2013 | 10.862.683 | 568.493 16,5 178.787 34.877 143.910 28.782 5,0
2013-2014 | 10.826.051 | 543.244 6,7 72.704 26.407 46.296 9.448 5,0
20142015 | 10.772.039 | 529.660 14 149.768 28.549 121.219 24244 5,0
2015-2016 | 10.829.549 | 569.462 55 59.774 15.160 44 583 8.917 5,0
2016-2017 | 10.888.511 | 510.065 17 187.282 28.689 158.593 22.290 7,0
2017-2018 | 11.024.813 | 497.990 223 245.392 40.688 204.704 34579 5,9
2018-2019 | 11.038.624 | 473.990 10,0 109.902 | 26.455 83.447 15.269 55
2019-2020| 11.085.551 | 503.547 14,7 163.131 41.307 121.824 24365 5,0
2020-2021| 11.156.055 | 571.645 11,7 130.575 14.958 115.617 20.777 5,6
2021-2022 | 11.320.434 | 555.862 15,7 177.833 42,993 134.840 26.850 5,0
2022-2023| 11.402.687 | 551.043 21,29 242719 56.612 186.106 35.253 513

UZZK 2022-2023 uretim sezonu zeytin ve zeytinyagi
rekoltesi wulusal resmi tespit heyetinin raporuna gore
Balikesir’de meyve veren 11.402.687 adet zeytin agaci; agac
basina ortalama 21.29 kg zeytin hesabiyla toplam 242.719 ton
zeytin tanesi elde edilecegi, bunun 56.612 tonunun sofralik,
186.106 tonunun yaglik olarak islenecegi, ortalama 1/5.3
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randiman ile 35.253 ton zeytinyagi elde edilecegi
ongoérdlmustir.

Balikesir'de son yillarda, ova tabanlarina yeni
zeytinliklerin kuruldugu belirtilmistir. Ozellikle Edremit-
Burhaniye-Havran ve GoOmec¢ ovalarinda cok sayida yeni
zeytinlik  géralmustir. Ancak bu verimli topraklarin
bulundugu alalarin zeytinlik yerine yilda birden fazla Urtn
veren bitkilerle degerlendirilmesinin daha verimli olacag:
belirtilmistir (Kocadagli, 2009).

Turkiye’deki zeytin agaclarinin yaklasik %7’si Edremit
korfezi cevresindedir. Ulkemizdeki toplam zeytinin %341 bu
yorede uretilir. Korfezde “yaglik zeytin dagda, sofralik ise ovada
yetisir’ s6ztine uyumlu olarak; Kazdaglar1 ve Madra Dagi’nin
Ege Denizime bakan yamaclarinda kaliteli yag, sahil
kesimindeki diiz alanlarda yesil sofralik zeytin Uretimi 6ne
cikmaktadir (Efe ve ark. 2013).
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Resim 3. Edremit Korfezine ait harita (Efe ve ark., 2013).

Edremit Korfezi cevresi zeytin yetistiriciligi bakimindan diger
bolgelere gore iklim, anakaya, jeomorfoloji, toprak ve nem
bakimdan en uygun ekolojik sartlara sahiptir. Buna bagh
olarak bu bélgede yetisen zeytin ve elde edilen yagin kendine
0zgli lezzet ve aromasi vardir. Yoreyi kuzeyden ve dogudan
kusatan yuksek yer sekilleri kis aylarinda soguk hava
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kutlelerinin olumsuz etkisini azaltarak, yoérede Akdeniz
ikliminin yi1l boyunca etkili olmasini saglar. Ayni sekilde
toprak, bitki oOrttisi ve hidrolojik oOzellikler de bundan
etkilenmektedir (Efe ve ark., 2013).

Iklim 6zellikleri bakimindan Edremit Yéresi diger zeytin
yetistirilen yorelerle kiyaslandiginda, yillik ortalama sicaklik
degerleri (16°C), en soguk ay ortalama sicakliklari (7.1°C), en
sicak ay ortalamalar1 (26.2°C) gibi degerlerin optimum oldugu
belirtilmistir. Zeytinin cicek tomurcugu olusturmaya ve
gelistirmeye basladigt Mart ve Nisan aylarinda en uygun
sicakliklar 8.60°C ile 17.0°C’ler arasindaki degerlerdir. Edremit
yoresi 9.6°C ve 14.4°C arasindaki sicaklik degerleriyle bu
fenolojik devre icin uygun sartlara sahiptir. Zeytin agacinin
cicek agcma dénemi olan mayis ayinda, fizyolojik faaliyetler icin
optimum sicakliklar 17- 21°C arasindadir. Edremit ve
Bakircay yoreleri ortalama 19°C’yle yine optimum degerler
gostermislerdir. Zeytin agacinin meyve baglama dénemi olan
haziran ayinda Edremit ve komsu yo6relerin tamami 23.80C ile
optimum sicakliklar olan 21.6-25.9°C ler arasinda sicaklik
degerlerine sahiptir. Meyvelerin buyudigd ve gelistigi bir
dénem olan Temmuz ve Agustos aylann icin optimum
sicakliklar 23-28°C ler arasindaki degerlerdir. Edremit ve
komsu yorelerin, s6z konusu aylara ait ortalama sicakliklar
bu aralikta yer aldigi belirtilmistir (Efe ve ark., 2013).

Zeytin tariminin yapildigi bolgelerde yillik yagis degerleri
541-1157 mm’ler arasinda degisir. Zeytinin cicek tomurcugu
olusturma ve cicek acma doénemi olan Ilkbahar mevsiminde
optimum yagis araligi 145- 305 mm’ler, sonbahar mevsiminin
optimum yagis degerleri 92 - 232 mm’ler arasindadir. Edremit
Yoresi ve komsu yoreler bu araliklarda yagis degerlerine
sahiptir. Yaz mevsiminde bu yoérede karsilasilan su
noksanliklarinin agacin yeralti sularindan yararlanmas: ile
pozitif bir etkiye dontiserek zeytinin meyve ve yag kalitesini
olumlu yénde etkiledigi bildirilmistir (Efe ve ark., 2013).

Zeytin tariminin yogun olarak yapildig yorelerde yillik
ortalama nispi nem orani %57-%72 arasindadir. Dikili Kasim,
Edremit ise Aralik ayinda eristikleri %76 nispi nem oranlariyla
bu degere en yakin yerler olarak 6n plana c¢ikar. Yaz
mevsiminde %60 oranini asan nem miktari, agaclarin
transprasyon siddetini azaltmasi dolayis ile zeytin meyvesinin
bluylUmesi/gelismesi Uzerine olumsuz etki g6stermektedir.
Bergama ve Edremit’in yaz mevsimine ait nispi nem oranlari,
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bu degerden dusuik olup, s6z konusu fizyolojik faaliyetler icin
daha uygun sartlara sahip olduklarn bildirilmistir.

Bolgeye hakim rtzgarlar butin yil (kuzeybati yonlua
ruzgar hari¢c) nemli ve ilik hava getirirler. Boylece, sicaklik,
yagis, nem ve ruzgar olarak dort ana klimatik faktérin
parametreleri birlikte incelendiginde Edremit, rlzgarlar
bakimindan optimum sartlara bir alan olarak 6n plana
cikmistir. Boylece, birka¢ kuicik 6zellik disinda, tim klimatik
parametreler icin, Edremit Yo6resinin, zeytin yetistiriciligi
bakimindan komsu yoérelere goére en ideal sartlara sahip ve bu
nedenle de zeytin ve yag gibi Girtinler acisindan kendine 6zgt
ve farkli oOzellikleri bulunan bir yére oldugu sonucuna
varilmistir (Efe ve ark., 2013).

Edremit Yoresinde zeytin tarimi yapilan alanlar,
kuzeyde Kazdagi'nin gliney yamaclarindan baslayarak doguya
dogru kiy1 seridi boyunca uzanmaktadir. Gliineyde ise Madra
Cayr’na kadar olan kiy1 duzlikleri ve gerisindeki tepelik
alanlarda yogun sekilde zeytin tarimi yapilmaktadir. Yérenin
dogusunda zeytinlik alanlar Kucik Sapci esigine kadar
ulasmaktadir. Yorenin, jeomorfolojik yiksek yer sekilleri ile
cevrelenmis olmasi, Ozellikle de kuzey yonli soguk hava
kuitlelerine kapali bir havza niteligini tasimasi, zeytin tarimina
uygun bir ikliminin olusumunu saglamistir. Yoérede kuzey
kiyillara paralel uzanan bir ova niteligini gésteren dtzltkler;
orta ve giney kesimlerde bulunan Edremit ve Gémec¢ ovalari,
bunlar ile daglik araziler arasinda yer alan az egimli dalgali
ylzeyler, zeytin tarimina cok elverisli alanlardir.

Edremit Yoresinin zeytin tariminin yapildigr alcak
kesimlerinde, tortul kayaclarin Uzerinde nétr ve hafif alkali
ozellikte, zeytin agacinin koék sisteminin rahat gelisimine
imkan saglayan, gevsek toprak turleri bulunur. Kaynaklarda,
zeytin tariminin, maki ve ormanlarin aleyhine, Ust sinirin
yukseltilerek, optimum olarak yetisebilecegi ortam sartlarinin
disina tasinmasinin, zeytin tarimi acisindan riskli oldugu
belirtilmektedir (Efe ve ark., 2013).

3. Zeytin ve Zeytinyag1 Uretiminde Sorunlar ve

Co6ziim Onerileri

Balikesir ve dolayisiyla tilkemiz zeytinyag: Uiretiminde var
olan bazi sorunlara ¢6ziim getirildiginde UGretim ve satista arzu
edilen noktaya wulasilacaktir. Bu konuda 6ncelikle zeytin
tarnminda gerekli iyilestirmelerin yapilmas: sarttir. Turkiye'de
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zeytinliklerin %75inin meyilli arazilerde bulunmasi mekanik
hasat bakimindan sinirlamaktadir. Mevcut zeytinliklerde
Oncelikle, dal sarsici, dal cirpici ve tarak seklindeki hasat
aletleri kullanimi icin bu ekipmanlar destek kapsamina
alinmali, mekanik hasadi mtmkin kilacak alt yapinin
olusmasi icin, agronomik calismalar devam ettirilmelidir.
Zeytinyag kalitesini arttirmak icin erken hasat ve temiz Urtin
sloganinin tesvik edilmesi de 6nerilmektedir. Zeytin hasadinin
daha erkene cekilmesi pek cok avantaj saglayabildiginden,
erken hasat (yesil olum ve pembe olum yaglari gibi) sizma
zeytinyagi Uretimi tesvik edilmelidir. Fabrikaya gelen tirintin
yigilmasi, zeytinlerin temiz toplanmamasi, dip ve Ust
Urlnlerinin karigsmasi bu sUrecte karsilasilan sorunlardandir
(TBMM, 2008). Diger bir problem ise zeytinliklerin rant elde
etmek amaciyla kullanilmalaridir. Bu alanlarin iskana
acilmasinin veya otele dénutsttirtilmesinin 6ntine gecilmelidir
(https:/ /www.gemlikzeytini.net).

Uretimin arttirlmas1 amaciyla dogru yonlendirme ile
fidan Uretimine agirlik verilmesi gerekmektedir. En yaygin ve
kolay erisilen cesit olarak “Gemlik fidan1” yerine uygun cesitler
ekilmelidir. Cografi yore ile O6zdeslesmis cesitlerin diger
bolgelere dikimi engellenmelidir. Her bélgenin yerli cesitleri
arasindan yuksek Urtin ve agac Ozellikleri gOsteren cesitler
secilerek 1slah calismalar1 yuriattlmelidir. Kuzeyde, daha
yuksek rakimli, nispeten sulama icin su kaynaklarinin
bulunabildigi yerler yeni zeytin plantasyonlar1 icin
degerlendirilebilir. ~Kurak kosullara adaptasyonu olan
cesitlerin secilmesi dénerilmektedir. Ureticilerin, arazinin yapisi,
konumu, iklim ve toprak o6zellikleri dikkate alinarak cesit
seciminde uzmanlara veya arastirma enstittilerine danismalari
gerekmektedir. Ayn1 zamanda ylUksek verim ve son Urlinin
kalitesi arasinda bir denge saglamak icin zeytin hasat
zamaninin yeniden tanimlanmasi, yeni zeytin 1slah
calismalarinin yapilmas: énemlidir. Iklim degisikligi ile ilgili
olarak zeytin genotiplerinin davranislarina odaklanilmali ve
yeni zeytin cesitlerinin seciminde hastalik ve zararlilara karsi
diren¢, yuksek sicakliklara, kurakliga ve tuzluluga karsi
dayaniklilik, sofralik ve yaghk zeytin kalite ve saghk
Ozelliklerinin Ustin olmasi1 gibi kriterler dikkate alinmalidir.
Teknigine uygun ve analize dayali glibreleme tesvik edilmelidir.
Yaprak ve toprak analizlerinin yaptirilabilecegi bolgesel
laboratuvarlarin sayilar1 arttirilmalidir. Verticillium solgunlugu
gibi cesitli hastaliklarin 6nlenmesi icin calismalarin tesvik
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edilmesi o®nerilmektedir. flaclanan alanlar genisletilmesi,
teknigine uygun yapilmasi, hastalik ve zararlilarla muticadelede
yeni yaklasim ve ydntemlerin gelistirilmesi, genis spektrumlu
ilac  tuketiminin minimize edilmesi de alt1 c¢izilen
noktalardandir. Boélgede en 6nemli zeytin zararlisi olan zeytin
sinegi sayimina 6nem verilmeli ve belirli bir sayiy1 astiginda
ilaclama ihmal edilmemelidir. Zirai ilaclama yaninda biyolojik
mucadele de degerlendirilmelidir.

Zeytinliklerin sulama oranini artirmak icin damlama
sulama gibi modern sulama ydntemleri kullanilmalidir. Toprak
erozyonuna karsi teraslama calismalarn tesvik edilmelidir. Agac
basina verimi artirmak amaciyla yasl agaclar kademeli olarak
genclestirmesinin ayni zamanda makineli hasada uygunlugu
saglayip, Uiretim maliyetini azaltacag: belirtilmektedir. Ozellikle
korfezin kuzeyinde yamaclarda yer alan zeytinliklerde,
budayarak genclestirme islemi yapilmasi 6énerilmektedir.

Mekanik hasat yayginlastirilmali, yardimci1 malzemelerin
temini kolaylastirilarak hasattan sonra zeytin kalitesinin
dismesi Onlenmelidir. Sertifikali fidan kullanilmasina verilen
destekler, mevcut zeytinliklerin imar ihyasinda da verilmelidir.

Zeytin Ureten isletmelerde bugline kadar yapilan
sosyolojik ve ekonomik calismalarda Uretici geliri ile
zeytinliklerin bakimi arasinda yuksek bir korelasyon
saptanmistir. Verimliligin ve kalitenin artmasi, Uretici
gelirindeki artisla dogrudan ilgilidir. Geliri azalan Tretici
zeytinliklere gereken bakim islemlerini yapmamakta ve verim
azalmasi yasanmaktadir. Devlet tarafindan Cciftcilere verilen
tarimsal destekler mutlaka arttirilmalidir. Son yillarda
zeytinyagi destegi ve dogrudan gelir destegi uygulamalar:
mevcuttur. Bu desteklerden yararlanan ciftci sayisi
artirilmalidir. Kulttrel islemlere gerekli 6nem verildigi takdirde
agac basina alinan verim artacaktir. Sayisal anlamda agac
sayisinin ¢oklugundan ziyade, mevcut agaclarin yillik ortalama
verimi de buyuk 6nem tasimaktadir. Agac basina ortalama
verim tilkemizde 9-10 kilo iken, Ispanya’da 25 kilo, italya’da
30 kilo civarindadir. Rekolte tahmin calismalar1 sadece
tecriibeleri ve gozlemlere dayanarak degil, uzaktan algilama
sistemleri kullanilarak, cografi bilgi sistemi ve glivenilir bir veri
tabani olusturulmalidir.

Avrupa Birliginin zeytinyag ile ilgili diizenlemelerine,
Topluluk muktesebatinin Ustlenilmesi yakimlaluga
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kapsaminda uyum saglanmasi yanisira bu duzenlemelerle
ulusal politikalarimiz arasinda kiyaslama yapilmasi gereklidir.
Faydali olabilecek  duzenlemelerin  Ulkemizde  hayata
gecirilmesi zeytinciligimizin gelisimine katk: saglayacaktir.
Zeytinyagr sektoértiiniin diinya pazarinda rekabet edebilecek
glice ulasmas1 icin Avrupa Birligi Ortak Tarim Politikas:
kapsaminda zeytincilik faaliyetleri takip edilmelidir. Avrupa
Birligi Ortak Tarim Politikasinda zeytin ve zeytinyagi sektériine
0zel bir 6nem verilmekte, zeytincilikte rekabetin ve pazar
kosullarinin iyilestirilmesi, ciftciye istikrarli bir gelir kaynagi
olusturulmasi1 amaclanmistir. Avrupa Birligi'nde uygulanan
zeytincilik politikalar1 dikkatle takip edilmeli ve zeytincilikte
ortak bir tarim politikas1 yakalanmalidir. Mevzuat gelistirmede
burokratik engeller kaldirilmalidir. Zeytin ve zeytinyagina
iliskin standartlarin glincel tutulmasi énemlidir. Katma deger
tasiyan UrUnlere iliskin yeni parametreler eklenerek
tiketicinin gida glvenligi garanti altina alinmalidir. Uretici
bazinda orgltlenme ve kooperatiflesme orani arttirilmalidir.
Zeytin ve zeytinyaginda en o6nemli tarim satis kooperatifi
TARIStir. Uretici o6rglitleri  Ar-Ge altyapist1 acisindan
desteklenmeli, mevcut turetici o6rglitlerinin isleyisleri gida
guvenligi acisindan denetlenmelidir (Savran ve Demirbas,
2022).

Turkiye’de zeytinyag ihracati genel olarak dustk katma
degerli olan ham yag dékme biciminde yapilmaktadir. Ulkemiz
zeytinyaginin markali ve ambalajli olarak ihracat kapasitesinin
artmasit ve suUrekli bir pazar olusturulmasi, Avrupa Birligi
uUlkeleri ile esit kosullarda rekabet ile mUmkin olabilir. Bu
amacla, tanitimlar yapilarak Tiirk zeytinyagi imaji
olusturulmalidir.

Duinyadaki ekonomik anlamda en ylksek dlizeyde nattirel
zeytinyagi Ureten Akdeniz tulkelerinin (italya, Ispanya,
Yunanistan, Fransa, Tunus, Cezayir ve Fas gibi) aksine, Turk
naturel zeytinyaglarinin fizikokimyasal ve duyusal 6zelliklerine
dayali olarak cesit/bolgesel karakterizasyonu konusundaki
bilgi azdir.

Turizm tulkemiz acisindan o6nemli bir gelir kaynagidir.
Ulkemize gelen misafirlerimize, zeytin ve zeytinyagimiz
konusunda tanimlar yapilmalidir. Bu konuda detayli bilgi “4.
Zeytinyag turizmi” basligr altinda verilmistir. Uluslararasi
alanda yapilan zeytin ve zeytinyag fuarlarina katiim
artmalidir. Tarimsal arastirma ve gelistirme calismalarina
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daha fazla kaynak tahsisi (finansman, bilgi, eleman vb.)
saglanmalidir. Aktif yayim hizmeti uygulamalar: baslatilmalidir
(Savran ve Demirbas, 2022).

Bundan on bes yil 6ncesine kadar Turkiye’de zeytine
elverisli alanlarin belirlenmesi noktasinda eksikligimiz
buyukta (Ozturk ve ark., 2009). Ancak son yillarda glincel
teknolojilerin de kullanilarak elverisli bélgelerin belirlendigi
calismalar yuruttilmektedir. Ornegin, Tugac ve Sefer (2021)in
yuruttikleri calismada, Turkiye’de iklim, toprak ve topografik
faktorlere gbre =zeytin yetistiriciligi icin elverisli yetisme
kosullar1 ve potansiyel araziler cografi bilgi sistemleri tabanl
cok kriterli karar verme yoOntemi ile belirlenmistir. Bu
kapsamda; yillik ve aylik ortalama sicaklik degerleri, yaz
dénemi maksimum ortalama nem, sicaklik, yagis, arazi
kullanim kabiliyeti siniflari, kisitlayic1 toprak 6zellikleri, toprak
derinligi, erozyon, yukseklik ve egim degerlendirme kriterleri
dikkate alinarak uygunluk sinir degerleri belirlenmistir.
Turkiye’de arazilerimizin % 6.7°si (5 254 937 ha) zeytin
yetistirmeye uygunken, % 6.3 (4 940 932 ha) oraninda orta
derecede uygun alan bulunmustur. Zeytin yetistiriciliginde
bolgesel farkliliklarin olusmasinda sicakligin en 6nemli faktér
oldugu sonucuna varmislardir.

Sektér organlarinin yer aldign “ULUSAL bir ZEYTINYAGI
TANITIM PROGRAMT olusturularak, tiretime dayali bir tiketim
politikasindan wuzaklasilmas:i ve hem dUretimde hem de
tiketimde  istikrarli  bir artis trendi olusturulmasi
onerilmektedir. Bunun icin zorunludur. Uzmanlarin yer aldigi
bir komite ile veya bir tanitim firmas: kanali ile sistematik ve
surekli bir calisma programi uygulanmalidir. Tanitim
programina devletin de katkisi saglanmalidir. Ulkemiz
zeytinyagi tiketiminde artis gérilmektedir. Kisi basina disen
zeytinyag tiketimi kg olarak Yunanistan’da 25, Ispanya 15,
Italya 14, Suriye 7, Tunus 6, Fas 2, Turkiye’ de ise 1.8-2 ’dir.
Kaliteli i¢ tuketimin arttirilmasi icin kamu spotlar1 dahil
tanitimlar yapilmalidir. Tanitim ve tiiketimin arttirilmasina, ic
ve dis pazarin genisletilmesine yonelik olarak kamu destekli
calisma grubu olusturulmas: bir diger éneridir (Oztiirk ve ark.
2009).

Ekonomik anlamda 6nem tasiyan mevcut yaglik cesitlerin
(Ayvalik, Memecik, Kilis Yaglik, Nizip Yaglik, Gemlik, Erkence,
Kalembezi vs.) her birinin yaglann pazarda degisik deger
bulabilmektedir. Natlirel zeytinyaglarinda cesit (monokultir
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yag) ve cografi orijin karakterizasyonuna gidilmelidir. AB
nezdinde resmi duzenlemelerin olmasi, buna bagli olarak
Yunanistan, Italya ve Ispanya ‘da bu trtnlerin orijin
garantisini iceren yasal sertifikalarin hizla artmas:1 bu
Urltinlerin kontroliinti gerekli kilmaktadir. Nattirel
zeytinyaglarinda cesit ve cografi koken karakterizasyonunda
genetik markorlerden yararlanilan bazi calismalar yapilmakla
birlikte, daha c¢ok fiziko-kimyasal (saflik kriterleri, fenolik
bilesenler, aromatik profil) ve duyusal 6zellikler coklu veri
analiz teknikleri ile (kemometrik yontemler)
degerlendirilmektedir. Tuark nattirel zeytinyaglarinin
cesit/bolgesel karakterizasyonu konusunda c¢ok az bilgi
bulunmaktadir. Bu amacla cesitli projelerle saglikli veri
tabanlarinin olusturulmasi ve yapilacak olan cografi isaret
calismalar1 icin gerekli bilginin saglanmasi1 gerekmektedir
(Ozttirk ve ark., 2009).

Kucuk ve kendine 6zgli yoOresel niteligi olan tUretim
yerlerinde cok kaliteli ve bélgenin toprak, iklim ve cesit
Ozelliklerini karakterize eden yag Turetimine (butik yag)
gecilmelidir. Uretilen yaglarin buittin 6zellikleri (fiziko-kimyasal
vs.) ve duyusal nitelikleri ambalaj tizerinde kullanilmalidir.

Nattirel  zeytinyaglarinin  ithalat ve  ihracatinda,
zeytinyaginin fiziksel ve kimyasal 06zelliklerinin yaninda
duyusal oOzelliklerinin de dikkate alindigi Uluslararasi
Zeytinyagr Konseyi (UZK) yonetmeliginde yer alir. 2007°de
yurtrlige giren diizenlenmis Turk Gida Kodeksi Zeytinyag: ve
Pirina Yag Tebliginde AB uyumuna da bagli olarak nattirel
zeytinyaglarinin duyusal oOzelliklere de zorunlu analizler
listesinde yer verilmistir. Hali hazirda italya’da 28, Ispanya’da
12, Almanya’da 2 ve Yunanistan’da 1 adet olmak Utizere toplam
43 adet UZK nezdinde kabul goérmus paneller mevcuttur.
Ulkemizde ise UZK ve ulusal kurumlar tarafindan tescil
edilmis 6 adet panel bulunur. Ulkemizin resmi olarak UZK
tarafindan akredite edilmis bir panele ve panelistlere ihtiyaci
bulunmaktadir. Bu paneller o6ncelikle yore ve ceside
bakmaksizin natlirel sizma zeytinyaglarinin genel duyusal
ozelliklerini, daha sonra yerel diizeyde olusturulacak panel
gruplart ile cesit/bolge esasli duyusal karakterizasyonu
belirlemelidir (Keser, Tunalioglu ve Avunduk, 2018).

Zeytin ve zeytinyag sektérii acisindan Cografi Isaret
Sistemi 6nemli olup kurumlar aras: is birligi yapilip bu
konuda zeytinyag: sektérini kucaklayan bir kontrol altyapisi
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hazirlanarak cografi isaret verilmelidir. Boylelikle kaliteli zeytin
ve zeytinyaglarimiz glivence altina alinacaktir. Aksi takdirde
haksiz kazanclara ve karisikliklara neden olacaktir.

Zeytinyagina hile amaciyla cesitli bitkisel yaglarin
(aycicegi, misir, pamuk, findik, kanola ve avokado yag: gibi)
karistirilmasi yani tagsisin belirlenmesi ve engellenmesi, ayrica
natlirel zeytinyaglarinin saflik ve kalite kriterlerinin izlenmesi
icin UZK tarafindan akredite olmus modern laboratuvarlar
kurulmalidir. Diger bir hile yolu olan nattirel zeytinyaglarina
yine kendi tlirevleri olan rafine zeytinyagi, ikinci ekstraksiyon
zeytinyaglari, yemeklik rafine pirina yagt ilavesinin de
onlenmesi icin gereken yasal yap: (denetim ve laboratuvarlar)
olusturulmali ve bu konuda bilimsel calismalar tesvik
edilmelidir (Ticaret Bakanligi, 2019).

4. Zeytinyag: Turizmi

Zeytincilikle ilgili faaliyetleri iceren zeytinyagr turizmi,
gastronomi, doga ve kultirel unsurlar1 bunyesinde
bulunduran bir agroturizm cesididir. Zeytin ve zeytinyag
sadece bir gida trtind degil, toplumun kulttr, saglik, ekoloji,
ekonomi ve turizm gibi diger alanlarina da etki eden dogal bir
miras olarak goérultir (Ruiz Guerra, 2010).

Zeytinyag1 turizminin ekonomiye katkilar1i zeytin ve
zeytinyagl turizminin ekonomiye katkilari; “zeytin tarimindan
elde edilen zeytin, zeytinyagi, sabun vb. trlnlerin tanitilmasi,
bu tUrdnlerin Uretim stlrecglerine dair egitimler verilmesi,
ziyaretcilere kir manzarasi rotalariyla zeytinyag: elde edilmesi
asamalarinin tanitilmasi, zeytinyaginin tadimi yapilarak
gastronomi turizminin yayginlagsmasinin saglanmasi, yerinde
ziyaret hizmeti sunma ve konaklama imkani saglama ve cesitli
aktivitelerin yapilmasi, bodlgesel veya yerel markalasmanin
saglanmasi, zeytinyagi tiketiminin artirilmasi, zeytinyag ile
ilgili Gretimin gelistirilerek cesitlenen Urtnlerin pazarlanmasi,
sadece gida olarak degil hediyelik esya satisiyla gelir artisinin
saglanmasi, zeytinyagi muzelerini ziyaret, ilgili fuar ve
festivallere istirak gibi cesitli hizmetler olarak siralanmaktadir
(Alonso ve Northcote, 2010; Manisa ve ark. 2013, Murgado ve
ark., 2011, Saltik ve Ceken, 2017).

Literatiirde zeytinyag: turizmi ile alakali calismalar
oldukca yenidir. Konuyla ilgili, ispanya (Ruiz Guerra, 2010;
Lopez-Guzman ve ark., 2016; Murgado 2013; Millan Vazquez
de la Torre ve ark., 2014; Alonso, 2015), Italya (De Salvo ve
ark., 2013), Avustralya (Alonso ve Northcote, 2010),
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Hirvatistan (Zuzi¢, 2014) gibi tlkeler 6n plandadir. Zeytinyagi
turizmi Ispanya’nin yami sira Akdeniz’e kiyisi olan Italya,
Yunanistan, Portekiz, Fransa, Fas ve Tunus’ta da gittikce
yayginlagsmaktadir (Murgado, 2013). Zeytinyagl turizminin
gelisimine dayali olarak, 2005 yilinda Yunanistan’da Zeytin
Agaci Rotalar1 (The Routes of the Olive Tree) isimli bir rota
belirlenmistir. Zeytin bahcelerinin peyzajinin gelistirildigi ve
Avrupa Konseyi tarafindan kulttirel bir rota olarak onaylanmis
bu rota cesitli Akdeniz tulkelerinin yer aldigi bir glizergaha
sahiptir (www.olivetreeroute.gr).

Zeytinyag1 turizminin gelisimiyle birlikte zeytin muizeleri
de faaliyet gostermeye baslamistir. Bes adeti Fransa’da, Ug¢
adeti Yunanistan’da, alt1 adeti Italya’da, on dokuz adeti
Ispanya’da ve iki adeti Turkiye’de olmak tlizere 35 adet zeytin
muzesi, zeytinyagi turizmine katki sunmaktadir (UZK, 2017).

Zeytin ve zeytinyagl Uretimi bakimindan yuksek
kapasitesi yaninda dogal ve kulttirel giizellikleri ile tilkemizin,
zeytinyagl turizminde o6nemli bir yer edinebilme potansiyeli
vardir. Zeytinciligin yogun oldugu boélgelerde, bu sektor
turizmin de bir parcasi1 halindedir. Bu yorelerde turizmin
gelismesi zeytin ve UrlUnlerine kars: talebi de artirir. Artan bu
talebin Urdn fiyatlarini yltkseltmesi ve hasilatin artmasinin
Ureticinin refah duzeyini artiracag olumlu bir sonug¢ olarak
gortulmektedir. Agroturizme baglh olarak zeytincilige verilecek
Onemin artacagl ve tarimdan diger sektorlere olan gbcin
Onlenecegi de belirtilmistir.

Zeytinyag turizminin gelisimine katki saglamak
amactyla Kultur ve Turizm Bakanlig ile Tarim ve Orman
Bakanligi’nin 6nderlik etmeleri, hentiz baslangic asamasinda
olan wuygulamalarin merkezi bir sekilde planlanmas1 ve
desteklenmesinin gerekliligi vurgulanmistir. Yerel y6netimler,
sivil toplum orgutleri ve halkin da basarili uygulamalarin ve
sUrdurtlebilir turizmin saglanabilmesi icin slrece dahil
edilmeleri O6nerilmistir. Turizm ve ziraat fakulteleri gibi
Universitelerin  ilgili  bolimleri, zeytinyag  turizminin
gelistirilmesi konusunda akademik egitim, proje ortakligi ve
danigsmanlik hizmetleri ile destek saglayabilirler. Zeytinyag:
turizminin uygulayicilar1 olacak turizm isletmeleri ile zeytin
Ureticilerinin de asli aktérler olarak bilgi ve deneyimlerini
paylasmalar gerektigi belirtilmistir.
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Yeni gelismekte olan bir agroturizm faaliyeti olarak
zeytinyagl turizminin modern bir isletme ve pazarlama
anlayisina hentiz sahip olmadig belirtilmektedir. Ulkemizde
geleneksel aile isletmeciligi yaygindir. Turizm sektéri
kapsaminda faaliyetler bu isletmelerin gelisimine ivme
kazandiracaktir. Zeytinyagi turizminin gelisimine katki
saglayacak paydaslar sadece turizm isletmecileri ile zeytin ve
zeytinyagi Ureticileri degildir. Bakanliklar, belediyeler, genel ve
yerel yonetimler ve egitim kurumlar: bu alanda gelisime destek
olmalidirlar. Ayrica zeytinyagi turizminin gelisiminden
dogrudan ve dolayli olarak en cok etkilenecek olan yerel halkin
bu faaliyetleri sahiplenmesi ve dahil olmasi basariya erisimde
o6nemli bir unsurdur (Saltik ve Ceken, 2017).

Zeytinyag1 turizminin yapilandirilmasinda karsilasilan
sorunlar; turizm Grdnu tedarikcisi olarak stirece dahil olanlar
arasindaki isbirligi eksikligi, sektérde hizmet sunan personelin
egitim ve deneyim noksanligl, isletmelerin altyapilarinin
zayifligi, talebi artiracak turistik Urlnlerin ve interaktif
pazarlamanin  yetersizligidir = (Murgado, 2013). Zeytin
yetistirilen boélgelerimizde turizm ile tarim butinlesmesini
saglayacak dUstyapinin ve altyapinin olusturulmasi, yerel
yonetim orgutleri agiyla etkinlestirilmesi, sivil toplum
kuruluslan araciligiyla desteklenmesi Onerilmistir.
Uluslararas1 dizeyde zeytinyagl turizmi konusunda basarili
uygulamalar ile karsilastirma yapilarak tanitim ve pazarlama
faaliyetlerinin yapilmasi, kiictik/butik otel isletmecileri dahil
olmak TtUzere konaklama isletmecileri, zeytinyagi turizmine
entegre  olmalar1  dogrultusunda  yonlendirilmesi, tur
operatorleri ve seyahat acentelerinin zeytinyagi turizmine
yonelik tur programlari ve zeytin rotalar1 hazirlamalan
konusunda tesvik edilmesi de 6neriler arasindadir. Ilaveten,
zeytine yonelik festivallerin yani sira, diger yoresel festivallerde
zeytin ve zeytinyagi ile ilgili etkinlikler de gerceklestirilebilir.
Bu bolgelerde yeni yapilasmaya izin verilmemeli, dogal
dokunun bozulmasi1 o6nlenmeli, turizm faaliyetlerine bagh
olarak bu boélgelerdeki yapilasma ile zeytin alanlar1 arasinda
denge saglanmalidir. Bu konuda ulusal ve/ya uluslararasi
ortak projeler yurttilmelidir (Saltik ve Ceken, 2017).

5. Zeytinyag iiretiminde teknolojik gelismeler

Modern kontinG sistem yag cikarma sistemli yaghaneler
ginUimuzde hizla cogalmaktadir. Modern kontint (G¢ fazl,
cevre dostu olarak bilinen iki fazli, hatta ylizey gerilimi esash
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calisan Sinolea) sistemlerinin yayginlastirilmas: kaliteyi
artiracaktir. Bu sistemlerde kontrollti 1s1l islem
uygulanmalidir. Hamur yogurma sicakligi 28-30 oC arasi ve
sicak su sicakligi en c¢cok 40 oC olmaldir. Zeytinyagi
isletmelerinde olusan atik karasu sorununun ¢6zUmu icin U¢
yontemden sOz edilmektedir. Birincisi mevcut 3 fazli tesislerin
2 faza donustirtilmesi ve 2 faz isleme sonucu cikan sulu
pirinanin islenmesidir. Ikincisi ise, 3 faz calismaya devam
edilerek meydana gelen pirinayr entegre tesisinde isleyip,
olusan karasuyu yeterli kapasitelerde karasu buharlastirma
havuzlarinda buharlastirmaktir. Karasuyun aritilarak icerdigi
azot ve potasyum gibi mineraller ve organik maddeler
nedeniyle siv1 ve kat1 glibre olarak kullanimi da mumktndur.
Aritma tesisi konusunda; Tarim ve Orman Bakanligi, Cevre ve
Sehircilik Bakanligi ve ilgili belediyeler bir araya gelerek
sektérii desteklemelidirler. Iithal edilen makinelerin giimriikstiz
girisinin saglanmasi; modernizasyon ve TUlke ekonomisi
acisindan 6nemli, yerli makinelerin imaline yénelmelidir.

Kalite kayiplarinin oOnlenmesi icin zeytinyagi, modern
stoklama tesislerinde azot korumali paslanmaz celik tanklarda
korunmalidir. Uretilen nattiirel zeytinyaginin paslanmaz celik
tanklarda, 15°C’de ve azot gazi altinda depolanmasi gereklidir.
Depolarin yabancit kokulardan uzak olmasi, 1s1 ve 151k
gecirmemesi gerekir. Uretim, pazarlama ve depolamada
yasanan tutarsizliklardan kaynakli olarak bazi senelerde arz
fazlaliklari, kalitede kayiplar ve fiyat istikrarsizliklari
yasanabilmektedir. Bu nedenle lisansli depoculugun
yayginlastirilmasinin Turkiye'nin zeytinyag: uretiminde ve
ihracatinda amaclanan sekilde ve surdurtlebilir bir hale
gelebilmesi bakimindan 6nemli oldugu belirtilmistir (Savran
2015).

Taklit ve tagsisin 6nlenmesi icin trtinlerin tarladan sofraya
arun izlenebilirligini saglamak tUzere kullanilan yazilimlar
guncellenmelidir.

Zeytin ve zeytinyagi konusunda yurutiulen bilimsel
projelerin sayis1 artinlmalidir. Ispanya ve Italya zeytinyaglarn
Uzerine yayimmlanmis bilimsel makale sayist tulkemizle
kiyaslandiginda 3-4 kat daha fazladir. Bilim camiasinda da
Turk zeytinyaglarinin adinin duyurulmasinin énemli getirileri
olacaktir.
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Son yillarda zeytinyag Uretiminde verimin arttirilmasi ve
yogurma suresinin kisaltilmasi amaclanmaktadir. Zeytinyagi
Uretiminde birden fazla malaksérin sisteme eklenmesi ve 1s1
esanjorunin kullanilmasi1 yogurma verimliligini arttirmada
kullanilmastir.

Tam proses adimlarinda, bir 1s1 esanjorti kullanan ve
oksijen miktarini kontrol eden muidahaleler denenmistir.
Sicaklik, olgunlasma indeksi, sUre, suyla seyreltme ve
malaksiyonda yardimci madde kullanimi gibi daha 6énce
incelenen parametreler Uzerinde hala calismalar
yurtutilmektedir. Son zamanlarda bu degiskenlerin etkileri
damlacik boyutu ve birlesme gibi parametreler 6lctilerek de
ortaya konmustur.

Bu alanda en cok calisilan termal olmayan teknolojik
uygulamalar ultrason, mega sonik, mikrodalga ve darbeli
elektrik alandir. Bu uygulamalarin laboratuvar ve endustriyel
Olcekli wuygulamalar1 literatirde mevcuttur. Yagin kalite
ozellikleri ve oksidasyon acisindan dezavantajlari olan dikey
santrifijin dezavantajlarinin en aza indirilmesi yo6nelik
calismalar mevcuttur. Bu yeniliklerin bir Ornegi, doéner
cokeltmenin gelistirilmesidir. Tim bu slire¢ adimlarinda
uygulanmasi dustintilen yenilikler ayni zamanda verimli enerji
kullanimi ve cevre kirliliginin azaltilmasi1 acisindan da
degerlendirilmektedir.

FTIR spektroskopisinin zeytinyaginin hizli analizi icin
endtistride tercih edilen ydntem olabilecegini 6éne sUrmustiar
(Tarhan ve ark., 2017; Cayuela ve Garcia, 2017). Ortlisen
sinyaller nedeniyle, zeytinyaginin FTIR spektrumlarinin
karmasikligi, arastirmacilar1 kemo-metrikleri kullanmaya
motive etmektedir. FTIR spektrumlarindaki farkliliklar,
yaglarin ayirt edilmesine olanak tanir ve hatta farkli yag
asitleri fraksiyonlarina sahip zeytinyaglarini da belirlemek
mumkuiundtr  (Rohman, 2016). Analitik yontemlerin
kullanilmasi1 ve gelistirilmesinin “zeytinyagi bilimi’nde bircok
onemli amaci vardir. Ornegin, zeytinyagindaki tagsisi tespit
etmek icin Low Field-NMR uygulanmistir. Tasinabilir Raman
spektroskopisi ve tasinabilir NMR gevseme 6lcimu gibi mobil
yontemler de zeytinyag calismalarinda test edilmistir.
Zeytinyaglarina iligskin kimlik dogrulama calismalarina yonelik
cabalar, Turkiye'nin kuzeybatisinda yer alan Balikesir ilinin
koyleri gibi cografi konumlarin alt boélgelerindeki farkl
koylerden gelen zeytinyaginin cografi kokenlerinin
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belirlenmesine ve =zeytinyaginda tagsis tespitine yoOneliktir.
Mobil NMR bu bakimdan gelecekteki calismalar icin énemli bir
arac olabilir. Zeytinden yaga kadar tiretim asamasinda isleme
kosullarinin farkli analitik kimya teknikleri yoluyla optimize
edilmesi ve zeytinyaglarinda tagsis tespiti ile ilgili veri tabanlar:
olusturmak icin cesitli analitik tekniklerin birlestirilmesi de
denenmektedir.

6. Sonuclar

Balikesir zeytinyag: Uiretimi acisindan tilkemizin 6nde gelen
illerinden Dbiridir. Zeytincilik Balikesir ekonomisinin ve
kultiriniin -~ énemli bir parcasidir. Ulkemiz zeytinyag
Uretiminin %17,2 ‘sini karsilamaktadir. Balikesir’de zeytinyag:
Uretimini artirmak, mevcut Uretimi daha verimli ve kaliteli
hale getirmek icin hali hazirda bilinen en 6énemli husus, zirai
yontemlerin bilincli, usultine uygun ve teknolojik gelismelerin
takip edilerek uygulanmasidir. Bunun yaninda bazi glncel
yeni pazarlama stratejileri gelistirilmesi amaciyla yurtttlecek
arastirma calismalart yuksek Oncelikle desteklenmelidir.
Zeytin ve zeytinyagl isletmelerinde teknolojik yenilenmeler
desteklenmelidir. Son yillarda wultrases, megases, darbeli
elektrik alan gibi 1s1l olmayan teknolojilerin kullanimi so6z
konusudur. Bu tekniklerin, enzim inhibisyonuna sebep olarak
zeytinyagi kalitesinin korunmasinda da etkili olduklarina dair
veriler mevcuttur.

Tuketicilerin Grtin hakkinda bilinclendirilmesine yo6nelik
calismalar arttirilmalidir. Ttiketici talepleri dogrultusunda yeni
uarun gelistirilmesi hedeflenmelidir. Organik tarnm
yayginlastirilarak organik sertifikalariyla dinya pazarina
acilmalidir. Zeytinyag turizmine yatirnm  yapilmalidir.
Uluslararasi kabul gormus yarismalara katilim
desteklenmelidir. YoOrenin basta gelen 06zglin cesidi olan
Ayvalik cesidinin dikimine destek verilmelidir. Ulkemizde
zeytinyag: ile ilgili yurtttlen bilimsel calismalara agirhik
verilmelidir. Dlinya zeytinyaginda payimizi arttirmaya yonelik
calismalar yapilmali, bu alanda yenilik¢i teknolojiler, inovatif
urun cesitleri ve ambalajlar ile yeni trendler takip edilmeli ve
uygulanmalidir.
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BALIKESIR’IN COGRAFI ISARETLI iLK HELVASI;
YAGLILAR BASMA HELVA

Rabia YURDAKOK*

Giris

Kulttirel miras, en genis ifadeyle gliniimtizde var olan bir
nesnenin gelecek kusaklara aktarilarak birakilmasidir. Bu
nesneler bulunduklar: bélgelerin 6zelliklerini tasiyan bir Girin
olarak karsimiza cikmaktadir. Son yillarda ktulttirel miraslar
yerel tarih calismalar araciligiyla akademik bir cercevede ele
alinmaktadir. Yaglilar Basma Helvasi, cografi isareti alinarak
kultarel miras olarak gelecek kusaklara aktarilan bir kulttr
envanteri olarak karsimiza cikmaktadir. Bu calisma kultirel
miras olan Yaglilar Basma Helvasi’n1 akademik bir perspektif
ile ele almistir.

1. Yaglhilar Koyii’niin Tarihi

Yaglilar Koy, Marmara Bolgesi’nde bulunan Balikesir ilinin
Ivrindi ilgesine bagl kirsal bir mahallesidir. Yaghlar, ivrindi’nin
66 koylnden birisidir. Konum olarak Karacepis Koyu ile
Yukarikaleoba Koyli'nlin arasinda bulunmaktadir. (Google
Maps: Yaglilar)

Yaghlar Koéyt’nde ilk yasam emareleri Tas Devri diye
isimlendirdigimiz periyotta goértilmektedir. GuUnimuzden
yaklasik 250.000 ile 45.000 yil 6nce yasanan déneme Orta
Paleolitik donem olarak adlandirilmaktadir. (Simsek, 2017, s.
66) Orta Paleolitik dénemde yasayan canlilar, ginimuiz insan
figirtine gore daha ilkel olarak nitelendirilmektedir. Paleolitik
donemde yasayan insanlara Neandertaller ve Homo Erectus
denilmektedir. Yapilan arkeolojik calismalarda Yaglilar
Koéyti’'nde ilk yerlesim Orta Paleolitik Dénemde gortilmektedir.
Kokten'’in yaptig1 arkeoloji kazilarinda cikan bulgular bizi bu

rabiayurd@gmail.com
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sonuca ulastirmaktadir. Kékten calismasinda Yaghlar Koyt ile
Aslantepe bolgesini bir arada almis ve bu iki boélgenin
sonuclarini birlestirerek kaleme almistir. Bu sonuclara goére bu
iki bolgede toplamda 8 hoéyuk, 15 timtlds, 13 diz yerlesim
yeri, 10 magara ve 8 mezarlik bulunmaktadir. (Kékten, 1949,
s. 817)

Ilk olarak Tas Devri'nde ilkel yasamin gértildiigi bu kéyde,
modern insan zamani diye tabir ettigimiz yasamin ne zaman
basladigi hentiz bilinememektedir. Ancak 19. ytizyilda Yaglilar
Koéyti'nde, diger yasam yerlerine gére gelismis bir hayatin var
oldugu goértlmektedir. Bu durumu da 19. ytlzyila ait T.C.
Cumhurbaskanligi Devlet Arsivleri Baskanligt Osmanh
Arsivinde bulunan arsiv belgelerinden 6grenmekteyiz. 1834
yilinda  Yaglilar Koéyli'nde bulunan mescit camiye
dontstirilmitstir. Bu camiye de hitabet gorevlisi olarak Halil
bin Mustafa atanmistir. (HAT 1590/17) Hatt-1 HUmayun
Tasnifi’ne ait olan bu arsiv belgesine gore bir bélgede camii ve
hatibi var ise o bodlgede Musliman bir halkin c¢ogunlukta
oldugu ve aktif olarak bir yasam boélgesi oldugunun bir
kanitidir. Cinkll Osmanli Devletinin geleneginde “cuma
kilinir ve pazari durur” ifadesi yer almaktadir. (Ersahin ve
Ersahin, 2020) Yaghlar Kéyli'nde de camii oldugu icin Cuma
namazi kilinir ve bdylece pazarinin da kuruldugunu
gormekteyiz.

Evkaf Tasnifi'ndeki bir Osmanli arsiv belgesine gére 1877
yilinda Yaglilar KoéyU’nin camisinde c¢alisan gorevlilerin
maaslarini verebilmek icin bir vakif kurulmustu. Bu vakiftan
gorevlilerin giderleri karsilanabilecekti. (EV. BRT. 259/7) 1891
yilina ait bir Yildiz Tasnifi Osmanli arsiv belgesine gére Yaglhlar
Koytinde bir antimon elementi bulunmustur. Antimon
elementi parlak ylzeyli, gimus, mavi veya beyaz renkli metalik
bir elementtir. (Yticel, 2019, s. 1) Yaghlar Kéyti'nde bulunan
antimon elementinin arazisinin ruhsati Mirliva Ahmed
Celaleddin Pasa’ya verilmistir. (Y..EE..64/7)

Yaghlar Kéyii’'nde yasayan halk, Ivrindi’de bulunan Madra
Dagi’'ndan yararlanmaktadir. Kéyde yasayip hayvancilik yapan
kisiler Madra Dagi’ndan yararlanarak hayvanlarini bu dagdaki
otlardan beslemektedirler. Daha sonra bu hayvanlarin etinden
ve sUtlinden yararlaniyorlardi. Kéyde yasayan kimseler bu
hayvanlardan elde edilen yaglari, cesitli bolgelere
satmaktadirlar. Bu sebeple kéytin ad:1 Yaglilar olarak kalmaistir.
(E.S.A., 2023)
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1916 yilina ait kayitlarda Yaglilar Koéyli'nde toplam 126
hane oldugu bilinmektedir. (Alikili¢, 2022, s. 266) 1918 yilinda
I[. Dlinya Savasi’ndan maglup olarak ¢ikan Osmanli Devleti’nin
getirdigi olumsuzluklar ve yenilginin ardindan yasanan isgaller
Ivrindi ilcesine ve Yaglilar Kéyti'ne de yansimistir. (Yurdakok,
2020: 113). Milli Miicadele déneminde Ivrindi ilgesinin
Balikesir’e tabi olarak yaptigi calismalara Yaglilar Koyt de
katilmistir. Ivrindili lakapli Ali Riza Efendi, Yaghlar Koéyu
ulemalarindandir. Ayrica Ali Riza Efendi Dar-til Hikmet-i
Islamiye’nin kurucusudur. Ali Riza Efendi, Omer Hoca
Efendi’nin ogludur ve Ivrindi’nin énde gelen ulemalarindandir.

1918 yilinda Mondros Ateskes Antlasmasi’nin
imzalanmasindan sonra Osmanli Devleti hikmen yok
sayillarak Ttilke genelinde Itilaf Devletleri tarafindan cesitli
isgaller baslamisti. (Yurdakék, 2023, s. 279) Ali Riza Efendi de
yasanan bu isgaller karsisinda Ivrindi ve cevresindeki halka
diisman isgallerine karsi direnis gostermeleri acisindan 6gutler
vermistir. Bu o6gutleri dinleyen halk arasinda birlesme ve
orgltlenme olusarak milli direnis baslamistir. Ali Riza Efendi,
Milli Mticadele hareketlerini Ivrindi’de yurttiirken o sirada
Anadolu’da direnis hareketini baslatan Mustafa Kemal Pasa ile
irtibat halinde idi. Isgallere karsi direnis hareketleri paralel
sekilde yurtuttilmekteydi. (Ozdemir, 2001, s. 303)

Milli Miicadele déneminde diisman isgallerine kars: Yaglilar
Koytintin orgitlenmesi ile Yunan birlikleri Yaglilar Kéyi’ne
gelmis, direnisi Onlemek icin koyde silah aramislardi. Bu
aramalar esnasinda Yunan birlikleri Yaglilar Kéyt’'nde halka
eziyet etmislerdi. Hafiz Ali Efendi bu zulim karsisinda Yunan
birliklerine karsi gelerek bicak cektigi iddia edilerek Yunan
birlikleri tarafindan 6ldtridlmustd. (Sunay, 2021, s. 28)

Milli Mticadele déneminde Ivrindi ilcesinde bir tabur grubu
bulunmaktaydi. Bu tabur grubunu Varnali Ismail Hakk: Bey
yonetmekteydi. (Ozdemir, 2001, s. 142) Ivrindiyi temsil etmek
icin Ikinci Balikesir Kongresine de Hafiz Hamid katilmisti.
Ivrindi delegesi olarak da Esraftan Mehmet isimli kisi Ivrindiyi
temsil etmekteydi. (flgtirel, 1999, s. 218)

Yaghlar KoyU'ntin tarihi ile ilgili yapilan arastirmalar
neticesinde arastirma inceleme eserlerinde ulasilabilen bilgiler
bunlardan ibarettir. Bu bilgiler cercevesinde Yaglilar K6y ntin
tarihini genel bir cercevede goOsterebilmek amaclanmistir.
Yaghlar Kéyi’ntin cografi ozellikleri g0z 6nunde
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bulunduruldugunda kéy Ivrindi ilcesinin de yararlandig
Madra Dagi'ndan faydalanmaktadir. Madra Daginin bitki
ortistinde yer alan Kizilcam, Karaagac, Mese ve Kayin gibi
agaclardan Yaglilar Kéyi’'ntin halki cesitli islevler amaci ile
beslenmektedir. (Kipcak, 1973, s. 18)

Yaglilar Kéyt’niin deresinden Kocacay Cayir gecmektedir.
170 kilometre uzunlugunda olan bu cayin devami: Madra
Dagi’na ulasmaktadir. Boylece koéyun halki bu caydan da
yararlanabilmektedir. (Kipcak, 1973, s. 22) Yaghlar Kéyu duz
ovalara sahip olsa da Ivrindi ilcesi genel olarak coékiinti
ovalarina sahip bir bélgede yer almaktadir. Bu sebeple Yaglilar
Koyt de c¢okuntll ovalarinin yer aldigi bélgede bulundugu
soylenebilmektedir. (Kipcak, 1973, s. 26)

Yaglilar Koy ile ilgili elde edilen 20. ylzyila ait verilere gore
Ivrindi’nin genelinde balciik yapildigi gértilmektedir. Buna
gore bu balcilik islemlerinin Yaghlar Kéyti'nde de yapilabilecegi
fikri 6ne strtlmustir. 1961 ile 1966 yillar arasinda Ivrindi
ilcesinin genelinde 11.000 kilo bal yapilmistir. (Kipcak, 1973,
s. 61) 20. yuzyilda Yaglilar Kéyu ile ilgili elde edilen baska bir
veriye gore kdyde gecimini el sanatlarindan saglayan bir kesim
bulunmaktadir. Bu sanatlarin basinda  dokumacilik
gelmektedir. Bu durumu koéyln geneline endeksledigimizde
basta yatak, yorgan, carsaf ve gomlek olmak Uzere cesitli
Urltnleri kéytin halk: dikebilmektedir. (Kipcak, 1973, s. 358-
359)

Yaghlar KoyG’nin geneline bakildiginda koytin gegim
kaynaklar1 tarim ve hayvanciliktir. Tarimda o6ne c¢ikan ekim
urunt olarak hayvanlarin yemi icin silajlik misir ekilmektedir.
Yaghilar Koéyli gecmisten gunUmuze kadar var olan
geleneksellesmis bazi tatlar ile karsimiza cikmaktadir. Bu
tatlarin basinda Basma Helvasi, Keskek, Hoésmerim,
Sarimsakli adini verdikleri bulgur pilavi, Depitme adim
verdikleri bir gbzleme cesiti, Su boéregi, Kirma Hamur, Otlu
borek ve sadece bayramlarda yapilan Halka adini verdikleri
ekmekleridir. (E.S.A., 2023)

2000li yillarin basinda Yaghlar Kéyti'ntin nifusu 962 kisi
olarak kayitlara gecmistir. Bu nufusun 471’ini erkek nufus,
491’ini kadin nufus olusturmaktadir. (Kipcak, 2005, s. 236)
En son yapilan arastirmalara gére 2022 yili itibariyle kéytn
nufusu 1000°e ylukselmis ve hane sayisi da yaklasik olarak
450 civarinda bulunmaktadir. (E.S.A., 2023)
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2. Helva Tatlisinin Kiiltiiriimiizdeki Yeri

Helva kelimesinin kokeni dilimize Arapca kelimelerinden
olan “halva” kelimesinden aktarilmistir. Icerisinde seker, yag,
un veya irmik olan bir tatli olarak dilimize gecmistir. (TDK,
26.10.2023) Tarih boyunca helva tatlisina en eski olarak Orta
Cag doéneminde rastlamaktayiz. Orta Cag’da helva tatlisinin
sikca ttiketildigi yerler Balkan ve Orta Dogu ulkeleridir. (Esen,
2022, s. 286) Bu tulkeler arasinda ise daha c¢ok Turkler,
Yahudiler ve Araplar helvay: tath kategorisinde degerlendirip
tuketmektedirler. (Yilmaz ve Akman, 2019, s. 464)

Helva tatlisinin ilk olarak ne zaman yapilip ttiketildigi tam
olarak bilinmemekle birlikte 13. yulzyildan itibaren helvanin
varligini bilmekteyiz. 14 ve 15. yuzyillarda yasamis olan halk
ozani Kaygusuz Abdalin eserlerinde helva tatlisindan
bahsedilmektedir. Kaygusuz Abdal eserinde Gaziler Helvasi ad1
verilen bir helva ¢esidinin tarifini vermistir. (Yilmaz ve Akman,
2019, s. 464)

Helva tatlis1 ilk olarak hurmanin ezilerek sut eklenmesi ile
ortaya cikmistir. Ezilip plire haline getirilen hurma ile sut
karistirilmistir. Bu iki Grintn birlesmesi sonucuna da helva
tatlis1 denilmistir. Ilerleyen ytizyillar icerisinde bu birlesime
basta yag ve un olmak tUzere cesitli irlinler eklenerek helva
tatlis1 ginimuze kadar ulasabilmistir. (Yigit ve Ay Yigit, 2023,
s. 379)

Milattan 6nce helva tatlisi ile ilgili nahos durumlar oldugu
bilinmektedir. Bunlar; helva yiyen bir kisinin agzindan
salyalarinin akacagi, helva tatlis1 yiyen cocuklarin peltek
olabilecegi veya helva tatlis1 yiyen bir kisinin basinin strekli
agriyabilecegi gibi duistinceler bulunmaktadir. (Isin, 2014, s.
64) Ancak Hz. Yunus Peygamber doéneminde Hz. Yunus’un
“Mumin helva gibidir” diyerek helva tatlis1 hakkindaki
olumsuz algiy1 kirmaya calismistir. (Isin, 2014, s. 45)

Tuark kultirine baktigimizda helva tatlisinin cok eski
dénemlerden itibaren tuketildigini gérmekteyiz. (Savkay, 2000,
s. 241) Turkler helva tatlisini1 yaptiklarinda sadece kendileri
icin degil komsulari, ahbaplar: icin de yaparlardi. Tath pisip
serbetlendikten sonra dagitilirdi. Bu Turklerde bir adet idi.
Helva normal durumlar disinda 6zel glnler icin yapilir ve
dagitilirdi. Bir bebek dogdugunda, birisi 6ldtigiinde, bir kisiyi
askere ugurladiklarinda, hacdan dénen Musliman tanidiklari
icin, birisi okula baslarken, birisi okulunu bitirdiginde veya
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yagmur duasi, kandiller gibi halki bir araya getiren 06zel
gtinlerde helva yapilip dagitilirdi. (Durlu Ozkaya ve Coémert,
2017, s. 145)

Turklerin o6ltlerin arkasindan helva yapip dagitmasi
folklorunun altinda yatan sebep ise pisen helva ile 6lilerin
ruhlarinin mutlu olacagi dustncesidir. Bu dustnce ile
Turklerde olen kisilerin ardindan mutlaka helva pisirilip
dagitilirdi. (Yigit ve Ay Yigit, 2023, s. 378)

Helva tatlis1 Balkanlar ve Orta Dogu’nun bircok bdélgelerinde
cesitli farkli tarifler ile yapilmaktadir. Yoére fark etmeksizin
helvanin icerisindeki ana malzemeler ayni tutulur ancak farkl
tatlardaki Urtnleri helva yapilirken icerisine katarlardi. Bu
malzemeler ile helvalarin da tadi degisirdi. Boylece helva
yapildig1 bélgenin o6zelliklerini tasiyan bir trline déntstrdu.
(Yigit ve Ay Yigit, 2023, s. 378)

Helva tatlisinin en temel malzemeleri yag, seker, stt, un
veya irmiktir. (Esen, 2022, s. 286) Yapilacak tatlinin tGrtne
gore eger un helvasi1 yapilacak ise un konulur veya irmik
helvasi yapilacak ise irmik konulur. (Durlu Ozkaya ve Cémert,
2017, s. 145) Un helvas: yapilirken irmik helvasindan farkh
olarak unu kavurduktan sonra icerisine bal, pekmez ve tizim
suyu da eklenirdi. (Akkor, 2013, s. 259) Turk kultirtinde bir
helva tatlis1 un, yag, pirin¢c unu, nisasta, bal, seker, pekmez,
slit ve yapilan serbet ile olusmaktadir. Helva yapildiktan sonra
tatlandirilmas: igin fistik, badem, gl suyu gibi yan Uurin
malzemeleri de helvanin icine konulabilirdi. (Eseni 2022, s.
286)

Helvanin ana malzemelerine cesitli Grtinler ekleyerek yeni
lezzetlerin bulunmas: ile helva cesitleri ortaya c¢ikmisti.
(Oberling ve Smith, 2001, s. 43) Bu helva cesitleri; Unlu helva,
nisastali helva, irmikli helva, unsuz helva, cekme helva,
pismaniye helva, peynir helvasi, cevizli yaz helvasi, dondurmali
irmik helvasi, pekmez helvasi, hastide idi. (Yigit ve Ay Yigit,
2023, s. 381-382) Bu cesitlere ek olarak kagit helva 18.
yluzyilldan sonra Turk kultirtine helva cesidi olarak girmisti.
(Isin, 2014, s. 107)

Osmanli Devleti doneminde ise helva cesitleri; Gaziler
helvasi, hakani helvasi, gullabiye helvasi, sabuni helvasi, un
helvasi, irmik helvasi, balli un helvasi, fistik helvasidir. (Akkor,
2013, s. 260-264; 270; 282) Kuluk helvas1 seker ile degil bal
ile tatlandirilarak yapilmaktadir. (Isin, 2014, s. 196) Ayrica
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Gaziler helvasi diye adlandirilan helva cesidi ginimiize sadece
isim olarak ulasabilmistir. Cinkl Gaziler helvasinin tarifi ve
tarihi ile ilgili bilgiler hakkinda bir bilgi bulunmamakla birlikte
sadece isim olarak bilinmektedir. (Isin, 2014, s. 61)

Helva tatlis1 Osmanli mutfaginin en énemli tatlilarindandir.
(Akkor, 2013, s. 259) Osmanl tathlarinda icerisinde un, yag ve
seker neredeyse buitlin tatlilara helva denilmektedir. (Yilmaz ve
Akman, 2019, s. 464) Osmanli sarayinda ise helva bir kutlama
tatlis1 olarak karsimiza ¢cikmaktadir. (Yigit ve Ay Yigit, 2023, s.
378) Ornegin 1767 yilinda Berat Kandili icin Osmanl
sarayinda helva yapilip dagitilmistir. (TS. MA.e 122/62)

En cok tercih edilen helva cesidi tas helva ve tel helva idi.
Tas helva Karadeniz boélgesinde yapilarak diger bolgelere satisi
gerceklesirdi. (Durlu Ozkaya ve Cémert, 2017, s. 142-143) Tel
helva ise o6zellikle Osmanlh sarayinda tercih edilen bir helva
cesididir. Tel helva karsimiza 15. ylzyilda cikmaktadir. Seker
ve pekmez agdasindan Uretilmektedir. Helva yapilirken sekiz
rakami seklinde olusturularak 40 kere cekilirdi. Tel helva
Osmanli doneminde cok sik tercih edilmekle birlikte helvanin
ginltmuzde tiketimi neredeyse yok denilecek kadar azdi. (Isin,
2014, s. 193-194)

Osmanl sarayinda helvalarin uretildigi mutfaktan ayri bir
yer vardi. Buraya Helvahane adi verilirdi ve helvalar
Helvahane’de uretilirdi. (Yilmaz ve Akman, 2019, s. 464) Bu
Helvahane’de calisanlar ise Helvaciyan-1 Hassa diye
isimlendirilmektedir. (Yigit ve Ay Yigit, 2023, s. 379)
Helvaciyan-1 Hassa’lar helva ustasi idiler.
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Osmanlt Devleti’nde bir helva saticisidir. (Kaynak; Tugrul
Savkay, Osmanlt Mutfag:, Sekerbank Yaywnlart, Istanbul 2000,
s.214)

1685 yilinda Edirne’den Istanbul’a 6zel olarak Osmanl
sarayimna helva getirtilmistir. (C.. SM.. 13/686) 1693 yilinda
Osmanli sarayinda bulunan helvahanede yapilacak helvalar
icin limon suyu, turunc¢ ve recel satin alinmistir. Bu satin
alinma islemini gbsteren bir Osmanli arsiv belgesi
bulunmaktadir. Bu belgeden de anlasildigi Utzere Osmanl
déneminde yapilan helvalara limon suyu, turunc¢ ve recel
konulmaktadir. (AE.SAMD.II 13/1356)

Osmanli toplumunda helva sohbetleri ismini verdikleri bir
gelenek strmekteydi. Bu gelenege gore helva sohbetlerine
herkes davet edilir, helva yenilirdi. Helva sohbetlerinde
yapilacak helva, helvahaneden 6zel olarak satin alinan helva
yapma bakir1 ile yapilirdi. Gelenek bu sekilde yuzyillar
boyunca devam etmisti. (Akkor, 2013, s. 259)

Osmanl: arsivinde helvay: suc aleti sayan 1566 yilina ait bir
arsiv belgesi bulunmaktadir. Bu arsiv belgesine gére Bursa’da
Ismail isimli bir kisi Ahmed isimli bir kisinin helvasina zehir
koyarak oldurmeye tesebblis etmistir. Daha sonra suclu
bulunan kisi Istanbul’a kacmis ve orada yakalanmistir.
(A.DVNSMHM.d.. 5/1087)
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1582 yilina ait bir genlikte helva saticilaridir. (Kaynak;
Osmanli Sarayinda Yemek Kulttiri, Gerry Oberling-Grace
Martin Smith, T.C. Kulttir Bakanligi Yayinlar, Istanbul 2001,
s. 101)

3. Yaghlar Basma Helvasi’nin Ortaya Cikisi3

Yaglilar Basma Helvas: Balikesir ilinin Ivrindi ilcesinin
Yaghlar KoéylU’'nde uretilmektedir. Helvanin o6nceki yillarda
Yaglilar K&yt ve cevresinde bulunan kéylerde de turetimi
yapilmistir. Ancak her bélge helvanin icine kendi yOresine 6zgti
Urltnleri koydugu icin helvalarin lezzetlerinde farkliliklar
gortlmektedir. Basma Helva gintimiizde sadece Ivrindi’nin
Yaglhlar Kéyti'nde yapilmaktadir.

Yaglilar Basma Helvasi’nin ilk olarak ne zaman yapildigi
bilinmemektedir. Ancak cok uzun yillardan beri bu koéyde
yapildigr bilgisi ile helvanin tarihinin cok eskilere dayandigi
tahmin edilmektedir. Yaglilar Basma Helvas: koéyde imece
usult  seklinde yapilmaktadir. Helva yapimi bir gln
sturmektedir. Kéyun ortasinda veya belirlenen bir kismina
sabahtan kara kazan ismi verilen kazanlar konulmaktadir.
Odun atesi tizerine konulan kazanlarin bulundugu yere btittin

3 Bu bolim Yaghlar Koéyu'nde yapilan soézli tarih arastirmalar
cercevesinde roOportaj seklinde gerceklestirilmistir. Edinilen bilgiler
derlenerek kaleme alinmistir.
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koéy halki gelmektedir. Her gelen bir isin ucundan tutar ve
helva yapma islemi baslamis olurdu.

(Kaynak; Yaglilar Kéyii, Mustafa Inci objektifinden)

Yaghilar Basma Helvast normal aile yemeklerinde
yapilabilecegi gibi 6zellikle diglin, nisan, stinnet téreni basta
olmak TtUzere diger cesitli 6zel gunlerde de helva yapilip
tuketilmektedir. Helva yapimi imece usultl oldugundan bu
organizasyonlardan en fazla bir ay oOnceden yapilirdi.
Organizasyonun olacagi giin helva serbetlenerek misafirlere
ikram edilirdi. Yaglilar Kéyti’'ndeki organizasyonlar disinda da
koyde helvayr satan birkac yer bulunmaktadir. Helva bu
mekanlardan da satin alinarak ttketilebilmektedir.

Yaglilar Basma Helvasi’n1i diger helvalardan ayiran
ozelliklerin en basinda yapiminin zor olmas: gelmektedir.
Basma Helvasi’nin yapim asamasi zor oldugu icin ev gibi
ortamlarda bir kisi zorlanacagindan dolay:r imece usull ile
butin koy tarafindan yapilmaktadir. Bu durum da Basma
Helvasi’n1 diger helvalardan ayirmaktadir. Ayirt edilen ikinci
0zelligi Basma Helvasinin damak lezzetinin sadece Yaglilar
Koéylt’ne has olmasidir. Bu sebeple diger yorelerdeki helvalarin
lezzetleri ile karsilastirildiginda fark: gérulebilmektedir. Basma
Helvasi’nin pisirilme asamasinda mese odunu kullanilirdi. Bu
odun Ivrindi’de bulunan Madra Dagi’ndaki ormanliktan elde
edilen mese agacinin odunudur. Mese agacit da bu yoreye ait
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oldugundan helva pisirilirken mese odunu ayirt edici 6zelligini
ortaya koymaktadir. Basma Helvas: diger helvalara goére serbet
doktlmedigi stirece bir yila yakin bir stiire bozulmamaktadir.
Uzun bir stre bozulmadan durabilme o6zelligi ile diger
helvalardan ayrilmaktadir.

Yaglilar Basma Helvasi un ve sttiin birlesiminden olusur.
Kaynayan sUtin icerisine un atilir ve odun atesinde kazanin
icerisinde pisirilmeye baslanir. Bu karisim hamur kivamina
gelene kadar pisirilir. Basma Helvasi’nin yapiminda genellikle
koyun sitl tercih edilmektedir. Bu koyunlar sadece Ivrindi
yoresinin bitkileri ile beslendiginden kullanilan stit de dogal
sut kabul edilir. Bu 6zelligi de helvay: diger helvalardan ayirt
edici o6zelligi vermektedir. Ivrindi yoéresinde Yallar Helvasi
olarak da bilinen bu helva 6nceleri kat1 halde tretimi yapilsa
da gliniimutizde daha ¢ok sivi1 halde tretilmektedir.

(Kaynak; Yaglhilar Kéyii, Mustafa Inci objektifinden)

Yaglilar Basma Helvasi’nin meyanesinin yapimi Ug¢ ile dort
saat kadar strmektedir. Serbeti hazir halde ise pisen tatlinin
Uzerine dokulebilir. Serbeti dokuldtkten sonra tatli Gic dort
saat dinlenmeye birakilir. Tatli dinlenmeye birakilinca arada
kanistirilir. Tatlinin  kivaminin tutmas: icin de biraz
yumusamasi gerekmektedir.

Un ve sUt pisirildikten sonra pisirilen hamur kadinlar
tarafindan elekten gecirilir ve tane sekline alir. Mese odunlari
kullanilarak buyuk bir ates yakilir ve ates koz haline getirilir.
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Tane seklini alan hamur buyuk tavalara alinir ve atesteki
kozden tavalarin altina konularak hamur kizarana kadar
karistirihir. Bu islem hizli bir sekilde gerceklesmektedir. Eger
bu asamada hamur yavas karistirilirsa hamur yanmaktadir.
Kizaran hamur atesin Ulzerinden alinarak sogumaya birakilir.
Bu hamur Yaglilar Basma Helvasi’nin ana malzemesidir. Bu
ana Urlne meyane adi da verilmektedir.

(Kaynak; Yaglilar Kéyii, Mustafa Inci objektifinden)

Yaglilar Basma Helvasi’nin serbeti icin su ile seker
kaynatilir. Meyane ne kadar ise seker de o oranda icine
eklenir. Serbet 1lik hale gelince meyane ile karistirilir. Yaghlar
Basma Helvasina Meyane Tatlis1 diye isimlendirilmesinin
sebebi de buradan gelmektedir. Yaglilar Basma Helvasi’ni
Yaglilar Koyti'nde genellikle orta kusak yapmaktadir. Yeni
kusagin c¢ogu helvanin yapimini bilmediginden helva
unutulma asamasina gelmistir. Bu tirintin unutulmamasi icin
de cografi isareti alinarak Yaglilar Basma Helvas1 koruma
altina alinmis bir Girtin olarak tarihe gecmistir. Béylece cografi
isareti sayesinde helva unutulmayarak yeni kusaklara
aktarilabilecektir.
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(Kaynak; Yaghlar Kéyii, Mustafa Inci objektifinden)
4. Yaglilar Basma Helvas1’nin Cografi Isaret Siireci

Cografi isaret kavrami ilk olarak 19. yulzyilda Avrupa
ulkelerinde ortaya cikmistir. Bu isaretin Turkiye’ye gelmesi
1990’ yillarin sonuna dogrudur. Turkiye’de bir yoreye ait
herhangi bir tirtine cografi isaret verme streci 1995 yilinda
baslamistir. Urlinlere cografi isareti Turk Patent Kurumu
vermektedir. Bir Grtin cografi isaret aldiginda o boélgede basta
ekonomik olmak Ulzere bircok alanda kalkinmalar
gorilmektedir. (Yurdakok, 2022, s. 110)

Yuzyillar icerisinde gerceklesen degisim ve doénustmler
yiyecek ve icecekleri de etkilemistir. Yiyeceklerin yapimi
unutulmaya baslaninca cografi isaret alinarak yiyecekler
koruma altina alinmis ve gelecek kusaklara aktarilmasi
saglanmistir. 2022 yilinin verilerine gére Turkiye’'de 22 cografi
isaretli helva tirtinde tathh bulunmaktadir. (Esen, 2022, s.
287) Yaghlar Basma Helvasi, Marmara Bolgesinde cografi
isaret alan altinci helva, Balikesir ilinde cografi isaret alan
birinci helva cesididir.

Yaglilar Basma Helvas:1 Ivrindi Belediyesi, Balikesir
Universitesi Gida Miihendisligi B6lim1 ve Ivrindi fice Tarim ve
Orman Mudurligii’ntin calismalart sonucunda cografi isareti
almistir. Ivrindi Belediye Baskam: Yusuf Cengiz, Yaglhlar
Basma Helvasi'nin sadece Yaglilar Koyl’nde yapildigini
bildiginden, cografi isaretini almak icin bu isbirligi
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cercevesinde hazirlanilmistir. Balikesir Universitesi Gida
Muhendisligi bélimunde Prof. Dr. Mustafa Kiralan Basma
Helvas: ile ilgili cesitli incelemeler yapmistir. Bu incelemelere
gore gerekli evraklar hazirlanmis ve 2021 yilinda Turk Patent
Kurumu’na basvurulmustur. (Y.C., 2023)

Yaglilar Basma Helvasi’nin cografi isareti alinirken yasanan
tek olumsuzluk helvanin bir tiretim yerinin bulunmamasiydi.
Cunki Yaglilar Basma Helvasi imece usulu ile Uretilen bir tath
cesidiydi. Ancak helvanin icerisinde bulundugu malzemeler ile
Yaglilar Kéyu’'ne ait oldugu tespit edilince 27 Subat 2023
yilinda Yaglilar Basma Helvasi cografi isaretini almisti.

Yaglilar Basma Helvasi, mahrec isaretli bir cografi isarettir.
1342 tescil numarasina sahiptir. Helva cesidi olarak, Finncilik
ve Pastaciik Mamulleri icerisinde Hamur Isleri Tatlilar
Grubuna girmektedir. Helvay1 tescil ettiren Ivrindi
Belediyesi'dir. Yaglilar Basma Helvasi’'nin tescil numarasi
C2021/000441°dir. (https://kriterhaber.com/yaglilar-basma-
helvasina-cografi-isaret/)

Sonuc

Yaghlar Basma Helvasi, Balikesirin Ivrindi ilcesine ait
cografi isaretli bir lezzet Girtindtir. Temel malzemesi olan un ve
sttten olusmaktadir. Helva, serbeti déktlmedigi stirece cok
uzun zaman dayanikli olmasi ile Unltdtr. Damak lezzeti
acisindan bu Urtn sadece Yaglilar KéylU’ne aittir. Yaglilar
Basma Helvasi'na 2023 yilinda Tuark Patent Kurumu
tarafindan cografi isareti verilerek tarihe gecmis bir Urdn
olarak karsimiza cikmaktadir.

Kaynakca
Arsiv Kaynaklar:
T.C. Cumhurbaskanligi Devlet Arsivleri Bagskanligi Osmanh Arsivi (BOA),
Ali Emiri Tasnifi (AE): Ikinci Ahmed (AE.SAMD.II):
13/1356
Bab-1 Asafi Tasnifi (A): (A.DVNSMHM.d...Defterleri):
5/1087
Cevdet Tasnifi (C): Saray (C..SM..):
13/686
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Evkaf Tasnifi (EV): Berat (EV.BRT.):

259/7

Hatt-1 Himayun Tasnifi (HAT): Hatt-1 Himayun (HAT):
1590/17

Topkapi1 Saray: Tasnifi (TS): Topkap: Saray: Muizesi Arsivi (TS.MA.e):
122 /62

Yildiz Tasnifi (Y..): Esas Evraki (Y..E..):

64/7
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DUNDEN BUGUNE ‘BALIKESIR KUZU ETi’
Alptekin EREN*, Dilek TURKER*, Murat DOGDUBAY**

Giris

Balikesir kuzu etine, Balikesir ili sinirlari icerisinde dogan
ve yetisen, merinos ve kivircik irkinin c¢esitli derecelerde
melezlenmesi sonucu elde edilen kuzular kaynaklik
etmektedir.

Merinos koyun irki‘ nin tarihsel strecinde farkli gértsler
mevcut olup Roma Imparatorlugu 6ncesi Anadolu
topraklarindan Avrupaya getirildigi, baz1 kaynalarda ise Kuzey
Afrika bolgesinden Ispanya’ ya getirilip 1slah edildigi
belirtilmektedir. Ispanya’ da 1slah calismalar1 genisletilen
merinos 1irkinin ‘Altin Yapagili Koyun veya Ispanyol Koyunu’
ismiyle diger Avrupa ulkelerine ihracat yapildigi ifade
edilmektedir ( Odabas1,2013; Demiryurek vd., 2017).

Balikesir Ticaret Borsasi

Dog. Dr., Balikesir Universitesi, Fen Edebiyat Faktiltesi, Biyoloji
Boélumi, Balikesir

Prof. Dr., Balikesir Universitesi, Turizm Fakiiltesi, Gastronomi ve
Mutfak Sanatlar1 Boltiimu, Balikesir
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Kaynak: Bandirma Koyunculuk Arastirma Enstittist

Merinos 1rki tilkemizde, 1839- 1841 yillar1 arasinda Osmanh
Devleti’nin Istanbul Feshane fabrikasinda tiretilen kumas
kalitesini arttirmak amaciyla Hayrabolu ve Mihali¢ (Karacabey
Harasi) ciftliklerine getirilip yetistirilmesiyle baslanmistir.
Osmanl devletini merinos irki’'ni Uretim tesviklerine ragmen
irkin  yetistirme kosullarinin saglanamamasi, TUreticilerin
gerekli O6zeni gOstermemesi, merinos kaynakli kumaslarin
ragbet gOrmemesi nedeniyle basarisiz olmustur ( Odabasi,
2013).

bir larkimda 8.200 gr. yapad veren Karacabey merinos kocu.

Kaynak: Bandirma Koyunculuk Arastirma Enstitist
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Merinos 1rki Uretiminin basarisiz olmasindan dolay: Sultan
Abdulhamit zamaninda Balkanlardan kivircik koclar temin
edilmistir. Karacabey harasinda bulunan merinos irklar1 geri
melezlemeyle kivircik irkina dontsttirtlmustir ( Bursa Vilayet
Salnamesi).

23 ~AZAN X .%—', T
L.-’<'4:\'f e SN N

Kaynak: Bandirma Koyunculuk Arastirma Enstittisti

Cumhuriyet doéneminde planli olarak yetistiricilige
yonelilmis, Macaristan’ dan tarak yapagili merinos 1rklarn
temin edilmistir. Bu irklarin et ve sut verimliligi'nin yeterli
olmamasindan dolay:r beklenen sonuclar elde edilememistir.
Basarisiz girisimler akabinde 1934 yilinda Almanya’dan temin
edilen et ve yapagi verimi yuksek merinoslar mevcut kivircik
irklariyla melezlenerek bélge iklim sartlarina dayaniklh et, st
ve yun verimi yuksek ‘Karacabey Merinosu veya Turk
Merinosu’ elde edilmistir ( Batu, Orkiz ve Aritiirk, 1966).
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Kaynak: Bandirma Koyunculuk Arastirma Enstittist
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Kaynak: Bandirma Koyunculuk Arastirma Enstittisti

Balikesir ili smirlar1 igerisinde Karacabey Merinosu ve
Kwvircik irklarinin F1, G1, G2 kan seviyelerinde melezlenmesi
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sonucu dogan kuzularin, Balikesir’in meralarinda
beslenmesiyle olusan et lezzeti, diger boélgelerde yetisen
kuzulara goére 5-7 kilo arasindaki daha fazla et verimliligi,
yaglarin belirli bir bélgeye toplanmayarak kas ici yaglanma
goruilmektedir. Bu ozellikler yetistiriciler, restoranlar ve son
tiketiciler tarafindan ‘Balikesir Kuzu Eti’ kapsaminda tercih
edilmesini saglamaktadir ( Balikesir Ticaret Borsasi).

Kaynak: Balikesir Ticaret Borsasasi
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Balikesir ili sinirlar1 icerisinden temin edilen 120 adet
Balikesir kuzularina ait karkaslar Ttibitak Marmara Arastirma

Merkezi

laboratuvarlarina goénderilerek karkas tanimlayici

Olculeri, etlenme durumu, yaglanma durumu, yag kalinlig,

ph, renk paremetreleri,

kuru madde,

kul,

protein,

karbonhidrat, yag, enerji, kolesterol verileri tablolar halinde

min, max, ort, std hata olarak belirtilmistir.

Tablo 1. Balikesir Kuzusunda kasin kimyasal 6zellikleri

Kimyasal o6zellikler Minimum Maksimum| Ortalama Std. Hata
Kuru Madde (g/100g) 34,11 52,48 43,10 1,00
Kul (g/100g) 0,65 0,94 0,8 0,02
Protein (g/100g) 14,88 19,5 17,14 0,28
Karbonhidrat (g/100g) 0,00 2,19 0,3 0,14
Yag (g/100g) 19,42 39,07 26,12 1,27
Enerji (kcal/100g) 230,0 400,0 299,8 10,3
Kolesterol (mg/100g) 65,98 95,17 80,02 2,03

Kaynak: Turk Patent Enstitiist

Tablo 2. Balikesir Kuzusunda karkas siniflandirmaya iligkin

tanimlayici istatistikler

Minimum | Maksimum| Ortalama Std. Hata
Etlenme durumu 5,65 7,35 6,50 1,82
Yaglanma durumu 9,82 10,88 10,35 1,14
Karkas agirligi (kg) 14,40 25,60 19,87 0,69
Yag kalinlig1 (cm) 0,50 1,70 1,25 0,09
pH 4,94 6,16 5,54 0,07

Kaynak: Turk Patent Enstitiist,

Tablo 3. Balikesir Kuzusunda karkas Olctilerine ait tanimlayici
istatistikler
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Minimum | Maksimu | Ortalama | Std. Hata
m

Sicak Karkas Agirligi (kg) | 14,40 25,60 19,87 0,69
Soguk Karkas Agirligi (kg)| 14,40 25,40 19,57 0,67
Karkas Uzunligu (cm) 57,00 68,00 62,70 0,72
Pelvis Genisligi (cm) 19,00 25,00 23,45 0,30
Gogus Genisligi (cm) 16,00 23,00 20,80 0,45
Gogus Derinligi (cm) 24,00 28,00 25,85 0,25
Pelvik-Bacak Uzunlugu 38,00 46,00 41,70 0,49
(cm)

Vicut Yag: Kalinligi (mm) | 7,50 35,00 23,85 0,47
Yag Kalinlig1 (mm) 5,00 22,00 12,48 0,92
MLD Alani (cm2) 9,99 19,57 15,23 0,63
MLD Cevresi (cm) 13,35 20,02 16,71 0,40

Kaynak: Turk Patent Enstitiis(,

Analiz sonuclariyla birlikte 28.12.2016 tarihinde korunmak
lUzere Turk Patent Enstitisiine basvuru yapan Balikesir
Ticaret Borsasi 02.01.2018 tarihinde mense adiyla ‘Balikesir
Kuzu Eti’ cografi isaretini tescil ettirmistir. Balikesir ili sinirlan
icerisinde dogup blylyen max. 135 glinlik hayvanlardan elde
edilen et Grtnleri koruma altina alinmistir.
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TURK
[PATENT

TORK ARTENT VE MARKA KURUMU

COGRAFI iISARET TESCIiL BELGESI
No:314 - Mense Adi

BALIKESIR KUZU Eti

Tescil Ettiren

BALIKESIR TICARET BORSASI

Bu cografi igaret, 6769 sayll Sinal Milkiyet Kanunu kapsaminda
28.12.2016 tarihinden itibaren korunmak Gzere
02.01.2018 tarihinde tescil edilmigtir.

)
- r

Prof. Dr. Habip ASA
Baskan

Cografi isaretli ‘Balikesir Kuzu Eti’ nin ekonomik degerini
arttirmak ve Urintin korunmasini glclendirmek adina
Balikesir Ticaret Borsasi tarafindan 19.03.2020 tarihi itibariyle
2020-34274 marka numarasiyla, ‘Kuzum Benim’ marka tescili
yapilmistir.
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Sonuc¢

Balikesir ili sinirlarn icerisinde TUreticiler ve sektor
paydaslarindan aldigimiz bilgiler kaynaginda ‘Balikesir Kuzu
Eti’ ne olan talep her gecen glin artarak devam etmektedir.
Talebin artmasiyla birlikte cografi isaret Ozelliklerini
tasimayan, Balikesir ili sinirlar1 icerisinde yetistirilmemis
kuzulardan elde edilen veya sadece Balikesir kesimhaneleride
kesilerek piyasaya ‘Balikesir Kuzu Eti’ olarak taklit-tagsisli et
Urltnleri sunulmaktadir. Balikesir Ticaret Borsast” nin ilgili
urinu cografi isaretle birlikte tescilleyerek Urtin sinirlar
belirlenip koruma alinmasina ragmen taklit- tagsis
problemlerinin g6rtldtigli, mevcut Urind cografi isaretle
koruma altina almanin yaninda daha genis capli etkin bir
koruma sistemi kurulmasi gerekmektedir. Cografi isaret
sayisinin her gecen gin arttig tilkemizde, diger tirinlerden bir
fark yaratarak korunmasi elzemdir. Balikesir ili sinirlari
icerisindeki kamu kurum ve kuruluslarin, ilgili sivil toplum
orgltlerinin ortak bir calismayla ilerlenmesi saglanmalidir.

KAYNAKCA

DEMIRYUREK, M., CELLATOGULLARI, H. ., & ARICI, D. TURKIYEDE
MERINOS KOYUNU YETISTIRICILIGI VE RISALE-I AGNAM1 Oz.

ODABASI, N. (2013). MIHALIC CIFTLIKAT-1 HUMAYUNU'NDA MERINOS
KOYUNU YETISTIRICILIGI. Uludag Universitesi Fen-Edebiyat Fakiiltesi
Sosyal Bilimler Dergisi, 14(25), 289-306.
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SINDIRGI YAGCIBEDIR HALILARINA RENK VEREN DOGAL
BITKILER

Fatih SATIL*, Selami SELVi*, Giilendam TUMEN**

Giris

Cisimlerin ylzeyinin dis tesirlerden korunmasi veya guizel
bir gbériniim saglanmasi1 icin renkli hale getirilmesinde
kullanilan maddelere “Boya” ; renk maddelerince zengin olan
ve bu nedenle dogal boyamacilikta kullanilan bitkilere de
“Boya Bitkileri” adi verilir. Her bitkinin; koék, rizom, sap,
kabuk, yaprak, cicek ve meyve gibi organlar1 potansiyel birer
dogal boyar madde kaynagidir (Karadag, 2007).

Bitkilerin boya yapiminda kullanilmasi tarihin cok eski
devirlerinden beri bilinen bir sanattir. M.O 2000 yillarinda
Cin’lilerin bitkisel indigo ve cin yesili denen 6zel boyalarla ipek
dokumalar1 boyadiklar1 ve yine Misir'da yapilan mumya
kazilarinda Dbitkisel ve madensel boyalarin kullanildig:
gorulmektedir. Anadoluda, bitkisel boyacilik dokuma kualtara
ile baslamis, gelismis ve dokumaciligin yogun oldugu
bolgelerde koklt bir gelenek olusturmustur. Anadolu’da Rubia
tinctoria olarak bilinen bitkinin koklerinden elde edilen droglar
en cok kullanilan boya bitkisi olarak tin yapmis ve yun iplige
verdigi renklerden dolayr Turk Kirmizisi ve Edirne Kirmizisi
adlariyla taninmistir. 170010 yillarda dunya kokboya
ihtiyacinin Ugcte ikisini Anadolu’daki Uretim karsilamistir
(Cakir 1996; Karadag, 2007; Gungormez, 2015). Ancak XIX.

Prof. Dr., Balikesir Universitesi, Fen FEdebiyat Faktiltesi, Biyoloji
Bolumt, Balikesir, fsatil@gmail.com

Prof. Dr., Balikesir Universitesi, Altinoluk Meslek Ytiksekokulu, Tibbi ve
Aromatik Bitkiler Programi, Balikesir, sselvi@balikesir.edu.tr

Prof. Dr., Balikesir Universitesi, Fen FEdebiyat Faktiltesi, Biyoloji
Boliim1, Balikesir (Emekli Ogretim Uyesi), gultumen@gmail.com
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yuzyillin sonlarina dogru degisen ve gelisen teknoloji sonucu
kimyasal boyalarin kullaniminin yayginlasmasi, dogal
boyalarin boyama tekniginin zahmetli ve zaman alici olmasi1 ve
elde edilen renklerin smmirliligi gibi nedenler bir dénem
Anadolu’da babadan ogula gecen bir sanat olarak yurttilen ve
receteleri bir sir gibi saklanan bu gelenegi neredeyse yok olma
noktasina getirmistir. Ancak kimyasal boya atiklarinin cevreyi
ve dolayis: ile insan yasamini tehdit eden sonuclari ortaya
ciktikca, dogaya doéntis 6nemli olmaya baslamis ve dogal
boyacilik yeniden giindeme gelmistir (Karadag, 2007).

Geleneksel bir Turk sanati olan halicilik, tarihteki g6cebe
kultirimiziin bugline uzantisidir.  Yagcibedir halilari da
Yortuk asiretinin 6rf, adet ve gecmislerini yansitan bir sanat
eseridir. Yagcibedir Yoruklerince yasatilan bu zengin kultar
mirasi, kompozisyon ve renk yapist ile dinya sanat
literattiriinde yerini almistir.

Yagcibedir halilari, gintmuzde Sindirgi ilce ve merkez
koylerinde yaygin olarak dokunmaya devam etmektedir.
Karakaya, Esmedere, Egridere, Cakilli, Alakir, Golcik,
Kayalidere, Yaylabayir, Ortacaalan ve Sogutcik bunlardan
bazilandir. Sekil 1’ de Egridere Koéylinden Yagcibedir halisi
gosterilmistir.

Sekil 1. Egridere kéytunde Yagcibedir halisi

Yagcibedir dokumalarinda sadelik 6n planda oldugundan
kompozisyon ve renk yapist bu sebeple essizdir. Cok ince ylin
ipliklerden dokunmasi, atkis1 ve c¢ozglsinde yun iplik
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kullanilmasi, 1 santimetrekaresinde 30-35 ilme ve 1
desimetrekaresinde 2400-3600 diigim bulunmasinin yaninda,
Turk dugiminin (Gordes) cok saglam atilmasi sebebiyle
bircok el halisindan daha uzun 6murli olmasi en Onemli
ozelliklerindendir (Sekil 2).

\

Sekil 2. Metrekaresinde 160.000 diiglim iceren Yagcibedir
halisi.

Gecen ylUzyilin sonlarina kadar dokumalarin boyanmasinda
cogu bitkisel birkaci da hayvansal kokenli dogal boyalar
kullanilird1 (Karadag, 2007). 19. yy'in baslarina gelindiginde
sentetik boyar maddelerin kesfiyle bu dogal boyacilik da
terkedilmeye baslandi. Gintimuizde ise, bir 6lctide devam eden
dogal boyacilik, daha cok bitkisel boyalara dayanmakta ve
Anadolunun bazi yérelerinde hala yapilmaktadir. Iste bu
yorelerinden birisi de Sindirgi’dir.

Kokboya ve Kokboyacilik Tarihi

Anadolu’da pek cok bitkinin koklerinden boya kaynagi
olarak faydalanildig1 icin, boya bitkilerine genel olarak
«ko6kboya» ve yapilan dogal boyama islemine de «kok
boyamacilik» ismi verilmektedir (Cakir, 1996; Karadag 2007).
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Sekil 3’ te Sindirgt koylerinde halen devam eden kok
boyamacilik gésterilmistir.

» v oalE
P

Sekil 3. Sindirgi kéylerinde bakir kazanlarda ytn iplik
boyama islemi

Anadolu’da dogal bitkiler kullanilarak iplik boyamasi
yapilmas1 cok eskilere dayanmaktadir. Osmanlilar déneminde
halicilik ve kilimcilik gibi el sanatlarniyla ugrasilan yerlerde
boyacilik yapilmis, boya bitkileri yetistirilmistir (Karadag,
2007).

Orta Asya’dan Anadolu’ya uzanan zaman seridinde tekstilde
kullanilan en o6nemli boyar madde kirmizi rengi veren ve
bilimsel adi “Rubia tinctorum” olan kok boyasidir. Bitkinin
koklerinin kurutulduktan sonra dévilmesiyle elde edilen boya
suda kirmizi, gesitli karisimlarla karistirildiginda farkli renkler
verir. Kokboya boyacilik tarihinde tim dunyada Turk
Kirmizisi, Edirne Kirmizisi ve Alizarin (etken maddesine gore)
adlariyla da meshur olmustur (Imer 1999).

Kok boya; Anadolu’da o6zellikle hali ve kilim dokumasinda
kullanilan ve eskiden tarimi yapilan 6nemli bir bitkimizdi.
1700 yillarinda Turkiye tek basina, dinyadaki kék boya
istihsalinin 2/3"anu karsilamaktaydi. 1875 yilina kadar
sadece Izmir limanindan cikan kék boyanin tlkeye sagladig
gelir 500.000 altin liray1 gecmekteydi (Hamancioglu 1955). Kok
boya bitkisi; 18. Yuzyilin basindan 19. Yuzyilin ortalarina
kadar Orta ve Bati Anadolu basta olmak Uzere bircok bolgede
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0zel olarak yetistirilmekteydi. O doénemde en kaliteli
kokboyalarin ise Bakir Cay: vadisindeki Bakir ilgcesi, Manisa,
Akhisar ve Gelenbe’de yetistirildigi bilinmektedir (Gen¢ 2014).

Bazi kaynaklara goére, Karesi sancaginin Sindirg: kazasinda
temettuat defterlerinde koékboya yetistiriciliginin yapildigina
dair bilgiler bulunmaktadir. 1834 yilinda Seyyid Mehmed Serif
Pasa’nin Sindirgi’daki kurdugu ciftliklerinde yetistirdigi koék
boyalarini yurt disina ihrac¢ ettigi ve Sindirgi’daki Yagcibedir
hali dokumaciliginin éntint actig bildirilmektedir.

Bu calismada Sindirgi ilcesinde ge¢cmisten gintimiize dogal
boya amacl kullanilan bitkiler tespit edilmis, bu bitkilerin
kullanilan kisimlari ve iplige verdigi renkler arastirilmistir.

Sonuc¢

Bu calismamiz sonucuna gbére gecmisten glntimuze
Yagcibedir hali dokumalarinda dogal boya amaclh 54 bitkinin
kullanildig1 tespit edilmistir. Tablo 1’ de Yagcibedir hali
dokumalarinda dogal boya amach kullanilan bitkiler, tur
adlar1 alfabetik olarak dizilerek verilmis, Turkce isim,
kullanilan organ/organlar1 ve iplige, kumasa verdigi renkler
goOsterilmistir.

Tablo 1. Yagcibedir hali dokumalarinda dogal boya amach
kullanilan bitkiler

No Tiir ad1 Tiirkce Isim Kullanilan Organ  Verdigi Renk

Toprak Ustl
1 Achillea millefolium L  Civanpergemi kisimlar Sar1

Alkanna tinctoria (L.)
2 Tausch Havacivaotu Kok Mor

3 Allium cepa L. Sogan Kabuk Turuncu

Alnus glutinosa (L.)
4 Gaertn. Kizilaga¢ Dal ve kabuklar Sar1

Armeniaca vulgaris

5 Lam. Kayis1 Yaprak Sar1
Asphodelus aestivus Devettiy

6 Brot. Kirgickokt Tuber (Yumru) rengi

7 Carpinus betulus L.  Gurgen Kabuk Sar1
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10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

Castanea sativa Mill.
Cistus laurifolius L.

Cota tinctoria (L.)
J.Gay

Cotinus coggygria
Scop.

Cupressus
sempervirens L.

Daphne oleoides
Schreb.

Datisca cannabina L.

Digitalis ferruginea L.

Dracunculus vulgaris
Schott

Fraxinus ornus L.

Galium verum L.
subsp. verum

Genista tinctoria L.

Glycyrrhiza glabra L.
var. glabra

Hypericum
empetrifolium Willd.

Inula viscosa (L.)
Aiton

Isatis tinctoria L.

Juglans regia L.
Malva sylvestris L.

Matricaria
chamomilla L.

Kestane

Karagan

Boyacipapatyasi

Boyacisumagi

Servi

Goveek

Renkotu

Arikovani

Yilanbicag:

Cicekli Digbudak

Boyalik

Boyacikatirtirnag:

Meyan

Cobanyapragi

Stimenit

Civit Otu

Ceviz

Ebeglimeci

Almanpapatyasi
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Meyve kabugu

Yaprak, cicek, kok

Cicekler

Yaprak, filiz ve
kabukar

Kozalak

Yapraklar

Toprak tstt
kisimlar

Toprak Ustu
kisimlar

Yumru

Kabuk ve yapraklar

Kok

Cicekli dallar

Kok

Toprak ustt
kisimlar

Cicekli dallar
Yaprak

Yapraklar ve
meyvenin dig
kabugu

Cicek

Cicek durumu

K.rengi

Sari-k.rengi

Sar1

Sar1

Mavi

Sari

Sari

Sari

K.rengi

Yesil-kirmizi

Kirmizi

Sar1

Sari

Sari

Sar1

Mavi

K.rengi

Sar



27

28

29

30

31

32

33

34

35

36

37

38

39

40

41

42

43

44

45

46

Melissa officinalis L.

Mentha pulegium L.

Origanum onites L.

Origanum vulgare L.

Paliurus spina-christi

P. Mill.

Parietaria judaica L.

Phillyrea latifolia L.
Pinus brutia Ten.

Pistacia terebinthus
L.

Platanus orientalis L.

Populus nigra L.
Punica granatum L.

Quercus infectoria
Oliv.

Quercus ithaburensis

Decne.

Quercus pubescens
Willd.

Reseda lutea L. var.

lutea

Rhus coriaria L.
Rubia tinctorum L.
Rumex crispus L.

Rumex patientia L.

Ogulotu

Yarpuz

Bilyalikekik

Karamercan

Karacali

Duvarfeslegeni
Akcakesme

Kizilcam

Menengic

Cinar

Kara Kavak

Nar

Mazi1 Mesesi

Palamut Mesesi

Tuylt Mese

Muhabbetcicegi
Sumak
Kokboyasi
Labada

Efelek

-121 -

Yaprak

Toprak st
kisimlar

Toprak st
kisimlar

Toprak Ustu
kisimlar

Meyve

toprak usta
kisimlarSAri

Yaprak

Kabuk

Yaprak
Yaprak

Geng surgunler
(filiz)

Meyve kabugu

Maz1

Meyve kadehi
(kupula)

Kabuk, odun kulu

Cicekli dallar
Yaprak

Kok

Kok, toprak st

Kok, toprak tistt

Sar1

Sar1

Parlak sari

Parlak sari

Sari-k.rengi

Sart
Sart

K.rengi

Sari
Sari

K.rengi,
kirmizi

K.rengi-Siyah

K.rengi-Siyah

K.rengi-Siyah

K.rengi-Siyah

Sar1

Sar1

Kirmizi
Lacivert, mavi

Lacivert, mavi



Salvia tomentosa

47 Mill. Salba Yaprak Sar1
48 Sambucus nigra L. Agac Murver Yaprak Sar1
49 Sesamum indicum L. Susam Bitki sap1 Kirmizi
50 Spartium junceum L.  Katirtirnagi Cicek Sar1

Thymus longicaulis

51 C.Presl Dagkekigi Toprak Ustt kisim Sari
52 Urtica dioica L. Isirgan Yaprak Sar1
53 Vitex agnus-castus L. Hayit Cicek ve yaprak Sar1
54 Vitis vinifera L. Asma Yaprak Sar1

Dogal boyama amacl olarak bitkilerin; koék, dal, kabuk,
cicek, yaprak, meyve, meyve kabugu ve tohum gibi organlari
kullanilmaktadir. Bitkinin bunyesinde bulunan boyar
maddeler su ile kaynatildiginda renk pigmentleri suya
karisarak renk vermektedir (Sekil 4).

]

Sekil 4 . Kokboya bitkisi ile kirmizi renk elde edilisi

Yapilan calismalar sonucunda; bitkilerden en fazla sar1 ve
tonlar1 elde edildigi, bunu kahverengi, mavi-mor ve kirmizi
renk tonlarimin takip ettigi belirlenmistir. Ancak dogal ya da
kimyasal mordan kullanilarak  yapilacak mordanli
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boyamalarda bitkilerin verecegi renk tonlarn degiskenlik
gosterme olasilig1 da oldukca yuksektir.

Gunumuzde artik bircok sentetik boyanin saglik acisindan
tehlikeli oldugu bilinmektedir. Bazi sentetik boyar maddelerin
cevreye zararll etkilerinin yani sira, insanlarda alerjiye de
neden oldugu saptandigindan son yillarda dogal boyalara olan
ilgi daha da artmistir. Bu nedenle endustride ekolojik olarak
cevre dostu Urldnler arayisina girilmistir. Bu kapsamda
Sindirgt Yagcr bedir halilarinda yeniden kékboya ve benzeri
dogal boya bitkilerini kullanmak ve Yagcibedir halilarinin
Uretimine gecmek gerekmektedir.
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BALIKESIR’DEN KAYDEDILMiS ZERKONID AKARLAR
(ACARI: ZERCONIDAE)

Mehmet KARACA® & Rasit URHAN*

Giris

Zerkonid akarlar (Zerconidae familyas1 turleri) toprak
icerisinde serbest olarak yasayan avci (predatdér) akar
gruplarindan biridir. Boylar1 1 milimetreden kiuiciik olan bu
canlilar farkli  ekosistemlerde cevresel degisikliklerin
izlenmesinde “biyoindikatér canli” olarak kullanilabilirler
(Sikora, 2014). Bu grupta yer alan akarlarin dinya tzerindeki
yayilislar1 yalnizca Kuzey Yarimkure ile sinirlidir. Zerkonid
akarlarin Kuzey Amerika, Asya, Avrupa ve Kuzey Afrika’da
farkli tipteki bitki dokUntilerinden, topraktan, humus
tabasindan, yosun ve liken orneklerinden tanimlanmis 46
cinsi ve 500’ yakin tirt bulunmaktadir. Toprak icerisindeki
trofik zincirin son halkasini olustururlar. Diger akar
gruplanyla kiyaslandiginda zerkonidlerin kendilerine 6zgli bazi
karakteristik o6zellikleri (genellikle Ui¢cgeni andiran vulicutlari,
enine bir cizgi ile ortadan ikiye ayrilmis sirt plagi, viicudun
lateral (yanal) kisimlarinin tirtikli bir gérintime sahip olmasi,
viucudun arka kisminda genellikle 4 adet sirt cukurlugu
bulunmasi) mevcuttur. Yasam donguleri cok kisa (yaklasik 3-4
hafta) olan bu canlilar ergin birey haline déntismeden o6nce
sirasiyla larva, protonimf ve doétonimf olmak Uzere Uc¢ farkh
yasam evresini tamamlarlar (Shereef vd., 1984). Bu grupta yer
alan akarlarin sistematiginde vicut ketotaksisi (seta diizeni)

Doc. Dr., Pamukkale Universitesi, Denizli Teknik Bilimler Meslek
Yuksekokulu, 20160, Denizli, karacamehmet@pau.edu.tr (Sorumlu
Yazar)
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ile porlarin (gézeneklerin) konumlar: 6énemli rol oynamaktadir
(Sekil 1).
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Sekil 1. Bir zerkonid akarinin genel gérinimu (disi birey,
Olceksiz): A. Dorsal kisim, B. Ventral kisim. Kisaltmalar: (Pod)
podonotum, (jI1-6, zI1-2, s1-6, p1-2 ve r1-7) podonotal setalar,
(po1-3) podonotal porlar, (Opis) opistonotum, (JI1-6, Z1-5, S1-4
ve RI1-7) opistonotal setalar, (Pol-4) opistonotal porlar, (Dc)
dorsal bosluklar, (Ts) tritosternum, (Sts) sternal plak, (stI-3)
sternal setalar, (mt) metasternal setalar, (Gs) genital plak, (9g)
genital setalar, (CI-CIV) endopodal plaklar, (Ads) adgenital
plak, (Pr) peritrem, (Pes) peritremal plak, (Vas) ventroanal plak,
(Vm1-3) ventromedial setalar, (ViI-3) ventrointernal setalar,
(VI1-2) ventrolateral setalar, (An) anus, (Ad) adanal setalar,
(Pa) postanal seta (Masan ve Fend’a, 2004’ten uyarlanmistir).

Turkiye akar faunasini olusturan tirlerin sayisi tam olarak
bilinmemekle birlikte, zerkonid akarlarin da arasinda oldugu
bazi gruplar Uzerine yapilan sistematik ve ekolojik calismalar
diger gruplara nazaran daha fazla 6n plana cikmistir. Zerkonid
akarlar Uzerine gerek Ulkemizde gerekse Holarktik boélgedeki
diger alanlarda halen cesitli arastirmalar devam etmektedir.
Bu canli grubu tzerine tlkemizdeki ilk calismalarin sonuclari
1979 yilinda rapor edilmis olup ginUmuze kadar iki cins

- 126 -



(Prozercon ve Zercon) ve 135 farkli zerkonid akar turt
Turkiye’den kaydedilmistir (Urhan ve Karaca, 2023).

Balikesir, yurdumuzda Ege ve Marmara boélgeleri arasindaki
gecis hatti izerinde yer alan illerden biridir. Bu nedenle her iki
cografik bélgenin flora ve fauna elemanlar1 Balikesir’in uygun
olan habitatlarinda kendilerine yasam alani bulabilmektedir.
flin ytizélciimii 1458 km? dir ve 20 ilceden olusmaktadir (Sekil
2). Ilin baslica yer sekillerini, daglar ve bu daglar arasinda
kalan ovalar olusturur. Bélge, Akdeniz ikliminin etkisi altinda
olup yaz aylarinda sicak ve kurak, kis aylarinda ise ilik ve
yagislh bir iklime sahiptir. Yillikk ortalama sicaklik 14,8°C
civarindadir. Balikesir ilinin topraklarinin yaklasik t¢te birini
ormanlik alanlar olusturur, orman varhginin buytuk kismi
Dursunbey, Bigadi¢, Sindirgi, Ivrindi ve Edremit ilcelerinde
bulunur. Ormanlarda karacam, kizilcam, kayin, glirgen, mese,
sogut, 1lgin, cinar ve zeytin agaclar1t dominant bitki ttirleri olup
Ege denizine kiyisi olan ilcelerde makilik alanlar da mevcuttur
(Url-1). Bu agidan bakildiginda, zengin bitki 6rttisii ve deniz
seviyesinden 1750 metrelere kadar olan yukselti farkliliklar il
genelinde zerkonid akarlarin ¢ok fazla tiirle temsil edilebilecegi
kanisini uyandirmaktadir.

Bu calismada, Balikesir ilinden simdiye kadar kaydedilmis
olan tim =zerkonid akarlarin tir cesitliligi ortaya konmaya
calisilmistir. Bunun icin Balikesir’den bilinen tiim zerkonidler
icin glincel bir liste hazirlanmis, tlrlere ait bireylerin tespit
edildigi yukseklik ve habitat tercihleri de not edilmistir. TUm
turlerin Turkiye ve dunya yayilislarni da ilgili literaturler
esliginde sunulmustur.
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Sekil 2. Balikesir ili haritas1 (Url-2) ve komsu illerden
kaydedilen zerkonid akarlarin tir sayilari.

Materyal ve Metot

Bu calismada, Balikesir ilinden kaydedilmis tim zerkonid
akar  turlerinin toplu  bir listesinin  olusturulmasi
amaclanmistir. Bu baglamda, ilgili literattirler (Urhan, 2008;
Karaca ve Urhan, 2017; Karaca, 2021) gozden gecirilerek
Balikesir il sinirlari icerisinden daha 6nceden yayilis kayitlar
(Sekil 2) verilen Zerconidae familyasina ait tirler not edilmis ve
alfabetik olarak listelenmistir.

Bulgular

Yapilan literatlir taramalarinin ardindan, Balikesir ilinin
farkl lokalitelerinden toplanan biyolojik materyallerin (6rnegin
farkli tipteki bitki doékunttleri, toprak ve yosun 6rnekleri,
cUrimus agac kokleri vb.) degerlendirilmesi neticesinde, 2
cinse ait 13 farkli zerkonid akar tirinun varligina ulasilmistir.
Yayilis kayitlari tespit edilen turlerden 6’s1 Prozercon cinsine,
7’si ise Zercon cinsine aittir. Il genelinden rapor edilen tiim
zerkonidler bu kisimda alfabetik olarak listelenmis olup
sirasiyla turlere gbre incelenen birey sayilari ile turlerin
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Turkiye ve dunya yayilislart gtncel kaynaklar esliginde
sunulmustur. Tespit edilen birey sayilari i¢in erginlerin (%: disi,
Jd: erkek) ve nimflerin (DN: d6étonimf, PN: protonimf) toplam
sayilar1 ayri ayri verilmistir. Herbir tiriin etimolojisi (k6ken
bilimi) hakkinda bilgiler sunulmus, tlrlere ait bireylerin
yukseklik (Tablo 1) ve habitat (Tablo 2) tercihleri hakkinda da
cesitli yorumlarda bulunulmustur. Ayrica, tespit edilen tim
tlrler icin bir teshis anahtari da dlizenlenmistir.

Familya: ZERCONIDAE Canestrini, 1891
Cins: PROZERCON Sellnick, 1943
Tip tara: Zercon fimbriatus C. L. Koch, 1839

Peritremal plagin arka kismi R5-R6 setalarinin seviyesine
kadar uzanir. Peritremal plak iki setalidir: pl kisa, diz veya
hafif tuylt, p2 ise kisa ve daima duzdur. Peritremal plak ile
podonotumun yan kenar1 arasinda bosluk bulunmaz.
Adgenital plak ve gv2 poru yoktur. Opistonotumun yan
kenarlarinda 7-8 cift marjinal seta yer alir. Ventroanal plagin
6n kisminda daima bir ¢ift seta bulunur (Vm1I var, Vil yok).

1. Prozercon balikesirensis Urhan, 2008
Incelenen bireyler: 4 ¢, 5 3, 2 DN, 2 PN.

Lokalite: Bigadic (Asagigocek Koyl).

Habitat: Cam agaci altindan dékiint(i/toprak 6rnegi.

Tiirkiye yayiist: Balikesir (Urhan, 2008a), Istanbul (Duran
ve Urhan, 2017), Ktitahya (Urhan ve Duran, 2019).

Diinya yayuist: Turkiye (Urhan, 2008a).

Not. Bu tur, tip yerinin (terra typica) Balikesir olmasi
nedeniyle spesifik -balikesirensis sifatiyla 2008 yilinda bilim
diinyasina yeni bir tir olarak sunulmus olup simdiye kadar
Ulkemiz disindan henliz kaydedilmemistir. Bu nedenle P.
balikesirensis tirtu Turkiye’ye endemiktir (Sekil 3).

2. Prozercon demirsoyi Urhan ve Ayyildiz, 1996

Incelenen bireyler: 39 ¢, 38 3, 28 DN, 10 PN.

Lokalite: Edremit (Kazdag Milli Parki).

Habitat: Servi, ali¢, ardig¢, geven, mese, ahlat, cam, laden,

cinar altindan dékintli/toprak 6rnegi ve yosun.
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Tirkiye yayuist Artvin (Urhan ve Ayyildiz, 1996), Giresun
(Karaca ve Urhan, 2015a), Istanbul (Duran ve Urhan, 2017),
Aydin (Bulut vd., 2021), Balikesir (Karaca, 2021).

Diinya yayuist: Turkiye (Urhan ve Ayyildiz, 1996).

Not. Bu tarin ismi 1996 yilinda Artvin’den toplanan
materyallere dayanarak Prof. Dr. Ali Demirsoy’a ithafen
verilmistir.

Sekil 3. Ulkemize endemik olan Prozercon balikesirensis
tirintn disi (A) ve erkek (B) bireylerinin 1sik mikroskobu
altindaki gértiintimleri (6lcek cizgileri 100 mikrometre).

3. Prozercon martae Ujvari, 2010
Incelenen bireyler: 51 ¢, 25 3, 12 DN.
Lokalite: Edremit (Kazdag: Milli Parki).

Habitat: Sarmasik, mese, zeytin, ahlat, cam, sandal agaci
altindan doéktntti/toprak 6rnegi.

Tirkiye yayuist Canakkale, Edirne, Tekirdag (Karaca,
2015), Balikesir (Karaca, 2021).

Diinya yayuist: Hirvatistan (Ujvari, 2010), Turkiye (Karaca
ve Urhan, 2015b).
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Not:. Bu tarin ismi 2010 yilinda Krk Adasi’ndan
(Hirvatistan) toplanan materyallere dayanarak turtd bulan
kisinin arkadasi ve meslektas:t olan Marta Kiss’e ithafen
verilmistir.

4. Prozercon miraci Urhan, Karaca ve Duran, 2020
Incelenen bireyler: 1503 ¢, 399 3, 169 DN, 68 PN.
Lokalite: Edremit (Kazdag: Milli Parki).

Habitat: Ali¢, sarmasik, mese, cam, laden, sandal agaci
altindan dokuintti/toprak 6rnegi ve yosun.

Ttirkiye yayiist: Manisa, Balikesir (Karaca, 2021).
Diinya yayuisu: Turkiye (Urhan vd., 2020).

Not. Bu turtin ismi 2020 yilinda Manisa’dan toplanan
materyallere dayanarak turd bulan kisilerden biri olan
Mehmet Karaca’nin oglu Mira¢’a ithafen verilmistir.

5. Prozercon sellnicki Halaskova, 1963
Incelenen bireyler: 586 ¢, 224 3, 82 DN, 25 PN.
Lokalite: Edremit (Kazdag Milli Parki).

Habitat: Servi, alic, sarmasik, ardi¢c, mese, cam, laden
altindan déktntti/toprak 6rnegi.

Tiirkiye yayiist: Aydin, Izmir, Manisa (Urhan vd., 2019),
Balikesir (Karaca, 2021).

Diinya yayilistz: Almanya, Cekya, Letonya, Polonya,
Slovakya, Ukrayna (Masan ve Fend’a, 2004), Hirvatistan
(Ujvari, 2006), Turkiye (Urhan vd., 2019).

Not: Bu turtn ismi 1963 yilinda Cekoslavakya’dan toplanan
materyallere dayanarak Zerconidae uzmani Max Sellnick’e
ithafen verilmistir.

6. Prozercon yavuzi Urhan, 1998
Incelenen bireyler: 75 ¢, 38 &, 18 DN, 5 PN.
Lokalite: Edremit (Kazdag: Milli Parki).

Habitat: Sarmasik, mese, zeytin, cam, laden altindan
dokunti /toprak 6rnegi ve yosun.
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Tiirkiye yayiist: Mugla (Urhan, 1998), Istanbul (Duran ve
Urhan, 2017), Usak (Urhan ve Duran, 2019), Balikesir
(Karaca, 2021), Manisa (Urhan ve Karaca, 2022), Aydin (Kececi
vd., 2021).

Diinya yayuist Turkiye (Urhan, 1998), Yunanistan (Ujvari,
2008).

Not. Bu tartin ismi 1998 yilinda Mugla’dan toplanan
materyallere dayanarak tard bulan kisinin arkadasi ve
meslektasi olan Prof. Dr. Yavuz Demir’e ithafen verilmistir.

Cins: ZERCON C. L. Koch, 1836
Tip tara: Zercon triangularis C. L. Koch, 1836

Peritremal plagin arka kismi dérdiincii bacagin alt kisminda
kut bir ucla sonlanir. Peritremal plak iki setalidir: pl kisa ve
diz, p2 ise uzun, dluz veya seyrek dikenlidir. Peritremal plak
ile podonotumun yan kenari arasinda genis bir bosluk
bulunur. Adgenital plak mevcut olup 2-5 valflidir.
Opistonotumun yan kenarlarinda 7-8 cift marjinal seta yer
alir. Ventroanal plagin 6n kisminda bir veya iki cift seta
bulunur (Vm1 var, Vil var ya da yok).

7. Zercon carpathicus Sellnick, 1958
Incelenen bireyler: 1676 ¢, 537 3, 314 DN, 130 PN.
Lokalite: Edremit (Kazdag1 Milli Parki).

Habitat: Ardig, zeytin, cam altindan dékintli/toprak 6rnegi
ve yosun.

Ttirkiye yayuist. Bursa (Urhan, 2007), Kirklareli, Tekirdag
(Karaca ve Urhan, 2016), Balikesir (Karaca, 2021).

Diinya yayiuist: Letonya, Polonya, Romanya, Slovakya,
Ukrayna (Masan ve Fend’a, 2004), Turkiye (Urhan, 2007).

Not. Bu tur, tip yerinin Karpat Daglari olmasi nedeniyle
spesifik -carpathicus sifatiyla 1958 yilinda bilim dinyasina
sunulmustur.

8. Zercon colligans Berlese, 1920
Incelenen bireyler: 770 ¢, 298 3, 207 DN, 71 PN.
Lokalite: Edremit (Kazdag Milli Parkai).
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Habitat. Servi, egreltiotu, ali¢c, sarmasik, ardi¢, geven, mese,
zeytin, cam, kavak, laden, sandal agaci, cinar, ceviz altindan
dokluntl /toprak 6rnegi ve yosun.

Tiirkiye yayitlist: Amasya, Eskisehir, Isparta (Karaca ve
Urhan, 2017), Afyonkarahisar, Artvin, Aydin, Balikesir,
Canakkale, Denizli, Edirne, Erzurum, Giresun, Istanbul,
Kirklareli, Kutahya, Tekirdag, Usak (Karaca, 2021), Mugla
(Bilki vd., 2022), Manisa (Urhan ve Karaca, 2022).

Diinya yayiisi: Fransa, Iran, Isvec, Isvicre, Italya, Rusya,
Turkiye (Karaca, 2021).

Not: Bu turin etimolojisi bilinmemektedir.

9. Zercon delicatus Urhan ve Ekiz, 2002

Incelenen bireyler: 57 ¢, 15 &, 11 DN, 1 PN.
Lokalite: Edremit (Kazdag:1 Milli Parki).

Habitat: Alig, geven, mese, ahlat, cam altindan
doktintii/toprak 6rnegi ve yosun.

Ttrkiye yayuis: Artvin (Urhan ve Ekiz, 2002),
Afyonkarahisar, Kuitahya, Usak (Urhan ve Duran, 2019),
Balikesir (Karaca, 2021).

Diinya yayuist: Turkiye (Urhan ve Ekiz, 2002).

Not: Bu tur 2002 yilinda Artvin’den toplanan materyallere
dayanarak vicudun ve vicut Uzerindeki setalarin hassas
yapisindan dolay: spesifik -delicatus sifatiyla tanimlanmistir.

10. Zercon denizliensis Urhan, 2011
Incelenen bireyler: 133 ¢, 52 3, 40 DN, 17 PN.
Lokalite: Edremit (Kazdag: Milli Parki).

Habitat: Kestane, ali¢c, geven, mese, ahlat, cam, laden
altindan déktntli/toprak 6rnegi ve yosun.

Ttirkiye yayiist: Denizli (Urhan, 2011), Eskisehir (Karaca ve
Urhan, 2017), Afyonkarahisar, Kuitahya (Urhan ve Duran,
2019), Manisa (Urhan ve Karaca, 2022), Aydin (Urhan ve
Karaca, 2023).

Diinya yayuist: Turkiye (Urhan, 2011).
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Not: Bu tur, tip yerinin Denizli olmasi nedeniyle spesifik -
denizliensis sifatiyla 2011 yilinda bilim dtnyasina
sunulmustur.

11. Zercon marinae Ivan ve Calugar, 2004

Incelenen bireyler: 9 2, 4 3.

Lokalite: Erdek (Hamaml Koéyi).

Habitat: Mese altindan dékunti/toprak 6rnegi ve yosun.

Tiirkiye yayilist Istanbul (Duran ve Urhan, 2017),
Canakkale, Edirne, Kirklareli, Tekirdag (Karaca ve Urhan,
2016), Afyonkarahisar, Kutahya, Usak (Urhan ve Duran,
2019), Balikesir (Karaca ve Urhan, 2017).

Diinya yayuist: Romanya (Ivan ve Calugar, 2004), Turkiye
(Duran ve Urhan, 2017).

Not: Bu turtin etimolojisi tam olarak bilinmemekle birlikte
2004 yilinda Romanya’dan toplanan materyallere dayanarak
tird bulan kisilerin Marin adindaki bayan arkadasina ithafen
verildigi distintlmektedir.

12. Zercon osmaneliensis Urhan, 2008
Incelenen bireyler: 82 ¢, 23 3, 24 DN, 8 PN.
Lokalite: Edremit (Kazdag: Milli Parki).

Habitat: Ardi¢, mese, cam altindan dékintti/toprak Ornegi
ve yosun.

Tirkiye yayist: Bilecik (Urhan, 2008b), Tekirdag (Karaca ve
Urhan, 2016), Balikesir (Karaca, 2021).

Diinya yayuist: Turkiye (Urhan, 2008b).

Not: Bu tur, tip yerinin Osmaneli (Bilecik) olmasi nedeniyle
spesifik -osmaneliensis sifatiyla 2008 yilinda bilim dinyasina
sunulmustur.

13. Zercon yusufi Urhan, 2010
Incelenen bireyler: 541 ¢, 251 3, 164 DN, 37 PN.
Lokalite: Edremit (Kazdag: Milli Parki).

Habitat: Kestane, ali¢, ardi¢, geven, mese, cam, kavak
altindan déktntti/toprak 6rnegi.
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Tirkiye yayuist Kutahya (Urhan, 2010), Afyonkarahisar,
Usak (Urhan ve Duran, 2019), Balikesir (Karaca, 2021).

Diinya yayuist: Turkiye (Urhan, 2010).

Not. Bu turtiin ismi 2010 yilinda Kitahya’dan toplanan
materyallere dayanarak Prof. Dr. Yusuf Katilmis’a ithafen
verilmistir.

Balikesir zerkonidlerinin yiikseklik tercihleri

Balikesir ilinden kaydedilen zerkonid akar materyallerinin
toplandig1 lokalitelere bakildiginda O ile +1700 metre rakim
araligindaki uygun habitatlardan cesitli tipteki bitki
doktntileri, cUrimuts aga¢ kokleri, yosun ve toprak
materyallerinin toplanip incelendigi anlasilmistir. Zerkonid
akar turlerinin vertikal (dikey) dagilimlarinin daha iyi
anlasilabilmesi amaciyla materyallerin toplandigi tuim
lokaliteler 100’er metrelik araliklara boéliinerek gosterilmis ve
ilgili ytikselti araliklarinda tespit edilen tiirler isaretlenmistir. 1l
genelinde simdiye kadar kaydedilen tiim zerkonid akarlarin
yukselti tercihleri Tablo 1’de g6sterilmistir.

Tablo 1’e gore P. balikesirensis ve Z. marinae tlrlerine ait
bireyler tek bir ytkselti araliginda bulunmustur. Z. colligans
bireylerinin ise en genis dikey dagilima (100-1700 m arasi)
sahip oldugu tespit edilmistir. Ek olarak, P. martae (0-400 m
arasi) ve P. yavuzi (0-300 m arasi) bireyleri yalnizca alcak
rakimda tespit edilirken, Z. delicatus ve Z. denizliensis
tirlerine ait bireyler yalnizca 1000 metre Uzerindeki
rakimlarda tespit edilmistir. Diger zerkonidlere ait bireylerin
ise yukselti tercihi acisindan net bir tercihinin olmadig
gordlmuistir. Ayrica, il genelinden kaydedilen turler igin
bireylerin tespit edilemedigi herhangi bir yukselti aralig
bulunmamaktadir.
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Tablo 1. Balikesir ilinde zerkonid akarlarin yukseklik

Yiikselti Aralig1 (m)
(=3 (=3 j=3 f=3 f=3 f=3 j=3
o (=1 (= (=3 (= f=3 (=3 (=}
(=3 (=3 (=3 =3 =3 =3 =3 =3 (=3 — o o < n O 0~
& s S 3 3 IS 2 R =] by ny by by by by by o
2 al @ ¥ o Y ) Y c\ by =) =) =) =) =) =) =) S
— (=3 (=3 (=3 =1 =1 =1 =3 =3 =3 (=3 (=] j= (=3 (= (=3 (=3 0~
. (=1 (= (=3 = f=3 f=3 (=} (=1 (=1 (=1 — [ © <+ n O -
Tﬁl’ (=] — o o = n O o~ 0 N — — — — — — — +
P. balikesirensis +
P. demirsoyi + + + + + + + + +
P. martae + +
P. miraci + + + + + +
P. sellnicki + + + + + +
P. yavuzi + + +
Z. carpathicus + + + + + + +
Z. colligans + + + + + + + + + + + + + +
Z. delicatus + + + + +
Z. denizliensis + + + + + + +
Z. marinae +
Z. osmaneliensis + + + + + + +
Z. yusufi + + + + + + +

Balikesir zerkonidlerinin habitat tercihleri

Il genelinden kaydedilen zerkonid akarlar1 iceren
materyaller incelendiginde 3 farkl ilcedeki (Bigadi¢, Edremit ve
Erdek) wuygun olan habitatlardan (genellikle ormanlik
alanlardan) oOrneklemeler yapildigi anlasimistir. Arazi
calismalar1 esnasinda zerkonid akar materyallerinin buyuk
cogunlugunun farkli agac turlerinin oldugu 20 farkh
habitattan (sandal agaci: Arbutus andrachne, geven:
Astragalus sp., kestane: Castanea sativa, laden: Cistus sp.,
alic: Crataegus monogyna, servi: Cupressus sempervirens,
egreltiotu (tGrt belirsiz), incir: Ficus carica, sarmasik: Hedera
helix, ceviz: Juglans regia, dikenli ardi¢c: Juniperus communis,
dut: Morus alba, zakkum: Nerium oleander, zeytin: Olea
europea, cam: Pinus spp., cinar: Platanus orientalis, kavak:
Populus sp., ahlat: Pyrus elaeagrifolia, mese: Quercus spp. ve
yosun(tiri belirsiz)) toplandigi anlasilmaktadir. Balikesir
ilinde tespit edilen tim zerkonid akarlarin bulunduklar
habitat tipleri/turleri Tablo 2’de gosterilmistir.

Tablo 2’e gére P. balikesirensis ve Z. marinae turlerine ait
bireyler tek bir habitat tipinde, Z. carpathicus ve Z.
osmaneliensis bireyleri 4 farkli habitat tipinde, P. martae
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bireyleri 5 farkli habitat tipinde, P. yavuzi ve Z. delicatus
bireyleri ise 6 farkli habitat tipinde tespit edilmistir. Z.
colligans bireylerine 15 farkli habitat tipinde rastlanilmistir.
Diger zerkonid turlerinin ise Z. colligans’a benzer sekilde
habitat tipi agisindan net bir tercihlerinin olmadig
gorulmustir. Balikesir ilinde habitat tiplerinin barindirdig:
zerkonid turlerine deginmek gerekirse, en fazla zerkonid akar
cesitliligine sahip olan habitat tipleri sirasiyla cam ve mese
(12’ser tur), yosun (10 tur), alic (7 tar), laden (6 tur), geven,
sarmasik ve ardi¢c (5’er tiir) olarak belirlenmistir. Ote yandan,
egreltiotu ve ceviz habitatlarinda da yalnizca birer farkli tire
ait zerkonid bireylerine rastlanilmistir. Ayrica, incir, dut ve
zakkum habitatlarindan ise oOrnekleme yapilmasina ragmen
herhangi bir zerkonid ttirtine ait bireylere rastlanilmamaistir.

Tablo 1. Balikesir ilinde zerkonid akarlarin habitat
tercihleri.

Habitat

P. balikesirensis

P. demirsoyi

P. martae

P. miraci
P. sellnicki

P. yavuzi

Z. carpathicus

Z. colligans

Z. delicatus

Z. denizliensis

Z. marinae

Z. osmaneliensis

Z. yusufi

Arbutus andrachne
Astragalus sp.
Castanea sativa

Cistus sp.

Crataegus monogyna
Cupressus sempervirens
Egreltiotu (tanimsiz)
Ficus carica

Hedera helix

Juglans regia
Juniperus communis
Morus alba

Nerium oleander

Olea europea

Pinus spp.

Platanus orientalis
Populus sp.

Pyrus elaeagrifolia
Quercus spp.

Yosun (tanimsiz)

+

+

+

+
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Balikesir zerkonidlerinin teshis anahtarn

Gerceklestirilen literatir tarama islemlerinin ardindan
Balikesir ilinden kaydedilen tiim zerkonid akar turleri icin bu
kisimda bir teshis (tanimlama, tayin) anahtar1 diizenlenmistir.
Catalll (dikotomik) ozellikteki teshis anahtarinin
hazirlanmasinda  Sekil 1de gosterilen ketotaksiden
yararlanilmis olup ilgili morfolojik karakterler disi bireylerin
ozellikleri dikkate alinarak kullanilmistir.

1 Peritremal plak Uzerindeki p2 setasi1 kisa ve puruzsiz;
peritremal plak ile podonotumun kenari arasinda bosluk yok;
adgenital plak yok; ventroanal plagin 6n kenari her zaman iki
setall (seta VmlI var, seta Vil yoK) .cccooveiviiiiiiiniiiiiiiiiiniienee,
Prozercon Sellnick, 1943

1’ Peritremal plak Uzerindeki p2 setas1 uzamis, tiyltd veya
dikenli; peritremal plak ile podonotumun kenar1 arasinda
belirgin bir bosluk var, adgenital plak mevcut; ventroanal
plagin 6n kenar iki veya dort setali (seta Vm1 var, seta Vil var

veya YOK)  .ciiiiiiiiiienn.n. Zercon C. L. Koch, 1836
......................... 7

2 Opistonotumda seta S3 yok
......................................................... 3

2’ Opistonotumda seta S3 var
......................................................... 5

3 Opistonotumdaki marjinal setalarin tamami taylt
......................................................................... P. martae
Ujvari, 2010

3’ Opistonotumdaki marjinal setalarin tamami tiyld degil

4 Podonotumdaki j2-5, zI1 ve s1-4 setalarinin tamami duiz
............................................................ P. balikesirensis
Urhan, 2008

4’ Podonotumdaki j2-5, zl1 ve sl-4 setalarinin tamami
TAYIT o P.
yavuzi Urhan, 1998

5’ Opistonotumdaki Po2 poru Z1 ile Z2 setalarinin baglanti
hatt1  Uizerinde, sirt  cukurluklan esit  buyutklukte
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............................................. P. demirsoyi Urhan ve Ayyildiz,

5’ Opistonotumdaki Po2 poru S1 ile R2 setalarinin baglanti
hatt1i Uzerinde, sirt cukurluklann esit buytkltikte degil
(distakiler ictekilerden 2-4 kat daha buytk)

6 Podonotumdaki j4, j6 ve zl setalarinin tamami diz, seta
z4 uzun ve opistonotumun Otesine uzanir
................................................................... P. miraci Urhan

6’ Podonotumdaki j4, j6 ve zl setalarinin tamami tiyld,
seta Z4 kisa ve opistonotumun Otesine uzanmaz

.............................................................. P. sellnicki
Halaskova, 1963

7 Opistonotumda seta S3 yok .........c........... Z. yusufi
Urhan, 2010

T Opistonotumda seta S3 var

8 Opistonotumdaki marjinal setalarin tamami hiyalin uclu
..................................................... Z. marinae Ivan ve
Calugar, 2004

8’ Opistonotumdaki marjinal setalarin tamami hiyalin uclu
degil

9 Opistonotumdaki J2 ve Z2 setalar1 hiyalin uclu
............................................................ Z. osmaneliensis
Urhan, 2008

9’ Opistonotumdaki J2 ve Z2 setalart hiyalin uclu degil
.......... 10

10 Opistonotumdaki J3 ve J4 setalari ayni serideki bir
sonraki setanin kaidesine ulasir
................................................................. 11

10’ Opistonotumdaki J3 ve J4 setalari ayni serideki bir
sonraki setanin kaidesine ulasmaz
............................................................. 12
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11 Opistonotumdaki marjinal setalarin tamami diiz, seta S2
opistonotumun yan kenarina uzanir
....................................................... Z. delicatus Urhan ve
Ekiz, 2002

11’ Opistonotumdaki marjinal setalarin tamami seyrek
dikenli, seta S2 opistonotumun yan kenarina uzanmaz
................................................................ Z. denizliensis
Urhan, 2011

12 Opistonotumdaki J3-5, S2-3 ve marjinal setalarin
tamami dlz Z.
carpathicus Sellnick, 1958

12’ Opistonotumdaki J3-5, S2-3 ve marjinal setalarin
tamami seyrek dikenli ........ccoeoveiiiiiiiiiiiinininnn. Z. colligans
Berlese, 1920

Sonuc

Bu calismada, bunyesinde bircok farkli habitat tGrina
barindiran Balikesir ilinden simdiye kadar kaydedilmis olan
tim zerkonid akar turleri arastirilmistir. Balikesir, degisken
iklimsel ozelliklerinin yaninda cesitli habitat tiplerini ve
topografik yapilari blinyesinde barindirdigi icin
omurgali/omurgasiz bircok farkli gruptan hayvan ttriine ev
sahipligi yapmaktadir. Turkiye akar faunasinin Onemli
gruplarindan olan Zerconidae turleri de il genelinde uygun
olan habitatlarda gerek tur cesitliligi gerekse birey sayisi
bakimindan zengin bir sekilde temsil edilmektedir. Ancak,
yapilan literatiir taramalarinda su ana kadar yalnizca 3 farkl
ilceden (Bigadi¢, Edremit ve Erdek) zerkonid turlerinin varligi
bildirilmistir. Ilk olarak 2008 yilinda Bigadi¢c ilcesinden
Prozercon balikesirensis turtl bilim dlinyasi icin yeni bir tar
olarak tanimlanmis olup, bu ture ait bireyler Balikesir ilinden
toplandigindan bu yeni ture spesifik -balikesirensis sifati
verilmistir (Urhan, 2008a). Daha sonra ise gercekte tip yeri
Romanya olan Zercon marinae turtne ait bireyler Erdek
ilcesinden kaydedilmistir (Karaca ve Urhan, 2017). Son olarak,
ulkemizdeki 6nemli korunan alanlardan biri olan Kazdag: Milli
Parkimda 2019-2020 yillar1 arasinda 277 farkli lokalitede
zerkonid akarlarin tOr cesitliligi arastinlmis, toplanan
materyallerin degerlendirilmesi neticesinde 11 farkli tiir rapor
edilmistir (Karaca, 2021). Her ne kadar ilk iki calisma, yalnizca
birer lokaliteden toplanan orneklerin degerlendirilmesine
yonelik olsa da Kazdag: Milli Parki’nda yapilan uzun streli bu
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son calisma, gerek Balikesir ilinin biyolojik cesitliligine gerekse
ulkemizin akar faunasina katki saglamasi acisindan oldukca
oénemlidir. Ili olusturan 20 ilcenin diger 17’sinde ise henliz
hicbir calisma yapilmamistir. Bu ilcelerde de gelecekte
yapilacak olan faunistik arastirmalarin ardindan simdilik il
genelinde varligi bilinen 13 zerkonid akarin tur cesitliliginin 2-
3 kat artmas: beklenmektedir. Balikesirin guney sinir
komsular1 olan Izmir, Manisa ve Kiitahya’da yapilan daha
uzun sureli calismalarin ardindan bu illerin tamaminin
zerkonid akar cesitliligi cikarilmistir. Bu illerde sirasiyla
[zmirden 17, Manisa’dan 22, Kutahya’dan ise 32 farkl
zerkonid akar turti kaydedilmistir (Sekil 1). Komsu illerin
sahip oldugu bu sayilar gelecekte Balikesir’in zerkonid akar
faunasinin da sayisal olarak zengin olacagina isaret
etmektedir.

Balikesir'den  yayilis kaydi  verilen  tirlerden  P.
balikesirensis, P. demirsoyi, P. miraci, Z. delicatus, Z.
denizliensis, Z. osmaneliensis ve Z. yusufi tirlerinin tamaminin
tip yeri (terra typica) Turkiye’dir. Bu nedenle, Ustte belirtilen 3
Prozercon ve 4 Zercon tuirunun ulkemize endemik olduklar
séylenebilir. Il genelinden bildirilen 13 zerkonid tiirtintin 7’si,
yani yaklasik %54 Turkiye'ye endemiktir, bu tlrlerin
hicbirinin Turkiye disindan yayilis kayitlari bulunmamaktadir.
Diger 6 tur ise Avrupa ve Asya’da daha genis bir dagilima
sahip olan turlerdir.

Mevcut calismada, Balikesir ilinden su ana kadar
kaydedilmis zerkonid tlrlerinin toplu bir sekilde listelenmesi
acisindan Onemlidir. Gelecekte, daha genigs bir zaman
diliminde ve Balikesir ilinin tamamini kapsayacak sekilde tim
ilcelerden bol miktarda toplanacak olan biyolojik materyallerin
degerlendirilmesi neticesinde ilin zerkonid akar faunasi ana
hatlariyla ortaya cikacaktir. Bu acidan dustuntldtginde
mevcut calismanin aslinda bir “6n calisma” niteliginde oldugu
sOylenebilir. Bu calismanin sonuclarinin ve gelecekte benzer
sekilde gerceklestirilecek olan diger sistematik calismalardan
elde edilecek olan verilerin Ulkemiz zerkonid akar faunasinin
ana hatlariyla ortaya cikarilmasinda 6nemli rol oynayacagi
asikardir.
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GECMISTEN GUNUMUZE BANDIRMA KOYUNCULUK
ARASTIRMA ENSTITUSU MUDURLUGU

Yunus GULTEKIN*

Giris

Bandirma Koyunculuk Arastirma Enstitisi Mudurliga
Balikesir'in Bandirma ilcesinde, Tarim ve Orman Bakanligina
bagli Tarimsal Arastirmalar ve Politikalar Genel Mudurligu
catis1 altinda faaliyet goOsteren bir arastirma kurumudur.
Enstitti, 21.000 dekar arazi uzerine kurulu bir yerleske
icerisinde sayis1 mevsimlere gére degisen yaklasik 5.000 bas
kitictikbas, 150 bas Boz 1irk sigir, 150 bas manda, 1.200 adet
yerli kaz ve 15 adet coban kopegi ile Ar-Ge ve inovasyon
faaliyetlerine devam etmektedir. Enstitii ilk adiyla Bandirma
Merinos Yetistirme Ciftligi olarak 1935 yilinda Karacabey
Harasi blinyesinde kurulmus, 1943 yilinda bélgede ytrttilen
ve temel amaci ylksek et verimi ve kaliteli yapag saglamak
olan merinoslastirma calismalar1 kapsaminda Bandirma
bolgesinde bugin bulundugu yerleskesine nakledilmistir.
Kurumun tarihten beri stiren 6énemini anlamak icin tilkemizde
Merinos koyununun nasil yayginlastigina bakmak faydali olur.

Merinos Koyunu ve  Tiirkiye’de Yayginlastirma
Calismalar

Turkiye’de merinos yetistiriciligi aslinda 180 yillik bir
gecmise sahiptir. Osmanli Devletinde sanayilesme cabalari,
19. ylzyilin ortalarinda 6zellikle askeri alanda yogunlasti. Bu
dénemde, Osmanli Imparatorlugu, askeri teknolojideki
degisimlere ayak wuydurabilmek ve ordusunu modernize
edebilmek icin sanayilesme faaliyetlerine blyltk 6nem verdi.
Sanayilesme surecindeki 6nemli bir dénemeg, II. Mahmud
déneminde Yeniceri Ocagi'nin lagvedilmesi ve yerine Asakir-i
Mansure-i Muhammediye ordusunun kurulmasiyla yasandi.
Bu yeni ordu icin kiyafet ihtiyacini karsilamak amaciyla
Feshane adli tekstil fabrikasi kuruldu. Feshane, Osmanli'nin
ilk tekstil fabrikalarindan biri olarak sanayilesme sutrecindeki
ilk adimlardan birini olusturdu.

“*  Koyunculuk Arastirma Enstitiisti Mudurligti Bandirma/BALIKESIR
E-posta: yunus.gultekin@tarimorman.gov.tr
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Bu dénemde, hayvancilik da Osmanli ekonomisinde 6nemli
bir yer tutuyordu. Ogzellikle yliin Uretimi, tekstil
endUstrisindeki ihtiyaclar1 karsilamak icin kritik bir rol
oynuyordu. Merinos koyunlari, o dénemde ylUn kalitesi
acisindan Unliydd. Bu koyunlar, ince, dayanikli ve parlak
yunleriyle biliniyorlardi. Osmanli Devleti, yerli koyun turlerine
gore daha kaliteli yln TUretebilmek amaciyla merinos
koyunlarinin tretimini tesvik etti.

Bu amacla 1839 yilinda 600 bas merinos koyunu
getirtilerek Edirne cevresindeki ciftliklere dagitildi. Bu,
Osmanl Devleti'nin merinos koyunlarini utlkede
yayginlastirmak amaciyla baslattigi ilk adimdi. Ayrica, 1843
yilinda merinos cinsi koyunlardan vergi alinmamasi
kararlastirildi, bu da merinos yetistiriciligini tesvik etti.

Ancak, merinos koyunlarinin sayisi arttikca, devlet destegi
azaldi1 ve dureticiler zor durumda kaldi. Merinos koyunlari,
diger koyun turlerine goére daha hassas olduklarindan ve 6zel
bakima ihtiya¢ duyduklarindan dolayr yetistirilmeleri
zahmetliydi. Bu nedenle, II. Abdtilhamid déneminde, merinos
koyunlariyla yerel kivircik koyunlarinin ciftlestirilmesiyle daha
dayanikli bir melez irk elde edildi. Bu melez 1irk, daha kéta
sartlara dayanikliydi ve bdylece Osmanli Devletinin yin
ihtiyacin1 karsilamaya yonelik daha strdurilebilir bir ¢6zim
saglandi. Bu sure¢, Osmanli Devleti'nin sanayilesme ve tarim
politikalarinin bir yansimasiydi. Yerel kaynaklari en verimli
sekilde kullanma cabasi, Osmanli ekonomisinin bu dénemdeki
ana hedeflerinden biriydi ve merinos koyunlariyla yapilan bu
capraz 1rk yetistiriciligi, bu hedefe ulasma yolunda atilan
o6nemli adimlardan biri olarak kabul edildi.

Cumhuriyet déneminde, 1923 Izmir Iktisat Kongresi'nde,
merinoslastirma calismalarina yeni bir ivme kazandirildi.
1928-1930 yillarinda yuksek yapag verimi elde etmek
amactyla Macaristan’dan Merinos ko¢ ve koyunlar getirilerek
Turkiye'ye adapte edilmeye calisildi. Ancak, bu merinos
koyunlarinin et verimi dustk oldugu ve soguk hava
kosullarina dayaniksiz olduklarn goértldi. Bu zorluklarin
Ustesinden gelmek icin, Alman Et Merinos koclar1 getirtilip
yerli Kivircik koyunlariyla melezleme calismalarina baslandi.
Alman bilim insanlarinin da katkilariyla gerceklestirilen bu
calismalar, Turkiye'nin koyunculuk sektorinde oOnemli bir
déntim noktasiydi. Ozellikle Bandirma Merinos Yetistirme
Ciftligi, bu surecte Onemli bir rol oynadi. 1935 yilinda
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Karacabey Harasi bunyesinde kurulan ciftlik, 1943 yilinda
Karacabey Harasi’nda olusturulan elit koyun surtstnin
yarisint da alarak Bandirma’daki bulunan glintmuzdeki
yerleskesine tasinda. Baslangicta ciftligin hayvan
populasyonunu 41 bas kog¢, 1.893 bas koyun, 14 bas erkek
toklu, 477 bas disi toklu, 341bas erkek kuzu, 544 bas disi
kuzu, 1 bas boga, 10 bas inek, 8 bas dana, 8 buzagi, 2.410
adet kiimes hayvani, hizmet hayvani olarak 25 adet at ve 8
katir olusturdu. Bu ciftlikte yapilan melezleme calismalar: ve
1slah projeleri, Turkiye'nin koyun irklarini kaliteli yapaginin
yani sira et verimi agisindan da gelistirmeyi hedefliyordu.

Uretilen kaliteli yapagilarin islenebilmesi i¢cin Bursa’ya bir
fabrika  kuruldu. Bursa Merinos Fabrikasi, Turkiye
Cumbhuriyetinin ekonomik kalkinma stratejileri cercevesinde,
ozellikle tekstil sektoriinde yerli Uretimi tesvik etmek ve
yabanci Urdn ithalatini azaltmak amaciyla kurulmustur.
Turkiye'nin ithal ikameci sanayilesme stratejisinin bir parcasi
olarak, fabrika, yerli ve ithal yapagiy1 isleyerek tulkede
kamgarn ipligi Uretimini saglamak hedefiyle acilmistir. Bu
sayede, yunlii kumas piyasasinda aranan ve kaliteli bir yin
ipligi cesidi olan kamgarn ipligi tilke icinde Uretilebilmistir.

Ayrica, merinos koyunlarindan elde edilen ince yapaginin
kalitesi, dokuma icin uygundu ve Utlisi bozulmayan,
kinsmayan kumaslarin Uretilmesine olanak tanimistir. Dis
ulkelerden yapilan yUn ithalatini sinirlamak, yerli sanayiyi
korumak ve yUunld tekstil Girtinlerinin tlke icinde Uretilmesini
saglamak gibi ekonomik ve sanayilesme politikalarina uygun
olarak Bursa Merinos Fabrikasinin kurulmasina karar
verilmistir. Bu nedenlerle fabrika, Turkiye'nin tekstil
sanayisine 6nemli katkilarda bulunmasi amaciyla agilmistir.

Fabrikanin kurulmas: fikri, Turkiye'nin dénemindeki ithal
ikameci sanayilesme politikalar1 cercevesinde ortaya cikmistir.
Yerli ve ithal yapagiy: isleyerek kamgarn ipligi Uretimini
saglama fikri, yerli sanayiyi destekleme ve disa bagimhilig:
azaltma amacini tasimaktadir. Fabrikanin teknik ve idari
planlamasi yapilirken, Almanya'dan teknik techizat siparisi
verilmis, montaj aletleri disaridan temin edilmis ve
Almanya'dan teknik uzmanlar davet edilmistir. Fabrikanin
insaati Almanya'dan getirilen teknik uzmanlar ve yerel is giic
tarafindan gerceklestirilmistir. Fabrika binasi, elektrik UGretim
merkezi, ambarlar, tamir atblyesi, hastane, kantin ve sinema
salonu gibi yapilarla donatilmistir. Cumhurbaskani Mustafa
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Kemal Ataturk, fabrikanin acilisina blyltk 6nem vermis ve 2
Subat 1938'de Bursa'ya gelerek fabrikanin acilisin
gerceklestirmistir. Bu sekilde Merinos Fabrikasi: kamgarn ipligi
Uretimine baslamis ve Turkiye'nin tekstil sektériine énemli bir
katkida bulunmustur.

Kurulan 1slah ciftlikleri ve verilen suni tohumlama
hizmetleri ile halk elindeki merinos koyununun sayisi
artiritlirken bir yandan da koyunlardan cikan yapagilar Bursa
Merinos Fabrikas: araciligiyla tekstilde kullanilacak hale
getirilmistir. 11 Mart 1944’te, Bursa Merinos Fabrikasi
tarafindan Bursa Merinos Miufettisligine génderilen bir rapora
gore, devlet tretim kuruluslarn ile halk tarafindan Uretilenler
arasinda fark yoktur ve tahminlerin Uzerinde kalite elde
edilmistir. Yabanci tUurlnlerle kiyaslamasinda da, dinya
pazarinda o6nemli yer tutan GuUney Amerika kalitesinin
yakalandigr goértlmustiir. Merinos Fabrikasinin Bursa’da
kurulmasinda ise, merinos koyunlarimin Bursa, Balikesir ve
Canakkale yorelerinde yetistirilmesi i¢cin uygun arazi ve iklim
kosullarinin varligi, Bursa’da is¢i Ucretlerinin diistik olmasi
gibi etkenler 6nemli rol oynamistir.

Koyunculuk Arastirma Enstitist Mudurltagl, temel
anlamda bolgedeki merinos koyunun gelistirilmesine yonelik
calismalarla katki yapmis olsa da tarim ve hayvanciligin farklh
kollarindaki calismalariyla da tUlke ve Dbolgeye katkl
saglamistir. Ornegin kuruldugu giinden itibaren tavukculuk
ile ilgili calismalar yapan kurum boélgedeki kanath sektértiiniin
gelismesine 6ncultik etmistir. Kurumdaki tavuk yetistiriciligi
2000 yilina kadar devam etmis ve su anda hala aktif olarak
faaliyet gosteren 6zel sektor firmalarindan bazilan ilk damizlik
tavuklarini kurumdan temin etmislerdir.

Cumbhuriyetin ilk yillarinda hayvanciligin gelistirilmesiyle
ilgili 6nemli faaliyetlerden biri de atcilik alaninda yapilan
calismalardir. O donemde, motorlu tasitlar hentlz
yayginlasmadigr icin atlar, tasimacilikta oOnemli bir rol
oynamaktaydi. 1930 yilindan itibaren tarimda mekanizasyona
gecilse de, Atatlirk, her ciftci ailesinin bir cift ata sahip olmasi
gerektigini vurgulamistir. Atlar ayrica ordu stivari birliklerinde
ve toplarin cekiminde de kullanilarak oOnemli bir yer
tutmaktaydi. Bu sebeple kurulan 1949 yilinda kurulan
Karacabey Harasinda kurulan Bati Anadolu Atcilik Islah
Kurumu, 1952 yilinda Merinos Yetistirme Ciftligi arazisine
tasinmistir. Kurum boélgedeki ciftcilere damizlik aygir temisn
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ederek civardaki atlarin 1slah edilmesinde 6nemli rol
oynamistir. Atcilik faaliyetleri 1996 yilina kadar devam
etmistir.

Ayrica 1996 yilinda enstiti sartlarinda yerli hayvan
irklarimizi korumak amaciyla baslatilan proje kapsaminda Boz
irk sigint yetistiriciligi baslatilmis olup hala faaliyetini devam
ettirmektedir. 2003 yilinda Afyonkarahisar ilindeki Mandacilik
Arastirma Enstitisi’'ntiin kapatilmasiyla kurumdaki mandalar
Bandirma Koyunculuk Arastirma Enstittisti'ne nakledilmistir.
Basta 1slah projeleri olmak Uizere mandalar Uzerinde cesitli
projeler devam etmektedir.

Sonug¢ olarak Bandirma Koyunculuk Arastirma Enstittist
Mudurlugt, Kuruldugu géonden bu yana, Tarim ve Orman
Bakanhigimin politikalar1 cercevesinde, Gliney Marmara
Bolgesi'nde tarim, hayvancilik ve su turtnleri konusunda
arastirmalar yapmaktadir ve bu arastirmalarin sonucu da
kamuya yarar saglamaktadir.

KAYNAKCA

Atav, R., & Bugdayci, B. (2022). Turkiye’de Kaliteli Yapagi Verimine Sahip
Koyun Irki Eldesinde Merinoslastirma Faaliyetlerinin Gecmisi,
Bugtinti ve Gelecegine Genel Bakis ve Ttirk Merinosu (Karacabey
Merinosu) Irkinin Yapag Ozelliklerine iliskin Onceki Calismalar.
Tekstil ve Miihendis, 29(127), 185-197.
https://doi.org/10.7216/1300759920222912708

Bandirma Koyunculuk Arastirma Enstittist Mtidurligi Arsivleri
Bursa Stimerbank Merinos Yiinlii Sanayi Fabrikast. (t.y.).

Demirytrek, M. (2017). Tarkiye’de Merinos Koyunu Yetistiriciligi ve Risale-i
Agnam. the Journal of Academic Social Sciences, 51(51), 1-21.
https://doi.org/10.16992 /AS0OS.12548

Odabast, N. (2013). Mihali¢ Ciftlikat-I Hiimaytunu’nda Merinos Koyunu
Yetistiriciligi.

Polatoglu, M. G. (2011). Cumhuriyet Dénemi’nde Hayvanciligin Sanayiye
Tatbikine Bir Ornek: Merinos Yetistiricilii. Atatiirk Arastirma Merkezi
Dergisi, 35(100), 585-620. https://doi.org/10.33419/aamd.642459

- 149 -






BALIKESIR'DE YABAN HAYATI VE KENTIN MARKA
DEGERINE OLASI ETKILERI

Erdogan UZLU" & Musa KARAMAN"

Balikesir ili, icinde yer aldigi “iki denizli, ikonik iki
dagl ve farkli nitelikli genis cografya’sinin essiz avantaji”
ile birlikte, biyolojik cesitlilik acisindan oldukca zengin
bitki ve hayvan turt varligina sahiptir. Doga koruma ve
milli parklar genel mudurliga (DKMP) 6ncultigiinde 2018
yilinda tamamlanan Ulusal Biyolojik Cesitlilik Envanter
ve Izleme Projesine goére ilimizde 2133 bitki cesidi, 407
omurgasiz canli, 278 kus turd, 45 memeli hayvan turQ,
28 ic su balig, 26 surtingen ve 9 ciftyasar canli ttra
tespit edilerek kayit altina alinmistir. Bu zengin biyolojik
cesitliligini korumak amaciyla ilimizde 2 adet milli park,
4 adet tabiat parki ve 1 adet tabiati koruma alani, 1 adet
yaban hayati gelistirme sahasi, 1 adet RAMSAR alani ile
29 adet devlet avlak sahasi belirlenmistir. Ilimizde 6n
plana cikan yaban hayati koruma alanlari;

- Dursunbey - Alacam Daglari ,
- Erdek - Kapidag Yarimadasi

- Gonen - Yosunludag

- Ayvalik- Adalar1 Tabiat Parki
- Kazdag: Milli Park:

- Kuscenneti Milli Parki’dir.

Kuscenneti Milli Parki olarak isimlendirilen kentimiz
yvaban hayati icin cok degerli olan alan, 1938 yilinda
Istanbul Universitesi Biyoloji béliimiinde calisan
Avusturya’li doga bilimci Kurt Koswig’in Milli Parkin
bugtinki bulundugu yere yaptigl ziyaret esnasinda,
tespit ettigi olaganiisti ornitolojik deger nedeniyle bu
ismi almistir. Tespit edilen bu alan 1959 yilinda orman

Prof. Dr., Balikesir Universitesi, Veteriner Fakiiltesi
Prof. Dr., Balikesir Universitesi, Veteriner Faktiltesi
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rejimine alinarak koruma altina alinmis ve Milli Park
olarak ilan edilmistir. Milli park, Manyas Goli’ntin
kuzeydogusundaki g6l sulari, sogiit korusu ve sazliklarin
sagladigi beslenme, guvenlik, barinma ve TUreme
olanaklarn ile kuluckaya yatan, kislayan ve gbéc arasinda
konakladig1 tespit edilen 266 kus (ilin toplam kus tara
2787) tirinden yaklasik 2-3 milyon kusun yararlandigi
"A Sinifi Avrupa Diplomasi’na” sahip cok 6énemli bir sulak
alandir. Ilimizin diger bir degeri olan Kazdag Milli Parki,
Balikesir [li, Edremit Ilcesi smirlar1 icinde, Biga
Yarimadasi’nin guneyinde bulunan, 21.463 hektar
genisliginde bir sahay1 kapsayan, 1993 tarihinde Milli
Park olarak ayrilan bir alandir. Ege Boélgesi ile Marmara
Bolgesi'ni birbirinden ayiran ve antik cagda “Iida Dagr”
olarak anilan dag, derin vadilerinde ve ylksek tepelerinde
yerlesik yasayan yirtici kus turlerinden kartal, sahin
atmaca, kerkenez ve kuzgun gibi tlrlerin yanisira goc
eden virtici ve oOtidcll kuslarin da oOnemli Dbir
durak/siginak vyeridir. Sayilar1 azalmis olan keklik,
bildircin, karatavuk, stliin ve tahtali gibi kuslara da
rastlanair.

limizde 7 farkli takimdan 45 memeli tir
bulunmaktadir. Literatirde mevcut olmakla birlikte
Cizgili Sirtlan (andik), Beyaz Disli Bocekgil, Bataklik
Bocekeili, Cift Renkli Beyaz Disli Bocekcil ve Akdeniz
Clce Yarasasi arazide ya nadiren gozlemlenmektedir. En
yaygin gbérunen memeli turt kirpi olup, Kapidag
yarimadasinda kostebek ve sincap, Avsa ve Marmara
adalarinda ada tavsani, Kazdagimin zirvesindeki
cayirliklarda kisa kulakli fare, Sulu Magarasi ve Inkaya
magaralarinda uzun kanath yarasa, buyuk nalburunlu
yarasa ve Blasius nalburunlu yarasa varhig
gozlemlenmektedir. Ayrica cakal, kurt, karaca, geyik,
yaban kedisi, yaban domuzu, vasak, sansar, porsuk, boz
ay1, gelincik, kirpi, alacasansar da go6zlemlenen 6nemli
turlerden bazilaridir.

[limizin iki denize de kiy1 vermesi nedeniyle tatli ve
deniz balik turleri ile de zengin oldugu, tatlisu baliklar
olarak sazan, kizilkanat, turna baligi, filise, yayin ve
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kavinne, deniz balig1 turlerinden ise sardalya, hamsi,
levrek, istavrit, lifer, palamut, orkinos, kefal, kalkan,
uskumru bulunmaktadair.

[limizde varhig1 tespit edilen stirtingen tlirlere; benekli
kaplumbaga, cizgili kaplumbaga, oluklu kertenkele, ince
parmakli keler ve damali su yilani 6rnek verilebilir. Cift
yasamlilarda ise degisken desenli gece kurbagasi,
purtikli semender, agac kurbagasi, toprak kurbagasi
ornek verilebilir.

Ilimizdeki 6nemli cesitlilik gdsteren karasal yabani
hayvan turleri, dogal yasam alanlari olan ormanlarin
bolca bulundugu Dursunbey, Bigadic, Sindirgi, Ivrindi ve
Edremit ilcelerinde yogunlasmaktadir. En cok goérilen
onemli turler; ayi, kurt, cakal, tilki, yaban domuzu ve
nadiren bildirilen cizgili sirtlan ile vasak’tir. Ulusal
Biyolojik Cesitlilik Envanter ve izleme Projesi kapsaminda
ilimizde izlenen tlrler Tablo 1 de belirtilmistir.

Tablo 1: UBENIS (Ulusal Biyolojik Cesitlilik Envanter
ve Izleme Projesi) kapsaminda ilimizde izlenen ttirler;

MEMELILER

Su Samuru Kuscenneti MP sinirlarinda
Alaca Sansar Bigadig¢, Sindirg:

Uzun Ayakli Yarasa Erdek Duzler

Uzun Kanath Yarasa Erdek, Gonen, Manyas, Bigadic
Boz Ay1 Kazdaglari

KUSLAR

Tepeli Pelikan Kuscenneti Milli Park:

Ktucuk Kugu Kuscenneti MP, Génen Deltasi
Sibirya Kazi Kuscenneti MP, Gonen Deltasi
Dikkuyruk Kuscenneti MP, Génen Deltas1
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Kugu Kuscenneti MP, Ayvalik
SURUNGENLER

Anadolu Kaya Kertenkelesi Dursunbey

Benekli Kaplumbaga Biga

Cizgili Kaplumbaga Erdek

Tosbaga Dursunbey

CIFT YASAMLILAR

Degisken Desenli Gece Kurbagasi Manyas

Kuguk Semender Kazdaglari

Cevik Kurbaga Kapidag Yarimadasi
Purtaklt Semender Davutlar Baraji

Dogal alanlarimizda yer alan yabani hayvan, bitki ve
diger canl tuirlerinin cesitliligi, sayilarinin olmasi1 gereken
seviyede bulundurulmasi, yasam alanlarinin korunmasi
ve gerektiginde restorasyonu, bu alanlarda yasayan dogal
ve yabani hayvan turlerinin ihtiyac duydugu koruma,
kurtarma ve rehabilitasyonu icin; ilimizin dogal yasam ve
yapisini etkileyen tim degiskenlerinin objektif, gercekci
ve eksiksiz olarak Dbelirlenmesi, ilimiz ve TUulkemiz
genelinde  strdurulebilir yaban  hayati  yénetimi
planlamasinda hayati 6nem tasimaktadair.

Yaban hayat sahalarinda ekolojik dengenin korunmasi,
tahribat ve kaynak israfindan kacinabilmek, bu
kaynaklarin en iyi sekilde korunmasina yoénelik bir
planlama orta ve uzun vadeli politikalarin belirlenmesine
ve bu cercevede, iyi isleyen bir yonetim mekanizmasinin
kurulmasina baghdir. Esasen, 1984 yilinda taraf
oldugumuz “Avrupa’nin Yaban Hayati ve Yasam
Ortamlarinin Korunmasi (BERN) Sézlesmesi” ile Rio’da
imzaladigimiz “Biyolojik  Cesitlilik Soézlesmesi” gibi
uluslararas: so6zlesmeler uyarinca Turkiye, sinirlarn
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dahilinde bulunan yaban hayati yasama alanlarinin
dogal yapisini ve ekolojik dengesini korumayir ve
gelistirmeyi taahhtit etmis bulunmaktadar.

[limiz genelinde tiim bu tirlerin yanisira varliklari hem
bilimsel cevreler hem de uluslararasi kamuoyunda her
zaman  dikkat ceken Ui¢ deniz canlisi daha
bulunmaktadir. Bu turlerden biri, dinyada sayilar:
“strekli medyatik olan Panda’lardan” bile daha az
sayidaki Akdeniz foku, digerleri ise yine tehlike altindaki
tirlerden olan “Caretta caretta ve Chelonia mydas” deniz
kaplumbagalaridir. Bahsi gecen bu Uc¢ tur icin gerek
ulkemizde ve gerekse uluslararasi alanda surekli ve
yukselen bir farkindalik anlayisi mevcuttur. Akdeniz
foku'nun tulkemiz sinirlari icinde Foca civari ve guney
kiyilarimizda uredigi bilinirken son birkac yil icerisinde
bu tuirtin Edremit koérfezi ve Marmara adalarinda da
gozlendigi, yuva yapmaya calistigi bilimsel cevrelerce
ortaya konmustur. Benzer sekilde deniz kaplumbagasi
tirlerinin de Edremit korfezi ve Kapidag yarimadasi
bolgelerindeki kumsallara yuva yapma egiliminin arttigi,
bilimsel calisma ve gbzlemlerle ortaya konulmustur.

Iki denize kiyisi, cografyasinda yasayan yabani
hayvanlarin genis cesitliligi ve tehlike altinda yasayan
“cok 6nemli yabani tlirleri” sinirlari icinde barindiran ve
bu 6zelligi ile de essiz bir dogal avantaja sahip olan ilimiz
icin, bahsettigimiz tim bu yaban hayati zenginliginin
surdurulebilirligi ve korunmasi noktasinda atilabilecek
“koruma, kurtarma ve rehabilitasyon” odakli, kurumsal
isbirlikleri ile olusturulabilecek, icract birim ve
kurumlarin ortaya koyacag: en ufak gérsel sonucun; hem
bilimsel camialarda hem de uluslararasi kamuoyunda
(medya) yaratacagi etki, kentimizin marka degerine
surekli bir pozitif katki sunacaktir. Bahsi gecen yapisal
olusum icin Onerilebilecek ilk fikir; ozellikle iki
denizimizde de yeniden var olmaya calisan Akdeniz foku,
deniz kaplumbagalari basta olmak Utzere, ilimiz tizerinden
gecen tum kus turleri ve varliklar1 hakkinda net bilgilere
sahip olamadigimiz tim karasal memeli turlerinin,
gerektiginde tedavileri, korunmalari, dogal yasama
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benzer birimlerinde rehabilite edip yeniden dogaya
dondurilmeleri ve varliklarinin arastirilmasina hizmet
edebilecek, “bahsi gecen ilk tur icin Ulkemizde hentliz
mevcut olmayan”, diger tim turler icin ise benzeri
bulunmayan bir MERKEZ’in sinirlarimiz icinde hayata
gecirilmesidir. Bu fikrin yapilabilirligi icin Balikesir
Universitesi, DKMP 11 Sube Mudurlugt, Buytiksehir
Belediyesi, alanda faaliyet gbsteren sivil toplum
kuruluslari, vb. bilesenler, olusturulacak uzun soluklu
bir protokolle sorumluluk alabilir, kapsamli bir proje
olusturup kaynak, yer, bina ve is giciinu “strdurulebilir”
sekilde kentin ve Ulkenin hizmetine sunup, Balikesir’in
marka degerine ulusal ve uluslararasi medya Uzerinden
suirekli katk: sunabilir.

Bu tur projelerin ve pozitif ciktilarinin Ulkemizde
ornekleri olsa da, kentimizin bu noktada verilebilecek
tim 6rneklerin toplamini asacak bir avantaji oldugu, bu
alanda calisan ve gbzlem yapan cevrelerce rahatlikla ifade
edilebilir.

Bu baglamda o6zellikle soyu tehlike altinda olan
Akdeniz foku ve deniz kaplumbagalari gibi turler
Uzerinden atilabilecek etkin adimlar ile Balikesir ilinde
yaban hayatinin gelistirilmesi, korunmasi,
surdurulebilirligi ve hatta bu noktadan yola cikarak
ekoturizm 6zelinde, Uilkemiz ve uluslararasi alanda seckin
projeler gelistirilip 6rnek bir kent olmamiz ¢ok gliclii bir
ihtimaldir.
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