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2020-2021 EGITIM-OGRETIM YILI DERS PLANI

LSINIF L.YARIYIL LSINIF 2.YARIYIL
DERS KODU DERSIN ADI "™ 1 ] u] k |AkTs|pERs KoDU DERSIN ADI T r]u] k [akTs
BTF1101 Genel Turizm * Z| 2|0 2 3 |[BTF1203 Beslenme ilkeleri Z|3|0]| 3 4
GMS1101 Servis Teknikleri Z| 2|0 2 3 |[BTF1208 Genel isletme zZ| 2|0 2 3
GMS1102 Mutfak Terminolojisi Z| 3|0 3 4 |[GMS1201 Gida Teknolojileri zZ| 2|0 2 3
GMS1103 Yiyecek Tarihi Z|3]|0 3 4 |[GMS1202 Ziyafet Organizasyonu ve Yonetimi Z|3]|0 3 4
GMS1104 Mutfak Planlamas1 * Z|2]0 2 3 GMS1203 Gida Mevzuati Z|3]0 3 4
GMS1105 Mesleki Giivenlik ve flk Yardim Z| 2|0 2 3 |[GMS1204 Tiirk Mutfak Kiiltiirii Z|3|0]| 3 4
GMS1106 Mikrobiyoloji Z| 2|0 2 3 |[yBD1207 Mesleki Yabanci Dil ingilizce Z| 4|10 4 4
YBD1110 Mesleki Yabanci Dil Ingilizce Z| 4]0 4 3  ||AIT1201 Atatiirk Tlkeleri ve Inkilap Tarihi IT Z|2]|0 2 2
AIT1101 Atatiirk flkeleri ve inkilap Tarihi I Z| 2|0 2 2 |[TDI1201 Tirk Dili IT zZ| 2|0 2 2
TDI1101 Tiirk Dili I Z| 2|0 2 2 |[STJ1201 Staj Degerlendirme zZ| - - - 2
TOPLAM 24| 0| 24 30 TOPLAM 24| 0 | 24 32
2.SINIF 3.YARIYIL 2.SINIF 4.YARIYIL
DERS KODU DERSIN ADI " 1] u| Kk |AakTs|DbERS KODU DERSIN ADI " rlul K [akTs
GMS2101 Pazarlama * Z| 2|0 2 3 |[GMS2201 Yiyecek-Igecek sletmelerinde Maliyet Kontrol Y dntemleri zZ|2]|0 2 3
GMS2102 Mutfak Uygulamalar I Z| 3|2 4 6 |[GMS2202 Mutfak Uygulamalar II Z| 3|2 4 6
GMS2103 Gida Hijyeni ve Givenligi Z| 2|0 2 3  |[GMS2203 Menii Planlama zZ| 2|0 2 3
GMS2104 Mutfaklarda Cevre ve Atik Yonetimi Z|2]0 2 3 GMS2204 Mutfaklarda Is ve Isci Giivenligi Z|2]|1]|25 3
YBD2112 Mesleki Yabanci Dil Ingilizce Z|2]0 2 3 |YBD2212 Mesleki Yabanci Dil Ingilizce Z|2]|0 2 3
Se¢meli I S 3 1135 6 Secmeli I S| 3 1135 6
Sec¢meli I1 S |3 1135 6 Se¢meli I1 S|[3]1]35 6
3.Yariyil Se¢meli Dersler 4.Yariyll Se¢meli Dersler
GMS2105 Ekmek Cesitleri ve Uretim Teknikleri S|3|1]|35 6 |[GMS2205 Yenilebilir Endemik Bitkiler S|3[1]|35 6
GMS2106 Alkollii -Alkolsiiz igecekler * S |3 1135 6 GMS2206 Sarap Bilimi ve Kiiltiirii S|[3]1]35 6
GMS2107 Vejetaryen Mutfak S|3|1]35 6 |[GMS2207 Uluslararas1 Mutfaklarda Peynir Cesitleri | S | 3 | 1 | 35 6
YBD2113 Yabanci Dil Almanca S|3|1]35 6 |[GMS2209 Salatalar ve Aperatifler S|3|1]35 6
YBD2114 Yabanc Dil Fransizca S|3|1]|35 6 |[GMS2210 Genel Ekonomi S|3[1]|35 6
GMS2108 Mutfaklarda Tedarik Yonetimleri S 3 1135 6 YBD2213 Yabanci Dil Almanca S 3 1135 6
YBD2214 Yabanci Dil Fransizca S| 3 1135 6
TOPLAM 17 ] 4 [190] 30 TOPLAM 171 5 |195]| 30
3.SINIF 5.YARIYIL 3.SINIF 6.YARIYIL
DERS KODU DERSIN ADI 1u‘r T | U | K |AKTS|DERS KODU DERSIN ADI m'r T|U| K [AKTS
GMS3101 Diinya Mutfaklar1 I Z| 2|0 2 3  |[GMS3201 Diinya Mutfaklar1 IT Z|2]|1]25 3
GMS3102 Mutfak Uygulamalar IIT Z| 2|2 3 4 |[GMS3202 Mutfak Uygulamalari IV Z| 2|2 3 4
GMS3103 Deniz Mahsulleri Z|1|1]15 2 |[GMS3203 Yoéresel Anadolu Mutfag: zZ| 2|0 2 3
GMS3104 Fiizyon Mutfak * Z|2]|1]25 3 ||GMS3204 Corba Kiiltiirii Z|1]|1]15 2
YBD3110 Mesleki Yabanci Dil ingilizce zZ| 2|0 2 3 |[yBD3210 Mesleki Yabanci Dil ingilizce zZ| 2|0 2 3
Se¢meli [ S 3 1135 6 Secmeli I S| 3 1135 6
Se¢meli I1 S 3 1|35 6 Se¢meli IT S| 3 1|35 6
USD1 Universite Secmeli Dersleri I S 2 01|20 3 UsD2 Universite Secmeli Dersleri IT S 2 01|20 3
5.Yariyil Se¢meli Dersler 6.Yariyll Se¢meli Dersler
GMS3105 Cikolatalar S 3 1135 6 YBD3211 Yabanci Dil Almanca S| 3 1135 6
GMS3106 Geleneksel Zeytinyaghlar S 3 1135 6 GMS3205 Kahve Kiiltiirii S| 3 1135 6
GSM3107 Molekiiler Mutfak S| 3 1|35 6 GMS3206 Aragtirma Teknikleri S|3]1]35 6
GMS3108 Fermente Uriinler S 3 1135 6 YBD3212 Yabanci Dil Fransizca S| 3 1135 6
YBD3111 Yabanci Dil Fransizca S| 3 1|35 6 GMS3207 Makarnalar S|{3]|]1]35 6
YBD3112 Yabanci Dil Almanca S 3 1135 6
TOPLAM 171 6 [20,0] 30 TOPLAM 17] 6 |20,0] 30
4. SINIF 7.YARIYIL 4. SINIF 8.YARIYIL
DERS KODU DERSIN ADI 'm T | U | K |AKTS|DERS KODU DERSIN ADI 1u‘r T|U| K [AKTS
GMS4101 Bilgisayar * Z|2]0 2 3 ||GMs4211 Yiyecek-Igecek Hizmetleri Yonetimi Z|2]|0 2 3
GMS4120 Bitirme Projesi Onerisi Z|0]|2 1 4 ||GMS4220 Bitirme Projesi Z|0]| 2 1 4
GMS4102 Soslar ve Uretim Teknikleri Z | 2 1125 4 GMS4202 Serbetler z 2 0 2 3
GMS4103 fleri Pastacilik ve Uretim Teknikleri Z | 2 1125 3 GMS4203 Yemek Siisleme Sanati z 2 0 2 3
GMS4104 Sakatatlar ve Mutfaklarda Kullanim Z | 2 1125 3 GMS4204 Tatlilar ve Uretim Teknikleri z 2 0 2 3
YBD4110 Mesleki Yabanci Dil ingilizce Z|2]0 2 3 |GMS4205 Yiyecek-igecek Sosyolojisi Z|2]|0 2 3
Se¢meli I S 3 1|35 5 YBD4210 Mesleki Yabanci Dil ingilizce z 2 0 2 3
Segmeli IT S 3 1135 5 Secmeli I S| 3 1135 5
7.Yariyll Se¢meli Dersler Se¢meli 1T S|3|1]35 5
GMS4105 Mutfaklarda Uriin Gelistirme S|3|1]|35 5 8.Yariyil Secmeli Dersler
GMS4106 Soguk Mutfak S|3|1]35 5 |[GMS4206 Girisimeilik S| 31|35 4
YBD4111 Yabanci Dil Almanca S| 3 1|35 5 GMS4209 Siirdiiriilebilir Gastronomi S|3]1]35 4
YBD4112 Yabanc Dil Fransizca S|3|1]35 5 |[GMS4210 Mutfak Otomasyon Sistemleri S| 31|35 4
YBD4211 Yabanci Dil Almanca S| 3 1135 4
YBD4212 Yabanci Dil Fransizca S| 3 1135 4
TOPLAM 16| 7 [195| 30 TOPLAM 18| 4 |20,0] 30
TOPLAM KREDI 166 [TOPLAM AKTS [242

* Uzaktan Egitim yoluyla verilecek dersler



http://ebs.balikesir.edu.tr/Ders_Bilgileri.aspx?dno=339279&bno=4420&bot=5179

